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MUCIIUM 3A BAC

Bnarogapvm By, ye 3akynuxte ypen Ha Electrolux. 36paxTe npoaykT, kKoWTo Hocu B cebe cun
AeceTuneTns npogecnoHaneH onuT u nHosaummn. OpurmHaneH u CTUNeH, To e Cb3dafeH ¢
mMucbn 3a Bac. 3atoBa, koraTo ro u3nonssare, MoOXeTe fa CTe CUrypHU, Ye BCEKUN MbT e
nocturaTe CTPaxoTHU pe3ynTaTtu.

[o6pe pownwu B Electrolux.

MoceTeTe Hawwms yebcanT 3a:

BukTe nonesHu cbBeTH 3a ynoTpeba, GpoLuypu, OTCTpaHsiBaHe Ha HEWU3NPaBHOCTY,

MHOPMaLUst 3a CEPBU3 Y PEMOHT:
www.electrolux.com/support

Pernctpupante Bawms npogykT 3a no-Aobpo obcnyxeaHe:
www.registerelectrolux.com

KyneTte akcecoapw, KOHCYMaTMBU 1 OPUrMHANHK pe3epBHU YacTu 3a Bawmsa ypen:
www.electrolux.com/shop

]

3a noBeye peLenTn, CbBETU, OTCTPaHABaHe Ha HEM3NPaBHOCTU n3TerneTe
npunoxexune My Electrolux Kitchen.

B> Eoveieploy
OBCNYXXBAHE HA KITMEHTHU

BuHaru nsnonasavite opurmHanHm pe3epBHu YacTu.

Korato ce cBbp3BaTte ¢ Hawwusi otopuanpan otgen ,06cnyxeaHe”, TpsbBa Aa nmaTe nog pbka
cnepHaTta nHdpopmaums: Mogen, PNC, cepueH Homep.

WHdopmaumaTa moxe aa 6bae oTkpuTa Ha Tabenkata ¢ OCHOBHY AaHHU

MpenynpexaeHue / BHumanne-MHdopmauus 3a 6esonacHocT
® O6wwa nHopmaumsa n cbBeTU
MHdopmauus 3a okonHaTa cpefa

3anasBame cu npaBoOTO HA USMEHEHUA.
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MHPOPMALIUA 3A BE3OINACHOCT

HT

l:l E] Electrolux
— Pl
My Electrolux Kitchen app

£ Available on the A\, GETITON
« App Store >/’ Google Play

o~
o

1. A UHOOPMALIUA 3A BE3OINACHOCT

Mpean moHTMpaHeTo n ynotpebarta Ha ypeaa BHUMATENHO
npoyeTeTe NpeaocTaBeHNTe NHCTPYKUMK. MNMponssoantenat
He e OTTOBOPEH 3a HapaHsABaHWS UM NOBPeAN B pe3ynTaT Ha
HenpaBunHa MHcTanaumsa unu ynotpeba. BuHarn gpbxre
WMHCTPYKUMnNTE Ha 6e3onacHO 1M NeCHO JOCTbMHO MACTO 3a
cnpaBka B 6baeLe.

1.1 Be3onacHOCT 3a geua 1 xopa B HEpaBHOCTOWHO
NonoXxeHue

- Tosn ypen moxe aa 6bae nanonssaH ot geua Hapg 8-
rogvHa Bb3pacT, KakTo M OT nmua ¢ HamaneHn usnyeckn,
CETUBHM N YMCTBEHM BH3MOXHOCTU UInun OT nnua 6e3 onnt n
NO3HaHUA, camMo ako Te ca noa HabnwageHue unm obvaaT
MHCTPYKTUPaHM OTHOCHO BGe3onacHaTa ynotpeba Ha ypena u
pa3bupat Bb3MOXHUTE puckoBe. [leua nog 8-roguiiHa
Bb3pacCT M Xopa C TEXKM NN KOMMNEKCHN yBpEXaaHus
TpsibBa oa ce gbpxKaT ganed ot ypeaa, OCBEH ako He ca
nog NOCTOSAHHO HabnaeHue.
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MHPOPMALIUA 3A BE3OINACHOCT

- Heuata TpsibBa ga 6baaT nog HabnogeHwe, 3a ga ce
rapaHTmpa, 4e He Cu urpaqar c ypega n MobunHu
yctpounctea c/cbe My Electrolux Kitchen .

- [pbXXTe BCMYKM ONaKOBKM Aaneye oT aela n u3xebpreTte
OMakoBKUTE MO MECTHUTE npasuna.

NPEOYMNPEXOEHWE: YpeabT un HeroBute 4OCTBMHN YacTu
ce HaropeLlusaBart no Bpeme Ha ynotpeba. Nasete geuata u
AomMaluHuTe nobumun ganed ot ypeaa, korato ce n3nonssa
N KOraTo ce oxnaxaa.

- AKo ypeabT MMma YCTPOMUCTBO 3a AeTcka 6e3onacHocCT, TO
TpsbBa Aa ce akTmBmpa.

- [eua He TpsibBa Aa M3BbpPLIBAT NOYMUCTBAHE UMK
nogapbXKa Ha ypeaa, korato ca 6e3 Haasop.

.2 O6wa 6e3onacHocT

- To3su ypep e npegHasHa4vyeH caMo 3a roTBEHE.

Tosun ypen e npegHasHadeH 3a gomMaluHa ynotpeba B
3aTBOPEHN NOMELLEHUS.

Toau ypen moxe ga ce usnonssa B opucu, ctam B xoten,
cTan B MOTEN, KbLM 3a rocTu u gpyrn nogobHun mecta 3a
HacTaHsiBaHe, KbEeTO TOBa M3Mon3BaHe He HaaBuLWwaBa
(cpeaHo) HMBOTO Ha gomaluHa ynoTtpeba.

Camo kBanuduuympaHo nuue Tpsbea ga nHcTanupa ypena u
Aa cmeHu kabena.

He nanonseanTte ypeaa, npegu ga ro HCTanupare BbB
BrpageHaTa KOHCTPYKLMS.

[Mpeaun n3BbPLUBAHETO Ha KakBaTo U Aa e NogapbXKKa,
N3Kn4veTe ypena oT enekTpo3axpaHBaHETO.

- AKo 3axpaHBawmAaT kaben e noBpeaeH, Ton Tpsbsa foa ce
CMEHM OT NPOU3BOANTENS, HEFOB OTOPU3NPaH CEPBU3EH
LEeHTbp nnun kBanuuumpaHo nuue, 3a ga ce nsberHe
OMacHOoCT.

NMPEOYTNPEXOEHWE: YBepeTe ce, 4e ypeabT € U3KINIYEH,
npeav ga cMeHuTe namnaTa, 3a Aa nsberHete eBeHTyaneH
TOKOB yaap.
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UHCTPYKLUWUN 3A BE3OINACHOCT

NMPEOAYTNPEXOEHWE: YpenobT n HeroBute 4OCTBMNHM YacTu
ce HaropeLusaBar no Bpeme Ha ynotpeba. TpsibBa ga ce
BHMMaBa [a He Ce AOKOCBaT HarpeBaTeNHUTe enemMeHTun
NN MOBBPXHOCTTA Ha BbTPELUHOCTTA Ha ypeaa.

BuHaru nanonssante pbkasuum 3a pypHa npu nssaxgaHe
UM NOCTaBSAHE Ha akcecoapu Unn Cb0Be 3a NeyeHe.
3nonaBanTe camo ceH30pa 3a XpaHa (TepMmocoHaa),
npenopbyaH 3a To3n ypea.

3a ga canuTe HocavmTe Ha padta, MbpBO U3gbpnanTe
npegHarta 4YacTt Ha HocauuTe, a cnepf ToBa 1 3aHNA Kpan Ha
HOCauuUTe OT CTPaAHUYHUTE CTeHWU. [TocTaBeTe HocaunTe Ha
padTa B obpaTHa nocnegoBaTenHoCT.

He nouncrteanTte ypeaa ¢ napoyncradka.

He nanonaeaite rpybun, abpasnsHu, noymcTaaLim
npenapaTtu Unu ocTpu, MeTarnHu CTbprasnkm 3a noYncTBaHe
Ha CTBbKIMOTO Ha BpaTaTa, 3alloTo Te MoraT Aa Hagpackar
NOBBbPXHOCTTA M TOBA Aa A0BeAe A0 CcYynBaHe Ha CTbKIOTO.
Mpean NMPONUTUYHO NOYNCTBAHE N3BALETE BCUYKN
akcecoapu U NPeKoMepHU HaTpynBaHUSA/pasnmMBaHus oT
BbTPELUHOCTTa Ha ypeaa.

2. NUHCTPYKLUWUN 3A BE3OINACHOCT

2.1 UHcTanauusa

/I BHUMAHME!

Cawmo KBaJ'II/I(bI/ILWIpaH YOBEK MOXe [a U3BBbPLUMN MOHTa)Xa Ha ypeaa.

MaxHeTe BCUYKN ONaKoBKM.

He MoHTMpaiTe n He nsnonssanTte NOBPeAEH ypea.

CnepaBaiiTe UHCTPYKUMWTE 3@ UHCTanupaHe, NpuoXKeHn kbm ypeaa.

BuHarn BHumaBanTte, Korato MectuTe ypeaa, Thbil KaTo € TexbK. BuHaru nsnonssante
npegnasHn pbKaBuLM U 3aTBOPEHN 0OYBKMU.

He gbpnanTte ypena 3a gpbxkara.

MoHTupaiiTe ypega Ha 6e3onacHo 1 NOAXOASILLO MACTO, KOETO OTrOBapsi Ha MOHTaXXHUTE
N3NCKBaHUS.

Tpsbea ga cnassate MMHUMANHOTO PascTosiHWE 40 APYrv ypeau u yCTponcTBa.

Mpeow oa moHTUpaTe ypeaa, NpoBepeTe fanu BpataTa My ce oTBaps 6e3npobnemHo.
YpeabT e 06opyaBaH C enekTpmyecka cuctema 3a oxnaxaaHe. Tpsbsa ga ce 13nonsea ¢
enekTpo3axpaHBaHeToO.
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UWHCTPYKLUWUN 3A BE3OINACHOCT

MuHMManHa BMcoYnHa Ha OTBOpa 3a BrpaxaaHe 590 (600) mm
(MnHMManHa BucoYnHa Ha OTBOpa 3a BrpaxgaHe

nop paboTHus Nnor)

LLnpmHa Ha oTBOpa 3a BrpaxaaHe 560 mm
ObnbounHa Ha oTBOpa 3a BrpaxaaHe 550 (550) mm
BucouuHa B npegHaTta vacT Ha ypeaa 594 mm
BucounHa B 3agHaTa YacT Ha ypeaa 576 mm
LLinpuHa B npegHaTta YacT Ha ypeaa 595 mm
LLivprHa B 3apHaTa 4acT Ha ypeaa 559 mm
ObnbounHa Ha ypeaa 569 mm
ObnbounHa Ha BrpaxaaHe Ha ypeaa 548 mm
[bnbounHa npu oTBOpEHa BpaTa 1022 mm
MuHumaneH pa3vep Ha OTBOpa 3a BEHTUMALUS. 560x20 mMm
OTBOp pa3nonoxeH B gonHaTta 3agHa cTpaHa

ObmxuHa Ha OCHOBHMSA 3axpaHBall, kaben. Kabe- 1500 Mm
BT € Pa3nonoXeH B AeCHUSA bIbM Ha 3agHaTa

cTpaHa

MoHTaxHn BUHTOBE 4x25 mm

2.2 EneKkTpu4yecko cBbp3BaHe

& BHUMAHMUE!
Puck OT noxap unv ToKoB yaap.

* Bcuykm en. Bpb3ku TpsibBa Aa ce HanpaesAT OT kBanuduumpaH enekTpoTeXHUK.

* YpeabT TpsibBa Aa € 3a3eMeH.

* YBeperTe ce, Ye napameTpuTe Ha Tabenkarta ¢ TEXHUYECKN AaHHN ca CbBMECTUMM C
eneKTpUYecKkUTe AaHHM Ha 3axpaHBallaTa Mpexa.

* BwHaru usnonssaiite npaBUIHO MOHTUPAH KOHTaKT CbC 3alyuTa OT TOKOB yaap.

* He n3nonseaiite pasknoHUTENW UMW aganTepu ¢ MHOrO BXOAOBE.

* BHumaBaiiTe ga He noBpeanTe 3axpaHBallLms Lencen v 3axpaHBawus kaben. Ako
3axpaHBalymaT kaben TpsibBa Aa 6bae NogMeHeH, ToBa TpsibBa Aa Obae U3BbPLUEHO OT
HaLLMs OTOPU3UPaH CEPBU3EH LIEHTBP.

* He ponyckaiTe 3axpaHBalyuTe kabenu aa ce gobnmkaeat 4o BpaTuykaTa Ha ypeaa unm
NMPOCTPaHCTBOTO MoA, Hero, 0cobeHo KoraTo € BKITKYEH MK KoraTo BpaTuykaTta e ropelia.
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UHCTPYKLUWUN 3A BE3OINACHOCT

+ 3awuTtaTa OT TOKOB yAap Ha ropewuTte 1 usonupaHu vYactu Tpsbea fa 6bae 3aterHarta no
TaKbB Ha4WH, Ye Ja He MOXe Aa Ce OTCTPaHN 6e3 MHCTPYMEHTW.

+ CpbpxeTe kabena 3a 3axpaHBaHETO KbM KOHTaKTa AMHCTBEHO B Kpasi Ha MHCTanauumsTa.
YBepeTe ce, Ye WwencenbT 3a 3axpaHBaHe € AOCTbIMNEH Cfef NHCTanMpaHeTo.

* AKO KOHTaKTBLT € pa3xnabeH, He CBbp3BaliTe 3axpaHBaLus Lencen.

* He n3gbpneaiTe 3axpaHBawmsa kaben, 3a Aa usknounTe ypega. BuHarn nsgbpnsaite
Lierncena Ha 3axpaHBaHeTo.

* Ksnonaearite camo npaBunHM yCTPOMCTBA 3a U3onauns: npegnasHu npekbcBadn Ha
mpexara, npeanasuteny (npeanasntenvTe oT BUHTOB TUN TpsabBa Aa ce n3BaaaT oT
hacyHrara), U3knoYBaTeNM 1 KOHTaKTOPM 3a yTeyka Ha 3a3eMsABaHeTo.

+ Enextpuyeckarta nHctanauus Tpsbsa ga uma nsonupatlo yCTponucTso, koeTo Bu nossonsisa
[a U3KNYMTe ypeaa oT enl. Mpexarta npy BCUYKM Nosocu. M3onnpalloto ycTporicTBo
TpsbBa Aa e ¢ WwWypuHa Ha oTBapsiHe Ha KOHTakTa MUHUMYM 3 MM.

+ 3aTBopeTe M3usno BpaTuykaTa Ha ypeaa, npeau ia CBbpXKeTe 3axpaHBalyusi kaben Kbm
KOHTaKTa.

+ To3u ypen ce OOCTaBs C enekTpo3axpaHsally wencen v kaben.

TunoBe kabenu, nogxoAsLIM 3a UHCTaNauusa UnvM NoamMsaHa 3a EBpona:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, H05 V2V2-F (T90), H05 BB-F

3a ceveHneTo Ha kabena BKTe obLiaTa MOLLHOCT B TabenkaTta ¢ OCHOBHM AaHHU. MoxeTe Aa
HanpaBWTe crnpaBka 1 B Tabnuuara:

O6wa mowHocT (BT) CeyeHue Ha kabena (MMm?)
makcumym 1380 3x0.75

makcumym 2300 3x1

makcumym 3680 3x1.5

KabenbT 3a 3a3emsiBaHe (3eneHo-xbunT kaben) Tpabsa ga 6bae 2 cMm no-Abnbr oT kabenuTe 3a
aszarta v Hynata (cvH un kadsiB kaben).

2.3 N3non3BaHe

/\  BHUMAHME!
Puvck oT HapaHsiBaHe, U3rapsiHusi, TOKOB yaap Unu ekcnnosusi.

* He npomeHsinTe NnpegHa3HavYeHMeTo Ha ypeaa.

* YBepeTe ce, Ye BEHTUNAUMOHHMTE OTBOPK He ca BnokMpaHu.

* He ocraBante ypena 6e3 Hagsop no Bpeme Ha pabora.

* WskntouBanTe ypena crej BCAKO U3MON3BaHe.

+ bBbaeTte BHMMaTenHu, koraTo oTBapsATe BpaTarta Ha ypeaa, Aokato ypeabT pabotun. Moxe
[a nsnese ropeLy Bb3gyx.

* He paboteTe Cc ypeaa ¢ MOKpY pbLie UK KOraTto MMa KOHTaKT C BoAa.

* He okasBaliTe HaTUCK BbpXy OTBOpeHaTa Bparta.

* He nsnonssavite ypeaa kato paboTHa NOBBPXHOCT UMM MOBBPXHOCT 38 CbXpPaHEeHMe.
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UWHCTPYKLUWUN 3A BE3OINACHOCT

» OrtBapsiiiTe BHMMAaTESIHO BpaTaTta Ha ypefa. Manon3saHeTo Ha CbCTaBKU C asfIkoXOm MOXe
[a npeamnsBuKka CMecBaHe Ha arnikoxos 1 Bb3ayX.

* He nossonsBeaiTte UCKpW 1Ny OTKPUT MIiamMbK Aa BNM3aT B KOHTAKT C ypeaa, korato oTBapsite
BpaTarta.

» He nocraesiite 3ananvmu nNpoayKT! UK NpeaMeT, KOUTO Ca HAMOKPEHU CbC 3anasnmmm
NpoAyKTH, B BNIM30CT A0 ypeaa Unm BbpXy Hero.

* He cnogensiite ceoata Wi-Fi napona.

A BHUMAHMUE!
OnacHocT oT noepeaa B ypeaa.

+ 3a ,qa ce nsberHat noepean n obesLBeTsIBaHe Ha emalina:
He NocTaBsANTe CbAOBE 3a hypHa Unu Apyru NnpegMmeTy B ypeaa OUPEKTHO BbpXY
OBbHOTO.
— He nocTassaniTe anymmHMeBO ponmo ANPEKTHO BbPXY AbHOTO Ha ypeaa.
— He nocTaBsAnTe BOAA OUPEKTHO B ropeLuuns ypea.
— He nocTassiTe BMaXKHW CbOOBE W XpaHa B ypeaa, Crnef Kato NpUKYnTe C roTBEHETO.
— ObaeTe BHUMATENHM, KOraTo Maxarte unm NocTaBsATe akcecoapuTe.

+ Ob6e3uBeTABaHETO Ha emMalna unu HepbXxgaemara CToMaHa He Oka3Ba BIUSIHUE BbPXY
paboTaTta Ha ypeza.

* W3anonseanTte gbnboka TaBa 3a BnaxHu TopTu. MNnogoBuTe COKOBE NPUYMHSBAT NETHA,
KoMTO MoraT Aa 6baat TparHu.

* BwuHaru rotBeTe npu 3aTBOpEHa BpaTUyKa Ha ypeaa.

* AKO ypenbT € UHCTanupaH 3ag nperpaga ot mebeneH Tvn, Hanp. 3ag BpaTuyka B Lwkad,
Tasu BpaTuyka TpsbBa BUHary ga € 0OTBOpeHa, AoKaTo ypeabT paboTu. AKO e 3aTBOpeHa,
mMoraT fja ce akymynvpart TonfvHa 1 Bnara, KouTo BrocneacTBue Aa NOBPeAaT ypeaa,
wkada nnv noga. He 3aTBapsinTe nperpagarta, [OKATO ypeabT HEe U3CTUHE HaMbIIHO crejq,
ynoTpeba.

2.4 N'puxka n noyncTBaHe

/\  BHUMAHME!
OnacHocT OT HapaHsiBaHe, NoXap Ui nospeaa Ha ypeaa.

» [lpeav nopapbxXka nsknoveTe ypeaa v n3BageTe Lencena Ha 3axpaHBaHeTo OT KOHTakTa
Ha en. mpexara.

* YBeperTe ce, Ye ypeabT e cTyaeH. Vima onacHOCT CTbKNeHuTe naHenu aa ce Cyyns.

*  CwmeHanTe He3abaBHO CTHKIIEHUTE NaHENN Ha BpaT1yKaTa, Korato ca NnoBpeaeHu.
CBbpKeTe ce C 0TOpU3NPaH CepPBU3EH LIEHTBP.

* BHumaBaWTe, KoraTo cBansTe BpatuykaTa oT ypeada. Bpatuukata e Texkal

» [louncTBanTe pegoBHO ypeaa, 3a Aa NpefoTBpaTuTe pa3BansHe Ha NOBbPXHOCTHUS
maTepuarn.

» [louncTeTe ypeaa ¢ Mokpa 1 Meka Kbpna. Mianonssarite camo HeyTpanHu npenapatu. He
n3nonseante abpasnBHN NPOAYKTU, rpanasu, NOYUCTBALLM KbpnX, Pa3TBOPUTENM U
MeTanHu npegmeTy.

» Ako n3nonseare cnpein 3a pypHa, crnegpante MHCTPyKUMUTE 3a 6e30MacHOCT BbpXY
onakoBkaTta my.
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UHCTPYKLUWUN 3A BE3OINACHOCT

2.5 NMnponuUTU4HO NoYncTeaHe

A BHUMAHME!
OnacHoCT OT HapaHsiBaHe / noxap / XUMUYeCKn emmncum (nyLek) B NMponnMTUYeEH
pexum.

* [peau nssbpluBaHe Ha PYHKUMATA 3@ NMMPONUTUYHO CaMONOYMCTBaHe Unn PyHKUMATa 3a
nmbpBa ynotpeba, Mosfsi OTCTpaHeTe OT BbTPELUHOCTTa Ha pypHaTa:

—  BCUYKM U3MULLHM XPAHUTESTHU OCTaTbLM, Macmo Uy pasnety MasHuHW / oTnaraHus.

— BCUYKM NOABWKHW NPeaMeT (BKHOYUTENHO CKapu, CTPAHUYHW LUMHW U T.H., [OCTaBEHU
C NpoayKTa) 1 no-cneumanHn BCUYKWU Hesanensalyn TEHIKEPU, TUraHu, TaBu, nocyaa v
ap.

+ T[poyeTeTe BHUMATENHO BCUYKN MHCTPYKLMU 3@ MUPOSNIUTUYHOTO NMOYNCTBAHE.

+ [eua He 6uBa Aoa 4o ypeaa, 4OKaTO Teve NMPONUTUYHOTO NOYMCTBAHE.

YpenbT cTaBa MHOMO ropeLL 1 OT NpeaHUTe OTBOPY 3a OXNaxaaHe ce uanycka ropety,
Bb3AYX.

+ [MuponuTM4yHOTO NOYMCTBAHE € ornepaLus C BUCOKa TeMneparypa, KoaTo Moxe aa
npean3BrKa 0CBOOOXAABAHETO Ha M3NAPEHNS OT OCTaTbLM OT FOTBEHE U CTPOUTENHN
martepvanu, NnpenopbYNTENHO e NoTpebutenuTe aa:

— OCUrypsiT Jo6pa BeHTUNauusi No BpemMe v crief BCSKO NUPONUMTUYHOTO NOYUCTBAHE.

— ocurypsiT 4obpa BeHTMNaUus No Bpeme v crnef nbpeaTta ynotpeba npu paboTta Ha
MakcumarnHa Temneparypa.

+ 3a pasnuka oT xopaTa, HAKOWM NTULW MW BNEYYrn Ca U3KIIOYUTENHO YyBCTBUTENHU KbM
NoTEHUManHW N3napeHusi, KOUTO Ce OTAENST MO BPEME Ha NPoLEeca Ha NOYUCTBAHE Ha
BCUYKM DYPHU C NUponmnsa.

— [MpemaxHaTt BCUYKM AOMALLHWN XNBOTHM (0COBGEHO NTHLK), KOUTO ca B 6nn3ocT o ypeaa
no BpeMe Ha 1 crneg nuponmuTUYHOTO MNOYUCTBAHE M MbPBO U3MNON3BaHe npu
MaKkcumanHa Temnepartypa Ha 4obpe NpoBeTpPeHO MACTO.

*  MankuTe gomaluHu NiodMmUKM CbLLo MoraT Aa 6baat MHOIO YyBCTBUTENHM KbM MOKaNHUTE
NPOMEHN B TemnepaTypaTa OKOf0 BCUYKM hypHM C NMPOnmM3a, Korato nporpamaTta 3a
NMPOMUTUYHO CaMonovncTBaHe paboTu.

* HesanensalumTe NOKpUTUSA BbPXY TEHAXEPU, TUraHn, Tasu, Npubopun 1 T.H., MoraT ga 6baat
noBpeAeHN No Bpeme Ha NUPONUTUYHO NMOYMCTBAHE MPY BUCOKa TeMnepaTypa Ha BCUYKK
ypHM € NMponM3a 1 CbLLO Taka moraTt ga 6baaT U3TOYHUK Ha HUCKWM HMBA Ha BpeaHu
n3napeHus.

* M3napeHus, nanbyeHn ot ypHM C NMPonu3a / ocTaTbUM OT XpaHa, KakTo € OnucaHo, He ca
BpeadHW 3a xopa, B TOBa YNCIO AeLa 1 Xopa CbC 34paBOCIOBHU Npobnemu.

2.6 BbTpelwHo ocBeTrieHue

/\  BHUMAHME!
OnacHocT oT TOKOB yaap.

« OTHOCHO namnaTa(uTe) BbTpe B TO31 NPOAYKT U Pe3epBHUTE NamMnu, NpoaaBaHu OTAENHO:
Tes3un namnu ca npegHa3HayYeHn Aa U3gbpxKaTt Ha EKCTPEMHM (DU3NYECKM YCIOBUS B
[OMaKUHCKV ypeau, kaTo Temneparypa, BuGpauum, BNaxHOCT UK ca NpeaHasHaveHn ga
cUrHanuampar uHgopmaums 3a paboTHOTO CbCTOsIHWE Ha ypeda. Te He ca NpegHasHaveHu
3a U3Mon3BaHe B APYrv NPUIOXKEHNS U He ca NOAXOAsALLYM 38 OCBETSBaHe Ha NMOMELLEHUS B
[OMaKUHCTBOTO.

+ To3u NpoayKT BKMNOYBA CBETIIMHEH U3TOYHVIK C KIac Ha eHepruitHa edekTmeHocT G.

* M3nonsBaiiTe camo namnu CbC CbLLMTE creyudmKalmm.
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2.7 O6cnyxBaHe

+ 3anonpaska Ha ypeaa ce CBbpXKeTe C OTOPU3NPaHUs CEPBU3EH LIeHTBP.
* Ma3nonssariTe camo OpuUrnHasniHu pe3epBHu YacTu.

2.8 U3xBBbpnsHe

/\  BHUMAHME!
Puvick oT HapaHsiBaHe unu 3agyLluaBaHe.

« CBbpxeTe ce ¢ 06LWMHCKMTE BacTy 3a MHGOPMaLMS Kak fa UXBbpnuTe ypeda.
*  WsknioyeTe ypeaa OT eNekTpo3axpaHBaHeTo.
- W3BapeTe 3axpaHBalms en. kaben B 6n130CT 40 ypeda U ro U3XsbpreTe.

+ [pemaxHeTe OpbXKaTa Ha BpaTM4KaTa, 3a Aa NpefoTBpaTMTe 3akneLlBaHeTo Ha Aeua, uim
JomatuHy nobuvum B ypeaa.

3. UHCTAJINPAHE

A BHUMAHUE!
Bx. rnaea "besonacHocT".

3.1 BrpaxpgaHe
www.youtube.com/electrolux
°YUUTUhe www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation
hY

(*mm)

523
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(*mm)
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OMMUCAHUE HA YPEOA

4. ONMMCAHUE HA YPEQOA

4.1 O6w nperneg

?)
)
Eé HH&

B

KoHTponeH naHen

Konuye 3a pyHKUMMTE 3a HarpsiBaHe
EkpaH

Konye 3a ynpasneHue

HarpsBsaly enemeHT

"He3no 3a BKOYBaHe Ha TepMocoHAaTa
Jlamna

BenTtunartop

BbTpelwHa yacT Ha cpypHaTa
Bopgauwn 3a ckapa, oTcTpaHaemu
Mo3nuns Ha ckapa

HEQQREQCOEANR

4.2 Akcecoapu
» CkapalpadpT
3a cbaoBe 3a roTBeHe, TaBU 3a TOPTU U NEYEHe.
+ TaBa 3a neuyeHe
3a TopTK U BUCKBUTH.
* Cbp 3arpun/ nevyeHe

3a neyeHe unu kaTo cby 3a c1=6|/|paHe Ha Ma3HUHa.

+ TepmocoHaa
3a namepBaHe KOrKo e NpuroTBeHa xpaHara.
» Teneckonun4yHu Bogauun

C Teneckonu4HUTE BOoAaYM MOXeTe Aa NocTaBsaTe n ceansare pa(bTOBeTe no-necHo.
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KAK OA BKITIOYBATE U U3KITKOUBATE YPELA

5. KAK A BKITIOUBATE U U3KITIOYBATE YPEOA

5.1 Mpubupawm ce knrovose

3a ga usnonsearte ypeaa, HaTUCHeTe Krko4ya. KntoubT nanusa.

5.2 KoHTponeH naHen

CeH30pHM noneTa Ha NaHerna 3a ynpasrieHue

HatucHete

3aBbpTeTe
Kroyva

O | ¥ | x| oK
3 Bbp3o Oc- TepMOcOH- HOTB'bp,ElB:-
Taiimep | HarpsiBa- | BeTne- a Te HacTpon-
He HVe A Kata

N

¥

Nl

MN3BepeTe yHKUMSA 3a HarpsiBaHe, 3a Aa BKIOYMTE hypHaTa.

Ta.

3aBbpTeTe KMtoya 3a PyHKUMUTE 33 HarpsiBaHe B U3KITIOUeHa No3vuyst, 3a Aa U3KMouuTe gypHa-

D)}
U
()
£L

Korato knioybT 3a yHKUMMTE 3a HarpsiBaHe e
B U3KMNIOYEHa No3nLMs, eKpaHbT cTaBa B pe-
XXMM Ha rOTOBHOCT.

onumu.

Korato rotsuTe, €KpaHbT NoKa3ea 3agafeHunTe
Temnepartypa, Yac OT AeHA U OPYrn Hanu4Hu

EkpaH cbc 3apanenu pyHKLMM Ha ByToHUTE.

WHavkaTopm Ha ekpaHa
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NMPEOU NbPBA YINOTPEBA

& ¥ wl e >»>
3aknoyBa- Momouy npu ro- Mouncteane Hactporikn Bbp3o HarpsiBaHe
He TBEHE
WUHaukaTto-
pv Ha Taun- Q ~ @ @
Mepa:

Wi-Fi ungukaTtop - mura, korato oypHaTa Moxe
na ce cebpxe ¢ Wi-Fi.

OMCTaHUMOHHO ynpaBneHne NHANKaTop
- (bypHaTa MOXe Aa ce KOHTponmpa au-
CTaHLMOHHO.

=

Wi-Fi Bpb3kaTa e BKioyeHa.

=

o
[uncTaHUMOHHO ynpaBrneHue CBETH.

NenTa na HanpeabKa - 3a Temneparypa unm yac.
JleHTaTa e usnarta 4epBeHa, korato pypHaTta go-
CTWUrHe 3agafeHara Temnepartypa.

WHpukaTop 3a rotBeHe ¢ napa

TepmocoHpa UHgukaTop

6. MPEOV NMBbPBA YNOTPEBA

A BHUMAHUE!
Bx. rnaea "besonacHocT".

6.1 MbpBOHaYanHo NoYncTBaHe

MNpean nbpBoHaYanHarta ynorpe6a no4ymcT

eTe npa3HaTa cpypHa u 3aganTe 4ac:

e

| @

= =
= | & | o

00:00
HacTponTe Tarimepa. HatucHerte:

OK
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NMPEOU NbPBA YINOTPEBA

6.2 HayanHo npeaBapuTenHo 3aTonnsAHe

3aronneTe npeaBapuTenHo npasHata dgypHa npeau nbpeata ynorpe6a.

Ctbnka V3BageTe oT pypHaTa BCUYKM MPUHAANEXHOCTU 1 MOABWDKHMUTE OMOPU Ha cKapaTta.
1
g"’""a 3apaiite MakcumanHaTa Temnepatypa 3a yHKuusTa: |Z|
OcraBeTe pypHaTa ga pabotum 3a 1 yac.
g"’""a 3apaiite MakcumanHaTa Temnepatypa 3a yHKuusTa: .
OcraBeTe (pypHaTa fa pabotu 3a 15 MuH.

® or ¢ypHaTa Moxe Aa n3nu3a M1uprMama v AUM Mo BPEME Ha NPeABapUTENHOTO 3aTOMMsHE.
YBepeTe ce, Ye cTasTa e NpoBeTpeHa.

6.3 Be3xuW4Ha Bpb3Ka =

3a na cBbpxkeTe ypeaa, koto Bu Tpsibsa:
*  bBes3xnyHa Bpb3Ka C UHTEPHET.

+  MoGunHo yCTpOICTBO, CBbpP3aHO KbM BalaTta 6eaxunyHa mpexa.

Ctbnka | Waternete mobunHoTo npunoxenne My Electrolux Kitchen v cnegpaiite nHCTpyKumu-

802,11rp./n OFDM

1 Te 3a crneapalinuTe CTblKU.
g"’""a 3aBbpTeTE KOMYETO, 3a Aa u3beperTe: f
YecToTa 2,4 GHz WLAN 5 GHz WLAN
2400 - 2483,5 MHz 5150 - 5350 MHz
5470 - 5725 MHz
MpoTokon IEEE 802,11b DSSS, IEEE 802,11 a/n OFDM

MakcumanHa MoLHOCT

EIRP <20 dBm (100 mW) EIRP <23 dBm (200 mW)

Wi-Fi mogyn

NIU5-50

YecTtoTeH Bluetooth

2400 - 2483,5 MHz

MpoTokon

LE: DSSS
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BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

MakcmmanHa moLHoCT EIRP <4 dBm (2,5 mW)

Obpxasu, obxBaHaTu OT pasnopenbata Ha Oupektusa 2014/53/EC: benrus, bvnrapus,, Yexus,
Hanng, MN'epmanus, Ectonua, Npnangus, Mepums, Mcnanusa, ®paHuns, Xbvpeatus, Utanus,
Kunbp, Nateus, Ilutea, Jliokcembypr, YHrapus, Manta, Huagepnanaus, CesepHa UpnaHgus,
ABcTpus, Monwa, MopTtyranusa, PymbHusi, Cnoexusi, Cnosakusi, ®uHnanaus, Leseums,
Hopserus, Ncnanaus, JluxteHwariH, Weeniyapus, Typuus.

6.4 CochTyepHM NULIEH3U

CogTyepbT B TO3M NMPOAYKT CbAbpXKa KOMMNOHEHTW, KOUTO ca 6a3npaHu Ha 6e3nnarteH codTyep 1
TakbB € OTBOPeH kof. Electrolux 6narogapu 3a npuHoca Ha obLwHoCcTUTE, NpegocTaBsium cog-
Tyep C OTBOPEH KoA 1 poboTuka, KbM NpoekTa 3a paspaboTBaHe.

3a gocTbn 40 copc Koaa Ha Tean KOMMOHEHTU OT 6Ge3nnaTeH codpTyep 1 coTyep ¢ OTBOPEH KO,
YMUTO NNLIEH3NOHHM YCNOBWS U3NCKBAT NybnvKkyBaHe, 1 3a Aa BUAUTE MHpopmaLmsaTa 3a TexHuTe
MbMAHW aBTOPCKW NpaBa 1 NPUNOXUMU NULEH3NOHHK YCNOBWS, Monsi, noceTeTe: http://
electrolux.opensoftwarerepository.com (nanka NIU5).

7. BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

& BHUMAHUE!
Bx. rmaea "besonacHocT".

7.1 Kak na HacTpouTe: DYHKLMN HarpsiBaHe

3ano4HeTe Aa rotBuUTe

Crtbnka 1 CTtbnka 2

{ @@ ('

(i C

3apaliTe TemnepaTyparta.
M3b6epeTe dyHKUMS 3a 3aTONMSHE. HatucHeTe:

oK

FoTBeHe Ha napa

YBepeTe ce, ye ypHaTa e cTyaeHa.

Ctbnka 1 Ctbnka 2 Ctbnka 3 Ctbnka 4

171712




BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

FoTBeHe Ha napa

( \ ( \ OcTaBeTe npasHa-
Ta cpypHa ga 3a-
rpee npeasapu-
<) °C TemnHo B Npoab-

xeHue Ha 10 MuHy-

Tu, 3a ga ce obpa-

M36epeTe 3apainte Tem- 3yBa Bnara.
HanbnHeTe peneda BbB BbTpeLU- yHKUMaTa 33 neparypara. MoctaseTe 5 BLB
HOCTTa C YellMsHa Boda. 3aTonnsHe Ha HatucHere: GypHaTa.
napa. OK

@ MakcumanHaTta BMECTUMOCT Ha peneda BbB BbTpellHocTTa € 250 mn. He nbnHeTe 0THOBO
peneda BbB BbTPELLIHOCTTA N0 BPEME Ha rOTBEHE UNK KoraTto oypHaTa € ropeLLa.

Korato rorBeHeTO Ha napa npukKno4u:

Ctbnka 1 Ctbnka 2 Ctbnka 3
3aBbpTeTe Ktova 3a yHK- OTBOpeTe BpaTata BHUMATEN- YBepeTe ce, 4e pypHaTa e
uumTe 3a HarpsiBaHe B U3KIO- Ho. OcBobopeHaTa BnaxHoCT ctyaeHa. OTcTpaHeTe ocTa-
YeHa Mo3nums, 3a Aa U3KIo- MOXe Aa NpeamnsBuka usrapsi- TbyHaTa BoAa oT peneda
unTe dypHaTa. HUS. BbB BbTPELIHOCTTA.

7.2 ®yHKUMM 3a 3aTONNAHEe

CTaHAapTHM dJyHKLl,VIVI 3a HarpsBaHe

®DyHKUMA 3a 3aTO-
nnsHe

MpunoxeHne

)

lopewy Bb3ayx/
BEHTUNUP

3a neveHe Ha TPV HMBa €4HOBPEMEHHO U1 3a CylleHe Ha XpaHa. 3apavite
Temnepatypa ¢ 20 - 40°C no-Hucka OTKONMKOTO 3a TPaguLMOHHO neveHe.

YyeHe

TpaAULMOHHO ne-

3a neyveHe Ha TECTEHM Y MECHU XpaHun Ha egHOo HKUBO.
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BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

®DyHKUMA 3a 3aTo-
nnsHe

MpunoxeHne

3a pobaBsiHe Ha BNaXHOCT MO BPeMeE Ha roTBeHe. 3a nosyvaBaHe Ha npa-
BUMHUSA LBSIT U XpynKaBa Kopuyka no BpemMe Ha neyeHe. 3a noseye coy-
HOCT Npw npeTonnsiHe. 3a KOHCEePBMPaHE Ha MIoA0BE W 3eMEHYyLM.

DyHKUMA Nuua

3a neveHe Ha nuua. 3a xpynkas 1 3are4eH 6nar.

[oneH HarpeBaTten

3a neyeHe Ha crnagkuwn ¢ XpynkaBa O0JIHa 4acT U 3a 3ana3BaHe Ha Xpa-
HaTa.

v

*

Obn6oko 3ampase-
HUW XpaHu

3a fa cTaHar xpyrnkasu NofyroToBUTE XpaHu (Hamnp. KapTogku, KapTodu
C KOpUYKa U1 NponeTHX pynua).

)

Me4yeHe c BNax-

PyHKUMATa e pa3paboTeHa 3a NecTeHe Ha eHepris No BpeMe Ha roTBeHe.
KoraTo nanonasate Tasu pyHKUMS, TemnepaTypaTa BbB BbTpeLIHOCTTa
MOXe fia ce pasnuyasa oT 3ajafeHara. Manonssa ce octatbyHaTa
TonnuHa. CTeneHTa Ha HarpsiBaHe MoXe Aa 6bae HamaneHa. 3a noseve

HoCT »
nHopMauus BuxTe rnaea ,BceknaHeBHa ynotpeba”, 3abenexete: Neve-
He C BNaXHOCT.

v 3a 3annyaHe Ha TbHKM XpaHu Unn npenuyaHe Ha xnso.

Fpun

3a neyeHe Ha ronemu napyeta Meco UM NTULM C KOCTUTE Ha €4HO HUBO.
3a orpeTteHn 1 3a kadsiBa KOpUYKa.

3a ga Bnesete B MeHtoTo: Nomoly npu roteeHe, MouncteaHe, HacTporiku.

7.3 Benexkun otHocHoO: leyeHe ¢ BNaXxXHocCT

Tasun dyHKums Gelle n3nonseaHa 3a cna3BaHe Ha U3UCKBaHMSATA 3a KNac Ha eHepruiiHa
edekTnBHOCT 1 ekoamnaariH cnopeg EC 65/2014 n EC 66/2014. TectoBe cbrnacHo EN 60350-1.
Bpatara Ha dypHaTa TpsbBa fa ce 3aTBOPY MO BPEME Ha roTBEHe, Taka Ye pyHKuusTa ga He
ce NpekbCcBa W a ce rapaHTupa, Ye pypHata paboTu ¢ Bb3MOXHO Hali-BUCOKa eHeprumHa

e(hEeKTUBHOCT.
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BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

Korato nsnonssarte Tasu yHKUMs, NamnmykaTa aBToMaTn4HO ce makntoysa cned 30 cekyHau.
3a MHCTpPyKLMK 3a roTBeHe BWxXTe rnaea ,CbeeTn”, lNeyeHe ¢ BnaxHoOCT. 3a o6LmM Nnpenopbky
OTHOCHO NeCcTeHe Ha eHeprusi BUXTe rnaea ,EHepruinHa edpexktuBHocT, NecTteHe Ha eHeprus.

7.4 Kak ga HacTtpouTe: NMomowy npu roTBeHe

Bcsako sacTve B ToBa NOAMEHIO MMa nNpenopbynTenHa yHKUus n temnepatypa. Moxete ga
HacTpouTe Yyaca v Temnepartypara no Bpeme Ha rotBeHe.

crnegHoTO:

3a HAKOM SICTUSI MOXe [ia roTBUTE U CbC

CreneHTa, MpPu KOATO ACTUETO € NpUroTee-

HO:

* TepmocoHaa

e AnaHrne

M Cpe,CI,HO nanevyeHo

» [ob6pe nsneyeHo

Momoly Npu roTBeHe - M3Non3BaunTe ro, 3a Aa NPUroTBsTe 6LP30 AaAEHO sICTUE C HaCTPOu-
KW Mo noapasbupaHe:

Ctbnka 1 CTtbnka 2 Crtbnka 3 CTtbnka 4
N
ON ON ON ﬂ
E \/\9 P1 - P45 OK

BnesTe B MeH0TO.

M36epeTte MomoLy
npwv roteeHe. Hatuc-

HeTe OK

M3bepeTe actueto.

Haruchere: OK

[MocTaBeTe AcTneTo
BbB pypHaTa. lMo-
TBbPAETE HACTpONKa-
Ta.

7.5 MNMomouwy, npu roTBeHe

JlereHpa

TepmocoHaa HanuueH. MNMoctaBeTe TepmocoHaa B Hali-Aebenarta YacT Ha

ACTUETO.

Korato 3agapeHata TepmocoHaa Temnepartypa e gocturHara, pypHarta

Ce U3KI4Ba.

El

KonnyectBoTo Boaa 3a yHKUMATa 3a napa.

3arpeiite npeaBapuTenHo ypHa npeau Aa sanodHeTe ga roteuTe.

| E

HuBo Ha ckapaTa.
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BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

Korato cpyHKUMATa NpuknioYvBa, NpoBepeTe Aany XpaHaTa e rotosa.

fActne Terno HuBo Ha ckapaTta/Akcecoapu Bpewme-
TpaeHe
losexpo &
P1 FoBexpo ne-
YyeHo, anaH- ~ 40 MUH
rne
1-1,5kr; .
P2 MoBexgo ne- o - /'? E| 2; TaBa 3a nevyeHe
YeHo, cpeaHo e6F:an|/|Ha f 3anbpxeTe MecoTo 3a HSIKOINKO MUHYTU ~ 50 MUH
naneuyeHo A B ropeLy, TuraH. [octaBeTe ro BbB yp-
-5cm HaTa.
P3 FoBexno ne-
YyeHo, go6pe ~ 60 MUH
n3ne4vyeHo
P4 | Mupxona, 180-220rp | #2[u][H 3: nevene na sictueto Ha ~ 15 MuH
cpeaHo usne- napue; nap- ckapa
ueHa ;eTa c ,qg- 3anbpxeTe MeCOTO 3a HSIKOMKO MUHYTH
envna B ropeLy TuraH. [octaseTe ro BbB yp-
cMm HaTa.
PS5 | Meueno/3apy- 1.5-2k | A (=] 2; nevena na sicuero va ckapa |~ 120 MK
Luedo 3anbpxeTe MecoTo 3a HSIKOINKO MUHYTU
roeexno 6(06- B ropeLy, TuraH. [lo6aesete TeyHocT. No-
HOBHO pebpo, cTaBeTe ro BbB pypHaTa.
FOPEH Kp®br,
nebena cnaHu-
Ha)
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Actune Terno HuBo Ha ckapaTta/Akcecoapu Bpewme-
TpaeHe
P6 MeyeHo ro-
BEXA0
Ao, ~ 75 MUH
anaHrne (6as-
HO roTBeHe)
P7 MeyeHo ro- A5 2; raga 3a nevene
Bexno, cpen- 1-1.5«n M3nonaeaiTte nobumuTe cv noanpaBku
HO usne4veHo nap4eta ¢ WM cCaMo COJ1 U NPSICHO CMISIH Nunep. ~ 85 MuH
(6aBHo rotee- AebenvHa 4 | 3ambpxeTe MECOTO 3a HSKOSKO MUHYTU
He) -5cm B ropety, TuraH. NoctaBeTe ro BbB yp-
HaTa.
P8 MeyeHo ro-
BeXa0, nobpe
nsne4vyeHo ~ 130 MuH
(6aBHo roTee-
He)
P9 ®dune,
anaHrne (6aB- ~ 75 MyH
HO roTBeHe)
P10 | ®une, cpeaHo ) /'? E 2;:raBa 3a nevyeHe
M3NEeYeHo 0,5- 15K | WUanonasaiite NoGUMUTE CU NOANPABKYA
nap4yera c ~ 90 MuH
(6aBHo roTee- g WM cCaMo COJ1 U NPSICHO CMISIH Nunep.
He) AebennHa 5 | 3anbpxeTe MECOTO 3a HAKOMKO MUHYTH
-6om B ropeLy TuraH. MocTaseTe ro BB yp-
HaTa.
P11 ®dwune,
nsneyeHo
~ 120 MUH
(6aBHO roTee-
He)
Tenewko @
P12 | Neueno 08-1.5kr | #[=]2; neuena na sctveto Ha ckapa ~ 80 muH
Tenewxo (Ha- nagqua c 4 M3nonasaiite nobumute cv NoAnNpaBky.
np., Nneuka) ﬂ,: emHa [o6aseTe TeyHOCT. MOKPUTO NeveHo.
Cauncko S @
P13 | Meuen caun- 1.5-2x /‘? E 2; neyeHa Ha ICTMETO Ha cKapa ~ 120 mun
CKu Bpat unu Cnep nonoBmHaTa OT BPEMETO 3a roTee-
nrneuka He 06bpHETE MeCcoTo.
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Actune Terno HuBo Ha ckapaTta/Akcecoapu Bpewme-
TpaeHe
P14 | ObpnaHo 1,5-2«r /‘?E]Z; TaBa 3a neyeHe ~ 215 MuH
CBUHCKO (6aB- V3nonsBaiite nobvmute cv noanpaBku.
HO roTBeHe) Cnep nonoBuHaTa OT BPEMETO 3a roTBe-
He o6bpHeTe MecoTo, 3a Aa Nofy4n pas-
HOMEpPEH 3NaTUCT LBST.
P15 | BoHdwune, 1-1.5km VLl= 2; neyeHe Ha SCTUETO Ha cKapa ~ 55 MuH
npAcHo nap4era c V3nonsBaiite nobvmute cv noanpaBku.
nebenvHa 5
-6cm
P16 | CBuHCkM pe- 2 - 3 Kr; U3- |E| 3: QLNGOK TMraH 90 MUH
6pa nonssante [lobaBeTe TeuHOCT, 3a Aa NoKpueTe Ob-
CypoBH, HOTO Ha sicTveTo. Cnep nonosuHaTa oT
CBUMHCKI pe- BPEMETO 3a rotBeHe 06 bpHETE MECOTO.
Opa c pebe-
nmHa 2 - 3
cMm
ArHewko @
P17 | ArHewku 6yt 15-2kr; /? E| 2; neyeTe SicTMeTO B TaBa 3a ne- | 130 muH
C KoCT napyeta c yeHe
”eﬁegn"ma 7 [obGaBeTe TeyHocT. Cnep nonosuHaTta
-v oM OT BPEMETO 3a rOTBEHE 0ObPHETE MECO-
TO.
Mtnye meco &
P18 | Usno nune 1-1,5kr; /? E 2; &J 200 mn; kacepon B TaBa ~ 60 My
MpACHO 3a nevyeHe
M3nonsBaiite nobvmute cv noanpaBku.
Cnep nonoBuHaTa OT BPEMETO 3a roTBe-
He 06bpHeTe NUNeTo, 3a Aa Nnony4yun pas-
HOMEpPEH 3NaTUCT LBST.
P19 | MonoBwuH nu- 0,5-0,8 kr /0? E] 3: TaBa 3a neyeHe ~ 40 MyH

ne

M3nonsBaiite nobvmute cv noanpaBku.
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BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

Actune Terno HuBo Ha ckapaTta/Akcecoapu Bpewme-
TpaeHe
P20 | Munewkn cpe- | 180-200r /0? E E] 2; kacepon Ha ckapa ~ 25 MyH
Hep napae V3nonsBaiite nobvmute cv noanpaBku.
3anbpxeTe MecoTo 3a HSKOINKO MUHYTU
B ropeLy, TuraH.
P21 | MNMunewkwn 6yT- - /? E 3: TaBa 3a neveHe ~ 30 MuH
era, npechu AKo MbpBO MapuHoBate nuneLwkute oyT-
yeTa, 3agaliTe Nno-HUcka Temneparypa u
roTBeTe no-4bro.
P22 | Natuua, usna 2-3kr VLl= 2; neyeHa Ha SICTUETO Ha ckapa ~ 100 mmH
V3nonsBaiite nobvmute cv noanpaBku.
MocTaBeTe MecoTo B Cb/ 3a NeYeHe.
Cnepn nonosuHaTta OT BPeMETO 3a roTee-
He 06bpHeTe naTuyaTa.
P23 | I'bcka, uana 4 -5«kr /0? E 2: gLN6oK TMraH ~ 110 MuH
M3nonsBaite nobumute cv noanpaBku.
MocTaBeTe MecoTo B AbNGOKa TaBa 3a
neyeHe. Crep norioBMHaTa OT BPEMETO
3a roTBeHe 0GbpHeTe rbekata.
Rpyro
P24 | Pyno ,Crteda- 1kr /? E| 2; ckapa ~ 60 MyH
113 ’
HU M3nonseaiite nobumuTe cv nognpasku.
Pu6a &~
P25 | Usana pub6a, 0,5-1«r /? E| 2: 1aBa 33 neyeHe ~ 30 MuH
Ha rpun puba HanbnHeTe pubaTta ¢ Macno u n3nons-
BanTe nobumnTe cm NoanpaBku 1N BUIKN.
P26 | ®une ot puba ° [E E 3; kacepon Ha ckapa 20 muH
V3nonsgainTte nobumute cv noanpaBku.
Cnapku neunsa / neceptu (==
P27 | Yunskenk - MUH
3Ke E‘ 2; @ 28 cm chopma 3a TopTa Ha 90
ckapa
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BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

Actune Terno HuBo Ha ckapaTta/Akcecoapu Bpewme-
TpaeHe
P28 HGP"KOB B E] 2; &J 100 - 150 mn; TaBa 3a neyeHe 60 muH
KeWK
P29 | AGwnkos B E 2; dhopma 3a nait Ha ckapa 40 muH
TapT
P30 | AGwnkos nail . = 2; lasJ 100 - 150 mIT; %) 22 cm ¢oop- 60 mur
Ma 3a nari Ha ckapa
P31 | BpayHu 2 kr |E| 3: qLNGoK TMraH 30 muH
P32 | Lokonanosu . = 2; L) 100 - 150 mn; hopma 3a Mb- 30 mnk
MBUHN dUHM Ha ckapa
P33 | Kek c xne6- - |E| 2: hopma 3a xnsi6 Ha ckapa 50 MuH
Ha hopma
3eneHuyyuu/lapHUTYpKn ) ‘&ﬂg %.
P34 | MNeyeHu kap- 1kr E 2: TaBa 33 neveHe 50 muH
Tocu MocTtaBeTe Lenu kapTodu ¢ obenkaTa B
TaBa 3a NneyeHe.
P35 | Kaprodm c Tk E| 3; TaBa 3a neyeHe C NocTaBeHa xap- 35 MuH
koputka TVS 3a nevyeHe
M3nonaBaiTte nobumuTe cv Noanpaeky.
HapexeTte kapTodute Ha napyeta.
P36 | lpunosanu 1-15xr E 3; TaBa 3a ne4eHe C NocTaBeHa xap- 30 MuH
cmeceHu se- TS 3a NeveHe
neHtyum V3nonsBaite nobvmute cv nognpaBku.
HapexeTe 3eneHyyuuTe Ha napyeTa.
P37 | KpokeTn, 3a- 0,5 kr E| 3: TaBa 3a neyeHe 25 MUH
MpaseHun ’
P38 | MbpxeHu kap- 0,75 kr E| 3: TaBa 33 neyeHe 25 MUH
Todhu, 3ampa- ’
3eHu

OrpeTeHu, xnsi6 u nuua & & &
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Actune Terno HuBo Ha ckapaTta/Akcecoapu Bpewme-
TpaeHe
P39 | MecHa/ 3e- 1-1,5«r E] 2; kacepor Ha ckapa 45 MuH
rneH4YyKoBa ’
nasaHsi cbC
CyXu NIUCTUN
P40 | KaptodpeHn 1-15kr E 1; kacepon Ha ckapa 50 muH
orpeteH (cy- 3aBbpTeTe ACTMETO cried nornoBuHaTa
POBM KapToM) OT BPEMETO 3a FOTBEHE.
P41 Mpscxa nuua, _ E E 2; E"J 100 Mn; TaBa 3a neveHe c 15 MUH
TBHKa rnocTaBeHa xapTus 3a neyeHe
P42 I'ngcﬂa nuua, . E E 2; TaBa 3a Ne4yeHe C NocTaBeHa 25 MuH
Aebena XapTusi 3a rneyeHe
P43 | Kuw ° E| 2; TaBa 3a neyeHe Ha ckapa 45 MrH
Pa4 Bal/rBeTa/'-laGg- 0.8 kr E E 3; l_JM 150 mn; TaBa 3a neveHe c 30 muH
Ta/ban xns MOCTaBEHa XapTusi 3a neveHe
3a 651 xna6 e Heob6xoauMo noeeve Bpe-
me.
P45 | Beuuku nbn- Tk E E| 2; u** 150 mn; TaBa 3a ne4vyeHe 45 My
HO3BPHECTH nocTtaBeHa xapTus 3a neyeHe / ckapa
3bpHEHU/
pbxeHu/
TbMHMU XNnsa6o-
Be BbB hop-
ma 3a xnsb6

8. DYHKUUUN HA YACOBHUKA

8.1 ®yHKUMM Ha YaCOBHMKaA

DyHKUMA ,,YacOBHUK"

MpunoxeHue

Q Tarimep. Korato TaimepbT NPUKIOYK Ce YyBa CUrHan.

Bpewme 3a rotBeHe. Korato TanMepbT NPUKITIOYM Ce YyBa CUrHam u
STOP dYHKUMSATa 3a HarpsiBaHe cnupa.
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®YHKUUUN HA YHACOBHUKA

KW.

®DyHKUMA ,,YacoBHUK" MpunoxeHue
@ OTnoxeH ctapT. 3a oTnaraHe Ha ctapTa u/unu Kpasi Ha roTBEHETO.
@ Bposy. MakcumymbT € 23 4 1 59 MyH Tasn yHKUMS He Bnvsie BbpXY

paboTtaTta Ha dypHaTa.
3a ga BknounTe nnu nsknounte bposiy , nsbepete: MeHto, Hactpoii-

8.2 Kak ga HacTpouTte: PYHKLMM HA YaCOBHMKA

Kak pna HacTpouTe: Yac ot AeHoOHoWMeTOo

CTtbnka 1

CTtbnka 2

Ctbnka 3

R

Nl

3a fa npoMeHuTe Yaca oT AEHOHOLLMETO,
BMne3Te B MEHITO 1 n3bepete HacTtpoiikuy,
Yac oT geHoHowmeTo.

HacTtporite YacoBHu-
Ka.

Hatucrerte: OK,

Kak ga HacTpoute: Tanmep

Ctbnka 1

Ctbnka 2

NV Ha ekpaHa ce

R rnokassa:
0:00

Nl

AN
HatucHerte: O

Hactporite Tanmep

Hatucnere: OK

TaiimepbT ® aanousa Za oT6posiBa BefHara.
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KAK A CE U3MNOJI3BA NMPUHAONEXHOCTU

Kak na HacTpoute: Bpeme 3a roTBeHe

Ctbnka 1 Ctbnka 2 Ctbnka 3 Ctbnka 4
\ e \ e
( \ Ha ekpaHa ce ( \
rnokassa:
0:00
N3bepeTe yHk- stop
LMa 3a 3aTonnsiHe HatucHeTe Hs- 3apaiite Bpeme- oK
1 HACTPOITE TeM- | womko muTu: ). TO 3a roTBEHe. Hatuchere: 2R
neparypara.
TalimepbT @ 3ano4ysa fa oToposiBa BegHara.
Kak na HacTpouTe: OTnoOXeH cTapT
Ctbnka | Ctbnka 2 Ctbnka Ctbnka 4 Ctbnka CTbnka
1 3 5 6
Ha ek-
e paHa ce ‘ A e
( nokas- ( Ha ekpa- ( \
Ba: Ya- Ha ce
CbT OT nokasBa:
[eHo- e
N36e- HoLLme- @
pere HatucHe- TO HacTpoii
_ pon- cTon Ha- HaTtuc-
(pV)I/:T'; T€ HsKOI- @ Te Bpeme | Hatuche- cTpoiiTe here:
4 KOMbTM: | CTAPT | 3aHava- Te: OK BpemMe
3a 3a- S z OK
(\D no. 3a Kkpai. :
Tonns- :
He.

TaimepbT ® sanousa [a oT6posiBa CbIMacHO HACTPOEHOTO Bpeme 3a Havaro.

9. KAK OA CE U3MNOJISBA NPUHAONEXHOCTHU

9.1 NocTaBsiHe Ha akcecoapu

Mankata BanbbHaTuHa oTrope yBenu4yasa 6e3onacHocTTa. BanbbHaTuHuTe ChLyo ca
yCTpoKicTBa NPOTUB NpeobpbluaHe. BucokmaTt pbb okono padta npegoTepartsasa
M3Nb3BaAHETO HA rOTBAPCKN CbAOBE.
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KAK A CE U3MNON3BA NPUHAONEXHOCTW

Ckapal/pad:

Bkapavite padpta mexay BogelumTe pencu
Ha onopuTte My 1 ce yBepeTe, Ye e C Kpa-
yeTaTta Hagony.

TaBa 3a ne4yeHe / I bn6oka TaBa:
Bkapavite TaBata mexay BogadmTe Ha
OMOpHUTE perncu.

Ckapal/padT, TaBa 3a neyeHe / I bn6oka
TaBa:

Mnb3HeTe TaBaTa Mexay BogaynTe Ha
OMopHUTE pericy, a peleTbyHaTa ckapa
Ha BogauuTe oTrope.

9.2 TepmocoHAa

TepmMocoHga- U3MepBa TemnepaTtyparta B XxpaHara.

TpsbBa Aa ce HacCTPOAT ABe TeMnepaTypu:

C

Temnepatypata Ha dypHarTa.

/0?

TemnepaTypaTa B CbpLeBuHaTa.
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KAK A CE U3MNOJI3BA NPUHAONEXHOCTU

3a MakcuMmarnHo Ao6pu pe3ynTaTi Npuy roTBeHe:

CbcTaBkuTe TpsibBa fa ca He nsnonssaiTe 3a Te4HU Mo Bpeme Ha rotBeHe TpsibBa oa
CbC CTaliHa TemnepaTtypa. ACTUS. OCTaHe B YnHusATA.

HauuH Ha usnonssaHe: TepmMocoHaa

Ctbnka BkntoyeTe dpypHaTa.
1

2 Ta.

Ctbnka | 3apaiite yHKUMsATa HA 3aTOMMSIHE U ako € HeoBXoAMMO, TeMnepaTypaTta Ha dypHa-

CTbnka BbBegete: TepmocoHaa.
3

Meco, gomMaluHu NTULK 1 pMGa

Kacepona

[MocTtaBeTe Bbpxa Ha TepmocoHaa B cpeaa-
Ta Ha MecoTo unu pubara, Nno Bb3MOXHOCT B
HaW-nNbTHaTa YacT. YBepeTe ce, Ye noHe
3/4 ot TepmocoHaa € BbTpe B ACTUETO.

[MocTtaBeTe Bbpxa Ha TepmocoHAa TOYHO B Cpe-
fAaTa Ha kacepona. TepmocorAa Tpsbea fa e
cTtabunHa no Bpeme Ha nevexe. Vianonseawnte

TBBbpAAa CbCTaBKa, 3a Aa nocturHete edpekra. M3-
nonssante pbba Ha cbaa 3a neyeHe, 3a ga noa-
npeTe cunuKoHoBaTa ApbXKka Ha TepmocoHAa.

BbpxbT Ha TepmocoHaa He TpsibBa aa goctura

[OBHOTO Ha CbAa 3a neyeHe.

Ctbnka BkntoueTe TepmocoHza B rHE340TO OT NpeAHaTa CTpaHa Ha ypHaTa.
4 OucnneaT noka3ea TekyllaTa Temnepartypa Ha: TepMocoHaa.

CTbnka
5

/? — HaTUCHEeTe, 3a Aa 3ajafeTe TeMnepaTtypara Ha CeH3opa B CbpLeBuHaTa.
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AOOMBbJIHUTEJNTHN ®YHKLUUN

CTbnka
6

OK - hatucrere,
KoraTo sicTMeTo JoCTUrHe HacTpoeHaTa Temneparypa, npo3syyasa curHar. Mivarte

n3bop Mexay ToBa Aa cnpeTe UM Aa NPOLAbIIKATE Aa roTBuTe, 3a a ce yBepuTe, Ye
XpaHaTa e fobpe nsneyeHa.

3a ga norebpauTe.

7

Ctbnka VM3BageTe xaka Ha TepmocoHaa OT rHe3foTo U n3BageTte ICTUEeTo oT (pypHaTa.

/\  BHUMAHME!
ChbLiecTByBa pUCK OT U3rapsiHus, ako TepMOCOHAA Ce HaropeLyy.
BHumaBaliTe, koraTo ro n3BaxagaTe OT KOHTakTa 1 ro npemaxsate OT
XpaHara.

10. AOMBJIHUTEJIHU ®YHKLUWU

10.1 3aknouBaHe

Ta3u dyHKUMS NpeaoTBpaTABa criyyaiiHa npomsiHa B paboTaTa Ha ypepaa.

3aKITHO4YEeH.

YeH.

BknitoyeTe 51, korato ypeabT paboTu - 3a4aeHOTO roTBeHe NPOoAbiKaBa, KOHTPOSTHUSIT NaHen e

BkntoyeTe 5, korato ypeabT € U3KIMKYEeH — He MOXe Aa Ce BKIMHOYU, KOHTPONMHUAT NaHen e 3aKknto-

@OK - HaTUCHeTe 1 3a4pbX-
Te, 3a Aa BKIOYMTE PyHKUMATA.
MposByyaBa curHan.

@OK - HAaTUCHETE U 3a4pbX-
Te, 3a Aa A U3KN4uTe.

@ 3x 5 - NpemMunrea, KoraTo 3akn4BaHeTO € BKITH04YEeHO.

10.2 ABTOMaTU4YHO U3KNIOYBaHe

or C'bO6pa)KeHVIF| 3a 6e3onacHocT cbypHaTa Ce 13KNK4Ba aBTOMaTtn4HO crnea n3BeCTHO Bpeme,
aKO € BKIlo4YeHa (*)yHKLU/I;I 3a 3artonnsaHe, a HaCTpOI7IKVITe He Ca NPOMEHEHN.

(°C)

@ (4)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 5.5
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NMPEMNOPBKU U CBbBETU

(°C) @ (4)

250 - makcumym 3

ABTOMaTMYHOTO U3KMOYBaHE He AeicTBa Npu cnegHuTe dyHkumn: OcBeTneHne, TepMocoHaa,
OTnoxeH cTapT.

10.3 Oxnaxgaw, BeHTUnaTop

KoraTto ypeabT paboTu, oxnaxaallmsT BEHTUNIATop Ce BKIOYBa aBTOMaTUYHO, 3a Aa
nogabpka NoBbPXHOCTUTE My XNaAHWU. AKO U3KMIOYMTE ypeaa, OXnaxgalwmnsT BeHTunaTop

MOXe Aa Npoabiku Aa paboTu, AOKaTO YpeabT ce OXnaau.

11. MPENMOPBHKU U CBbBETU

11.1 NeyeHe ¢ BnaxHocCT

3a Hali-gobpu pesyntaTu cnefaiite npeasiokeHusaTa B JonHarta tabnuua.

¥ = (SN
\ ru
(°C) (MuH)

Cnapku pyna, 16 TaBa 3a NeYyeHe unm cbj 180 2 20-30

6pos 3a OTTUYaHe

Pyna, 9 6pos TaBa 3a NeYyeHe unm cbj 180 2 30-40
3a OTTUYaHe

Muua, 3ampase- ckapa 220 2 10-15

Ha, 0,35 kr

Pyno TaBa 3a NeYeHe Unm cba 170 2 25-35
3a OTTUYaHe

BpayHu TaBa 3a neveHe unu cba 175 3 25-30
3a OoTTUYaHe

Cydne, 6 6pos KepamunyHu pamekuHm Ha | 200 3 25-30
ckapara

OcHoBa 3a naH- MeTarnHa ocHoBa 3a 180 2 15-25

AvwnaHeH cnaH dnaH Ha ckapaTta

TopTa ,Bukro- cbpA 3a neyeHe Ha ckapa- | 170 2 40 - 50

pusi* Ta
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NMPEMNOPBKU U CBbBETU

¥ = B |k O
\ uru
(°C) (MuH)

BapeHa puba, 0,3 | TaBa 3a neyeHe wnu cbg 180 3 20-25
K 3a OoTTUYaHe
Lisna puba, 0,2 kr | TaBa 3a neyeHe unu cba 180 3 25-35

3a OTTUYaHe
dune ot puba, TUraH 3a nuua Ha ckapa- 180 3 25-30
0,3 kr Ta
BapeHo meco, TaBa 3a NeYeHe Unu cba 200 3 35-45
0,25 kr 3a OTTM4YaHe
Wawnmk (www- TaBa 3a NeYeHe Unm cba 200 3 25-30
ye), 0,5 kr 3a OTTUYaHe
Bucksutkn, 16 TaBa 3a NeYeHe Unm cba 180 2 20 -30
Opost 3a oTTMYaHe
MakapyHc TaBa 3a NeyeHe uUnm cbg 180 2 25-35
(cnag.), 24 6pos 3a oTTU4aHe
MbuHn, 12 TaBa 3a NnevyeHe uUnn cba 170 2 30-40
6pos 3a oTTMYaHe
ConeHn buckeu- TaBa 3a NnevyeHe unn cba 180 2 25-30
i, 20 6pos 3a oTTMYaHe
BuckBuTM OT Neko | TaBa 3a NeyeHe Ui cbg 150 2 25-35
TecTo, 20 6pos 3a OTTU4aHe
Taptanetu, 8 TaBa 3a NneyeHe unu cba 170 2 20-30
6pos 3a OTTUYaHe
3eneHyyuun, Ba- TaBa 3a neyeHe unu cba 180 3 35-45
peHwn, 0,4 kr 3a OTTUYaHe
BereTtapuaHcku TUraH 3a nuua Ha ckapa- 200 3 25-30
omnet Ta
CpeaunsemMHoMop- | TaBa 3a NeyeHe unu cba 180 4 25-30

CKW 3eneHyyLu,
0,7 kr

3a OTTU4aHe
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NMPEMNOPBKU U CBbBETU

11.2 Ne4yeHe ¢ BNAXHOCT - NpenopbUYUTENTHN aKkcecoapu

V3nonsBarite TbMHU, HeOTpassiBawm donma n cbaose. Te abcopbupaTt TonnmHa no-gobpe ot
CBETNUTE 1 OTpaxkaTesHn CbAoBe.

.~

Kynuyku 3a
TaBa 3a nuua Cba 33 neueHe nevyeHe MeTtanHa ocHoBa 3a
cdonan
Kepamuyen
maTtepwuan TbMHK, HeoTpassBa-
TbMHK, HeOTpasaBaLLM TbMHN, HEOTpassBaLLM 8 cm "
28 cm gnameTtsp 26 cm gnameTbp H
anameTtsp, 5 28 cm gnameTbp

Ccm BUCOYMHA

11.3 Tabnuum 3a roTBeHe 3a U3NUTBALLM UHCTUTYLIUMN.

UHdopmaumsa 3a usnuteailm naboparopumn

ManuTtBaHus cbrinacHo 60350-1.

¥ = | O @
~ B =
(°C) (MUH.)
Manku Tpagu- TaBa 3a 3 170 20 - 30 -
KeMkoBe | LWMOHHO ne- | neyeHe
20 6posi/ | yeHe
Tabna
Mankun [opeLy TaBa 3a 3 150 - 20-35 -
KenkoBe | Bb3AyX/ neyeHe 160
20 6posi/ | BeHTUNVMP
Tabna
Mankn [opewy TaBa 3a 2un4 150 - 20-35 -
Kenkose Bb3ayX/ neyeHe 160
20 6posi/ | BeHTMNVP
Tabna
Abbn- Tpagu- Ckapa/ 2 180 70-90 -
KOB Man, | LMOHHO ne- | padTt
2 TaBu YyeHe
320 cm
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NMPEMNOPBKU U CBbBETU

¥ 8 |= |k 80 |0
L | B o
(°C) (MUH.)

A6bN- [opeLy Ckapa/ 2 160 70-90 -
KOB naw, Bb3ayx/ padpTt
2 TaBu BEHTUNUP
@20 cm
Man- Tpagu- Ckapa/ 2 170 40 - 50 3arpelite dypHa-
avwna- LMOHHO ne- | padT Ta npegBapuTen-
HoBa YyeHe Ho 3a 10 MUHYTK.
TopTa,
dopma
3a Kemnk
@26 cm
MaH- [opeLy Ckapa/ 2 160 40-50 3arpevite dypHa-
avwna- Bb3AYX/ padT Ta npegBapuTen-
HoBa BEHTUNUP HO 3a 10 MUHYTK.
TopTa,
dopma
3a Kenk
@26 cm
Man- [opeLy Ckapa/ 2n4 160 40 - 60 3arpeiite dypHa-
avwna- Bb3AYX/ padT Ta npegBapuTen-
HoBa BEHTUNMP HO 3a 10 MUHYTK.
TopTa,
dopma
3a Kemnk
326 cm
Macnen- | lopely TaBa 3a 3 140 - 20 -40 -
Kn Bb3AYX/ neyeHe 150

BEHTUNMUP
Macnen- | lopely TaBa 3a 2n4 140 - 25-45 -
Kn Bb3ayx/ neyeHe 150

BEHTUNMP
Macnen- | Tpagu- Taga 3a 3 140 - 25-45 -
Kn LIMOHHO Ne- | neyeHe 150

yeHe
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PUXU U NOYUCTBAHE

¥ 8 |= |k 80 |0
L | B o
(°C) (MUH.)
TocrT, 4 pun Ckapa/ 4 MakKc. 2 -3 Mu- 3arpevite dypHa-
— 6 6post padpTt HYyTW OT Ta npegsaputen-
efHarta HO 3a 3 MUHYTW.
CcTpaHa; 2
- 3 MUHY-
™ oT
apyrata
cTpaHa
Byprep Mpun Ckapa n 4 Makc. 20-30 MocTaBeTe ckapa-
oT ro- TaBa 3a Ta Ha YETBBLPTOTO
BexXao, oTuexaa- HWBO U TaBaTa 3a
6 6pos, He oTuexaaHe Ha
0,6 kr TPETOTO HMBO Ha
dypHaTa. O6bp-
HeTe SICTMETO Ha
nonosuHaTa Bpe-
Me 3a roTBeHe.
3arpeiite dypHa-
Ta npegBapuTen-
HO 32 3 MUHYTW.

12. TPUXUN N NMOYUNCTBAHE

A BHUMAHUE!

Bx. rmaea

"BesonacHocT".

12.1 BeneXxkKn oTHOCHO NOYUCTBAHETO

<

MouuncTeaiiTe npegHaTta YacT Ha ypeda ¢ MUKpoduGbpHa Kbpra ¢ Tonna Boga
1 MeK MoYmncTBaLL, npenapar.

V3anonssanTe NoYncTBaLL, pasTBop, 3a Aa NoOYNCTUTE METanHUTE NOBbPXHOCTH.

Mpenapatun
3a noyucrtea-
He

MouuncTteTe NeTHaTa ¢ nek NoYMCTBAaLL Npenapar.
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PUXU U NOYUCTBAHE

[MouncTBanTe BLTPELIHOCTTa cnef Besika ynotpeba. HatpynsaHust Ha MasHuHM

A
=Y WNK Apyr OCTaTLLUM MOraT Aa foBeaaT A0 noxap.
| I B ypefia Unu no cTbKnaTa Ha BpaTuukaTa MoXe [a KoHAeH3upa Bnara. 3a Ja
B HamanuTe KOHAEH3MPaHeTo, ocTaBeTe ypeaa Aa paboti 10 MUHYTH Npeam ro-
CEKMAHEGBHa TBeHe. He cbxpaHsBaiiTe xpaHa B ypeaa 3a noseye oT 20 MuHyTw. MoacyLia-
ynorpeba BaiiTe BbTPELUHOCTTA C MUKPOMEBPHA Kbpria crief Besika ynoTpeba.
MouncTBalTe akcecoapuTe, Cres BCSKO MON3BaHe 1 r1 0CTaBsiiTe Ja U3ChX-
e HaT. Manon3Baiite MukpodubbpHa Kbpra ¢ Tonna Boga 1 Mek noymcTaaly npe-
W’ napat. He nouncTBaiiTe akcecoapute B CbAOMUANHATA
He nouncTBaiiTe HesarnensalluTe akcecoapy ¢ abpasvBHO MOYNCTBALLO Cpes-
Akcecoapu

CTBO Unu npegmeTn ¢ OCTpu p‘b6oae.

12.2 Kak ce nouyncrtBa: BbTpeluHa 4yacTt Ha ¢pypHaTa

MouncTeTe peneda Ha BLTPELLIHOCTTA, 3a Aa OTCTPaHUTE OCTaTbLW OT BAPOBWK Cref roTBeHe

c napa.

Crtbnka 1 CTtbnka 2 Crtbnka 3

Haneinte: 250 mn 65n oueT B OcTtaBeTe oueTa Aa pa3tBopu | M3yncTeTe BbTpeLLHOCTTa C
peneda Ha BbTPELUHOCTTA HAa | OCTaTb4HMS BAapOBWK Ha CTal- | Tomnna BoAda U Meka Kbpna.
dypHaTa. VisnonssanTte Mak- Ha Temnepartypa 3a 30 MuHy-
cumyM 6% ouet 6e3 gobasku. | Tw.

3a dyHkumsATa: SteamBake nouncteainTe dypHaTta Ha Bcekn 5-10 Lukbna Ha rotBeHe.

12.3 HauuH Ha oTcTpaHABaHe: Onopu Ha ckapaTa

OTcTpaHeTe onopuTe Ha ckapaTa, 3a Aa NoYncTuTe dypHara.

Ctbnka M3kntoyeTe cypHaTta 1 nava-

1 KauTe Aa U3cTuHe.
Ctbnka | MsgbpnaiiTe npegHaTta yacT Ha {
2 ornopuTte Ha ckapaTa OT cTpa-

HUYHaTa cTeHa.
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1 _
~— >0

Ctbnka | M3gbpnaiite 3agHaTta YacT Ha
3 Hoca4va Ha padpta Ha ckapaTa
OT CTeHaTa v 9 u3Bagerte.
Ctbnka | [octaBeTe HocauuTe Ha padTa
4 B obpaTHa nocrnegoBaTenHoCT.

3agbpxawumre WudgTose Ha Te-
NecKonMYHUTE Bofjaum Tpsioea
[a coyart Hanpeg.

i
i s 5

T

I —
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12.4 HauuH Ha usnonssaHe: NMuponUTUYHO NoyncTBaHe

MouncrteTe dypHaTa ¢ MMpPoONNTMYHO NOYNCTBAHE.

/\  BHUMAHME!

Vima puck ot nsrapsHus.

A NPEOYNPEXOEHUE!
AKO B CbLUuS LWKad MMa MOHTUPaHW APYrv YPeau, He v usnonasavire
e[HOBpPEMEHHO C Ta3n yHKUMA. ToBa MOXe Aa NpuyvMHM NoBpeaa Ha dypHaTta.

Mpeau NMuponuTMYHO NOYMCTBaHE:

MakntoueTe dypHaTa 1 ns-
YakanTe ga U3CTuHe.

OTCTpaHeTe BCUYKM akcecoa-
pu.

MouncTeTe noga Ha dypHaTta u
BbTPELLHOTO CTHKIO Ha BpaTaTa
C Tonna BoAa, Meka Kbpna u
yMepeH noyncTBaLy npenapar.

MuponuTUyHo NoYncTBaHe

Crtbnka 1

Bnesate B meHtoTO: MouncteaHe rrrr/

Onuus BpemeTpaeHe
C1 - Jleko nounctBaHe 1y
C2 - HopmanHo nouncteaHe 14 30 MuH
C3 - LlanoctHo nouncreaHe 24 30 MyH
Crinka 2 OK - HaTUCHeTe, 3a Aa n3bepeTte nporpamaTta 3a NoYnCTBaHeE.
Cronka 3 OK — HaTUCHeTe, 3a Aa 3anoyHeTe NOYNCTBaHETO.
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nuponwrwmo novyumcrtBaHe

Ctbnka 4 Cnep nouncTBaHe 3aBbpTeTE KItoya 3a PYHKUUKUTE 3a 3aTomnnsiHe Ha
M3KITYEHa No3nuus.

@ Mo Bpeme Ha no4nMcTBaHETO NamnuykaTa Ha cbypHaTa € U3KI4eHa.

Korato chypHaTa gocturHe 3agageHara Temneparypa, BpatuykaTa ce 6nokupa. [lokato BpataTa
Ce OTKMoYW, ANCNNENAT Nokassa: El

KoraTto uncreHeTto NPUKNYNn:

MakntoveTe dypHaTa 1 ns- M3uncTeTe BbTpeLIHOCTTa C [MpemaxHeTe ocTaTbka OT ObHO-
YakaiiTe Aa U3CTUHe. MeKa Kbpna. TO Ha BbTPELLHOCTTA.

12.5 HanomMHsiHe 3a no4yncTtBaHe

dJypHa'ra Bu HanomH#A kora ga s No4MCcTUTE C NMUPOJSIUTUYHO NOYUCTBAHE.

3a Aa M3KNoYnTe HaNoMHsIHETO, BreaTe B
MeHto n nsbepete Hactponku, HanomHsHe 3a
royncTBaHe.

al mura va ekpaHa 3a 5 cekyHau cnep BCSKO
roTBeHe.

12.6 Kak ga npemaxHeTe 1 nHctanupare: BpaTtunuka

BpaTtuukata Ha dhypHaTa ma Tpu CTbKneHn naHena. MoxeTe aa cBanvTe BpaTuykaTa Ha
hypHaTa 1 BbTPELUHUTE CTbKIEHU NaHenu, 3a Aa rv nounctute. MNpoyetere NHCTPYKUMUTE
,/3BaxaaHe v MOHTMpaHe Ha BpaTuykaTta’, npeau Aa BaguTe CTbKIEHUTE NaHenw.

NPEQYNPEXOEHUE!
He nanonssavite cypHata 6e3 CTbKNeHUTe naHenu.

Ctbnka | OTBOpeTe Aokpaii BpaTuykaTa u xBa-
1 HeTe ABeTe 1 NaHTu. ~
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Ctbnka | [oBaurHeTe n n3gbpnanTe nocTose-
2 Te, 0KaTO LypakHar.
Ctbnka | 3aTBopeTe BpaTaTa Ha pypHaTa Ha-
3 NOMoBMHA, 4O MbPBOTO BB3MOXHO MO-
noxeHuve 3a otBapsiHe. Cneg ToBa
noBAWUrHeTe M ApbMHETE BpaTUykaTa,
3a [a s U3BaguTe OT rHe3doTo.
Ctbnka | lNMocTaBeTe BpaTtaTa BbpXy MeKa Kbp-
4 na BbpXy cTabunHa noBbPXHOCT.
Ctbnka | XBaHeTe pamkaTa B ropHaTa yacT Ha
5 BpaTata (B) oT ABeTe n cTpaHu u Ha-
TUCHETe HaBbTPE, 3a Aa ocBoboanTe
e3nyeTo.
Ctbnka | WagbpnanTte pamkaTta Ha BpatuikaTa
6 KbM cebe cu, 3a ga s u3BaguTe.
Ctbnka | [pbXTe CTbKIIEHUTe NaHenu Ha Bpa-
7 TMYKaTa 3a ropHaTa UM 4acT U BHU-
MaTernHo rm u3gbprante eguH no
eauH. 3anoYyHeTe OT ropHUS NaHen.
YBepeTe ce, Ye CTbKIOTO Ce Mib3ra
HambIIHO MO noAnopuTe.
Ctbnka [MouncreTe cTbKNEHNTE NAHENM ¢ BOAa M canyH. MNoacylueTe CTbKNEHNTe NaHenm
8 BHMMAaTENHO. He noyncTBanTe CTbKIIEHUTE NaHeNy B CbAOMUANHA MaLUUHA.
Ctbnka Cnep nouyncTBaHe MOHTUpANTE CTbKNEHUTE NaHeNn 1 BpaTuykaTta Ha dypHarta.
9

Ako BpaTaTta € MOHTUPaHa npaBuUIHO, Npu 3aTBapAHe Ha JIOCTOBETE e YyeTe LpaKkBaHe.
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YBepeTe ce, Ye CTe NocTaBunIn 06paTHO CTb-
kneHute naHenu (A n B) B npaBunHaTa
nocnepoBaTtenHocT. [poBepeTe 3a cumson /
MapKupoBKa Ha CTpaHaTa Ha CTbKIeHus na-
Hesl, BCEKM OT CTbKIEHWUTE NaHenu uarnexana
pasnnyHO 3a yrecHeHve Ha pasrnobsaBaHeTo
n crnobsiBaHeTo.

[Mpu NnpaBuneH MoHTax rapHUTypaTa Ha Bpa-
TaTa Lpaksa.

YBepeTe ce, Ye CTe MOHTMPanu CpeaHusi CTb-
KMneH naHen npaeuiiHO B rHesaaTa.

12.7 Kak gpa nogmeHwuTe: Jlamna

/\  BHUMAHME!
OnacHoCT OT TOKOB yAap.
JlamnaTa moxe ga e ropetya.

BuHarun OPBXTEe XanoreHHarta flaMmna Cc Kbpna, 3a fa npeaorespatuTte U3rapaHeTo Ha
OCTaTb4HaTa Ma3HuUHa BbpXy Namnarta.

lMpeau aa cmeHuTe namnara:

Ctbnka 1 Ctbnka 2 Ctbnka 3
MakntoueTe dypHaTa. M3ua- MakntoyeTe doypHaTa oT enek- | [NoctaBeTe napye nnat Bbpxy
KanTe, gokaTo pypHaTa us- TpudeckaTa mpexa. OBbHOTO Ha dypHaTa.

CTUHE.

3agHa namna

Ctbnka 3aBpreTe CTbKNeHna Kanak, 3a fa ro n3sagute.
1

Ctbnka [NouncTteTe CTbKNEHWs Kanak.
2
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Ctbnka | CmeHeTe KpyluKaTa Cc MOAXOASALLA KPYLLUKa, ycTonumBa Ha Temnepatypa ot 300 °C.
3

Ctbnka | [locTaBeTe CTbKNEHUS Kanak.

4

13. OTCTPAHABAHE HA HEU3INPABHOCTMU

A BHUMAHUE!
Bx. rmaBa "besonacHocT".

13.1 Kak ga noctbnure, ako...

3a cny4vyauTe, KOUTo nunceart B Ta6n|/|u,aTa, MOJA, CBbpPXeTe ce C OTOpU3npaH CcepBuas.

dypHaTa He ce BKIOYBa UMK He 3arpsiea

Mpobnem

MpoBepeTe panu...

He moxeTe Aa aktnBmpate unm pabotute ¢
dypHaTa.

d)ypHaTa € NpaBUHO CBbp3aHa KbM €NeKTpo-
3axpaHBaHEeTO.

d)ypHaTa He ce 3aTonna.

ABTOMaTUYHOTO M3KIOYBAHE € AeaKTUBUPaHo.

dypHaTa He ce 3aTonns.

BpataTta Ha cbypHaTa e 3aTBOpeHa.

dypHaTa He ce 3aTonns.

ﬂpennasMTenﬂT He € n3rop4rn.

d)ypHaTa He ce 3aTonna.

3aKnoyYBaHETO € U3KITHYEHO.

KoMnoHeHTun

Mpo6nem

lMpoBepeTe Aanu...

Jlamnuykata e usknoveHa.

[MeyeHe ¢ BNaXXHOCT - € BKIOYEHa.

Ilamnuykata He paboTu.

Ilamnuykara e nsropsina.

TepmocoHaa He paGoTu.

LencensT Ha TepMocoHaa e U3Lsno BkapaH B
rHe3noTo.

Kopose 3a rpeLuka

Ha gucnnes ce nokasBa...

MpoBepeTe panu...
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KopoBe 3a rpeluka

Err C2 M3BaguxTe wencena Ha TepMocoHaa OT rHe-
3g0T0.
Err C3 BpataTta Ha chypHaTa e 3aTBOpeHa WUnm 3akro-

YarnkaTta He e noepefeHa.

Err F102 Bpatarta Ha chypHaTa e 3aTBOpeHa.
Err F102 3aknoyankarta Ha BpaTtaTa He e NnoBpeeHa.
00:00 Vmalue npekbcBaHe Ha 3axpaHBaHeTo. 3agan-

Te 4ac OT AeHOHOoWHneTOo.

AKO AVCNNenT nokassa KoA C rpeLlka, KOMTO He e yNnoMeHaT B HacTosiaTta Tabnuua, naknveTe
npeanasuTens v cries ToBa ro BKMOYETE HAHOBO, 3a a pectapTuparte dypHaTta. AKO KOOBT C
rpeLuka ce NosiBu OTHOBO, OGbPHETE Ce KbM OTOPU3MPaH CEPBU3EH LIEHTBP.

MouuncrBaHe

Mpo6nem MpoBepeTe Aanu...

Bopgara n3tnya oT BbTPELUHOTO OTAENEHNE. ViMa npekaneHo MHOro BoAa BbB BbTPELUHOTO
oTAeneHve.

13.2 [laHHM 3a cepBU3HO O0bCnyXBaHe

AKO He MOXeTe [ja HaMepuTe peLLeHre Ha npobnema camm, o6bpHeTe ce KbM TbproseLa cu
WY KbM YMbIHOMOLLEH CePBU3EH LEHTBP.

[aHHuTe, HEOBXOAMMM 33 CEePBU3HUS LIEHTBP, Ca NMOCOYEHN Ha TabernkaTa ¢ AaHHW.
dupmeHaTa Tabesnka ¢ 4aHHM ce HaMKpa Ha npegHaTa YacT Ha BbTpeluHocTTa Ha ypeda. He
oTCTpaHsBaiTe oupmeHaTa Tabenka ¢ JaHHW OT BbTPELUHOCTTa Ha ypeaa.

I'Ipenop'bqaame Bu pa 3anuweTe gaHHuTe TYK:

Mogen (MOD.) | e

Homep Ha npogykT (PNC) | e

CepueH HOMep (S.N.) | s
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14. TEXHUWYECKUN OAHHU

14.1 TexHN4YeCKU OaHHU
BonTtax 220-240V
YecToTa 50 Hz

15. EHEPTMMHA EQEKTUBHOCT

15.1 UHcpopmauma 3a npoaykta n UHopmaLmoHeH nUcCT 3a

npoaykra*
Mme Ha pocTaBumk Electrolux
EOD6P77WX 949499836
MaeHTndmkaumsa Ha mogena EOD6P77WZ 949499837
KODDP77WX 949499835
MHpaekc Ha eHepruiiHa edbekTBHOCT 81.2
Knac Ha eHepruinHa eeKkTMBHOCT A+

KOHBEHLMOHaleH pexum

KoHcymauumsa Ha eHeprusi npu cTaHAapTHO HaToBapBaHe,

0.93 kWh/uuken

dhopcupaH pexumM Ha BeHTUnaTopa

KoHcymauusi Ha eHeprusi Npu cTaH4apTHO HaToBapBaHe,

0.69 kWh/uuken

Bpon KyxvHu

TOMMUHEH N3TOYHUK

Enektpuyectso

Cuna Ha 3Byka

72 n

Tun dypHa BrpageHa dypHa
EOD6P77WX 32.8 kr

Maca EOD6P77WZ 32.8 kr
KODDP77WX 32.8 kr
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*3a Esponevickusa cbioc cernacHo PernamerTtn (EC) 65/2014 1 66/2014.

3a Peny6nuka Benapyc cernacHo STB 2478 — 2017, Mpunoxexune G; STB 2477 — 2017, AHekcun
AnB.

3a YkpaiiHa cbrnacHo 568/32020.

KnacbT Ha eHepruiiHa epeKTUBHOCT He e Npunoxum 3a Pycus.

EN 60350-1 - JomawHu en. ypeau 3a roteeHe - Yact 1: lnanasoHu, ypHu, bypHM Ha napa u
rpunose - HaunHu 3a nusamepBaHe Ha ePeKTMBHOCTTA.

15.2 EHeprocnecTaBalia

YpeabT cbabpxa (hyHKLMM, KOUTO BY MO3BOJISIBAT 4@ UKOHOMUCBATE EHEPrUs NMpU
€XEe[HEBHOTO rOTBEHE.

YBepeTe ce, Ye BpaTaTta Ha ypeaa e 3aTBOpeHa, koraTto To paboTu. He oTBapsiiTe BpaTtata
TBbPAE 4YEeCTO MO BpeMe Ha roteeHe. [ogabpxanTe ynimbTHEHNETO Ha BpaTaTa Y1CcTo 1 ce
yBepeTe, Ye e gobpe ukcnpaHo B CBOATA NO3MLUS.

M3nonaBaiiTe meTanHu rotBapcku CboBe, 3a Aa NofobpuTe eHeprocnecTaBaHeTo.

Korato e Bb3MOXHO, He noarpsiBavite pypHaTta, npeamn rotBeHe.

Korato npuroTBsATe HAKOSKO SACTUSA HAaBEAHDBXK, CBEXAaNTe NHTepBaniTe Mmexay roTBeHeTo UM
00 MVHUMYM.

FoTBeHe ¢ BeHTUNaTop

[Mpn BL3MOXHOCT n3nonssarte PyHKUMUTE 3a FOTBEHE C BEHTUMATOp, 3a Aa necture
eneKkTpoeHeprus.

OcTaTb4Ha TonnuHa

BeHTunatopbT M namnuykaTa npoabikaeat Aa pabotat. Korato uskniounTe ypeaa, ekpaHbT
nokasea ocTtaTbyHaTa TonnuHa. MoxeTe Aa usnonseaTe Tas3u TONMWHA, 3a Aa AbpPXUTE
XpaHaTa Tonna.

Korato BpemeTo 3a roteBeHe e noseye oT 30 MUHYTK, HAManeTe TemnepaTtypaTa Ha ypeaa 4o
MUHUMYM 3 — 10 MUHYTU Npeam kpas Ha roTBeHeTo. OcTaTbyHaTa TONMUHA BbTPE B ypeaa Lie
NPOABLIKM Aa roTBu.

M3nonsBariTe octaTbyHaTa TONNMHA, 3a Aa 3aTonnaTe ApYyru XpaHu.

MoarpsBaHe Ha xpaHa

M3bepeTe Hal-HMCKaTa Bb3MOXHa TeMNepaTypHa HacTporika, 3a Aa u3nona3saTe octaTbyHaTa
TOMMVHa 1 Aa nogabpXKaTte AcTuaTa Tonnu. VIHOnKaTtopsT 3a OCTaTbyHa TOMMAMHA UK
Temnepatypa ce nosiBsea Ha gucnnes.

FoTBeHe ¢ U3kKnoYeHa naMmnuyka

M3knoyeTe namnmykaTa no Bpeme Ha rotBeHe. Bknousarite 8 camo, Korato umaTe Hyxxga oT
Hesl.

MeyeHe ¢ BNaxHoOCT

DyHKUMSA, pa3paboTeHa 3a NecTeHe Ha eHeprusa No Bpeme Ha rotBeHe.

Korato nsnonssate Tasu yHKUMs, NamnaTta aBTOMaTU4Ho ce uakntoysa cneg 30 cekyHau.
Moxe ga BknunTE namnuykata 0THOBO, HO TOBA AENCTBME e HaMarnu O4akBaHOTO
eHeprocnecTsaBaHe.
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16. CTPYKTYPA HA MEHIOTO

16.1 MeHI0

Y

— - n3beperte, 3a ga Bnesete B MeHto.

MeHto cTpykTypa

LY
MomoLy Npu roTBeHe /f'

MouncteaHe rrrr/

Hactporiku @

N3bepete Me-

MoTBbpAETE Ha-

M3bepeTe Ha-

MoTBbpAETE Ha-

Ctbnka 1 CTbnka 2 Ctbnka 3 Ctbnka 4 Ctbnka 5
(’ e e
V| H | H | e
=& oK 01-015 oK
Hactporite

CTOMHOCTTa n

Ht0, HacTtporiku. cTpovikaTa. cTpowikaTa. cTpowikaTa. oK
HaTucHeTe .
HacTpowku
01 Yac ot geHoHowmeTo MpomsiHa 02 ApKocCT Ha ekpaHa 1-5
03 3ByK Ha ByToHUTE 1 - Bunn 04 Cwuna Ha 3ByK. cur- 1-4
2 - Wpak Han
3 - N3knto-
YeH 3BYK
05 Tepmoconga Oen- 1 - Anapma 06 Bposuy Bkn. / N3kn.
cTBMe n cTon
2 - Anapma
o7 OcBeTneHne Bkn. / N3kn. 08 Bbp3o HarpsiBaHe Bkn. / N3kn.
09 HanomHsHe 3a noun- Bkn. / N3kn. 010 | Wi-Fi Bkn. / N3kn.
cTBaHe
011 | ABTO AMCTaHLMOHHO Bkn. / N3kn. 012 | 3abpassiHe Ha Mpe- Ha/He
nencrtene xata

46/712




CTPYKTYPA HA MEHIOTO

Hactpowku
013 | Oemo pexum AKTVBMpAaLL 014 | CodryepHa Bepcusi MpoBepka
kon: 2468
015 | 3aHynsBaHe Ha Ha- Oa/He
cTpovikute

17. ONA3BAHE HA OKOJIHATA CPEQOA

VA%
Peuuknupaite matepuanuTe cbc cumaona Lo, MocTaBsanTe onakoBKUTE B CbOTBETHUTE
KOHTEWHepW 3a peLuknmpaHeTo M. [NlomorHeTe 3a onas3BaHeTO Ha OKonHaTta cpefa v
YOBELLIKOTO 3[paBe, KakTo U 3a PeLUKNINPaHETO Ha OTNaabLUu OT ENEKTPUYECKM U ENEKTPOHHN
ypean. He na3xsbpnsiTe ypeaure, 03Ha4yeHn cbc cumaonal :E 3aegHo ¢ butoBaTa cMmeT.
BbpHeTe ypeaa B MECTHMSA NYHKT 3@ peLumKknMpaHe unm ce oobpHeTe KbM Ballata obLnHcka
cnyxba.
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SADRZAJ

MISLIMO NA VAS

Hvala vam na kupniji Electrolux uredaja. Odabrali ste proizvod koji u sebi ukljuCuje desetlje¢a
profesionalnog iskustva i inovacija. Genijalan i moderan, osmisljen prema vasim potrebama.

Dakle,

kad god ga koristite, mozete biti sigurni znajuci kako ¢ete svaki put postici izvrsne

rezultate.
Dobro dosli u Electrolux.
Posjetite nase internetske stranice:

1) © @

Dobit ¢ete savjete o koristenju, rjeSavanju problema, broSure i informacije o servisu i
popravcima:

www.electrolux.com/support

Registrirajte svoj proizvod za bolju uslugu:

www.registerelectrolux.com

Kupite dodatnu opremu, potro$ni materijal i originalne rezervne dijelove za svoj uredaj:
www.electrolux.com/shop

Za viSe recepata, savjeta i rieSavanje problema preuzmite aplikaciju My Electrolux
Kitchen.

Z Available on the A\, GETITON
« App Store b/’ Google Play

KORISNICKA SLUZBA | SERVIS

Uvijek

koristite originalne zamjenske dijelove.

Kada kontaktirate na$ ovlasteni servis trebate imati sliedeé¢e podatke: Model, PNC (part number

code -

brojCana Sifra dijela), serijski broj.

Podaci se mogu naci na nazivnoj plocici.

Upozorenje / oprez - sigurnosne informacije

® Opce informacije i savjeti
Ekoloske informacije

Zadrzava se pravo na izmjene.
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1. A INFORMACIJE O SIGURNOSTI

Prije postavljanja i koristenja uredaja, pazljivo procitajte
isporu¢ene upute. Proizvodac nije odgovoran za bilo kakvu
ozljedu ili oStecenje koji su rezultat neispravnog postavljanja ili
koriStenja. Upute uvijek drzite na sigurnom i pristupacnom
mjestu za buducu upotrebu.

1.1 Sigurnost djece i ranjivih osoba

- Ovaj uredaj mogu koristiti djeca u dobi od 8 godina i starija
te osobe smanjenih tjelesnih, osjetilnih ili mentalnih
mogucnosti ili osobe koje ne raspolazu iskustvom ili
znanjem ako su pod nadzorom osobe odgovorne za njihovu
sigurnost i rade po uputama koje se odnose na sigurno
koriStenje uredaja te razumiju ukljuCene opasnosti. Djeca
mlada od 8 godina i osobe s vrlo teSkim i slozenim
invaliditetom moraju se drzati podalje od uredaja, osim ako
su pod stalnim nadzorom.

- Djeca bi trebala biti pod nadzorom kako bi se osiguralo da
se ne igraju s uredajem i mobilnim uredajem s My Electrolux
Kitchen .
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- Ambalazu drzite podalje od djece i zbrinite je na
odgovarajuci nacin.

- UPOZORENUJE: Uredaj i njegovi dostupni dijelovi zagrijavaju
se tijekom uporabe. Djecu i kuéne ljubimce drzite podalje od
uredaja tijekom uporabe i tijekom hladenja.

- Ako uredaj ima funkciju roditeljske zastite, mora se aktivirati.

- Bez nadzora djeca ne smiju obavljati CiS¢enje uredaja i
korisni¢ko odrzavanje.

1.2 Opc¢a sigurnost

- Ovaj uredaj namijenjen je isklju€ivo za kuhanje.

- Ovaj je uredaj namijenjen za pojedina¢nu uporabu u
domacinstvu u zatvorenom prostoru.

- Ovaj uredaj moze se koristiti u uredima, hotelskim sobama,
sobama za goste s doruc¢kom, seoskim ku¢ama za goste i
drugim sli¢nim smjestajem u kojima takva uporaba ne
prelazi (prosjecnu) razinu uporabe u domacinstvu.

. Samo kvalificirana osoba moze postaviti ovaj ureda;j i
zamijeniti kabel.

- Ne upotrebljavajte uredaj prije postavljanja u ugradbeni
ormaric.

- Iskljucite uredaj iz izvora napajanja prije obavljanja bilo
kakvog odrzavanja.

- Ako je mrezni kabel za napajanje oStec¢en, mora ga
zamijeniti proizvodac, ovlasteni servisni centar ili
kvalificirane osobe kako bi se izbjegao strujni udar.

- UPOZORENUJE: Prije zamjene zarulje pobrinite se da je
uredaj iskljucen kako biste izbjegli elektri¢ni udar.

- UPOZORENUJE: Uredaj i njegovi dostupni dijelovi zagrijavaju
se tijekom uporabe. Pripazite i nemojte dirati grijace ili
povrsinu unutrasnjosti uredaja.

- Uvijek koristite rukavice za pecnicu kako biste uklonili ili
umetnuli pribor ili posude.
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Koristite samo senzor za hranu (senzor temperature jezgre)
preporucen za ovaj uredaj.

Da biste uklonili nosace polica, najprije povucite prednji dio
nosaca police, a zatim strazniji kraj dalje od bocnih stijenki.
Nosace polica vratite na mjesto obrnutim redoslijedom.

Za Cis¢enje uredaja ne koristite uredaj za parno CiScenje.
Ne Koristite agresivna abrazivna sredstva za CiScenje ili
ostre metalne strugace za CiS¢enje staklenih vrata jer mogu
ostetiti povrsSinu, a to moze dovesti do loma stakla.

Prije pirolitickog CiS¢enja izvadite sav pribor iz pecnice i
uklonite sve naslage/prolivene naslage iz unutrasnjosti
uredaja.

2. SIGURNOSNE UPUTE

2.1 Instalacija

UPOZORENJE!
Samo kvalificirana osoba smije postaviti ovaj uredaj.

Odstranite svu ambalazu.

Ne postavljajte i ne koristite o$teéeni uredaj.

Slijedite upute za postavljanje isporucene s uredajem.

Prilikom pomicanja uredaja uvijek budite pazljivi jer je uredaj tezak. Uvijek nosite zastitne
rukavice i zatvorenu obucu.

Uredaj ne povlacite za ru¢ku.

Ugradite uredaj na sigurno i prikladno mjesto koje udovoljava zahtjevima instalacije.
Odrzavajte minimalnu udaljenost od drugih uredaja i kuhinjskih elemenata.

Prije montaze uredaja provjerite otvaraju li se vrata uredaja bez ogranicenja.

Uredaj je opremljen elektricnim sustavom za hladenje. Mora se prikljuciti na napajanje.

Minimalna visina ormaric¢a (minimalna visina orma- 590 (600) mm
rica ispod radne ploce)

Sirina ormari¢a 560 mm
Dubina ormari¢a 550 (550) mm
Visina prednje strane uredaja 594 mm
Visina straznje strane uredaja 576 mm
Sirina prednje strane uredaja 595 mm
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Sirina straznje strane uredaja 559 mm
Dubina uredaja 569 mm
Ugradna dubina uredaja 548 mm
Dubina s otvorenim vratima 1022 mm
Minimalna veli¢ina ventilacijskog otvora. Otvor 560x20 mm

smjesten na donjoj straznjoj strani

Duzina prikljuénog kabela. Kabel je smjeSten u 1500 mm
desnom kutu straznje strane

Vijci za montazu 4x25 mm

2.2 Elektriéni priklju¢ak

A UPOZORENJE!
Opasnost od pozara i strujnog udara.

» Svako povezivanje s elektricnom mrezom treba izvrsiti kvalificirani elektriCar.

» Uredaj mora biti uzemljen.

* Provjerite jesu li parametri na natpisnoj plocici kompatibilni s elektri¢nim vrijednostima
mreznog napajanja.

» Uvijek koristite pravilno montiranu uti¢nicu sa zastitom od strujnog udara.

» Ne koristite adaptere s viSe utinica i produzne kabele.

» Pazite da ne ostetite utikac i kabel napajanja. Ako je potrebno zamijeniti elektricni kabel, to
mora izvrSiti ovlasteni servisni centar.

* Ne dopustite da kabel napajanja dodiruje ili dode blizu vrata uredaja ili niSi ispod uredaja,
posebice kada radi ili su vrata vruca.

» Zastita od strujnog udara dijelova pod naponom i izoliranih dijelova mora biti pri¢vr§¢ena na
takav nacin da se ne moze ukloniti bez alata.

» Utika¢ kabela napajanja ukljucite u uti¢nicu tek po zavrSetku postavljanja. Provjerite postoji li
nakon montaze pristup utikacu.

» Ako je uti¢nica labava, nemoijte prikljucivati utikac.

» Ne povlacite kabel napajanja kako biste izvukli utika¢ iz uti¢nice. Uvijek uhvatite i povucite
utikag.

» Koristite samo odgovarajuce izolacijske uredaje: automatske sklopke, osigurace (osigurace
na uvrtanje izvaditi iz lezista), sklopke i releje zemnog spoja.

» Elektricna instalacija mora imati izolacijski uredaj koji vam omogucuje iskljuCivanje uredaja iz
elektriéne mreze na svim polovima. Izolacijski uredaj mora imati kontakte s otvorom
minimalne Sirine 3 mm.

» Vrata uredaja do kraja zatvorite prije prikljuCivanja utikaca u uti¢nicu napajanja.
» Ovaj uredaj se isporucuje s glavnim utikacem i glavnim kabelom.
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Vrste kabela primjenjivih za ugradnju ili zamjenu u Europi:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, H05 V2V2-F (T90), H05 BB-F

Za presjek kabela pogledajte ukupnu snagu na nazivnoj ploci. MozZete pogledati i tablicu:

Ukupna snaga (W) Presjek kabela (mm?)
maksimum 1380 3x0.75

maksimum 2300 3x1

maksimum 3680 3x1.5

Kabel za uzemljenje (zeleni/zuti kabel) mora biti 2 cm dulji od faznih i neutralnih kabela (plavi i
smedi kabeli).

2.3 Primjena

/N UPOZORENJE!

Opasnost od ozljede, opeklina, strujnog udara ili eksplozije.

Ne mijenjajte specifikacije ovog uredaja.

Pazite da se ventilacijski otvori nisu blokirani.

Ne ostavljajte uredaj bez nadzora tijekom rada.

Iskljucite uredaj nakon svake uporabe.

Budite oprezni prilikom otvaranja vrata dok uredaj radi. MozZe se osloboditi vru¢i zrak.
Ne rukujte uredajem mokrim rukama ili ako ima kontakt s vodom.

Ne pritiskajte otvorena vrata.

Ne koristite uredaj kao radnu povrsinu ili kao povrsinu za odlaganje.

Pazljivo otvorite vrata uredaja. Koristenje sastojaka s alkoholom moze uzrokovati mjeSavinu
alkohola i zraka.

Kad otvarate vrata, ne dopustite da iskre ili otvoreni plamen dodu u kontakt s uredajem.

Ne stavljajte zapaljive proizvode ili mokre predmete sa zapaljivim proizvodima u uredaij, blizu
uredaja ili na uredaj.

Ne dijelite lozinku za Wi-Fi.

UPOZORENJE!
Postoji opasnost od oste¢enja uredaja.

Da biste sprijecili oStecenje ili promjenu boje emajla:

— ne stavljajte posude ili druge predmete izravno na dno uredaja.

— ne stavljajte aluminijsku foliju izravno na dno unutrasnjosti uredaja.

— ne stavljajte vodu izravno u vrudéi uredaj.

— ne drzite vlazno posude i hranu u uredaju nakon zavrsSetka kuhanja.

— budite oprezni prilikom uklanjanja ili instaliranja dodatne opreme.

Gubitak boje emaijla ili nehrdajuceg ¢elika nema utjecaj na performanse uredaja.

Koristite duboku pliticu za vlazne kolace. Vo¢ni sokovi uzrokuju mrlje koje mogu biti trajne.
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Uvijek kuhajte sa zatvorenim vratima uredaja.

Ako je uredaj postavljen iza neke ploce (npr. vrata) osigurajte da vrata nikad nisu zatvorena
dok uredaj radi. Toplina i vlaga mogu se nakupiti iza takve ploCe i uzrokovati naknadna
ostecenja uredaja, kucista ili poda. Ne zatvarajte plo¢u dok se uredaj potpuno ne ohladi
nakon uporabe.

2.4 Odrzavanje i ¢is¢enje

UPOZORENJE!
Postoji opasnost od ozljede, vatre ili oSte¢enja uredaja.

Prije odrzavanja uredaj iskljucite a utikac izvucite iz utiCnice mreznog napajanja.

Provjerite je li uredaj hladan. Postoji opasnost od puknuca staklenih plo¢a.

Staklene plocCe vrata odmah zamijenite kada su oStecene. Obratite se ovlastenom servisnom
centru.

Pazite pri uklanjanju vrata s uredaja. Vrata su teska!

Uredaj redovito ocistite kako biste sprijeCili propadanje materijala povrsine.

Uredaj ocistite vlaznom mekom krpom. Koristite samo neutralne deterdzente. Nikada ne
koristite abrazivna sredstva, abrazivne spuzvice za ribanje, otapala ili metalne predmete.
Ako koristite rasprsivac za CiS¢enje pecnice, slijedite sigurnosne upute na ambalazi.

2.5 Potrebno je ¢iS¢enje

UPOZORENJE!
Opasnost od ozljeda/ pozara/ kemijskog isparavanja (dim) u pirolitickom nacinu
rada.

Prije uklju¢enja funkcije Piroliticko samocis¢enje ili Prva Uporaba, iz unutrasnjosti pec¢nice
izvadite:

— sve prekomjerne ostatke hrane, ostatke/naslage ulja ili masti.

— sve uklonjive predmete (uklju€ujuéi police, bo¢ne vodilice itd. isporu¢ene s uredajem) te

posebno sve neprijanjajuc¢e posude, plitice, pladnjeve, pribor itd.

Pazljivo procitajte sve upute za piroliticko CiScenje.

Zadrzite djecu daleko od uredaja dok piroliticko CiS¢enje djeluje.

Uredaj postane vru¢, a kroz prednje ventilacijske otvore izlazi vruci zrak.

Pirolitiko Ciscenje je operacija s visokom temperaturom koja moze uzrokovati otpustanje
dima od ostataka jela i konstrukcijskih materijala, te se strogo preporucuje:

— omogucéiti dobru ventilaciju tijekom i nakon svakog pirolitickog ¢is¢enja.

— omoguciti dobru ventilaciju tijekom i nakon prve upotrebe na maksimalnoj temperaturi.
Za razliku od ljudi, neke ptice i gmazovi mogu biti iznimno osjetljivi na moguée dimove koji
se javljaju tijekom postupka CiScenja svih pirolitickih pecnica.

— Kuéni ljubimci (osobito ptice) ne smiju biti u blizini pe¢nice tijekom i nakon pirolitickog

CiSc¢enje i prvog koriStenja na maksimalnoj temperaturi u dobro prozra¢enom podrudju.

Mali ku¢ni ljubimci takoder mogu biti vrlo osjetljivi na lokalne promjene u temperaturi u blizini
pirolitickih pe¢nica kada je program pirolitickog samoci§éenja u radu.

Neprianjajuce povrSine na posudama, tavama. pliticama, priboru, itd., moze ostetiti visoka
temperatura pirolitiCkog ¢iS¢enja u pirolitickim pe¢nicama, a moze biti i izvor Stetnih plinova
niske razine.

Opisani dimovi koji se ispustaju iz pirolitickih pec¢nica / od ostataka kuhanja nisu Stetni za
ljude djecu, ili osobe s kroni¢nim oboljenjima.
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2.6 Unutarnje osvjetljenje

A UPOZORENJE!
Opasnost od elektricnog udara.

«  Sto se tice zarulje(a) unutar ovog proizvoda i rezervnih Zarulja koje se prodaju zasebno: Ove
zarulje namijenjene su da izdrze ekstremne fiziCke uvjete u ku¢anskim uredajima, poput
temperature, vibracija, vlage ili namijenjene su signalizaciji informacija o radnom stanju
uredaja. Nisu namijenjene za druge primjene i nisu pogodne za osvjetljenje u kuéanstvu.

» Ovaj proizvod sadrzava izvor svjetlosti klase energetske ucinkovitosti G.

+ Koristite samo zarulje s istim specifikacijama.

2.7 Servis

» Za popravak uredaja obratite se ovlaStenom servisnom centru.
» Koristite samo originalne rezervne dijelove.

2.8 Zbrinjavanje

/\  UPOZORENJE!
Opasnost od ozljede ili gusenja.

» Obratite se opcinskim vlastima za informacije o nacinu zbrinjavanja uredaja.

+ IskopcCajte uredaj iz napajanja.

» Odrezite kabel napajanja blizu uredaja i odlozite ga.

+ Uklonite bravu na vratima kako biste sprijecili zatvaranje maloljetne ili kuénih ljubimaca u
uredaju.

3. POSTAVLJANJE

/\  UPOZORENJE!
Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim uputama.

3.1 Ugradivanje u ugradbene ormarice
@D YouTube omecomoes

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

A Y
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4. OPIS PROIZVODA

4.1 Op¢i pregled

'L b
g [

B

Upravljacka ploc¢a

H Regulator funkcija peénice
Zaslon

B Regulator

HE Toplinski element

A Uticnica za senzor za hranu
Zarulja

B Ventilator

B} Udubljenje u unutragnjosti
] Nosac polica, uklonjiv

tEl PoloZaji polica

4.2 Dodatna oprema
* Mreza za pecenje
Za posude, kalupe za torte, peCenje.
* Pekac za pecivo
Za torte i biskvite.
» Duboka plitica za rostilj/przenje
Za pecenje ili kao plitica za skupljanje masnoce.
+ Senzor za hranu
Za mijerenje koliko je hrana kuhana.
» Teleskopske vodilice
Pomocu teleskopskih vodilica mozete lakSe staviti i ukloniti police.
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5. KAKO UKLJUCITI | ISKLJUCITI UREDAJ

5.1 Uvlacive tipke

Za pocCetak koriStenja uredaja pritisnite tipku. Tipka se izvlaci.

5.2 Upravljacka ploc¢a

Polja senzora na upravljackoj ploci Pritisnite

Okrenite regu-
lator

O 'S & M OK

Osvi- AT

Brzoza- | 1°We-

. - nje Senzor za Potvrdite
Tajmer grijava-
: unu- hranu postavku
nje <
tras-
njosti

Q)

Odaberite funkciju pec¢nice i ukljucite pe¢nicu.

Okrenite regulator funkcija pecnice u iskljuéeni polozaj i iskljucite pe¢nicu.

Kad je regulator za funkcije pecnice u polozaju

= 1.3 g . S ;
C _|'-i isklju¢eno, zaslon prelazi u stanje pripravnosti.

— Kad kuhate, na zaslonu se prikazuje podeSena

= - — o

o =e j'—i Hja temperatura, sat i ostale dostupne opcije.

QQQ:::;’;‘ -/fm,/ ey

sToP

Zaslon s kljuénim funkcijama.

Indikatori zaslona

59/712



PRIJE PRVE UPORABE

& 3% o & »
Blokiranje Pomoc¢ pri kuha- Ciscenje Postavke Brzo zagrijavanje
nju
Pokazatelji N
tajmera: D sTop C/ @

Wi-Fi pokazatelj - bljeska kad peénica moze biti
spojena na Wi-Fi.

Daljinski rad indikator - peénicom se mo-
Ze upravljati daljinski.

-

Wi-Fi veza je uklju¢ena.

VD)

Daljinski rad je ukljucen.

Traka napretka - za temperaturu ili vrijeme. Crtica
je potpuno crvena kada pecnica dosegne postav-
lienu temperaturu.

Pokazatelj kuhanja na pari

Senzor za hranu indikator

6. PRIJE PRVE UPORABE

A UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim uputama.

6.1 Pocetno Ciscéenje

Prije prve uporabe obavite ¢iS¢enje prazne pecnice i podesite vrijeme:

o

5 & | &

X

N

00:00

Postavite vrijeme. Pritisnite OK.

6.2 Pocetno predgrijavanje

Prije prve uporabe unaprijed zagrijte praznu pec¢nicu.

1. korak | Izvadite sav pribor i sve uklonjive nosace polica iz pecnice.

60/712




PRIJE PRVE UPORABE

Prije prve uporabe unaprijed zagrijte praznu pecnicu.

2. korak Postavite maksimalnu temperaturu za funkciju: E

Pustite pe¢nicu da radi 1 h.

3. korak Postavite maksimalnu temperaturu za funkciju: .

Pustite peénicu da radi 15 minuta.

@ Tijekom predgrijavanja pe¢nica moze stvarati neugodan miris i dim. Obavezno provjerite da se
prostorija prozracuje.

6.3 Bezi¢naveza =

Za spajanje uredaja trebate:
* Bezi¢nu mrezu s internetskom vezom.
» Mobilni uredaj spojen na vasu bezi¢nu mrezu.

1. korak | Preuzmite mobilnu aplikaciju My Electrolux Kitchen i slijedite upute za sljedece kora-
ke.

2.korak | oy renite okretni gumb za odabir: = .

Frekvencija 2,4 GHz WLAN 5 GHz WLAN

2400 - 2483,5 MHz 5150 - 5350 MHz
5470 - 5725 MHz

Protokol IEEE 802,11b DSSS, IEEE 802,11 a/n OFDM
802,11g/n OFDM

Maksimalna snaga EIRP <20 dBm (100 mW) EIRP < 23 dBm (200 mW)
Wi-Fi modul NIU5-50

Bluetooth frekvencija 2400 - 2483,5 MHz

Protokol LE: DSSS

Maksimalna snaga EIRP <4 dBm (2,5 mW)

Zemlje obuhvacene odredbom Direktive 2014/53/EU: Belgija, Bugarska, Ceska, Danska,
Njemacka, Estonija, Irska, Grcka, Spanjolska, Francuska, Hrvatska, Italija, Cipar, Latvija, Litva,
Luksemburg, Madarska, Malta, Nizozemska, Sjeverna Irska, Austrija, Poljska, Portugal,
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Rumunjska, Slovenija, Slovacka , Finska, Svedska, Norveska, Island, Lihtenstajn, Svicarska,
Turska.

6.4 Licenca za softver

Softver u ovom proizvodu sadrzi komponente koje se temelje na besplatnom i softveru otvorenog
koda. Electrolux sa zahvalno$¢u prima na znanje doprinos zajednica otvorenog softvera i robotike
razvojnom projektu.

Za pristup izvornom kodu ovih besplatnih i softverskih komponenti otvorenog koda Ciji uvjeti licen-
ciranja zahtijevaju objavljivanje, i da biste vidjeli njihove potpune informacije o autorskim pravima i
primjenjive uvjete licence, posjetite: http://electrolux.opensoftwarerepository.com (mapa NIU5).

7. SVGAKODNEVNA UPORABA

A UPOZORENJE!
Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim uputama.

7.1 Kako postaviti: Funkcije peénice

Pocetak kuhanja

Postavite temperaturu.

) B o Pritisnite
Odaberite funkciju peénice. OK
Kuhanje na pari
Provjerite je li pe¢nica hladna.
1. korak 2. korak 3. korak 4. korak
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Kuhanje na pari

NI
Prethodno zagrijte

> °C praznu peénicu 10

min kako bi se

Udubinu u unutrasnjosti pec¢nice napu-
nite vodom iz slavine.

stvorila vlaga.

Postavite tem- Stavite hranu u
Odaberite par- peraturu. peénicu.
nu funkciju Pritisnite
pecnice. OK

@ Maksimalni kapacitet udubine u unutrasnjosti iznosi 250 ml. Tijekom kuhanja ili dok je pe¢nica

jo$ vruéa ne nadopunjavajte udubinu u unutrasnjosti.

Kad kuhanje na pari zavrsi:

1. korak

2. korak 3. korak

Okrenite okretni gumb za
funkcije pecnice u polozajis- | Pazljivo otvorite vrata. Ispustena
kljueno za iskljuivanje pec- vlaga moze izazvati opekline.

nice.

Provjerite je li pe¢nica hlad-
na. Iz udubine u unutrasnjo-
sti uklonite preostalu vodu.

7.2 Funkcije pecnice

Standardne funkcije pecnice

Funkcija pe¢nice

Aplikacija

)

Vruéi zrak

Za pecenje na do tri razine polica istovremeno i za susenje hrane. Podesi-
te temperaturu 20 - 40 °C nize nego za Tradicionalno pecenje.

Tradicionalno pe-
¢enje

Za pecenje i przenje hrane na jednoj razini police.
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Funkcija pe¢nice

Aplikacija

Za dodavanje vlaznosti tijekom kuhanja. Da biste dobili pravu boju i hrska-
vu koricu tijekom pecenja. Za viSe socnosti tijekom podgrijavanja. Za kon-
zerviranje voca i povrca.

Funkcija za pizzu

Za pecenje pizze. Za intenzivno tamnjenje i hrskavo dno.

Doniji grija¢

Za pecenje kolac¢a s hrskavim dnom i konzerviranje hrane.

A aad

*

Zamrznuta hrana

Za pripremu hrskavih gotovih jela (npr. pomfrita, kroketa od krumpira ili
proljetnih rolada).

7|
Vlazno pecenje

Ova funkcija napravljena je za ustedu energije tijekom kuhanja. Kad kori-
stite ovu funkciju, temperatura u unutradnjosti moze se razlikovati od po-
stavljene temperature. Koristi se preostala toplina. Snaga zagrijavanja
moze se smanijiti. Za viSe informacija pogledajte poglavlje "Svakodnevna
uporaba", napomene o: Vlazno pecenje.

i

Rostil]

Za roéstiljanje tankih komada hrane i pripremu tostiranog kruha.

4

Turbo rostilj

Za pecenje velikih komada mesa ili peradi s kostima na jednom polozaju
police. Za pripremu zapecenih jela i tamnjenje.

1)

Izbornik

Za ulazak u izbornik: Pomo¢ pri kuhanju, Ciééenje, Postavke.

7.3 Napomene o: Vlazno pecenje

Ova funkcija koriStena je za uskladivanje s razredom energetske ucinkovitosti i zahtjevima
ekoloskog dizajna u skladu s EU 65/2014 i EU 66/2014. Ispitivanja u skladu s EN 60350-1.
Vrata pecnice moraju biti zatvorena tijekom pecenja tako da se funkcija ne ometa i da pecnica
radi s najviSom moguc¢om energetskom ucinkovitoSéu.

Kad koristite ovu funkciju, svjetlo se automatski iskljucuje nakon 30 sek.

Upute za kuhanje potrazite u poglavlju "Savijeti i preporuke”, Vlazno pecenje. Opce preporuke
za ustedu energije potrazite u poglavlju "Energetska ucinkovitost", Usteda energije.
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7.4 Kako postaviti: Pomo¢ pri kuhanju

Svako jelo u ovom podizborniku ima preporu¢enu funkciju i temperaturu. Mozete podesiti
vrijeme i temperaturu tijekom kuhanja.

Za neka jela mozete takoder kuhati s: Stupanj na kojem se jelo kuha:

» Senzor za hranu » Slabo peceno
» Srednje pe¢eno
* Dobro peceno

Pomo¢ pri kuhanju - upotrijebite za brzu pripremu jela sa zadanim postavkama:

1. korak 2. korak 3. korak 4. korak
N,
= i P1 - P45 oK
Udite u izbornik. Odaberite Pomo¢ pri Odaberite jelo. Pritis- | Stavite jelo u pe¢nicu.
kuhanju. Pritisnite nite OK Potvrdite postavku.
oK. '

7.5 Pomo¢ pri kuhanju

Legenda

Senzor za hranu dostupno. Stavite Senzor za hranu u najdeblji dio posu-
de.

Kad se postigne podeSena Senzor za hranu temperatura, pecnica se is-
kljuCuje.

Bl >

Koli¢ina vode za parnu funkciju.

Prethodno zagrijte pecnicu prije pocetka kuhanja.

=]

E| Razina police.

Kad funkcija zavrsi, provjerite je li hrana spremna.
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¢eno (sporo
pecenje)

Jelo Tezina Razina police / dodatna oprema Vrijeme
trajanja
Govedina &
P1 Govede pece-
nje, slabo pe- ~ 40 min
c¢eno
P2 | Govedepete- | 1-15kg 4 | #?[E]2; pekat za pecivo _
nje, srednje -5cm, de- | Meso prite nekoliko minuta na vruéoj ta- |~ 50 min
peceno beli komadi | v, Stavite u peénicu.
P3 Govede pece-
nje, dobro pe- ~ 60 min
c¢eno
P4 Odrez_ak, . 180-220g /‘? E El 3; jelo peceno na mrezi za ~ 15 min
srednje peéen | po komadu; pecenje
:(rlgke debe- Meso przite nekoliko minuta na vruéoj ta-
eocm vi. Stavite u pecnicu.
PS5 Govede pece- 1.5-2kg Vld= 2;jelo pedeno na mrezi za pece- | 120 min
nje / pirjano nje
(gla\{pol(rebrlg, Meso przite nekoliko minuta na vruéoj ta-
gornji okrugh vi. Dodajte tekuéinu. Stavite u peénicu.
odrezak, debeli
but)
P6 Govede pece-
nje, slabo pe- ~ 75 min
¢eno (sporo
pecenje)
P7 | Govede pece- | #?E)2; pekac za pecivo
nje, srednje 1-1,5kg;4 | Koristite svoje omiljene zacine ili jedno- .
pe&eno (sporo | Scm,de- | stavno samo sol i svjeze mljeveni papar. ~ 85 min
pecenje) beli komadi | Meso przite nekoliko minuta na vruéoj ta-
vi. Stavite u peénicu.
P8 Govede pece-
nje, dobro pe- ~ 130 min
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Jelo Tezina Razina police / dodatna oprema Vrijeme
trajanja
P9 Filet, slabo
pecen (sporo ~ 75 min
pecenje)
- ] /‘? E‘ 2; pekac za pecivo
P10 | Filet, srednje | 0,5-1,5kg; | Koristite svoje omiliene zagine ili jedno- '
pecen (sporo S-6cmde- | stavno samo sol i svjeze mijeveni papar. ~ 90 min
pecenje) beli komadi | Meso przite nekoliko minuta na vruéoj ta-
vi. Stavite u peénicu.
P11 Filet, pecen
(sporo pece- ~ 120 min
nje)
Teletina @
P12 T_ele(:e pe(':e’- 08-15 kg_; /‘? E 2;jelo pe€eno na mrezi za pece- ~ 80 min
nje (npr. plec- 4 cm debeli nje
ka) komadi Koristite svoje omiljene zacine. Dodajte
tekuéinu. Pecenje pokriveno.
Svinjetina @ @
P13 P_e(':fena svi- . 1.5-2kg /? E 2;jelo pe€eno na mrezi za pece- ~ 120 min
njetina, vrat ili nje
plecka Meso okrenite nakon polovice vremena
kuhanja.
P14 | Trgana svinje- 1,5-2kg /? E| 2: pekaé za pecivo ~ 215 min
tvlna_ (sporo pe- Koristite svoje omiljene zacine. Meso
Cenje) okrenite nakon polovice vremena kuha-
nja da se ujednaceno zapece.
P15 Pef:%nica, 1-15kg; 5 /P E 2; jelo peceno na mrezi za pe- ~ 55 min
svjeza - 6 cm debe- &enje
li komadi Koristite svoje omiljene zacine.
P16 | Svinjska re- 2-3kg; E 3: duboka tava 90 min
brica upotruegne:a Dodaijte tekucinu tako da pokrije dno po-
S|r0)[/e,k B sude. Meso okrenite nakon polovice vre-
cm tanke mena kuhanja.
svinjske re-
brice
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Jelo

Tezina

Razina police / dodatna oprema

Vrijeme
trajanja

Janjetina @

P17

Janjeéi but s
kosti

1,5-2kg; 7
-9 cm debe-
li komadi

/‘? E| 2; jelo pe€eno na pekacu za pe-
civo

Dodaijte tekuc¢inu. Meso okrenite nakon
polovice vremena kuhanja.

~ 130 min

Perad &

P18

Cijelo pile

1-1,5kg;
svjeze

/‘? E| 2; &J 200 ml; slozenac na pe-

kacu za pecivo

Koristite svoje omiljene zacine. Piletinu
okrenite nakon polovice vremena kuha-
nja da se ujednaceno zapece.

~ 60 min

P19

Polovica pile-
ta

0,5-0,8kg

/'? E| 3; pekac za pecivo
Koristite svoje omiljene zacine.

~ 40 min

P20

Pile¢a prsa

180-200g
po komadu

/P E E] 2; sloZzenac na mrezi za pe-
cenje

Koristite svoje omiljene zacgine. Meso pr-
zite nekoliko minuta na vrucoj tavi.

~ 25 min

P21

Pilec¢i batak,
svjezi

/? E| 3; pekac za pecivo

Ako ste pile¢e batake prvo marinirali,
podesite nizu temperaturu i kuhajte ih
duze.

~ 30 min

P22

Patka, cijela

2-3kg

/‘? E] 2;jelo pe€eno na mrezi za pece-
nje

Koristite svoje omiljene zacine. Stavite
meso na posudu za pecenje. Patku okre-
nite nakon polovice vremena kuhanja.

~ 100 min

P23

Guska, cijela

4-5kg

/‘? E] 2; duboka plitica

Koristite svoje omiljene zacine. Stavite
meso na duboki pekaé¢ za pecivo. Gusku
okrenite nakon polovice vremena kuha-
nja.

~ 110 min

Ostalo
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Jelo Tezina Razina police / dodatna oprema Vrijeme
trajanja
P24 | Mesna struca 1kg /) E] 2: mreza za peenje ~ 60 min
Koristite svoje omiljene zacine.
Riba &
P25 | Cijelariba,na | 0,5-1kg po /) E] 2: pekaé za pecivo ~ 30 min
rostilju ribi Ribu napunite maslacem i upotrijebite
svoje omiljene zacine i zacinsko bilje.
P26 | Riblji filet - (][] 3; siozenac na mresi za pegenje 20 min
Koristite svoje omiljene zacine.
slatko pecivo / deserti % 2
P27 | Torta od sira . E 2; @ 28 cm kalup za kore na mrezi 90 min
za pecenje
P28 | Torta od jabu- ) = 2; 144 100 - 150 m; pekac za peci- 60 min
ka vo
P29 I:rt od jabu- - = 2; kalup za pitu na mrezi za peéenje 40 min
P30 | Pita od jabuka - B2l 100- 150 mi; D 22 cmkalup | 8O MIN
za pitu na mrezi za pecenje
P31 | Cokoladni ko- 2 kg =) 3 duboka tava 30 min
lagiéi (tzv. ’
brownies)
P32 °°';;?'a!d"i - (= 2: ) 100 - 150 mi; pekag za muffine | 30 Min
muttini na mrezi za pecenje
P33 | Kola¢ Struca - 50 min

E 2; kalup za Strucu na mrezi za pece-
nje

Povrée / prilozi o Eﬁg *
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Jelo Tezina Razina police / dodatna oprema Vrijeme
trajanja
P34 | Peceni krum- 1kg E] 2: pekaé za pecivo 50 min
piri Stavite cijele krumpire s korom na pekac
za pecivo.
P35 | Kroketi ke (2] 3. pekac za pecivo oblozen papirom 35 min
za pecenje
Koristite svoje omiljene zacine. Krumpir
rezani na komadice.
P36 _Gl:ilovano mi' 1-15kg E 3; pekac za pecivo obloZen papirom 30 min
jeSano povrée za pecenje
Koristite svoje omiljene zacine. Narezite
povrée na komadice.
P37 | Kroketi, smrz- 0,5 kg E| 3. pekaé za pecivo 25 min
nuti ’
P38 | Pommes, 0,75 kg E 3: pekaé za pecivo 25 min
smrznuti ’
Gratini, kruh i pizza © & &
P39 | Lasagna oc’l 1-15kg E 2; slozenac na mrezi za pecenje 45 min
mesal/povréa
sa suhim re-
zanacima
P40 iapeé(_eni L 1-15kg E 1; sloZzenac na mrezi za pecenje 50 min
rumpir (sirovi Okrenite jelo nakon polovice vremena
krumpir) kuhanja.
P41 :’iz;a svjeza, _ E E 2; lﬂ 100 ml; peka€ za pecivo 15 min
anka oblozen papirom za pecenje
P42 (I;’izbze: svjeza, _ [E E 2; pekac za pecivo oblozen papi- 25min
ebela rom za pecenje
P43 | Quiche - 45 min

E‘ 2; kalup za pecenje na mrezi za pe-
cenje
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Jelo Tezina Razina police / dodatna oprema Vrijeme
trajanja
P44 | Baguette / 0.8kg E E] 3; &J 150 ml; peka€ za pecivo 30 min

ciabatta / bije- oblozen papirom za pecenje

li kruh Potrebno je viSe vremena za bijeli kruh.

P45 | Sve Zitarice / Tkg (3] 2; ) 150 mi; pekaé za pecivo 45 min
raz /ftm'_ kruh oblozen papirom za pecenje / mrezom
sve zitarice u za pedenje
kalupu za
kruh

8.1 Funkcije sata
Funkcija sata Aplikacija
Q Zvucni alarm. Po isteku tajmera oglasava se zvucni signal.

Vrijeme kuhanja. Po isteku tajmera oglasava se zvuéni signal i funkcija

STOP pecnice se zaustavlja.
@ Vrijeme odgode. Za odgodu pocetka i/ ili na kraju kuhanja.
@ Tajmer prema gore. Maksimalno je 23 h 59 min. Ova funkcija ne utjece

na rad pecnice.
Za ukljucivanje i isklju¢ivanje Tajmer prema gore odaberite: I1zbornik,
Postavke.

8.2 Kako postaviti: Funkcije sata

Kako podesiti: Sat

1. korak 2. korak 3. korak

9 NI

Za promjenu sata, udite u izbornik i odabe- . o
rite postavke, sat. Postavite sat. Pritisnite: OK.
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Kako podesiti: Zvuéni alarm

1. korak 2. korak 3. korak
NP Na zaslonu N NV
1k se prikazuje: ( ) R~
0:00
pritisnite: (. Postavite Zvuéni alarm Pritisnite: OK.
@ Tajmer odmah pocinje s odbrojavanjem.
Kako podesiti: Vrijeme kuhanja
1. korak 2. korak 3. korak 4. korak
N N
( \ -N- Na zaslonu se ( A\ -N-
@ prikazuje: C%
0:00
. . STOP
Od?b.erlt.e fun{(culu Pritisnite nekoli- Postavite vrije- oK
pecnice 1 postavi- (N ; Pritisnite: .
te temperaturu. ko puta: O me kuhanja.
@ Tajmer odmah pocinje s odbrojavanjem.
Kako podesiti: Vrijeme odgode
1. ko- 2. korak 3. korak 4. korak 5. korak | 6. korak
rak
Na za- Na za-
N V2 1 1
( \ Nz slonu ( \ “E slonu se ( \ “E
se pri- prikazu-
kazuje: je:
sat .
Odabe- Pritisni @ PO- @ ZAU- | postavi-
rite risnite | CETAK | Postavite | prifgnite: | STAVI | g ume | Pritisni-
funkciju | nekoliko vrijeme
b J b OK me zavr- | te: OK
pecni- puta: O pocetka. : Setka : :
ce. '

@ Tajmer pocinje odbrojavanje u podeseno vrijeme pocetka.
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9. NACIN KORISTENJA: PRIBOR

9.1 Umetanje dodatne opreme

Mala udubljenja na vrhu povec¢avaju sigurnost. Te udubine ujedno su i dodatna mjera protiv
prevrtanja. Visoki obod oko police sprjeCava klizanje posuda s police.

Mreza za pecenje:

Gurnite mrezu izmedu vodilica nosaca po-
lice i provjerite jesu li nozice okrenute pre-
ma dolje.

Pekac za pecivo / Duboka plitica:
Gurnite pladanj za pecenje izmedu vodilica
police.

Mreza za pecenje, Pekac za pecivo / Du-
boka plitica:

Gurnite peka¢ za pecivo izmedu vodilica
na nosacu police i mreze za pecenje na
vodilicama iznad.

:

=

\

\Wagy

9.2 Senzor za hranu

Senzor za hranu- mjeri temperaturu unutar hrane.
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Potrebno je podesiti dvije temperature:

C

Temperatura pecnice.

”?

Temperaturu jezgre.

Za najbolje rezultate kuhanja:

Sastojci trebaju biti na sobnoj
temperaturi.

Ne koristite za tekuca jela.

Tijekom kuhanja mora ostati u jelu.

Nacin upotrebe: Senzor za hranu

1. korak | Ukljucite pe¢nicu.
2. korak | Postavite funkciju pecnice i, ako je potrebno, temperaturu pecnice.
3. korak | Umetnite: Senzor za hranu.

Meso, perad i ribu

Slozenac

Umetnite vrh Senzor za hranu u srediste me-

sa ili ribe, u najdeblji dio, ako je moguce. Po-

brinite se da su najmanje 3/4 Senzor za hra-
nu unutar jela.

Umetnite vrh Senzor za hranu to¢no u srediste
sloZzenca. Senzor za hranu trebao bi tijekom ku-
hanja biti stabiliziran na jednom mjestu. Kako bi-
ste to postigli, upotrijebite ¢vrsti sastojak. Rubom

posude za pecenje poduprite silikonsku rucku
Senzor za hranu. Vrh Senzor za hranu ne smije

dodirivati dno posude za pecenje.

-\‘\\\\\\\\

C
N 5

4. korak

Ukopcajte Senzor za hranu u uti¢nicu na prednjoj strani pecnice.
Na zaslonu se prikazuje aktualna temperatura: Senzor za hranu.
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5. korak

/'? - pritisnite za postavljanje temperature jezgre senzora.

6. korak

OK. pritisnite za potvrdu.
Kad hrana dosegne postavljenu temperaturu, oglasava se signal. MozZete odluciti zau-
staviti ili nastaviti kuhati kako biste bili sigurni da je dobro pecena.

7. korak | Uklonite utika¢ Senzor za hranu iz uti¢nice i izvadite jelo iz pecnice.

A UPOZORENJE!
Postoji opasnost od opeklina jer Senzor za hranu postaje vru¢. Budi-
te pazljivi kad iskop&avate senzor za hranu iz uti¢nice i kad ga vadite
iz hrane.

10. DODATNE FUNKCIJE

10.1 Blokiranje

Ova funkcija sprje¢ava nehoti¢nu promjenu funkcije uredaja.

Ukljucite je kad uredaj radi - podeSeno kuhanje se nastavlja, upravljacka ploca je blokirana.
Ukljucite ga kada je uredaj isklju¢en - ne moze se ukljuciti, upravljacka plo¢a je blokirana.

5

MoK

QDOK - pritisnite i drzite za uk-
ljucivanje funkcije.
Cuje se zvucni signal.

@OK - pritisnite i drzite za is-
kljucivanje.

@ 3x EI - bljeska kad je blokiranje uklju¢eno.

10.2 Automatsko isklju€ivanje

Iz sigurnosnih razloga pecnica se iskljucuje nakon nekog vremena, ako funkcija pecnice radi a
vi ne promijenite niti jednu postavku.

(°C)

@ (h)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 5.5
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(°C) @ (h)

250 - maksimum 3

Automatsko isklju€ivanje ne radi s funkcijama: Osvijetljenje unutrasnjosti, Senzor za hranu,
Vrijeme odgode.

10.3 Ventilator za hladenje

Kada uredaj radi, ventilator za hladenje automatski se ukljuéuje kako bi povrSinu uredaja
odrzao hladnom. Ako iskljucite uredaj, ventilator za hladenje i dalje radi sve dok se uredaj ne
ohladi.

11. SAVJETI

11.1 Vlazno pecenje

Za najbolje rezultate slijedite preporuke navedene u tablici ispod.

¥ = (SN
\ ru
(°C) (min)
Slatke rolade, 16 pekac za pecivo ili plitica 180 2 20-30
komada s cjedilom
Rolade, 9 koma- pekac za pecivo ili plitica 180 2 30-40
da s cjedilom
Pizza, smrznuta, reSetka za pecCenje 220 2 10-15
0,35 kg
Svicarska rolada pekac za pecivo ili plitica 170 2 25-35
s cjedilom
Brownie pekac za pecivo ili plitica 175 3 25-30
s cjedilom
Sufle, 6 komada keramicki kalupi na re- 200 3 25-30
Setki za pecCenje
Biskvitna podloga | podloga za flan na reSet- | 180 2 15-25
za flan ki za peCenje
Biskvitna torta posuda za pecenje nare- | 170 2 40 - 50
Victoria Setki za peCenje
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¥ = B |k |©
\ uru
(°C) (min)
Posirana riba, 0,3 | pekac za pecivo ili plitica 180 3 20-25
kg s cjedilom
Cijela riba, 0,2 kg pekac za pecivo ili plitica 180 3 25-35
s cjedilom
Riblji filet, 0,3 kg pizza na reSetki za peée- | 180 3 25-30
nje
Posirano meso, pekac za pecivo ili plitica 200 3 35-45
0,25 kg s cjedilom
Raznji¢, 0,5 kg pekac za pecivo ili plitica 200 3 25-30
s cjedilom
Kolagici, 16 ko- pekac za pecivo ili plitica 180 2 20-30
mada s cjedilom
Makroni, 24 ko- pekac za pecivo ili plitica 180 2 25-35
mada s cjedilom
Muffini, 12 koma- | pekac za pecivo ili plitica 170 2 30-40
da s cjedilom
Slani kola¢, 20 pekac za pecivo ili plitica 180 2 25-30
komada s cjedilom
Sitni prhki biskviti, | pekac za pecivo ili plitica 150 2 25-35
20 komada s cjedilom
Tartlete, 8 koma- pekac za pecivo ili plitica 170 2 20-30
da s cjedilom
Povrce, posirano, | pekac za pecivo ili plitica 180 3 35-45
0,4 kg s cjedilom
Vegetarijanski pizza na reSetki za peCe- | 200 3 25-30
omlet nje
Mediteransko po- | pekaé za pecivo ili plitica 180 4 25-30

vrée, 0,7 kg

s cjedilom
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11.2 Vlazno pecenje - preporuceni dodaci

Koristite tamne i nereflektiraju¢e posude i spremnike. Imaju bolju apsorpciju topline od svjetle
boje i reflektiraju¢eg posuda.

.~

Ramekin po-

Tava za pizzu Posuda za peéenje sude Kalup za flan
Tamni, nereflektirajuci Tamni, nereflektirajuci Keramlka Tamni, nereflektirajuci
- : Promjer 8 cm, -
Promjer 28 cm Promjer 26 cm visina 5 cm Promjer 28 cm

11.3 Tablice pecenja za ispitne ustanove

Informacije za ispitne ustanove
Ispitivanja u skladu s IEC 60350-1.

¥ 8B = Kk O ®
\ i ru

(°C) (min)
Mali ko- Tradicio- Pekac za 3 170 20-30 -
lagi, 20 nalno pe- pecivo
po plitici | €enje
Mali ko- Vruéi zrak Pekac za 3 150 - 20-35 -
laci, 20 pecivo 160
po plitici
Mali ko- Vruéi zrak Pekac za 2i4 150 - 20-35 -
lagi, 20 pecivo 160
po plitici
Pita od Tradicio- Mreza za 2 180 70-90 -
jabuka, nalno pe- pecenje
2 kalupa | cenje
@20 cm
Pita od Vruéi zrak Mreza za 2 160 70-90 -
jabuka, pecenje
2 kalupa
@20 cm
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¥ B = |E O | ®
\ i uru
(°C) (min)
Biskuvit, Tradicio- Mreza za 2 170 40 - 50 Pecénicu prethod-
kalup za | nalno pe- pecenje no zagrijte 10 mi-
torte cenje nuta.
@26 cm
Biskuvit, Vruéi zrak Mreza za 2 160 40 - 50 Pecénicu prethod-
kalup za pecenje no zagrijte 10 mi-
torte nuta.
@26 cm
Biskuvit, Vruéi zrak Mreza za 2i4 160 40 - 60 Pecénicu prethod-
kalup za pecenje no zagrijte 10 mi-
torte nuta.
@26 cm
Prhko ti- | Vruéi zrak Pekac za 3 140 - 20-40 -
jesto pecivo 150
Prhko ti- | Vruéi zrak Pekac za 2i4 140 - 25-45 -
jesto pecivo 150
Prhko ti- | Tradicio- Pekac za 3 140 - 25-45 -
jesto nalno pe- pecivo 150
cenje

Tost, 4 - | RoSstilj Mreza za 4 maks. 2 - 3 mi- Pec¢nicu prethod-
6 koma- pecenje nute prva | no zagrijte 3 mi-
da strana; 2 nute.

- 3 minute

druga

strana
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| ODRZAVANJE

¥ B

= |k |5 O ®

(°C) (min)
Govedi Rostilj Mreza za 4 maks. 20-30 Stavite mrezu za
burger, pecenje i pecenje na Cetvrtu
6 koma- posuda razinu a posudu
da, 0,6 za sakup- za sakupljanje
kg lianje masnoce na trecu
masnoce razinu u pecnici.

Okrenite hranu na
drugu stranu na-
kon proteka polo-
vice vremena ku-
hanja.

Pecénicu prethod-
no zagrijte 3 mi-
nute.

12. CISCENJE | ODRZAVANJE

/N UPOZORENJE!
Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim uputama.

12.1 Napomene za ¢iS¢enje

<

Prednju stranu uredaja odistite krpom od mikrovlakana s toplom vodom i blagim
deterdZzentom.

Za ¢iSc¢enje metalnih povrsina koristite otopinu za ¢iSéenje.

Sredstva za

ciséenje Mrlje ocistite blagim deterdzentom.
A Unutra$njost pecnice ocistite nakon svake uporabe. Nakupljanje masti ili drugih
=V ostataka moze uzrokovati pozar.
| I Vlaga se moze kondenzirati u uredaju ili na staklima vrata. Za smanjenje kon-
denzacije, ukljucite uredaj da radi barem 10 minuta prije kuhanja. Ne Cuvajte
Svakodnevna | oy y uredaju dulje od 20 minuta. Osusite unutradnjost krpom od mikroviaka-
uporaba na nakon svake uporabe.
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oy Ocistite sav pribor nakon svake uporabe i pustite da se osusi. Koristite krpu od
/_"/ mikrovlakana namocenu u toplu vodu i blagi deterdZent. Pribor ne perite u perili-

W Ci posuda.

Dodatna Ne gistite pribor s neprijanjaju¢im povrS§inama pomocu abrazivnih sredstava za

oprema Giscenje ili predmeta s ostrim rubovima.

12.2 Kako odistiti: Udubljenje u unutrasnjosti

Odistite udubljenje u unutrasnjosti kako biste uklonili ostatke kamenca nakon kuhanja s parom.

1. korak 2. korak

3. korak

Ulijte: 250 ml alkoholnog octa Ostavite ocat 30 minuta na
u udubljenje u unutradnjosti. sobnoj temperaturi da otopi
Koristite najviSe 6%-ni ocat naslage kamenca.

bez ikakvih dodataka.

Unutrasnjost ocistite toplom
vodom i mekanom krpom.

Za funkciju: SteamBake o istite pecnicu svakih 5 - 10 ciklusa kuhanja.

12.3 Kako ukloniti: Nosaci police
Kako biste ocistili pe¢nicu, skinite nosace police.

1. korak | Iskljucite pecnicu i pricekajte da
se ohladi.

2. korak | Predniji kraj police povucite da-
lie od boc¢ne stijenke.

3. korak | Straznji kraj nosaca police po-

4. korak | Nosace polica vratite na mjesto
obrnutim redoslijedom.

Zatike za drzanje na sklopivim
vodilicama morate usmijeriti pre-
ma naprijed.

vucite dalje od bocne stijenke i 1
uklonite ga. /0 ‘
9

At

I
i

i

12.4 Nacin upotrebe: Piroliticko ¢iSéenje

Odistite pecnicu opcije PirolitiCko Ciscenje.
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UPOZORENJE!
Postoji rizik od opek

A

lina.

OPREZ!

A

ovom funkcijom. To

Ako su u isti ormari¢ postavljeni drugi uredaji, ne upotrebljavajte ih istodobno s

moze uzrokovati oStecenje pecnice.

Prije Piroliticko ciS¢enje:

Iskljucite pecnicu i price-
kajte da se ohladi.

Izvadite sav pribor iz pecnice. Ocistite dno pecnice i unutrasnje
staklo vrata toplom vodom, me-

kom krpom i blagim deterdzen-

tom.
Piroliticko ciSéenje
1. korak Udite u izbornik: Ciséenje e
Opcija Trajanje
C1 - Lagano Cidc¢enje 1h
C2 - Normalno ciSéenje 1h 30 min
C3 - Temeljito ¢iSéenje 2 h 30 min
2. korak OK _ pritisnite za odabir programa za ¢iScenje.
3. korak OK _ pritisnite za pocCetak €iScenja.
4. korak Nakon ¢isc¢enja regulator funkcija peénice okrenite u polozaj iskljuce-
no.

@ Tijekom CiS¢enja svjetlo pecnice je isklju¢eno.

zaslonu se prikazuje: E

Kada je pecnica na postavljenoj temperaturi, vrata se zaklju€avaju. Dok se vrata ne otklju¢aju, na

Kada cisc¢enje zavrsi:

Iskljucite pecnicu i price-
kajte da se ohladi.

Unutra$njost ocistite mekanom
krpom.

S dna unutrasnjosti uklonite
ostatke.
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12.5 Podsjetnik Za Ciséenje

Pecénica vas podsjeca kad je trebate ocistiti pirolitickim ¢iS¢enjem.

rm/ bljeska na zaslonu 5 sek. nakon svakog ku-

hanja.

Za iskljuCivanje podsjetnika unesite Izbornik i
odaberite Postavke, Podsjetnik Za CiSc¢enje.

12.6 Kako ukloniti i postaviti: Vrata

Vrata pecnice imaju tri staklene ploCe. Mozete skinuti vrata pecnice i unutarnje staklene ploce
kako biste ih ocistili. Prije nego $to uklonite staklene plo¢e, progitajte cijele upute "Skidanje i
postavljanje vrata".

A OPREZ!
Peénicu ne upotrebljavajte bez staklenih ploca.

1. korak | Potpuno otvorite vrata i drzite obje
Sarke.

2. korak | Podignite i povucite zasune dok ne
kliknu.

3. korak | Napola zatvorite vrata pecnice do pr- —
vog otvorenog poloZaja. Zatim podig- \
nite i povucite kako biste uklonili vrata
sa sjedista.

4. korak | Stavite vrata na meku krpu na stabil- ( N

~ N\~

nu povrsinu.
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5. korak | Uhvatite oblogu vrata (B) na gornjem
rubu vrata s dvije strane i pritisnite
prema unutra kako biste oslobodili
kopcu.

6. korak | Povucite oblogu vrata prema naprijed
kako biste je uklonili.

7. korak | Drzite staklene ploce vrata za gornji
rub i pazljivo ih izvucite, jednu po jed-
nu. Poc¢nite od gornje ploce. Provjeri-
te je li staklo potpuno iskliznulo iz lezi-

Sta.
8. korak Staklene ploce ocistite sapunom i vodom. Pazljivo osusite staklene ploce. Staklene
plo¢e ne perite u perilici posuda.
9. korak Nakon €iSc¢enja, postavite staklene ploCe i vrata pecnice.

Ako su vrata ispravno postavljena, zacut ¢e se klik prilikom zatvaranja zasuna.

Pazite da staklene ploc¢e (A i B) vratite isprav-
nim redoslijedom. Provjerite simbol/ispis na
boc¢noj strani staklene ploCe, svaka staklena
ploc¢a izgleda drugacije kako bi se demontaza
i montaza olaksale.

Kada se pravilno postavi, okvir vrata klikne.
Provjerite je li srediSnja staklena plo¢a pravil-
no postavljena u leziste.
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12.7 Kako zamijeniti: Zarulju

A UPOZORENJE!
Opasnost od elektrinog udara.
Zarulja moze biti vruca.

Uvijek drzite halogenu zarulju krpom kako biste sprijecCili izgaranje naslaga masti na zarulji.

Prije zamjene zarulje:

1. korak 2. korak 3. korak
Iskljucite pecnicu. Pricekajte Iskljucite pecnicu iz elektri¢- Na dno unutrasnjosti pe¢nice
dok se pecnica ne ohladi. nog napajanja. stavite krpu.

Straznja zarulja

1. korak | Okrenite stakleni poklopac zarulje i skinite ga.

2. korak | Ocistite stakleni poklopac.

3. korak | Zamijenite Zarulju svjetiljke odgovaraju¢om Zaruljom koja je otporna na toplinu od
300 °C.

4. korak | Postavite stakleni poklopac.

13. RIESAVANJE PROBLEMA

A UPOZORENJE!
Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim uputama.

13.1 Sto uginiti ako ...
Za svaki sluc¢aj koji nije uklju¢en u ovu tablicu obratite se ovlastenom servisnom centru.

Pecnica se ne ukljucuje ili se ne zagrijava

Problem Provjerite ako ...

Ne mozete ukljuciti ili koristiti pe¢nicu. Pe'c':ni.ca je ispravno spojena na elektri¢no na-
pajanje.

Pecnica se ne zagrijava. Automatsko iskljucivanje je iskljuceno.

Pec¢nica se ne zagrijava. Vrata pecnice su zatvorena.

Pecénica se ne zagrijava. Osigurac je pregorio.
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Pecnica se ne ukljucuje ili se ne zagrijava

Pecnica se ne zagrijava.

Blokiranje je isklju¢eno.

Komponente

Problem

Provjerite ako ...

Svjetlo je isklju¢eno.

Vlazno pecenje - je ukljucen.

Svijetilika ne radi.

Zarulja je pregorjela.

Senzor za hranu ne radi.

Utika¢ Senzor za hranu je potpuno umetnut u
utiénicu.

Sifre pogreski

Na zaslonu se prikazuje...

Provjerite ako ...

Err C2 Izvukli ste utika¢ Senzor za hranu iz uti¢nice.

Err C3 Vrata pecnice su zatvorena ili blokada vrata ni-
je slomljena.

Err F102 Vrata pecnice su zatvorena.

Err F102 Blokada vrata nije slomljena.

00:00 Nestalo je struje. Podesite sat.

Ako se na zaslonu prikaze Sifra pogreske koja nije u ovoj tablici, iskljucite kuéni osigurac i ponov-
no ukljucite pe¢nicu. Ako se Sifra pogreske i dalje pojavljuje, obratite se servisnom centru.

Ciséenje

Problem

Provjerite ako ...

Voda curi iz udubljenja u unutradnjosti.

PreviSe je vode u udubini unutrasnjosti pecni-
ce.

13.2 Podaci o servisu

Ako sami ne uspijete pronadi rjeSenje za problem, obratite se prodavacu ili ovlastenom

servisnom centru.
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Podaci potrebni za servisni centar nalaze se na natpisnoj plocici. Natpisna ploCica nalazi se na
prednjoj strani okvira unutrasnjosti uredaja. Ne uklanjajte natpisnu plo€icu iz unutrasnjosti
uredaja.

Preporucujemo da podatke upiSete ovdje:

Model (MOD.) | e

Broj proizvoda (PNC) | e

Serijski broj (S.N.) e

14. TEHNICKI PODACI
14.1 Tehnicki podaci

Napon 220-240V

Frekvencija 50 Hz

15. ENERGETSKA UCINKOVITOST

15.1 Informacije o proizvodu i obrazac s informacijama o proizvodu*

Naziv dobavljac¢a Electrolux
EOD6P77WX 949499836
Identifikacija modela EOD6P77WZ 949499837
KODDP77WX 949499835
Indeks energetske ucinkovitosti 81.2
Klasa energetske ucinkovitosti A+
Potro$nja energije uz standardno opterecenje, konven- 0.93 kWh/ciklusu

cionalni na¢in rada

Potro$nja energije uz standardno opterecenje, nacin rada | 0.69 kWh/ciklusu
s ventilatorom

Broj Supljina 1

Izvor topline Struja
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Glasnoc¢a zvuka 721

Vrsta pecnice Ugradbena pecnica

EOD6P77WX 32.8 kg

Mass EOD6P77WZ 32.8 kg

KODDP77WX 32.8 kg

* Za Europsku uniju u skladu s uredbama EU-a 65/2014 i 66/2014.
Za Republiku Bjelorusiju prema STB 2478-2017, Dodatak G; STB 2477-2017, Dodaci A i B.
Za Ukrajinu prema 568/32020.

Razred energetske ucinkovitosti nije primjenjiv za Rusiju.

EN 60350-1 - Kuéanski elektriéni uredaiji za kuhanje - 1. dio: Stednjaci, peénice, parne pecnice i
rostilji - Metode za mjerenje izvedbi.

15.2 Usteda energije

Uredaj ima funkcije koje vam pomazu ustedjeti energiju tijekom svakodnevnog
kuhanja.

Provijerite jesu li vrata uredaja zatvorena dok uredaj radi. Ne otvarajte vrata uredaja precesto
tijekom pecenja. Brtvu vrata odrzavajte Cistom i uvjerite se da je dobro priévr§¢ena u svom
polozaju.

Da biste povecali uStedu energije, koristite metalno posude.

Kad je to moguce, nemojte prethodno zagrijte uredaj prije pe€enja.

Tijekom istovremene pripreme nekoliko jela, neka vremenske pauze izmedu pecenja budu sto
krace.

Kuhanje s ventilatorom

Ako je moguce, koristite funkcije kuhanja s ventilatorom kako biste ustedjeli energiju.
Preostala toplina

Ventilator i svjetlo nastavljaju raditi. Kada iskljucite uredaj, na zaslonu se prikazuje preostala
toplina. Tu toplinu mozete koristiti da hranu odrzite toplom.

Kad je vrijeme kuhanja duze od 30 min, 3 - 10 min prije zavrSetka kuhanja smanjite
temperaturu uredaja na minimum. Preostala toplina unutar uredaja nastavit ¢e kuhanje.
Koristite preostalu toplinu za zagrijavanje ostalih jela.

Odrzavaijte jela toplim

Za koriStenje preostale topline i odrzavanje hrane toplom, odaberite najnizu mogu¢u postavku
temperature. Na zaslonu se pojavljuje indikator preostale topline ili temperature.

Kuhanije s iskljuéenim svjetiom

Tijekom kuhanja iskljucite svjetlo. Ukljucite ga samo kad ga trebate.

Vlazno pecenje

Funkcija je namijenjena je za ustedu energije tijekom kuhanja.

Kad koristite tu funkciju, svjetlo se automatski iskljucuje nakon 30 sek. Svjetlo mozete ponovno
ukljuditi, ali to ée smanijiti o¢ekivanu ustedu energije.
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16. STRUKTURA IZBORNIKA

16.1 Izbornik

Y

— - odaberite za ulazak u Izbornik.

Izbornik struktura

Pomo¢ pri kuhanju ¥ Cigéenje rrrr/ Postavke et
1. korak 2. korak 3. korak 4. korak 5. korak
(’ e e
Q QN ON
<)
=& oK 01-015 oK

Odaberite Izbor-
nik, Postavke.

ku.

Potvrdite postav-

Odaberite po-
stavke.

Potvrdite postav-
ku.

Podesite vrijed-
nost i pritisnite.

OK,
Postavke
o1 Sat Promijeni 02 Svijetlina zaslona 1-5
03 Tonovi tipki 1 - Zvueni 04 Glasnoca zujalice 1-4
signal
2 - Klik
3 - Zvuk is-
kljuc¢en
05 Senzor za hranu Rad- 1-Alarmi O6 | Tajmer prema gore Ukljueno / Is-
nja zaustavlja- klju¢eno
nje
2 - Alarm
o7 Osvijetljenje unutras- Ukljuéeno / 08 Brzo zagrijavanje Ukljucéeno / Is-
njosti Iskljuceno klju¢eno
09 Podsjetnik Za Cié¢enje | Ukljugeno / 010 | Wi-Fi Ukljuéeno / Is-
Iskljuceno klju¢eno
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Postavke
011 | Automatski daljinski Uklju¢eno / 012 | Zaboravi mrezu Da/Ne
rad Isklju¢eno
013 | Demo nacin rada Aktivacijska 014 | Verzija softvera Provjera
Sifra: 2468
015 | Resetiraj sve postavke | Da/Ne

17. BRIGA ZA OKOLIS

2%
Reciklirajte materijale sa simbolom To. Ambalazu za recikliranje odlozite u prikladne spremnike.
Pomozite u zastiti okoliSa i ljudskog zdravlja, kao i u recikliranju otpada od elektri¢nih i

elektronickih uredaja. Uredaje oznacene simbolom i ne bacajte zajedno s ku¢nim otpadom.
Proizvod odnesite na lokalno reciklazno mjesto ili kontaktirajte nadleznu sluzbu.
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MYSLIME NA VAS

Dékujeme vam, Ze jste si zakoupili spotfebi¢ znacky Electrolux. Produkt, ktery jste si zvolili,
Cerpa z desetileti profesionalnich zkusenosti a inovaci. Pfi navrhovani tohoto dimysiného a
stylového spotfebice jsme mysleli na vase potfeby. MiZete se proto spolehnout, Ze pfi kazdém
pouziti dosahnete skvélych vysledk.

Vita vas Electrolux.

Navstivte nase webové stranky:

Rady k pouzivani, brozury, poradce pfi potizich a informace o servisu a opravach
ziskate na:

www.electrolux.com/support

Zaregistrujte sv(j spotiebi¢ a ziskejte lepSi servis:

www.registerelectrolux.com

Nakup pfislusenstvi, spotfebniho materialu a originalnich nahradnich dill pro vas
spotrebic:

www.electrolux.com/shop

Stahnéte si aplikaci My Electrolux Kitchen, kde naleznete dalSi recepty, rady a
pokyny pro odstrafnovani potizi.

B> EooegePly
PECE O ZAKAZNIKY A SERVIS

Doporucujeme pouzivat originalni nahradni dily.

V pfipadé kontaktovani naSeho autorizovaného servisniho stfediska méjte u sebe nasledujici
udaje: Model, vyrobni €islo, sériové Cislo.

Tyto informace naleznete na typovém Stitku.

/N Varovani / Dllezité bezpecénostni informace
@ VSeobecné informace a rady
Informace o ochrané zivotniho prostredi

@@ @&

2

A

Zmény vyhrazeny.
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BEZPECNOSTNI INFORMACE
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1. \ BEZPECNOSTNIi INFORMACE

Tento navod si peclivé prectéte jesté pred instalaci spotfebice
a jeho prvnim pouzitim. Vyrobce nenese odpovédnost za
zadny uraz ani Skodu v dusledku nespravné instalace nebo
pouziti. Navod k pouziti vzdy uchovavejte na bezpecném a
pristupném misté pro jeho budouci pouziti.

1.1 Bezpecénost déti a zranitelnych osob

- Tento spotiebi¢ smi pouzivat déti starSi osmi let nebo osoby
se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi
schopnostmi nebo osoby bez patficnych zkuSenosti a
znalosti, pouze pokud tak €ini pod dozorem nebo obdrzeli
instrukce tykajici se bezpecného provozu spotrebicCe, a
pokud rozumi rizikim spojenym s provozem spotiebiCe. Déti
mladsi osmi let a osoby s rozsahlym a komplexnim
postizenim bez stalého dozoru udrzujte z dosahu
spotrebice.

- Nenechte déti hrat si se spotfebicem a mobilnimi zafizenimi
s My Electrolux Kitchen .
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- VSechny obaly uschovejte mimo dosah déti a fradné je
zlikvidujte.

. VAROVANI: Spotiebi¢ a jeho pfistupné &asti se pfi pouziti
zahfivaji na vysokou teplotu. BEhem pouzivani a chladnuti
udrzujte spotfebi¢ mimo dosah déti a domacich zvirat.

- Je-li spotfebi¢ vybaven détskou bezpecnostni pojistkou,
doporucuje se ji aktivovat.

. Cisténi a uzivatelskou udrzbu spotfebite by nemély
provadét déti bez dozoru.

1.2 VSeobecné bezpecnostni informace

- Spotrebic€ je ur€en vyhradné pro pfipravu jidel.

- Tento spotrebicC je urCen k pouziti v béZzné nespolecné
domacnosti ve vnitfnich prostorach.

- Tento spotrebi€ Ize pouzivat v kancelafich, hotelovych
pokojich, motelech, agropenzionech a v podobnych
ubytovacich zafizenich, kde vyuZiti nepfesahuje
(pramérnou) uroven vyuziti v domacnosti.

- Tento spotfebi¢ smi instalovat a vymeénu kabelu provadét
jen kvalifikovana osoba.

- Nepouzivejte spotrebi¢, dokud neni nainstalovan do
vestavné konstrukce.

- Pred provadénim jakékoli udrzby vzdy spotfebi¢ odpojte od
napajeni.

- Je-li napdjeci kabel poskozeny, smi ho vyménit pouze
vyrobce, autorizované servisni stfedisko nebo osoby
s podobnou pfislusnou kvalifikaci. Jinak by mohlo dojit
k urazu elektrickym proudem.

. VAROVANI: Pfed vyménou Zarovky se ujistéte, Ze je
spotrebi€ vypnuty, abyste zabranili moznému urazu
elektrickym proudem.

. VAROVANI: Spotfebié a jeho pristupné &asti se pii pouziti
zahtivaji na vysokou teplotu. Nedotykejte se topnych ¢lanku
ani vnitfnich ploch spotrebice.
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Pfi vkladani nebo vyjimani pfislusenstvi ¢i nadobi vzdy
pouzivejte kuchynské chhapky.

Pouzivejte pouze pecici sondu doporu¢enou k tomuto
spotrebici.

Chcete-li odstranit drazky na rosty, vytahnéte z bo¢nich stén
nejdFiv jejich predni ¢ast a poté zadni ¢ast. Drazky na rosty
nainstalujte stejnym postupem v opacném poradi.

K Cisténi spotfebiCe nepouzivejte Cistici zafizeni na paru.

K Cisténi sklenénych dvifek nepouzivejte drsné Cistici
prostfedky nebo ostré kovoveé Skrabky. Mohly by poSkrabat
povrch, coz by mohlo nasledné vést k rozbiti skla.

Pred pyrolytickym Cisténim vyjméte z vnitfniho prostoru
spotrebiCe veskeré pfisluSenstvi a nadmeérné usazeniny/
uniky.

2. BEZPECNOSTNIi POKYNY

2.1 Instalace

/N VAROVANI!

Tento spotiebi¢ smi instalovat jen kvalifikovana osoba.

Odstrante veSkery obalovy material.

Poskozeny spotiebi€ neinstalujte ani nepouzivejte.

Ridte se pokyny k instalaci dodanymi spolu s timto spottebi¢em.

PFi pfemistovani spotfebice budte vzdy opatrni, protoze je tézky. Vzdy pouzivejte ochranné
rukavice a uzavienou obuv.

Netahejte spotfebic za drzadlo.

Spotrebi¢ nainstalujte na bezpe¢ném a vhodném misté, které splfiuje pozadavky na
instalaci.

Dodrzujte minimalni vzdalenosti od ostatnich spotiebict a nabytku.

Pred instalaci spotiebie ovérte, zda se jeho dvifka oteviraji bez omezeni.

Spotrebic je vybaven elektrickym chladicim systémem. Musi byt zapojen do elektrické sité.

Minimalni vyska skrinky (minimalni vySka skfinky 590 (600) mm
pod pracovni deskou)

Sitka skfifky 560 mm
Hloubka skfinky 550 (550) mm
Vyska predni ¢asti spotfebice 594 mm
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Vyska zadni ¢asti spotfebice 576 mm
Sitka predni ¢asti spotiebice 595 mm
Sitka zadni &asti spotiebice 559 mm
Hloubka spotrebice 569 mm
Vestavna hloubka spotfebice 548 mm
Hloubka s otevienymi dvirky 1022 mm
Minimalni velikost ventilacniho otvoru. Otvor umi- 560x20 mm
stény na spodni zadni strané

Délka napajeciho sitového kabelu. Kabel se na- 1500 mm
chazi v pravém rohu zadni strany

Montazni Srouby 4x25 mm

2.2 Pripojeni k elektrickeé siti

VAROVANI!
Hrozi nebezpeci pozaru nebo Urazu elektrickym proudem.

» VeSkera elektricka pfipojeni by méla byt provedena kvalifikovanym elektrikarem.

» Spotfebi¢ musi byt uzemnén.

» Zkontrolujte, zda udaje na typovém Stitku souhlasi s parametry elektrické sité.

* Vzdy pouzivejte spravné instalovanou sitovou zasuvku s ochranou proti Urazu elektrickym
proudem.

* Nepouzivejte rozboCovaci zastrcky ani prodluzovaci kabely.

+ Dbeijte na to, abyste neposkodili napajeci kabel a sitovou zastr¢ku. Jestlize potfebujete
privodni kabel vyménit, musi vyménu provést nami autorizované servisni stfedisko.

» Sitové kabely se nesmi dotykat nebo se nachazet v blizkosti dvifek spotfebiCe nebo
vyklenku pod spotfebi¢em, obzvlasté je-li spotfebi€ v provozu nebo jsou-li dvifka horka.

» Ochrana pfed urazem elektrickym proudem u zivych ¢&i izolovanych ¢asti musi byt
pfipevnéna tak, aby nesla odstranit bez pouziti nastroju.

» Sit'ovou zastrCku zapojte do sitové zasuvky az na konci instalace spotfebice. Po instalaci
musi zUstat sitova zastréka nadale dostupna.

» Pokud je sitova zasuvka uvolnéna, nezapojujte do ni sitovou zastrcku.

» Neodpojujte spotfebi¢ ze zasuvky tahem za kabel. Vzdy tahejte za zastrcku.

» Pouzivejte pouze spravna izolacni zafizeni: ochranné vypinace vedeni, pojistky (pojistky
Sroubového typu se musi odstranit z drzaku), ochranné zemnici jistiCe a stykace.

» Je nutné instalovat vhodny vypina¢ nebo izola¢ni zafizeni k fadnému odpojeni vSech
napajecich vodicl spotrebice. Toto izolani zafizeni musi mit mezeru mezi kontakty alespon
3 mm Sirokou.

» Pred zapojenim sitové zastréky do sitové zasuvky zcela zaviete dvirka spotfebice.
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» Spotrebi¢ se dodava se sitovou zastr¢kou a napajecim kabelem.

Typy kabelti vhodné pro instalaci nebo vyménu v Evropé:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, H05 V2V2-F (T90), H05 BB-F

Prifez kabelu viz celkovy pfikon uvedeny na typovém Stitku. Také se mGzete Fidit tabulkou:

Celkovy vykon (W) Prarez kabelu (mm?)
maximalné 1 380 3x0.75

maximalné 2 300 3x1

maximalné 3 680 3x1.5

Zemnici vodi¢ (zlutozeleny) musi byt pfiblizné o 2 cm delSi nez fazovy a nulovy vodi¢ (modry a
hnédy).

2.3 Pouziti

A VAROVANI!
Hrozi nebezpedi zranéni, popaleni, Urazu elektrickym proudem ¢i vybuchu.

* Neménte technické parametry spotfebice.

» Ujistéte se, ze vétraci otvory nejsou zablokovane.

* Béhem provozu nenechavejte spotrebi¢ bez dozoru.

» Po kazdém pouziti spotiebi€ vypnéte.

» Pokud je spotiebic¢ v provozu, budte pfi otevirani jeho dvifek opatrni. MUze uniknout horky
vzduch.

* Nepouzivejte spotiebi¢, mate-li vihké ruce, nebo kdyz je v kontaktu s vodou.

» Na oteviena dvirka netlacte.

* Nepouzivejte spotiebic jako pracovni nebo odkladaci plochu.

+ Dvirka spotfebice otvirejte opatrné. Pouzivate-li pfisady obsahujici alkohol, mize vzniknout
smés alkoholu a vzduchu.

» Pfi otvirani dvifek nesmi byt v blizkosti spotfebicCe jiskry ani otevieny ohen.

» Do spotrebice, do jeho blizkosti nebo na spotfebi¢ neumist'ujte hoflavé predméty nebo
predméty nasaklé hoflavinami.

+ Své heslo k siti Wi-Fi s nikym nesdilejte.

/N VAROVANI!
Hrozi nebezpeci poskozeni spotrebice.

» Aby nedoslo k poskozeni nebo zménam barvy smaltu:
— Nepokladejte nadoby ani jiné predméty pfimo na dno spotfebice.
— Nepokladejte hlinikovou félii pfimo na dno vnitfku spotfebice.
— Nenalévejte vodu pfimo do horkého spotrebice.
— Po dokonéeni pripravy jidla nenechavejte ve spotrebici vihké talife ani jidlo.
— P¥i vkladani nebo vyjimani pfislusenstvi budte opatrni.
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Barevné zmény na smaltovaném povrchu nebo nerezové oceli nemaiji vliv na vykon
spotrebice.

PFi pe€eni vlaénych moucnikd pouzijte hluboky plech. Ovocné $tavy mohou zanechat trvalé
skvrny.

Vzdy varte se zavienymi dvirky spotiebicCe.

Je-li spotrebi€ instalovan za nabytkovym panelem (napf. dvirky), dvifka nabytku nesmi byt
nikdy zaviena, kdyz je spotfebi¢ v provozu. Za zavienym nabytkovym panelem muze
dochazet k narustu horka a vihka, coz mize nasledné poskodit spotiebic, pouzdro nebo
podlahu. Nezavirejte nabytkovy panel, dokud spotfebi¢ po pouziti zcela nevychladne.

2.4 Cisténi a udrzba

/N VAROVANI!

Hrozi nebezpedi poranéni, pozaru nebo poskozeni spotiebice.

Pred ¢isténim nebo Udrzbou spotrebi¢ vzdy vypnéte a vytahnéte sitovou zastréku ze
zasuvky.

Presvédcte se, ze spotiebi¢ uz vychladl. Mohlo by dojit k prasknuti sklenénych panel(.
Poskozené sklenéné panely okamzité vyménte. Kontaktujte autorizované servisni stredisko.
PFi snimani dvifek spotfebi¢e budte opatrni. Dvifka jsou tézka!

Spotfebic Cistéte pravidelné, abyste zabranili poSkozeni materialu jeho povrchu.

Vycistéte spotrebi¢ vihkym mékkym hadrem. Pouzivejte pouze neutralni myci prostfedky.
Nepouzivejte prostfedky s drsnymi ¢asticemi, draténky, rozpoustédla nebo kovové
predméty.

Pouzijete-li sprej do trouby, fidte se bezpecnostnimi pokyny uvedenymi na jeho baleni.

2.5 Pyrolytické ¢isténi

/N VAROVANI!

V pyrolytickém rezimu hrozi riziko poranéni / pozaru / chemickych emisi (vypar).

Pred pouzitim samodistici pyrolytické funkce nebo funkce prvniho pouziti z vnitfku trouby
odstrarite nasledujici:

— jakékoliv zbytky ¢i nanosy jidla, olejl ¢i tukd.

— jakékoliv vyjimatelné predméty (vEetné rostl, bocnich kolejnicek, apod. dodanych spolu

se spotrebic¢em), obzvlasté pak hrnce, panve a jiné nagini s nepfilnavym povrchem.

Peclivé si proctéte vSechny pokyny ohledné pyrolytického cCisténi.

Drzte déti z dosahu spotrebi¢e béhem chodu pyrolytického cisténi.

V pribéhu této funkce bude spotrebi¢ velmi horky a z pfednich vétracich otvort bude
vychazet horky vzduch.

Pyrolytické Cisténi je proces, pfi kterém se diky vysokym teplotam mohou uvolfovat vypary
ze zbytkd potravin &i konstrukénich materialli, a zakaznikim se proto ddrazné doporucuje
nasledujici:

— béhem kazdého pyrolytického Cisténi a po jeho dokonceni zajistit dobré vétrani.

— béhem prvniho pouziti pfi maximalni teploté a po jeho dokonc&eni zaijistit dobré vétrani.
Na rozdil od lidi mohou byt néktefi plazi ¢i ptaci velmi citlivi na vypary, k jejichz tvorbé mize
dochazet béhem cisticiho procesu u vSech pyrolytickych trub.

— Béhem chodu pyrolytického Cisténi odstrante z blizkosti trouby vSechna domaci zvifata
(obzvlasté ptactvo) a maximalni teplotu ¢iSténi poprvé pouzijte v dobfe vétraném
prostoru.

Mala domaci zvifata mohou byt také velmi citliva na mistni zmény teploty, ke kterym
dochazi béhem samodisticiho pyrolytického programu v blizkosti vSech pyrolytickych trub.
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PFi vysokoteplotnim pyrolytickém ¢isténi muze u vSech pyrolytickych trub dojit k poSkozeni
nepfilnavého povrchu hrncll, panvi, plechl, nacini apod. a mlze také vést ke tvorbé méné
Skodlivych vypara.

Vypary uvolfiované z pyrolytickych trub / zbytky jidel nejsou dle jejich popisu $kodlivé pro
Clovéka, déti nebo osoby se zdravotnimi problémy.

2.6 Vnitini osvétleni

/N VAROVANI!

Nebezpeci urazu elektrickym proudem!

Pokud jde o zarovku (zarovky) v tomto spotfebici a samostatné prodavané nahradni
zarovky: Tyto zarovky jsou navrzeny tak, aby odolaly extrémnim fyzickym podminkam v
domacich spotfebicich, at’ uz jde o teplotu, vibrace &i vlhkost, nebo jsou uréeny k signalizaci
informaci o provoznim stavu spotfebice. Nejsou ur€eny k pouziti v jinych spotfebicich a
nejsou vhodné k osvétleni mistnosti v domacnosti.

Tento vyrobek obsahuje svételny zdroj s tfidou energetické ucinnosti G.

Pouzivejte pouze zarovky se stejnymi vlastnostmi .

2.7 Servis

Je-li nutna oprava spotfebice, obratte se na autorizované servisni stredisko.
Pouzivejte pouze originalni nahradni dily.

2.8 Likvidace

VAROVANI!
Hrozi nebezpedi Urazu ¢i uduseni.

Pro informace ohledné spravné likvidace spotiebiCe se obrat'te na mistni urady.

Odpoijte spotrebi¢ od elektrické sité.

OdfFiznéte sitovy kabel v blizkosti spotfebiCe a zlikvidujte jej.

Odstrante dverni zapadku, abyste zabranili uvéznéni déti a domacich zvirat ve spotfebici.

3. INSTALACE

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

3.1 Vestavba

Y 'I' b www.youtube.com/electrolux
0“ u e www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation
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POPIS SPOTREBICE

4. POPIS SPOTREBICE

4.1 Celkovy pohled

'L b
g [

Ovladaci panel

H Voli¢ pecicich funkci
Displej

B Ovladaci voli¢

E Topné téleso

A Zasuvka pro pecici sondu
Osvétleni

B Ventilator

B Vyryta ast vnitiku trouby
] Zasouvaci mfizka, vyjimatelné
tEl Polohy mfizky

4.2 PrisluSenstvi

» Tvarovany rost
Pro nadoby na peceni, kolacové formy, pecené.
* Plech na peceni
Pro kolace a susenky.
* Hluboky pekac/plech
K peceni a opékani jidel nebo jako plech na zachytavani tuku.
+ Pecici sonda
Slouzi k méfeni stupné pripravy jidla.
» Teleskopické vysuvy
Teleskopické vysuvy usnadnuji vkladani nebo vytahovani rostd.
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5. JAK ZAPNOUT A VYPNOUT SPOTREBIC

5.1 Zasunovaci ovladace
Chcete-li spotfebi¢ pouzit, stisknéte ovlada¢. Ovladac¢ se vysune.

5.2 Ovladaci panel

Otocte ovlada-

Senzorova tlacitka ovladaciho panelu Stisknéte cem
O | ¥ | x| m oK ©
- <]
Caso- Rychlé Osve- Pecici Potvrzeni
vac zahrati tleni sonda nastaveni

K zapnuti trouby zvolte pecici funkci.

Troubu vypnete oto¢enim ovladace pecicich funkci do polohy vypnuto.

. ,))

Kdyz je ovlada¢ pecicich funkci v poloze vy-
pnuto, displej se prepne do pohotovostniho re-

Zimu.

PFi peCeni se na displeji zobrazuje nastavena
teplota, denni ¢as a dal$i dostupné funkce.

n © >> DEMO
ooBEe.

Displej s hlavnimi funkcemi.

Ukazatele na displeji

& 3% ol
Zamek Podporované Cisténi
Vareni

e

Nastaveni

>»>

Rychlé zahrati
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Ukazatele D
c¢asovace:

- S ©)

WiFi ukazatel - blika, kdyz Ize troubu pfipojit k Wi- | Ukazatel Dalkové ovladani — troubu Ize
Fi.

ovladat na dalku.

>

VD)

PFipojeni k siti WiFi je zapnuté. Dalkové ovladani je zapnuté.

Stavova lista — pro teplotu nebo ¢as. Kdyz trouba
dosahne nastaveneé teploty, cely panel sviti Cerve-

né.
Ukazatel peceni v pare (‘(,7)
Pecici sonda kontrolka Vol

6. PRED PRVNIM POUZITIM

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpec€nosti.

6.1 Prvni cisténi

Pred prvnim pouzitim vyc€istéte prazdnou troubu a nastavte ¢as:

s | w | e 3
& | & | &

00:00
Nastavte &as. Stisknéte tlagitko OK.

6.2 Prvni predehiati

Pred prvnim pouzitim prazdnou troubu predehfrejte.

Krok 1 Z trouby odstrante veskeré pfisluSenstvi a vyjimatelné drazky na rosty.

Krok 2 Nastavte maximalni teplotu pro funkci @

Nechte troubu pracovat jednu hodinu.
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Pfed prvnim pouzitim prazdnou troubu predehrejte.

Krok 3

Nastavte maximalni teplotu pro funkci .
Nechte troubu pracovat 15 minut.

@. Béhem predehfivani muze z trouby vychazet zapach a kouf. Mistnost musi byt vétrana.

6.3 Bezdratové pripojeni =

K pfipojeni spotfebite potfebujete:

» Bezdratova sit' s pfipojenim k internetu.

* Mobilni zafizeni pfipojené k vasi bezdratové siti.

Krok 1 Stahnéte si mobilni aplikaci My Electrolux Kitchen a v dalSich krocich se fidte pokyny.

802.11g/n OFDM

Krok 2 Otocenim ovladace zvolte: f
Frekvence 2,4 GHz WLAN 5 GHz WLAN
2400-2483,5 MHz 5150-5350 MHz
5470-5725 MHz
Protokol IEEE 802.11b DSSS, IEEE 802.11 a/n OFDM

Maximalni vykon

EIRP < 20 dBm (100 mW)

EIRP < 23 dBm (200 mW)

Modul Wi-Fi

NIU5-50

Frekvence Bluetooth

2400-2483,5 MHz

Protokol

LE: DSSS

Maximalni vykon

EIRP < 4 dBm (2,5 mW)

Zemé, na které se vztahuji ustanoveni smérnice 2014/33/EU: Belgie, Bulharsko, Ceska
republika, Dansko, Némecko, Estonsko, Irsko, Recko, Spanélsko, Francie, Chorvatsko, Italie,
Kypr, LotySsko, Litva, Lucembursko, Madarsko, Malta, Nizozemsko, Severni Irsko Rakousko,
Polsko, Portugalsko, Rumunsko, Slovinsko, Slovensko, Finsko, Svédsko, Norsko, Island,
Lichtenstejnsko, Svycarsko, Turecko.
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6.4 Softwarové licence

Software tohoto produktu obsahuje soucasti zaloZzené na bezplatném softwaru a softwaru z ote-
vieného zdroje. Spole¢nost Electrolux potvrzuje pfinos otevieného softwaru a robotickych komunit
do projektu vyvoje.

Chcete-li ziskat pristup ke zdrojovému koédu téchto bezplatnych softwarovych soucéasti a softwaro-
vych soucasti z otevieného zdroje, jejichz licencni podminky vyzaduji publikovani, a prohlédnout
si veSkeré informace o autorském pravu a pfislusné licenéni podminky, navstivte: http://electro-
lux.opensoftwarerepository.com (slozka NIU5).

7. DENNi POUZIVANI

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpec€nosti.

7.1 Jak nastavit: Pecici funkce

Zahajeni vareni

Krok 1 Krok 2

{ @ (’
d C

Nastavte teplotu.

_y ) Stisknéte tlacitko
Zvolte pecici funkci. oK

Duseni

Presvédcte se, Ze je trouba chladna.

Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4
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Duseni
] i N\
Predehfejte prazd-
(n) o,
u C nou troubu po do-
bu 10 minut k vy-
N tvoreni vihkosti.
astavte te- | y/j5516 jidio do trou-
plotu. by.
Naplfite viis vnitfku trouby vodou z ko- | Vyberte funkci | Stisknéte tla-
houtku. duseni. Citko
OK

@ Maximalni objem vlisu vnitfku trouby je 250 ml. Neplite vlis vnitfku trouby vodou béhem pece-

ni, nebo kdyz je trouba horka.

Po dokon¢eni duseni:

Krok 1

Krok 2 Krok 3

Troubu vypnete otoéenim Opatrné otevrete dvifka. Uvol- Presvédcte se, Ze je trouba
ovladace pecicich funkci do néna vihkost muze zplUsobit po- | chladna. Odstrarite zbyvajici

polohy vypnuto.

paleniny. vodu z vlisu vnitfku trouby.

7.2 Pecici funkce

Standardni pecici funkce

Pecici funkce

Pouziti

)

Pravy horky
vzduch

K peceni jidel na tfech urovnich soucasné a k suSeni potravin. Nastavte
teplotu 0 2040 °C nizSi nez pro Horni/spodni ohfev.

Horni/spodni
ohiev

K peceni a opékani jidel na jedné urovni trouby.

106/712




DENNi POUZiVANI

Pecici funkce

Pouziti

K dodani vihkosti béhem peceni. K ziskani spravné barvy a kiupavé kurky
béhem peceni. K zajisténi vétsi Stavnatosti pfi opétovném ohrevu. K za-
varovani ovoce i zeleniny.

SteamBake
K peceni pizzy. K intenzivnéjSimu opeceni dozlatova a dosazeni kfupavé-
@ ho korpusu.
Pizza

Spodni ohiev

K peceni kolacu s kfupavym korpusem a zavarovani potravin.

Y

Mrazené potraviny

K pfipravé polotovar(i do kiupava (napf. hranolek, americkych brambor
nebo jarnich zavitku).

<]

Tato funkce slouzi k Uspore energie pfi pe€eni. Pfi pouziti této funkce se
teplota ve vnitiku trouby maze liSit od nastavené teploty. Je vyuzito zbyt-
kové teplo. MGze dojit ke snizeni tepelného vykonu. Dal$i informace nale-

Vinky horko- znete v kapitole ,Denni pouzivani*, Poznamky: VIhky horkovzduch.
vzduch
v Ke grilovani tenkych kusu potravin a opékani chleba.
Gril
vov K peceni velkych kusi masa nebo dribeze s kostmi na jedné urovni. K
?? zapékani a peceni dozlatova.
Turbo gril
_@ Otevieni nabidky: Podporované Vareni, Citéni, Nastaveni.
Nabidka

7.3 Poznamky: Vihky horkovzduch

Tato funkce byla pouzita ke spinéni energetické tfidy a pozadavku na ekodesign podle
smérnice EU 65/2014 a EU 66/2014. Testy podle normy EN 60350-1.

Dvitka trouby by méla byt béhem peceni zaviend, aby nedoslo k preruseni funkce a aby trouba
fungovala co nejuspornéji.

Pokud pouzivate tuto funkci, osvétleni se automaticky vypne po 30 sekundach.

Pokyny k pe¢eni najdete v kapitole ,Tipy a rady”, Vlhky horkovzduch. Pro obecna doporuceni
ohledné Uspory energie viz kapitolu ,Energeticka uginnost*, Uspora energie.
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7.4 Jak nastavit: Podporované Vareni
Kazdy pokrm v této podnabidce ma doporuéenou funkci a teplotu. Cas a teplotu Ize béhem

peceni upravovat.

U nékterych pokrmi muzete také péct po-
moci:

Uroven, na kterou je pokrm pfipraven:

» Pecici sonda

* Nepropecené
« Stfedné velké
* Dobfe propecené

Podporované Vareni — tuto funkci pouzijte k rychlé pripravé pokrmu s vychozimi nastaveni-

mi:
Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4
( ( x i
E i P1 - P45 OK

Otevrete nabidku. Zvolte Podporované

Vareni. Stisknéte OK.

Zvolte pokrm. Stis-
knéte tlagitko OK.

Vlozte jidlo do trouby.
Potvrdte nastaveni.

7.5 Podporované Vareni

Legenda

krmu.

Pecici sonda k dispozici. Umistéte Pecici sonda do nejsilngjsi casti po-

Trouba se vypne, kdyz se dosahne nastavené teploty Pecici sonda.

El >

MnozZstvi vody pro parni funkci.

=]

Pred zapocetim peceni troubu predehrejte.

E| Poloha rostu.

Kdyz funkce skon¢i, zkontrolujte, zda je jidlo hotove.

108/712




DENNi POUZiVANI

Jidlo Hmotnost Poloha rostu / prislusenstvi Doba
trvani
Hovézi €
P1 Hovézi pece-
né, neprope- ~ 40 min.
cena
P2 | Hovézipete- | 1-15kg;4- | #?[Z]2; plech na peceni _
né, stredné S5cmsiné | Maso pod dobu nékolika minut osmahng- | ~ 50 min.
propecena kousky te na horké panvi. Vlozte do trouby.
P3 Hovézi pece-
né, dobfre pro- ~ 60 min.
pecena
P4 Steak, stied- 180-220 g 22 [E 5 pecici misa na tvarova- ~ 15 min.
né propeceny | na jeden ném rostu ’
k_li'S;, 3 ICTIL Maso pod dobu nékolika minut osmahné-
siine platky te na horké panvi. Vlozte do trouby.
PS H?vézivpeé'e- 1.5-2kg /‘? E| 2; pecici misa na tvarovaném ~ 120 min.
né / duSena rostu
(kkvahtmdze’:ty’rl- Maso pod dobu nékolika minut osmahné-
f”l“ ,S%O km sal, te na horké panvi. Pridejte tekutinu. Vloz-
silny bok) te do trouby.
P6 Hovézi pece-
né, neprope- ~ 75 min
¢ena (nizkote- '
plotni peceni)
P7 Hovézi pece-
ovez! pee /? E 2; plech na peceni
né, stfedné 1-1.5 kq: 4— o TN :
propeéena 0 KG; | Poyzut? sve oblibené kofeni nepo jedno- ~ 85 min.
; : 5 cm silné duse sl a Gerstvou mletou papriku. Ma-
(nizkoteplotni kousk >LVOL : Y
pegen) OUSKYy so pod dobu nékolika minut osmahnéte
na horké panvi. Vlozte do trouby.
P8 Hovézi pece-
né, dobfe pro-
pecena (nizko- ~ 130 min.

teplotni pece-
ni)
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Jidlo Hmotnost Poloha rostu / prislusenstvi Doba
trvani
P9 Filet, nepro-
peceny (nizko- ~ 75 min
teplotni pece- '
ni)
- ) B} /? E 2; plech na peceni
P10 | Filet, sttedné | 0,5-1,5kg; | Pouzijte své oblibené koFeni nebo jedno-
propeceny 5-6 cmsilné | duse sl a Serstvou mletou papriku. Ma- ~ 90 min.
(nizkoteplotni kousky so pod dobu nékolika minut osmahnéte
peceni) na horké panvi. Vlozte do trouby.
P11 Filet, prope-
¢eny (nizkote- ~ 120 min.
plotni peceni)
Teleci @
P12 | Teleci pecené | 0,8-1,5kg; /0? |E| 2; peici misa na tvarovaném ~ 80 min.
(napf. plecko) 4 cm silné rostu ’
kousky Pouzijte své oblibené kofeni. Pridejte te-
kutinu. Pecte zakryté.
Vepiové @ @
P13 P?ée'né zve- 1.5-2kg /? E 2; pecici misa na tvarovaném ~ 120 min.
prové krkovi- rostu
;: nebo plec- V poloviné doby peceni maso obratte.
P14 | Trhané vepio- 1,5-2 kg /? E 2: plech na peéeni ~ 215 min.
vle t(nllzkovte- ; Pouzijte své oblibené kofeni. V poloviné
plotni pecent) doby peceni maso obratte, aby bylo rov-
nomérné opecené.
P15 | Kyta, Cerstva 1-1.5kg; 5= | [, pedici misa na tvarovaném ~ 55 min.
6 cm silné rostu ’
kousky Pouzijte své oblibené kofeni.
P16 | Veprova ze- 2-3 kg; pou- E| 3; hluboky pekaé 90 min.
birka ;”tg syr(t)va, Pridejte tekutinu k zakryti spodni ¢asti
—o cm ten- pokrmu. V poloviné doby peceni maso
ka veprova obratte
Zebirka '
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Jidlo Hmotnost Poloha rostu / prislusenstvi Doba
trvani
Jehnagi @
P17 | Jehnédi ste.h- 1,5-2 kg; 7'— /? E| 2. pecici misa na plechu na pe- ~ 130 min.
no s kostmi 9 cm silné geni
kousky | pridejte tekutinu. V poloving doby peceni
maso obratte.
Dribez &
P18 | Celé kufe 1-1 t5 kg; 7?5 2. 1) 200 mi: zapékaci misana | ~ 60 min.
cerstve plechu na peéeni
Pouzijte své oblibené kofeni. V poloviné
doby peceni kufe obratte, aby bylo rov-
nomérné opecené.
P19 | Pulka kufete 0,5-0,8 kg /0? E| 3: plech na pegeni ~ 40 min.
Pouzijte své oblibené kofeni.
P20 | Kufeciprsa 18(.)_(2100 9 /P E E] 2; zapékaci misa na tvarova- ~ 25 min.
Ea Jeden ném rostu
us Pouzijte své oblibené kofeni. Maso pod
dobu nékolika minut osmahnéte na horké
panvi.
P21 Kufgci stte!\- - /0? |E| 3: plech na pe&eni ~ 30 min.
na, cerstva Pokud jste kufeci stehna nejprve marino-
vali, nastavte nizsi teplotu a pecte je dé-
le.
P22 | Kachna, cela 2-3 kg /? E| 2; pecici misa na tvarovaném ~ 100 min.
rostu
Pouzijte své oblibené kofeni. Vlozte ma-
so do pecici nadoby. V poloviné doby pe-
¢eni kachnu obratte.
P23 | Husa, cela 4-5kg /? E| 2: hluboky pekaé ~ 110 min.
Pouzijte své oblibené kofeni. Vlozte ma-
so do hlubokého plechu na peceni. V po-
loviné doby pecéeni husu obratte.
Jiné
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Jidlo Hmotnost Poloha rostu / prislusenstvi Doba
trvani
P24 | Sekana 1kg /) E] 2: tvarovany rost ~ 60 min.
Pouzijte své oblibené kofeni.
Ryba &
P25 | Cela ryba, gri- 0,5-1 kg na /) E] 2: plech na pe&eni ~ 30 min.
lovana rybu Rybu naplrite maslem a pouzijte své obli-
bené koreni a bylinky.
P26 | Rybifilé - [%][=] 3; zapékaci misa na tvarovaném 20 min
rostu
Pouzijte své oblibené koreni.
Sladké peéivo / dezerty =07 £3
P27 "I(';llaérghovy B E| 2; @ 28cm rozkladaci forma na pe- 90 min.
¢eni natvarovaném rostu
P28 i’éaéb'eény ko- - (=] 2; s 100-150 m; plech na pegeni | 60 Min-
P29 J’avbleény ko- . = 2; forma na kola¢ na tvarovaném ro- 40 min.
lacé Stu
P30 iJéaéblecny ko- - B 2: s 100-150 mi: & 22¢m forma 60 min.
na kolac¢ na tvarovaném rostu
P31 | Brownies - 2 kg E| 3. hluboky pekaé 30 min.
cokoladoveé ’
susenky
P32 COI;:IédOVé ) E 2; L) 100-150 ml; plech na muffiny 30 min.
muttiny na tvarovaném rostu
P33 BiSKUst B E| 2; forma na biskupsky chlebicek na 50 min.
chlebicek

tvarovaném rostu

Zeleninové pokrmy / pfilohy @ ?53 %
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Jidlo Hmotnost Poloha rostu / prislusenstvi Doba
trvani
P34 | Pecené bram- 1kg E] 2: plech na pe&eni 50 min.
bory Vlozte celé brambory ve slupce na plech
na peceni.
P35 | Americké ke (=] 3. plech na pe&eni vylozeny pegicim 35 min.
brambory papirem
Pouzijte své oblibené korfeni. Brambory
nakrajejte na kousky.
P36 IGri!ované ze- 1-1,5kg |E| 3; plech na peceni vylozeny pecicim 30 min.
enina papirem
Pouzijte své oblibené kofeni. Zeleninu
nakrajejte na kousky.
P37 Krok%ty, ) 0,5 kg E| 3: plech na peceni 25 min.
zmrazené
P38 | Brambory, 0,75 kg E 3: plech na peceni 25 min.
zmrazené ’
Zapékana jidla, chléb a pizza & & &
P39 Mas? [ zeleni- 1-1.5kg E 2; zapékaci misa na tvarovaném ro- 45 min
nové lasagne, Stu
které neni tre-
ba predvaro-
vat
P40 | Zapecene 1-1.5kg E 1; zapékaci misa na tvarovaném ro- 50 min.
brambory (su- Stu
rové brambory) Po poloviné doby pfipravy jidlo otocte.
PAT | erstva pizza, ) [4][= 2; ) 100 mi; plech na peceni —
enka vylozeny pecicim papirem
P42 C_?rs,t"é pizza, _ E E] 2; plech na peceni vylozeny peci- 25 min.
stina cim papirem
P43 | Slany kolaé B E 2; forma na peceni na tvarovaném 45 min
rostu
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Jidlo Hmotnost Poloha rostu / prislusenstvi Doba
trvani
P44 | Bageta I’c’la- 0.8kg ][] 3; lJ 150 ml; plech na pecéeni 30 min.
batt'a I bily vylozeny pecicim papirem
chléb Pro bily chléb je tfeba vice ¢asu.
P45 | Celozrnny/ kg ][ 2: b 150 mi: plech na peé&eni 45 min
z'tn,y ftmavy vyloZeny pecicim papirem / tvarovany
chléb ve for- rost
mé na biskup-
sky chlebic¢ek

8. FUNKCE HODIN

8.1 Funkce hodin

Funkce hodiny

Pouziti

Q

Minutka. Po uplynuti €asu na ¢asovaci zazni zvukovy signal.

STOP

Cas pedeni. Po uplynuti asu na dasovadi zazni zvukovy signal a peéi-
ci funkce se vypne.

@

Casovy odklad. K odlozeni spusténi nebo ukonéeni peéeni.

0

Casovad. Maximum je 23 h 59 min. Tato funkce nema Zadny vliv na

provoz trouby.

Pro zapnuti a vypnuti Casovaé zvolte: Nabidka, Nastaveni.

8.2 Jak nastavit: Funkce hodin

Jak nastavit: Denni ¢as

Krok 1

Krok 2

9

Q)

Pro zménu denniho ¢asu oteviete nabidku
a zvolte Nastaveni, Denni ¢as.

Nastavte hodiny.

Stisknate: OK.
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Jak nastavit: Minutka

Na displeji se
zobrazi:
0:00

Q

Stisknéte: @

Krok 2

Nl

Nastavte Minutka

Stisknéte: OK.

® Casovat zatne okamzité odpogitavat.

Jak nastavit: Cas peéeni

Krok 1

Nl

Zvolte pecici funk-
ci a nastavte te-

Opakované tis-

knéte: ®

Krok 3

Na displeji se
zobrazi:
0:00

Nl

STOP

Nastavte dobu

stisknéte: OK.

plotu. pripravy.
@ Casovaé zaéne okamzité odpogitavat.
Jak nastavit: Casovy odklad
Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4 Krok 5 Krok 6
Na dis- .
N V2 | - |
( \ pleji se (v \ 0 NaFIS (' \ A
zobrazi: pleji S&?
denni zobrazi:
gas -
N
N @ vy-
Zvolte | Opakova- S| Nastave Stisknate: | PNOUT | N80 | shokne.
pecici | nétiskng- | PNOUT | woocni ’ cas
funkci. te: O sténi. CK. ukonge- | te; OK.
i ni.

@ Casovad zaéne odpoditavat v nastaveny ¢as spusténi.
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9. POUZITi: PRISLUSENSTVI

9.1 Vkladani prisluSenstvi

Maly zafez nahore zajistuje vysSi bezpecnost. Tyto zarezy také funguji jako ochrana proti
preklopeni. Vysoky okraj kolem rostu slouzi jako ochrana proti sklouznuti varnych nadob z
rostu.

Tvarovany rost:
Rost zasurite mezi vodici listy drazek rostu
a ujistéte se, ze nozicky sméruji dolu.

Plech na peceni / Hluboky pekac:
Zasunte plech mezi drazky zvolené Urovné
rostu.

Tvarovany rost, Plech na peceni / Hlu-
boky pekac:

Plech zasunte mezi drazky zvolené Urovné
roStu a tvarovany rost v drazkach nad nimi.

9.2 Pecdici sonda

Pecici sonda— méfi teplotu uvnitf pokrmu.
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Lze nastavit dvé teploty:

C M

Teplota trouby. Teplota ve stfedu pokrmu.

Pro dosazeni nejlepsich vysledku:

PFisady by mély mit pokojo- Nepouzivejte pro tekute V prubéhu pfipravy musi zGstat
vou teplotu. pokrmy. v pokrmu.

Pokyny k pouziti: Pecici sonda

Krok 1 Zapnéte troubu.

Krok 2 Nastavte pecici funkci a v pfipadé potreby teplotu trouby.

Krok 3 Vlozte: Pecici sonda.

Maso, driibez a ryby Dusenal/zapékana jidla

Zasunte Spi¢ku Pecici sonda do stfedu masa Zasunte Spicku Pecici sonda pfesné do stfedu

nebo ryby, pokud mozno do nejsilngjSi ¢asti. misy. Béhem peceni musi Pecici sonda drzet

Ujistéte se, ze alespon 3/4 Pecici sonda jsou stabilné na jednom misté. Abyste toho dosahli,
vsunuty do pokrmu. pouzijte pevnou pfisadu.Okraj zapékaci misy

pouzijte k podepfeni silikonové rukojeti Pecici
sonda. Spicka Pecici sonda by se méla dotykat
dna zapékaci misy.

C
3 <
%M\ \\\\\ ol

SSSSS

Krok 4 Zapojte Pecici sonda do zasuvky na pfedni strané trouby.
Displej zobrazi aktualni teplotu: Pecici sonda.
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Krok 5

/'? — stisknutim nastavite teplotu pecici sondy ve stfedu pokrmu.

Krok 6

peceny.

OK _ stisknutim potvrdte.
Jakmile pokrm dosahne nastavené teploty, zazni zvukovy signal. Miizete se rozhod-
nout skoncit nebo pokracovat v pfipravé jidla, abyste zajistili, ze je pokrm dobfe pro-

Krok 7 Zastréku Pecici sonda vytahnéte ze zasuvky a pokrm vyjméte z trouby.

VAROVANI!
Pecici sonda mize byt velmi horky a hrozi nebezpeci popélenin. Pri
vytahovani zastrcky a vyjmuti sondy z pokrmu budte opatrni.

10. DOPLNKOVE FUNKCE

10.1 Zamek

Tato funkce brani nahodné zméné funkce spotrebice.

panel bude zablokovany.

blokovany.

Pokud ji zapnete, kdyz spotfebic pracuje, nastavena pfiprava jidla bude pokracovat a ovladaci

Pokud ji zapnete, kdyz je spotiebic¢ vypnuty, spotfebi¢ nepuljde zapnout a ovladaci panel bude za-

@OK — stisknutim a podrze-
nim funkci zapnete.
Zazni zvukovy signal.

@OK — stisknutim a podrzenim
funkci vypnete.

® 3x @ - blika pfi zapnuti zamku.

10.2 Automatické vypnuti

Pokud je spusténa néjaka pecici funkce a vy nezménite zadné nastaveni, trouba se po urcité
dobé z bezpeénostnich davodud vypne.

(°C)

@ (h)

30-115

125

120 - 195

8.5
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(°C)

@ (h)

200 - 245

5.5

250 — maximalni

3

Automatické vypnuti nefunguje s funkcemi: Osvétleni, Pegici sonda, Casovy odklad.

10.3 Chladici ventilator

Kdyz je spotfebi¢ v provozu, chladici ventilator se automaticky zapne, aby udrzoval povrch
spotrebiCe chladny. Pokud spotfebi¢ vypnete, chladici ventilator bude dal pracovat az do
Uplného ochlazeni spotfebice.

11. TIPY A RADY

11.1 Vlhky horkovzduch

NejlepSich vysledkd dosahnete, budete-li se Fidit doporu¢enou dobou peceni v tabulce nize.

¥ = B 1 O
\ uru
(°C) (min)

Sladkeé pecivo, 16 | plech na pe€eni nebo pe- | 180 20-30

kust kac¢ na zachyceni tuku

Pecivo, 9 kusu plech na peceni nebo pe- | 180 30-40
kac na zachyceni tuku

Mrazena pizza, tvarovany rost 220 10-15

0,35 kg

Piskotova rolada plech na peceni nebo pe- | 170 25-35
kac na zachyceni tuku

Susenka brownie plech na peceni nebo pe- | 175 25-30
kac¢ na zachyceni tuku

Suflé, 6 kusu keramické pecici Salky 200 25-30
na tvarovany rost

Dort. korp., pisk. dortovy korpus na tvaro- 180 15-25

tésto vany rost
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¥ = B 1 O
\ uru
(°C) (min)

Piskotovy dort zapékaci misa na tvaro- 170 2 40 - 50
vany rost

PoSirovana ryba, plech na peceni nebo pe- | 180 3 20-25

0,3 kg kac¢ na zachyceni tuku

Cela ryba, 0,2 kg plech na peceni nebo pe- | 180 3 25-35
kac na zachyceni tuku

Rybi filé, 0,3 kg plech na pizzu na tvaro- 180 3 25-30
vany rost

Posirované ma- plech na peceni nebo pe- | 200 3 35-45

so, 0,25 kg kac na zachyceni tuku

Saslik, 0,5 kg plech na peceni nebo pe- | 200 3 25-30
kac¢ na zachyceni tuku

Susenky, 16 kust | plech na pec¢eni nebo pe- | 180 2 20-30
kac na zachyceni tuku

Makronky, 24 ku- plech na peceni nebo pe- | 180 2 25-35

st kac¢ na zachyceni tuku

Muffin, 12 kus( plech na peceni nebo pe- | 170 2 30-40
kac na zachyceni tuku

Slané pecivo, 20 plech na peceni nebo pe- | 180 2 25-30

kusu kac¢ na zachyceni tuku

Susenky z kieh- plech na peceni nebo pe- | 150 2 25-35

kého tésta, 20 ku- | kac na zachyceni tuku

sl

Ovocné dortiky, 8 | plech na peceni nebo pe- | 170 2 20-30

kusU kac na zachyceni tuku

Zelenina, posiro- plech na peceni nebo pe- | 180 3 35-45

vana, 0,4 kg kac¢ na zachyceni tuku

Vegetarianska plech na pizzu na tvaro- 200 3 25-30

omeleta vany rost
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lenina, 0,7 kg

kac¢ na zachyceni tuku

¥ = B X O
\ uru

(°C) (min)
Stfedomorska ze- | plech na pe€eni nebo pe- | 180 4 25-30

11.2 Vlhky horkovzduch — doporucena prislusenstvi

Pouzivejte formy a nadoby z tmaveého kovu a s povrchovou vrstvou. Pohlcuji teplo I1épe nez
nadoby ze svétlého kovu a s reflexni Upravou.

 ~

Plech na pizzu

Zapékaci forma

Dortovy korpus

Tmavy, nereflexni
Pramér 28 cm

Tmavy, nereflexni
Pramér 26 cm

Keramika
Pramér 8 cm,
vyska 5 cm

Tmavy, nereflexni
Pramér 28 cm

11.3 Tabulky vareni pro zkuSebny

Informace pro zkusebny
Testy podle normy IEC 60350-1.

\/é/ = p— « E
\ D oru
(°C) (min.)
Malé ko- | Horni/ Plech na 3 170 20-30 -
lace, 20 spodni peceni
kousk ohrev
na plech
Malé ko- | Pravy hor- Plech na 3 150 - 20-35 -
lace, 20 ky vzduch peceni 160
kousk
na plech
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X B = k@0 |0
~ B =
(°C) (min.)
Malé ko- | Pravy hor- Plech na 2a4 150 - 20-35 -
lace, 20 ky vzduch peceni 160
kousku
na plech
Jable¢- Horni/ Tvarova- 2 180 70-90 -
ny ko- spodni ny rost
1ac, 2 ohfev
formy na
peceni,
@20 cm
Jablec- Pravy hor- Tvarova- 2 160 70-90 -
ny ko- ky vzduch ny rost
lac, 2
formy na
peceni,
@20 cm
Piskoto- | Horni/ Tvarova- 2 170 40-50 Nechte troubu 10
vy kola¢, | spodni ny rost minut predehrat.
v dorto- ohrev
vé formé
@26 cm
Piskoto- | Pravy hor- Tvarova- 2 160 40-50 Nechte troubu 10
vy kola¢, | ky vzduch ny rost minut predehfat.
v dorto-
vé formé
@26 cm
Piskoto- Pravy hor- Tvarova- 2a4 160 40 - 60 Nechte troubu 10
vy kolag, | ky vzduch ny rost minut predehfat.
v dorto-
vé formé
@26 cm
Maslové | Pravy hor- Plech na 3 140 - 20-40 -
susenky | ky vzduch peceni 150
Maslové | Pravy hor- Plech na 2a4 140 - 25-45 -
susenky | ky vzduch peceni 150
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~ B =
(°C) (min.)
Maslové | Horni/ Plech na 3 140 - 25-45 -
suSenky | spodni peceni 150
ohrev

Topinky, | Gril Tvarova- 4 max. 2-3 minu- | Nechte troubu
4-6 ku- ny rost ty zjedné | 3 minuty pfede-
st strany; 2- | hrat.

3 minuty

z druhé

strany
Hovézi Gril Tvarova- 4 max. 20-30 Tvarovany rost
hambur- ny rost a vlozte na Ctvrtou
ger, odkapa- uroven a odkapa-
6 kusl, vaci plech vaci plech na treti
0,6 kg uroven trouby.

V poloviné pfipra-
vy jidlo otocte.
Nechte troubu

3 minuty prede-
hrat.

12. CISTENIi A UDRZBA

VAROVAN:I!

Viz kapitoly o bezpecnosti.

12.1 Poznamky k cisténi

<

Cistici pro-
stredky

Pfedni stranu spotrebice oCistéte hadfikem z mikrovlakna namo&enym v rozto-
ku teplé vody a Setrného myciho prostredku.

Kovové plochy ocistéte pomoci Cisticiho roztoku.

Skvrny vycistéte pomoci Setrného Cisticiho prostfedku.
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Vnitfek trouby ocistéte po kazdém pouziti. Hromadéni mastnoty ¢i zbytku jidel

A
=Y mUzZe zpUsobit poZar.
| I Ve spotfebi¢i nebo na sklenénych panelech dvitek se mlze srazet vihkost.
= . Chcete-li kondenzaci omezit, nechte spotfebic pfed pfipravou jidla na 10 minut
Ka;?‘j'f:!"“ predehrat. Ve spotfebici neuchovaveijte potraviny déle nez 20 minut. Po kazdém
uziti

pouziti vysuste vnitfek spotfebice hadfikem z mikrovlakna.

224

VSechno pfisluSenstvi vyCistéte po kazdém pouziti a nechte jej oschnout. Pou-
e, zijte hadfik z mikrovlakna namoceny v roztoku teplé vody a Setrného myciho
prostfedku. PFisluSenstvi necistéte v mycce nadobi.

Prislusenstvi

Nepfilnavé prislusenstvi necistéte pomoci abrazivnich &isticich prostfedk nebo
ostrych predméta.

12.2 Jak provadét cisténi: Vyryta €ast vnitiku trouby

Po peceni v pare vycistéte vlis vnitfku trouby a odstrante usazeniny vodniho kamene.

Krok 1

Krok 2

Krok 3

Nalijte do vlisu vnitrku trouby
250 ml bilého octa. PouZijte
maximalné 6% ocet bez ja-
kychkoliv pfisad.

Nechte ocet rozpustit usazeni-
ny vodniho kamene pfi poko-
jové teploté po dobu 30 minut.

Vnitfek trouby umyijte vlaznou
vodou a mékkym hadrem.

V pfipadé funkce: SteamBake Cistéte troubu kazdych 5-10 cykll peceni.

12.3 Jak vyjmout: Rostové drazky

K vycisténi trouby vyjméte drazky na rosty.

Krok 1 Vypnéte troubu a vyckejte, do-
kud nevychladne.
Krok 2 Odtahnéte predni ¢ast kon-

strukce rostovych drazek od po-
stranni stény.
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Krok 3 Odtahnéte zadni konec kon- |

strukce roStovych drazek od po- 1/—% ?
stranni stény a vyjméte ji. 0 _L |

Krok 4 Drazky na rosty nainstalujte
stejnym postupem v opacném
poradi.

Patky vysuvnych kolejni¢ek mu-
si sméfovat dopredu.

o
i

12.4 Pokyny k pouziti: Pyrolyticka cCistici
Vycistéte troubu pomoci Pyrolyticka Cistici.

/\  VAROVANI!
Hrozi nebezpedi popaleni.

/I\  POZOR!
Jsou-li ve stejné skfini instalovany dalsi spotfebice, nepouzivejte je soucasné s
touto funkci. Trouba by se mohla poskodit.

Pred Pyrolyticka Cistici:

Vypnéte troubu a vyckejte, | Vyjméte vSechno pfislusenstvi. Dno trouby a vnitini sklo dvifek
dokud nevychladne. otfete mékkym hadfikem namo-

¢enym v roztoku teplé vody a Se-
trného myciho prostredku.

Pyrolyticka Cistici
Krok 1 Vstupte do nabidky: Cisténi al
Funkce Délka
C1 - Lehké cisténi 1h

C2 - Normalni ¢isténi 1 h 30 min

C3 - Dukladné ¢isténi 2 h 30 min
Krok 2 OK _ stisknutim vyberete Cistici program.
Krok 3 OK _ stisknutim spustite ¢isténi.
Krok 4 Po ¢isténi otocte ovladacem pecicich funkci do polohy vypnuto.
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Pyrolyticka Cistici

@ Béhem ¢isténi je osvétleni vnitfku trouby vypnuté.

Jakmile trouba dosahne nastavené teploty, dvifka se zablokuji. Az do odem¢eni dvitek je na dis-
pleji zobrazeno: E

Po ukongéeni ¢isténi:

Vypnéte troubu a vyckejte, | Vnitfek trouby vytfete mékkym Ze dna trouby odstrarite veSkeré
dokud nevychladne. hadfikem. zbytky.

12.5 Pfipominka cisténi

Trouba vas upozorni, kdy je nutné ji vycistit pomoci pyrolytického ¢isténi.

mf blika na displeji po kazdém pedeni po dobu | K VYPnuti pfipominky zadejte Nabidka a zvolte
5 sekund. Nastaveni, Pfipominka cisténi.

12.6 Jak odstranit a nainstalovat: Dvirka

Dvirka trouby se skladaiji ze tfi sklenénych panell. Dvitka trouby a vnitini sklenéné panely Ize
za Ucelem c¢isténi demontovat. Pfed demontazi sklenénych panelu si prectéte celou kapitolu
,Odstranéni a instalace dvirek".

A POZOR!
Troubu bez sklenénych panell nepouzivejte.

Krok 1 Dvifka trouby zcela oteviete a pod-
rzte oba dverni zavésy. ~
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Krok 2

Zvednéte zapadky a tahnéte za né,
dokud necvaknou.

Krok 3

Napul pfiviete dvifka trouby do prvni
polohy otevreni. Pak dvifka nadzdvih-
néte a vytahnéte z jejich umisténi.

Krok 4

Dvirka polozte na mékkou latku na
rovné podloZce.

Krok 5

Uchopte okrajovou listu (B) na horni
strané dvifek na obou stranach a za-
tlacenim smérem dovnitf uvolnéte
svorku tésnéni.

Krok 6

Vytahnéte okrajovou listu dopfedu a
vyjméte ji.

Krok 7

Uchopte sklenéné panely dvifek za
horni okraj a opatrné je postupné vy-
tahnéte ven. Za¢néte hornim pan-
elem. Ujistéte se, Ze sklo zcela sklou-
zne z drzaku.

Krok 8

Sklenéné panely omyjte vodou s mycim prostfedkem. Sklenéné panely opatrné osu-

Ste. Sklenéné panely nemyjte v mycce nadobi.

Krok 9

Po vycisténi sklenéné panely a dvifka trouby opét nasadte.

Jsou-li dvitka spravné nainstalovana, uslysite pfi zavirani zapadek cvaknuti.
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Davejte pozor, abyste sklenéné panely (A a
B) nasadili zpét ve spravném poradi. Zkontro-
lujte symbol / potisk na strané sklenéného
panelu. Kazdy panel vypada odli§né, aby se
usnadnila jejich demontaz a montaz.

PFi spravné instalaci dverni liSta zacvakne.
Davejte pozor, abyste prostfedni sklenény
panel nainstalovali spravné do jeho umisténi.

12.7 Jak vymeénit: Osvétleni

/N VAROVANI!
Nebezpeci urazu elektrickym proudem.
Zarovka mUze byt horka.

Halogenovou zarovku vzdy drzte v kusu latky, aby na jejim povrchu nedoSlo k pfipaleni
mastnoty.

Pfed vyménou osvétleni:

Krok 1 Krok 2 Krok 3
Vypnéte troubu. Pockejte, do- Odpoijte troubu od elektrické Na dno vnitfku trouby polozte
kud trouba nevychladne. sité. utérku.

Zadni zarovka

Krok 1 Sklenénym krytem otoCte a sejméte jej.

Krok 2 Sklenény kryt vycCistéte.

Krok 3 K vyméné pouzijte vhodnou Zarovku odolnou proti teploté 300 °C.

Krok 4 Nasadte sklenény kryt.
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13. ODSTRANOVANI ZAVAD

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

13.1 Co délat, kdyz...

Ve vSech pfipadech, které nejsou v této tabulce zahrnuty, se obratte na autorizované servisni

stredisko.

Trouba se nezapne nebo se neohriva

Problém

Zkontrolujte, zda...

Troubu nelze zapnout ani pouzivat.

Trouba je spravné zapojena do elektrické sité.

Trouba nehfeje.

Funkce automatického vypnuti je vypnuta.

Trouba nehfeje.

Dvirka trouby jsou zavrena.

Trouba nehfeje.

Neni spalena pojistka.

Trouba nehfeje.

Zamek je vypnuty.

Soucasti

Problém

Zkontrolujte, zda...

Osvétleni je vypnuté.

VIhky horkovzduch — je zapnuté.

Osvétleni nefunguje.

Spalena Zarovka.

Funkce Pecici sonda nefunguije.

Zastrcka Pecici sonda je zcela zasunuta do za-
Suvky.

Chybové kody

Na displeji se zobrazuje...

Zkontrolujte, zda...

Chyba C2 Vytahli jste zastréku Pecici sonda ze zasuvky.

Chyba C3 Dvirka trouby jsou zaviena nebo neni rozbity
zamek dveri.

Chyba F102 Dvitka trouby jsou zaviena.
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Chybové kody

Chyba F102 Zamek dvefi neni rozbity.

00:00 Doslo k vypadku proudu. Nastavte denni ¢as.

Pokud se na displeji zobrazuje chybovy kod, ktery neni obsazen v této tabulce, restartujte troubu
vypnutim a opétovnym zapnutim domovni pojistky. Pokud se chybovy kod zobrazi znovu, kontak-
tujte autorizované servisni stredisko.

Cisténi
Problém Zkontrolujte, zda...
Z vlisu vnitfku trouby vytéka voda. Ve vlisu vnitfku trouby je pfili§ mnoho vody.

13.2 Servisni udaje

Pokud problém nemUzete vyresit sami, obratte se na svého prodejce nebo autorizované
servisni stfedisko.

Potfebné udaje pro servisni stfedisko najdete na typovém Stitku. Typovy Stitek se nachazi na
prednim ramu vnitfku spotfebice. Nesundavejte typovy Stitek z vnitini ¢asti spotiebice.

Doporucujeme vam zapsat si udaje sem:

Model (Mod.) e

Vyrobni &islo (PNC)

Sériove &islo (SIN.) | e

14. TECHNICKE UDAJE

14.1 Technické udaje

Napéti 220-240V

Frekvence 50 Hz
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15. ENERGETICKA UCINNOST

15.1 Informace o vyrobku a list s udaji o vyrobku*

Jméno dodavatele Electrolux
EOD6P77WX 949499836
Oznaceni modelu EOD6P77WZ 949499837
KODDP77WX 949499835
Index energetické ucinnosti 81.2
TFida energetické ucinnosti A+

Spotreba energie pfi standardnim zatizeni, konvenc¢ni
ohrev

0.93 kWh/cyklus

Spotreba energie pfi standardnim zatizeni, rezim nuce-
ného vétraku

0.69 kWh/cyklus

Pocet dutin 1

Zdroj tepla Elektricka energie

Hlasitost 721

Typ trouby Vestavna trouba
EOD6P77WX 32.8kg

Hmotnost EOD6P77WZ 32.8 kg
KODDP77WX 32.8 kg

* Pro Evropskou unii v souladu se smérnicemi EU 65/2014 a 66/2014.

Pro Béloruskou republiku v souladu s STB 2478-2017, pfiloha G; STB 2477-2017, dodatky A a B.

Pro Ukrajinu v souladu s 568/32020.

TFida energetické ucinnosti neplati pro Rusko.

EN 60350-1 - Elektrické spotfebie na vafeni pro domacnost — €ast 1: Rozsahy, trouby, parni trou-

by a grily - Metody méfeni vykonu.
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15.2 Uspora energie

Tento spotfebi¢ je vybaven funkcemi, které vam pomohou uSetfit energii pfi
kazdodennim vareni.

Ujistéte se, Ze jsou dvitka spotfebiCe pfi jeho provozu zaviena. BE€hem peceni neotvirejte
dvifka spotfebice pfilis Casto. Tésnéni dvifek udrzujte Cisté a kontrolujte, zda je na svém misté
fadné uchyceno.

Pro ucinnéjsi usporu energie pouzivejte kovové nadobi.

Je-li to mozné, spotiebi¢ pred pecenim nepredehfivejte.

Pripravujete-li nékolik jidel najednou, snazte se, aby prodlevy pfi pe€eni byly co nejkratsi.
Horkovzdusné peceni

Je-li to mozné, pro Usporu energie pouzivejte funkce peceni s ventilatorem.

Zbytkové teplo

Ventilator a osvétleni nadale pracuji. Po vypnuti spotfebice se na displeji zobrazuje zbytkové
teplo. Toto teplo muzete vyuzit k udrzeni teploty jidla.

Je-li doba peceni delSi nez 30 minut, snizte teplotu spotfebi¢e na minimum 3-10 minut pred
koncem peceni. Peceni bude pokracovat i nadale diky zbytkovému teplu uvniti spotiebice.
Zbytkové teplo mlzete vyuzit k ohfevu jiného jidla.

Uchovani teploty jidla

teploty. Na displeji se zobrazi ukazatel zbytkového tepla nebo teplota.

Peceni s vypnutym osvétlenim

PFi peceni vypnéte osvétleni. Zapnéte ho pouze tehdy, kdyz ho skutecné potrebujete.
Vihky horkovzduch

Tato funkce slouzi k Uspore energie pfi peceni.

Pokud pouzivate tuto funkci, osvétleni se automaticky vypne po 30 sekundach. Osvétleni
muzete znovu zapnout, ale omezite tim pfedpokladanou Usporu energie.

16. STRUKTURA NABIDKY

16.1 Nabidka
O —
— — zvolte pro zadani Nabidka.
Nabidka struktura
Podporované Vareni ¥ Cisteni ml Nastaveni &5
Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4 Krok 5
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Nl |y

=& oK 01-015 oK
Zvolte Nabidka, | Potvrdte nasta- | Zvolte nastave- | Potvrdte nasta- | Upravte hodnotu
Nastaveni. veni. ni. veni. a stisknate OK.
Nastaveni

o1 Denni ¢as Zmenit 02 Displej jas 1-5

03 Toény tlacitek 1 - Pipnuti 04 Hlasitost zv. signali- 1-4
2 — Cvaknuti zace
3 - Zvuk vy-
pnuty

05 Pecici sonda Krok 1-Alarm a 06 Casovad Zap/\Vyp
vypnuti
2 —Alarm

o7 Osvétleni Zap/Vyp 08 Rychlé zahrati Zap/Vyp

09 Pfipominka cisténi Zap/Vyp 010 | WiFi Zap/Vyp

011 | Automaticky chod na Zap/Vyp 012 | Zapomenout sit’ Ano/Ne

dalku

013 | Rezim demo Aktivacéni 014 | Verze software Kontrola
kod: 2468

015 | Zrusit vS§echna nasta- Ano/Ne

veni

17. POZNAMKY K OCHRANE ZIVOTNIHO PROSTREDI

a%
Recyklujte materialy oznatené symbolem TO. Obaly vyhodte do pfislusnych odpadnich
kontejneru k recyklaci. Pomahejte chranit Zivotni prostredi a lidské zdravi a recyklovat
elektrické a elektronické spotfebice uréené k likvidaci. Spotrebice oznacené pfFislusnym

symbolem E nelikvidujte spolu s domovnim odpadem. Spotfebi¢ odevzdeijte v mistnim
sbérném dvore nebo kontaktujte mistni urad.
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MOTLEME TEILE

Taname, et ostsite Electroluxi seadme. Olete valinud toote, mille loomisel on rakendatud
pikaaegset professionaalset kogemust ja innovatsiooni. Geniaalne ja stiilne, loodud teile
moeldes. Selle kasutamisel voite olla alati kindel, et tulemused on suurepérased.

Tere tulemast Electroluxi kasutajate hulka.
Kilastage meie veebisaiti, kust leiate
www.electrolux.com/support

Paremaks teeninduseks registreerige
www.registerelectrolux.com

GIOIE)

www.electrolux.com/shop

=

rakendus My Electrolux Kitchen.

2 Available on the A\, GET IT ON
« App Store }/’ Google Play

oma toode aadressil

KLIENDITEENINDUS JA HOOLDUS

nduandeid, brosure, térkeotsingu, remondi- ja hooldusteavet:

Ostke oma seadmele lisaseadmeid, tarvikuid ja originaalvaruosi aadressil

Taiendavate retseptide, ndpunaidete ja térkeotsingu juhendi saamiseks laadige alla

Alati tuleb kasutada originaalvaruosi.

Volitatud teeninduskeskusesse pdérdumisel peaksid teil olema varuks alljargnevad andmed:

mudel, PNC, seerianumber.
Teave on toodud andmeplaadil.

A Hoiatused / Ettevaatusabindud — ohutusteave
® Uldine teave ja vihjed
Keskkonnateave

Jaetakse 6igus teha muutusi.

SISUKORD

1. OHUTUSINFO.......ccoirrrrrerenennaene 136

1.1 Laste ja haavatavate inimeste
turvalisus........coooceveeiiieee e
1.2 Uldine ohutus

2. OHUTUSJUHISED........cccciumrnnrnnanenannnns

2.1 Paigaldamine
2.2 Elektrithendus...........ccceeeinnnen. 139
2.3 Kasutamine........cccceevvvenieeniinenns 140
2.4 Puhastus ja hooldus.................... 141
2.5 PirolGdspuhastamine.................. 141
2.6 Sisevalgustus..........cccceeceriennenn. 142
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2.7 Hooldus......

2.8 Korvaldamine.........ccccccvvvveveeeen...

3. PAIGALDAMINE....
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1. A\ OHUTUSINFO

Enne seadme paigaldamist ja kasutamist lugege kaasasolev
juhend tahelepanelikult 1abi. Tootja ei vota endale vastutust
vigastuste voi varalise kahju eest, mis on tingitud
paigaldusnouete eiramisest voi vaarast kasutusest. Hoidke
kasutusjuhend kindlas kohas alles, et saaksite seda vajadusel
vaadata.

1.1 Laste ja haavatavate inimeste turvalisus

- Vahemalt 8-aastased ja vanemad lapsed ning piiratud
fuusiliste, sensoorsete voi vaimsete voimete voi vaheste
kogemuste ja teadmistega isikud tohivad seda seadet
kasutada jarelevalve all voi kui neid on dpetatud seadet
ohutul viisil kasutama ja moistma kaasnevaid ohte. Lapsed
vanuses kuni 8 aastat ning raske voi vaga keerulise
puudega isikud tuleks hoida seadmest eemal, kui neil ei saa
pidevalt silma peal hoida.

- Tuleb jalgida, et lapsed ei mangiks seadmega ega
mobiilseadmega, milles on My Electrolux Kitchen .
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- Hoidke pakendimaterjal lastele kattesaamatus kohas ja
korvaldage see ndouetekohaselt.

- HOIATUS: Seade ja selle juurde kuuluvad osad lahevad
kasutamise ajal kuumaks. Hoidke lapsed ning
lemmikloomad to6tavast ja jahtuvast seadmest eemal.

- Kui seadmel on olemas laste ohutusseade, tuleks see sisse
lGlitada.

- Lapsed ei tohi ilma jarelvalveta seadet puhastada ega
hooldustoiminguid labi viia.

1.2 Uldine ohutus

- See seade on ette nahtud ainult toidu valmistamiseks.

- See seade on ettenahtud kasutamiseks kodumajapidamise
siseruumides.

. Seda seadet voib kasutada kontorites, hotellide
kulalistetubades, hommikus6ogiga kulalistetubades,
talumajapidamistes ja muudes sarnastes majutusruumides,
kui selline kasutamine ei Uleta (keskmist) kodumajapidamise
kasutuskoormusi.

- Seadme paigaldamine ja toitekaablit vahetamine on lubatud
ainult kvalifitseeritud elektrikule!

. Arge kasutage seadet enne, kui see on kdégimodblisse
sisse ehitatud.

- Enne mis tahes hooldust6id Ghendage seade vooluvorgust
lahti.

- Kui toitejuhe on vigastatud, laske see elektriohutuse
tagamiseks valja vahetada tootja, selle volitatud
hoolduskeskuse voi vastavat kvalifikatsiooni omava isiku
poolt.

- HOIATUS: Elektril6ogi tekkimise valtimiseks veenduge, et
seade on enne lambi vahetamist valja lulitatud.

- HOIATUS: Seade ja selle juurde kuuluvad osad lahevad
kasutamise ajal kuumaks. Tuleb olla ettevaatlik, et valtida
kltteelementide voi pinna puudutamist seadme sisemuses.
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Tarvikute voi ahjunbude eemaldamiseks voi sisestamiseks
kasutage alati ahjukindaid.

Kasutage ainult selle seadme jaoks soovitatud
toidutermomeetrit (sisetemperatuuri andurit).

Ahjuriiuli tugede eemaldamiseks tommake esmalt riiulitoe
esiots ja seejarel tagumine ots kulgseina kuljest lahti.
Asetage ahjuresti toed tagasi vastupidises jarjekorras.
Arge kasutage seadme puhastamiseks aurupuhastit.

Arge kasutage klaasukse puhastamiseks
abrasiivpuhastusvahendid voi teravad metallkaabitsad, sest
need voivad klaasi pinda kriimustada, mille tagajarjel voib
see puruneda.

Enne puroludtilist puhastamist eemaldage seadme
sisemusest koik tarvikud ja uleliigsed setted/valjavalgunud
vedelik.

2. OHUTUSJUHISED

2.1 Paigaldamine

/I HOIATUS!

Seadet tohib paigaldada ainult kvalifitseeritud tehnik.

Eemaldage kdik pakkematerjalid.
Kahjustatud seadet ei tohi paigaldada ega kasutada.
Jargige seadmega kaasasolevaid paigaldusjuhiseid.

Kuna seade on raske, olge selle liigutamisel ettevaatlik. Kasutage téokindaid ja kinnisi
jalanousid.

Arge tdBmmake seadet kéepidemest.

Paigaldage seade ohutusse ja sobivasse kohta, mis vastab paigaldusnduetele.
Tagage minimaalne kaugus muudest seadmetest ja méobliesemetest.

Enne seadme paigaldamist kontrollige, kas seadme uks avaneb takistusteta.

Seade on varustatud elektrilise jahutusstisteemiga. See tuleb ihendada
elektritoitestisteemiga.

Kapi minimaalne kdrgus (té6pinna all asuva kapi 590 (600) mm
minimaalne korgus)

Kapi laius 560 mm

Kapi stigavus 550 (550) mm
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Seadme esiosa korgus 594 mm
Seadme tagaosa kdrgus 576 mm
Seadme esiosa laius 595 mm
Seadme tagaosa laius 559 mm
Seadme sligavus 569 mm
Sisseehitatud seadme stigavus 548 mm
Sligavus avatud uksega 1022 mm
Ventilatsiooniava minimaalne suurus. Ava asub 560x20 mm
pdhja tagumises osas

Toitejuhtme pikkus. Juhe asub tagumisel kdljel pa- 1500 mm
rempoolses nurgas

Kinnituskruvid 4x25 mm

2.2 Elektritihendus

A HOIATUS!
Tulekahju- ja elektrilddgioht!

Koik elektriihendused peab teostama kvalifitseeritud elektrik.
Seade peab olema maandatud.

Kontrollige, kas andmeplaadil olevad elektriandmed vastavad teie kohaliku vooluvorgu
naitajatele.

Kasutage alati nduetekohaselt paigaldatud elektriohutut pistikupesa.
Arge kasutage mitmikpistikuid ega pikenduskaableid.

Veenduge, et te ei vigastaks toitepistikut ega -juhet. Kui seadme toitekaabel tuleb vélja
vahetada, siis pé6rduge meie hoolduskeskusse.

Jalgige, et toitejuhe ei puutuks vastu seadme ust ega oleks uksele I1ahedal v6i seadme all
olevas nisis, eriti siis, kui seade to6tab voi uks on kuum.

Isoleeritud ja isoleerimata osad peavad olema kinnitatud nii, et neid ei saaks ilma
todriistadeta eemaldada.

Uhendage toitepistik seinakontakti alles parast paigalduse I6puleviimist. Veenduge, et parast
paigaldamist séilib juurdepaas toitepistikule.

Kui seinakontakt logiseb, drge pange sinna toitepistikut.

Seadet vooluvorgust eemaldades arge tdmmake toitekaablist. Votke alati kinni pistikust.
Kasutage ainult digeid isolatsiooniseadiseid: kaitsellliteid, kaitsmeid (keermega kaitsmed
tuleb pesast eemaldada), maalekkevoolu kaitsmeid ja kontaktoreid.

Seadme (ihendus vooluvorguga tuleb varustada mitmepooluselise isolatsiooniseadisega.
Isolatsiooniseadise lahutatud kontaktide vahemik peab olema vahemalt 3 mm.
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* Enne toitejuhtme pistikusse sisestamist sulgege korralikult seadme uks.
» Seadmega kaasnevad toitekaabel ja toitepistik.

Kaabilitiitibid, mis sobivad paigaldamiseks v6i asendamiseks Euroopas:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, H05 RRF, H05 VV-F, H05 V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Kaabli ristldike pindala peab vastama andmesildil naidatud koguvoimsusele. Vt ka tabelit:

Koguvéimsus (W) Kaabli ristloige (mm?)
max 1380 3x0.75

max 2300 3x1

max 3680 3x1.5

Maandusjuhe (roheline/kollane kaabel) peab olema 2 cm pikem kui faasi- ja nullkaablid (sinine
ja pruun kaabel).

2.3 Kasutamine

HOIATUS!
Vigastuse, poletuse, elektriloogi voi plahvatuse oht!

+ Arge muutke seadme tehnilisi omadusi.

* Veenduge, et ventilatsiooniavad pole kinni.

+ Arge jatke todtavat seadet jarelvalveta.

» Deaktiveerige seade iga kord parast kasutamist.

» Olge seadme td6tamise ajal ukse avamisega ettevaatlik. Kuum 6hk voib vabaneda.

+ Arge kasutage seadet margade katega ega veega kokku puutudes.

+ Arge avaldage avatud uksele survet.

+ Arge kasutage seadet t66- ega hoiupinnana.

» Avage seadme uks ettevaatlikult. Koostisosade kasutamine koos alkoholiga vaib tekitada
alkoholi ja 6hu segu.

+ Arge laske ukse avamisel sddemetel ega lahtisel leegil seadmega kokku puutuda.

+ Arge pange tuleohtlikke v&i tuleohtliku ainega mérgunud esemeid seadmesse, selle
lahedusse ega peale.

+ Arge oma Wi-Fi parooli jagage.

/N HOIATUS!
Seadme vigastamise voi kahjustamise oht!

» Emailkihi kahjustamise voi varvimuutuse arahoidmiseks:
— arge pange ahjundusid ega muid esemeid otse seadme pohjale.
— arge asetage alumiiniumfooliumit vahetult seadme sisemuse pdhjale.
— arge pange vett vahetult kuuma seadmesse.
— arge hoidke parast kupsetamise I6petamist seadmes niiskeid ndusid ja toitu.
— olge lisavarustuse eemaldamisel voi paigaldamisel ettevaatlik.
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Emaili voi roostevaba terase varvi muutumine ei méjuta seadme t66d kuidagi.
Mahlasemate kookide puhul kasutage sligavat vormi. Puuviljamahlad tekitavad plekke, mis
voivad olla pusivad.

Valmistage toitu alati suletud ahjuuksega.

Kui seade paigaldatakse k66gimoobli paneeli (nt ukse) taha, siis jalgige, et seadme
toétamise ajal oleks uks alati lahti. Vastasel korral vGib kinnise mééblipaneeli taha kogunev
niiskus kahjustada nii seadet, mooblit kui ka pérandat. Arge sulgege paneeli voi ust, enne
kui seade pole parast kasutamist téielikult maha jahtunud.

2.4 Puhastus ja hooldus

HOIATUS!
Vigastuse, tulekahju voi seadme kahjustamise oht!

Enne hooldust lulitage seade vélja ja ihendage toitepistik pistikupesast lahti.
Veenduge, et seade on maha jahtunud. Klaaspaneelid voivad puruneda.

Kui ukse klaaspaneeli tekib mora, tuleb see kohe valja vahetada. P6drduge volitatud
hoolduskeskusse.

Olge ukse seadme kiiljest eemaldamisel ettevaatlik. Uks on raske!
Puhastage seadet regulaarselt, et valtida pinnamaterjali kahjustumist.

Puhastage seadet pehme niiske lapiga. Kasutage ainult neutraalseid pesuaineid. Arge
kasutage abrasiivseid tooteid, kiiirimisSvamme, lahusteid ega metallist esemeid.

Ahjupihusti kasutamisel jargige pakendil olevaid ohutusjuhiseid.

2.5 Piiroliitispuhastamine

/i HOIATUS!

Purollutilise reziimiga kaasneb vigastusoht / tuleoht / keemiliste heitmete (aurud)
eraldumine.

Enne purolldtilise isepuhastus- voi esimese kasutamise labiviimist eemaldage
ahjuddnsusest:

— koik toidujdatmed, 0li ja rasvapritsmed voi -jaagid.

— koik lahtivbetavad osad (sealhulgas ahjurestid, kiilgsiinid jm ahju juurde kuuluvad
esemed), eriti aga teflonpannid, potid, plaadid, s6dgiriistad jne.

Lugege hoolikalt puroltispuhastamise kohta kaivaid juhiseid.

Hoidke vaikesed purolldtilise puhastamise ajal seadmest eemal

Seade laheb vaga kuumaks ja kuum 6hk valjub eesmistest jahutusavadest.

Parolidtiline puhastus on korge temperatuuri juures labiviidav toiming, mille puhul véivad
klipsetusjaadkidest ja ahju materjalidest eralduda aurud. Seet6ttu on soovitatav teha jargmist:

— purolidtilise puhastamise ajal ja parast seda tuulutage ruumi hoolikalt.

— esmakordsel maksimaalse temperatuuri kasutamisel ja parast seda tuleb ruumi
korralikult tuulutada.

Erinevalt inimestest vdivad moned linnud ja roomajad puroliitilise puhastuse ajal ahjust

eralduvate aurude suhtes vaga tundlikud olla.

— Viige kdik lemmikloomad (eriti linnud) plroltuspuhastamise ajaks ning esmakordse
maksimumtemperatuuriga kasutamise ajal ja parast seda seadme lahedusest eemale
héasti tuulutatud kohta.

Ka vaikesed lemmikloomad voivad purolldtilise puhastuse ajal ahjude l&aheduses tekkivate

temperatuurikdikumiste suhtes Gisna tundlikud olla.
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» Teflonkattega potid, pannid, kiipsetusplaadid v&i muud kédgiriistad voivad purolidtilise
puhastuse ajal kasutatava korge temperatuuri téttu kahjustuda; samuti voib neist selle
kaigus eralduda kahjulikke aure.

+ Ulal kirjeldatud aurud, mis piroliiitilistest ahjudest véi kiipsetusjaékidest eralduvad, ei ole
inimestele, sealhulgas vaikestele ega haigusi pddevatele inimestele ohtlikud.

2.6 Sisevalgustus

A HOIATUS!
Elektril6dgi oht!

» Teave selles seadmes olevate lampide ja eraldi mutidavate varulampide kohta: Need lambid
taluvad ka koduste majapidamisseadmete aarmuslikumaid tingimusi, naiteks temperatuuri,
vibratsiooni, niiskust v6i on moeldud edastama infot seadme tédoleku kohta. Need pole
moeldud kasutamiseks muudes rakendustes ega sobi ruumide valgustamiseks.

* Toode sisaldab energiatdhususe klassi G valgusallikat.

» Kasutage ainult samasuguste naitajatega lampe .

2.7 Hooldus

+ Seadme parandamiseks votke (ihendust volitatud teeninduskeskusega.
» Kasutage ainult originaalvaruosi.

2.8 Korvaldamine

/\  HOIATUS!
Lambumis- voi vigastusoht!

» Seadme nduetekohase korvaldamise kohta saate tdpsemaid juhiseid kohalikust
omavalitsusest.

» Eemaldage seade vooluvdrgust.
» Loigake elektrijuhe seadme lahedalt 1abi ja visake é&ra.
+ Eemaldage uksesulgur, et valtida laste voi lemmikloomade seadmesse I0ksu jaamist.

3. PAIGALDAMINE

/I HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

3.1 Sisseehitamine
www.youtube. /electrolux
uYOUTUbe www;:utub:.zz:l::; °

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation
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TOOTE KIRJELDUS

4. TOOTE KIRJELDUS

4.1 Uldine iilevaade

'L b
g [

Juhtpaneel

H Kupsetusreziimide nupp
Ekraan

B Juhtnupp

H Kuumutuselement

[ Toidutermomeetri pesa
Lamp

B Ventilaator

B} Veesivend

il Riiulitugi, eemaldatav
tE Riiuli asendid

4.2 Lisatarvikud

» Traatrest
Klpsetusndudele, koogivormidele, praadidele.
» Kiipsetusplaat
Kookide ja kipsiste jaoks.
* Grill-/kiipsetuspann
Klpsetamiseks ja rostimiseks voi pannina rasva kogumiseks.
* Toidusensor
Toidu kiipsemisastme mdotmiseks.
» Teleskoopsiinid
Teleskoopsiinid voimaldavad reste hdlpsamalt sisestada ja eemaldada.
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5. KUIDAS SEADE SISSE JA VALJA LULITADA

5.1 Sisseliuikatavad nupud

Seadme kasutamiseks vajutage nuppu. Nupp tuleb valja.

Poo6rake nup-
pu

5.2 Juhtpaneel
Juhtpaneeli sensorvaljad Vajutage
O 'S o3 2 OK
N
) Kiirkuu- Sise- Toiduter- Kinnitage @
Taimer val-
mutus momeeter seaded
gustus

Nl

Valige kiipsetusreziim, et ahi sisse lilitada.

Keerake klipsetusreziimide nupp véljas-asendisse, et ahi valja lilitada.

D)}
u
L
XL

Kui klipsetusreziimide nupp on véljas-asendis,
|&heb ekraan ootereziimi.

D)
o
[
A
&
o

funktsioone.

Toiduvalmistamise ajal naitab ekraan seatud
temperatuuri, kellaaega ja teisi saadaolevaid

-°BB:8:A8BE,"
Qs[;op@ﬂ‘é’;'-\\'m/ &

Ekraan koos peamiste funktsioonidega.

Ekraani indikaatorid
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%

wl

© >»>

Lukk Juhendatud kiip- Puhastamine Seaded Kiirkuumutus
setamine
Taimeri in- N
dikaatorid: D STOP C/ @

WiFi-ga.

Wi-Fi indikaator — vilgub, kui ahju saab Uhendada

Kaugjuhtimine indikaator — ahju saab
kaugjuhtida.

-

Wi-Fi Uhendus on sisse lilitatud.

VD)

Kaugjuhtimine on sisse lulitatud.

nane.

Edenemisriba — temperatuuri voi aja jaoks. Kui ahi
saavutab seatud temperatuuri, on riba taielikult pu-

Aurukiipsetuse indikaator

Toidusensor indikaator

6. ENNE ESIMEST KASUTAMIST

A HOIATUS!
V1t ohutust kasitlevaid peatukke.

6.1 Esmane puhastamine

Enne esimest kasutuskorda puhastage tiihi ahi ja seadke aeg:

g

e

=

9

0:00
Seadke kellaaeg. Vajutage nuppu
oK.
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6.2 Algne eelkuumutamine

Eelkuumutage ahju enne esimest kasutamist.

1. Eemaldage ahjust koik tarvikud ja eemaldatavad restitoed.
samm
2. , : ioonile: I—
Valige maksimumtemperatuur funktsioonile: |=.
samm Laske ahjul 1 h té6tada.
3. Valige maksimumtemperatuur funktsioonile: .
samm

Laske ahjul 15 min té6tada.

@ Eelkuumutuse ajal voib ahjust tulla I6hna ja suitsu. Tuulutage ruumi parast seda toimingut.

6.3 Juhtmevaba iihendus =

Seadme Uhendamiseks vajate jargmist:
* Interneti-Uthendusega WiFi-vorku.

*  WiFi-vorku Ghendatud mobiilseadet.

1. sam Laadige alla mobiilirakendus My Electrolux Kitchen ja jargige edasiste sammude juhi-

m seid.

rzr;sam Pddrake nuppu, et valida: f

Sagedus 2,4 GHz WLAN 5GHz WLAN indikaator
2400-2483,5 MHz 5150-5350 MHz

5470-5725 MHz

Protokoll IEEE 802.11b DSSS, IEEE 802.11 a/n OFDM
802.11g/n OFDM

Maksimaalne vdimsus EIRP <20 dBm (100 mW) EIRP < 23 dBm (200 mW)

WiFi-moodul NIU5-50

Bluetoothi sagedus 2400-2483,5 MHz

Protokoll LE: DSSS

Maksimaalne véimsus EIRP <4 dBm (2,5 mW)
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Direktiivi 2014/53/EL satetega hdlmatud riigid: Belgia, Bulgaaria, TSehhi Vabariik, Taani,
Saksamaa, Eesti, lirimaa, Kreeka, Hispaania, Prantsusmaa, Horvaatia, Itaalia, Kiipros, Lati,
Leedu, Luksemburg, Ungari, Malta, Holland, P&hja-lirimaa, Austria, Poola, Portugal, Rumeenia,
Sloveenia, Slovakkia, Soome, Rootsi, Norra, Island, Liechtenstein, Sveits, Tiirgi.

6.4 Tarkvaralitsentsid

Selle toote tarkvara sisaldab komponente, mis pohinevad tasuta ja avatud lahtekoodiga tarkvaral.
Electrolux tanab avatud tarkvara ja robootikakogukondi panuse eest arendusprojekti.

Juurdepaéasu saamiseks selliste tasuta ja avatud lahtekoodiga tarkvarakomponentide lahtekoodile,
mille litsentsitingimused nduavad avaldamist, ning nende taieliku autoridiguse teabe ja kohaldata-
vate litsentsitingimustega tutvumiseks minge aadressil http://electrolux.opensoftwarereposito-
ry.com (kaust NIU5).

7. IGAPAEVANE KASUTAMINE

& HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

7.1 Kuidas seadistada: Kiipsetusreziimid

Alustage kiipsetamist

1. samm 2. samm

(' ('

B C

Seadke temperatuur.

. . . Vajutage nuppu
Valige klpsetusreziim. oK

Aurukiipsetus

Veenduge, et ahi on jahtunud.

1. samm 2. samm 3. samm 4. samm
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Aurukiipsetus
( (
<) °C Niiskuse tekitami-

seks eelkuumutage

Kallake ahjuddnsuse suvendisse kraa-
nivett.

thja ahju 10 minu-

Seadke tem- tit.
peratuur. Pange toit ahju.
Seadke auru- Vajutage nup-
kuumutuse pu
funktsioon. oK

@ Ahjuddnsuse slivendi maksimaalne maht on 250 ml. Kiipsetamise ajal voi siis, kui ahi on veel

kuum, ei tohi ahjuddnsuse suvendisse vett valada.

Kui aurukiipsetus I6peb:

1. samm 2. samm 3. samm
Keerake kipsetusreziimide Avage ettevaatlikult uks. Eral- Veenduge, et ahi on Ehtu
e . . i nud. Eemaldage ahjuddnsu-
nupp valjas-asendisse, et ahi duv aur voib pdhjustada naha- - L2 e
P X se suUvendist sinna jaanud
vélja lulitada. poletust. vesi

7.2 Kiipsetusreziimid

Tavalised kiipsetusreziimid

Kiipsetusreziim

Kasutamine

)

P66rdohk

Kupsetamiseks korraga kuni kolmel tasandil ja toidu kuivatamiseks. Sead-
ke temperatuur 20 — 40 °C madalamaks kui funktsiooniga Ulemine + alu-
mine kuumutus.

Ulemine + alumine
kuumutus

Uhel ahjutasandil kiipsetamiseks ja rostimiseks.
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Kiipsetusreziim Kasutamine
((\) Niiskuse lisamiseks kiipsetamise ajal. Oige varvi ja krébeda kooriku saa-
\l/ vutamiseks. Toidu soojendamisel mahlasuse lisamiseks. Puu- ja kddgivil-
SteamBake jade sailitamiseks.
Pitsa klipsetamiseks. Intensiivseks pruunistamiseks ja krobeda pohja saa-
@ vutamiseks.

Pitsa funktsioon

Krobeda pohjaga kookide kiipsetamiseks ja toidu hoidistamiseks.

Alumine kuumutus

vgg Kiirtoidu (nt friikartulite, kartulivilude, kevadrullide) krobestamiseks.
Kiilmutatud toi-
duained
Funktsioon kipsetamise ajal energia saastmiseks. Selle funktsiooni kasu-
‘Y tamisel voib ahju sisemine temperatuur erineda valitud temperatuurist.

Kasutatakse jadkkuumust. Kuumutusvdimsus voib vaheneda. Lisateavet

Niiske kiipsetus leiate jaotisest "Igapaevane kasutamine”, Méarkused: Niiske kupsetus

poordohuga po6rdshuga.

vvv Ohemate toidupalade grillimiseks ja leiva réstimiseks.

Grill
vov Suurte kondiga liha- voi linnulihatiikkide rostimiseks thel ahjutasandil.
Y Gratineerimiseks ja pruunistamiseks.

Turbogrill

_’,_3\ Menlisse sisenemiseks: Juhendatud kiipsetamine, Puhastamine, Sea-
— ded.

Menui

7.3 Markused: Niiske kiipsetus poérdohuga

Seda funktsiooni kasutati energiaklassi ja 6kodisaini nduete jargimiseks vastavalt maarustele
EL 65/2014 ja EL 66/2014. Testid vastavalt standardile EN 60350-1.

Ahjuuks peab kiipsetamise ajal olema suletud, et valtida kasutatava funktsiooni katkestamist ja
tagada ahju té6tamine voimalikult suure energiatdhususega.

Kasutades seda funktsiooni, lulitub lamp 30 sekundi parast automaatselt valja.
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Toiduvalmistamisjuhised leiate jaotisest ,NOuanded ja népunaited®, Niiske klipsetus
poordohuga. Uldiseid energiasaastunduandeid leiate jaotise ,Energiatdhusus” alajaotisest

Energiasaast.

7.4 Kuidas seadistada: Juhendatud kiipsetamine

Iga selles alammend(us oleva toidu juurde kuulub soovituslik funktsioon ja temperatuur. Saate
reguleerida aega ja temperatuuri kiipsetamise ajal.

Moningate roogade puhul véite valmistami-
seks kasutada ka jargmisi funktsioone.

Toidu kiipsetamiskraad:

¢ Toidusensor

» Vahekips
*  Keskmine
« Taisklps

Juhendatud kiipsetamine — kasutage seda toidu kiireks valmistamiseks vaikesatetega:

1. samm 2. samm 3. samm 4. samm
R R @
E \/\ff P1 - P45 oK

Sisenege menuusse. Valige Juhendatud

kiipsetamine. Vajuta-
ge OK.

Valige toit. Vajutage Sisestage toit ahju.

nuppu OK. Kinnitage séatted.

7.5 Juhendatud kiipsetamine

Selgitus

ta.

Toidusensor saadaval. Pange Toidusensor toidu kdige paksemasse koh-

Kui toit saavutab seatud Toidusensor temperatuuri, lilitub ahi valja.

El >

Vee kogus aurufunktsiooni jaoks.

=]

Enne kipsetamist eelkuumutage ahju.

|E| Riiuli tasand.

Kui funktsioon 16peb, kontrollige, kas toit on valmis.
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Toit Kaal Riiuli tasand/tarvik Kestus
Veiseliha &
P1 Ros_t_buf, va- ~ 40 min
hekips
P2 | Rostbif, pool | |7 8k0:4 | #?E]2 kiipsetusplaat _ :
Kiips -5cmpak- | Praadige liha paar minutit kuumal pannil. ~ 50 min
sused tikid | sjsestage see ahju.
P3 R_c_)stbuf, tais- ~ 60 min
kiips
P4 i}_t_eik, pool- t18k0 d_' 520 9 | 2?4 3; toidu rostimine traatrestil ~ 15 min
ups u Il ’ c;m Praadige liha paar minutit kuumal pannil.
paksuse Sisestage see ahju.
viilud
PS5 Veif:_'_ifhfh 1.5-2kg /'? E] 2; toidu rostimine traatrestil ~ 120 min
::tsudl\lleis:l?- Praadige liha paar minutit kuumal pannil.
N Li likku. Si hju.
ha (ribiliha, si- isage vedelikku. Sisestage see ahju
setlikk, labi-
kasvanud)
P6 Rostbiif, va-
hekiips (aeg- ~ 75 min
lane kipseta-
mine)
/‘? E| 2; kiipsetusplaat
P7 Rostbiif, pool- 1 ; 1,5 kg|§(4 Kasutage oma lemmikvirtse vdi lihtsalt
kiips (aeglane ;usggqtup:ic; soola ja vérsket jahvatatud pipart. Praa- ~ 85 min
kiipsetamine) dige liha paar mlnutlt kuumal pannil. Si-
sestage see ahju.
P8 Rostbiif, tais-
kiips (aeglane ~ 130 min

kiipsetamine)
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Toit Kaal Riiuli tasand/tarvik Kestus
P9 Filee, vahe-
kiips LTC* .
(aeglane kup- 75 min
setamine)
0,5-1,5kg; /'? E] 2; kiipsetusplaat
P10 | Filee, pool- 5_6c¢cm Kasut:_:\ge“oma Igmmikvi]rtse_vc")i lihtsalt
kiips (aeglane paksused soola ja varsket jahvatatud pipart. Praa- ~ 90 min
kiipsetamine) tiikid dige liha paar minutit kuumal pannil. Si-
sestage see ahju.
P11 | Filee, tais-
kiips (aeglane ~ 120 min
kiipsetamine)
Vasikaliha @
P12 Eél_sl:itudtvz;)si- 2'8 ~ 1,5kkg; /‘? E 2; toidu rostimine traatrestil ~ 80 min
t"akll< a (nt aba- rijn:_pkgdsu- Kasutage oma lemmikviirtse. Lisage ve-
tikk) sed tuki delikku. Rostpraad, kaetud.
Sealiha @ @
P13 Easltit[‘_d sbea- 1.5-2kg | [ 2; toidu réstimine traatrestil ~ 120 min
‘ael vol aba- Pddrake liha poole kipsetusaja méddu-
tiikk des
P14 | Rebitud seali- 1,5-2kg /? E| 2: kiipsetusplaat ~ 215 min
tha_d(aeglla_nti Kasutage oma lemmikvirtse. Péérake li-
olduvaimista- ha poole kipsetusaja méddudes, et saa-
mine) vutada Uhtlane pruunistumine.
P15 S_t_eljaktiikk, 1 _61’5 kg;k5 /‘? E] 2; toidu rostimine traatrestil ~ 55 min
varske — o cm pak- Kasutage oma lemmikvdrtse.
sused viilud
P16 | Searibid 2 - 3 kg; ka- E| 3: ahjupann 90 min
s“_t;gze t°3°' Lisage vedelikku, et katta néu p&hi. Poo-
reid, 2 - rake liha poole kipsetusaja méédudes.
cm paksu-
seid searibi-
sid
Lammas @
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Toit

Kaal

Riiuli tasand/tarvik

Kestus

P17 | Tallekoot, luu-

dega

1,5-2kg; 7
-9 cm pak-
sused tukid

/? E 2; toidu rostimine kiipsetusplaa-
dil

Lisage vedelikku. P&drake liha poole
kUpsetusaja méddudes.

~ 130 min

Linnuliha &

P18 | Kana, terve

1-1,5kg;
varske

/? E 2; &J 200 ml; vormiroog kiipse-
tusplaadil

Kasutage oma lemmikvdirtse. P66rake
kana poole kipsetusaja méddudes, et
saavutada Uhtlane pruunistumine.

~ 60 min

P19 | Pool kana

0,5-0,8 kg

/? E| 3; kiipsetusplaat
Kasutage oma lemmikvdrtse.

~ 40 min

P20 | Kanarind

180 - 200 g
tikid

/'? E E] 2; vormiroog traatrestil

Kasutage oma lemmikvirtse. Praadige li-
ha paar minutit kuumal pannil.

~ 25 min

P21 Kanakoivad,
varsked

/‘? E‘ 3; kiipsetusplaat

Kui marineerisite kdigepealt kanakoivad,
seadke temperatuur madalamaks ja kip-
setage neid kauem.

~ 30 min

P22 | Part, terve

2-3kg

/P E 2; toidu rostimine traatrestil
Kasutage oma lemmikvirtse. Pange liha
réstimispannile. Pé6rake parti poole kiip-
setusaja moddudes.

~ 100 min

P23 | Hani, terve

4-5kg

/? E| 2; sligav pann

Kasutage oma lemmikvdrtse. Pange liha
sugavale kipsetusplaadile. Poérake ha-
ne poole kupsetusaja méddudes.

~ 110 min

B

Muu

P24 | Pikkpoiss

1 kg

/'? E| 2; traatrest

Kasutage oma lemmikvdrtse.

~ 60 min

Fish &
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Toit Kaal Riiuli tasand/tarvik Kestus
P25 Te_r\{e kala, 0,5-1kg /? |E| 2: kiipsetusplaat ~ 30 min
grillitud kala kohta Taitke kala vdiga ning kasuta oma lem-
mikvirtse ja -Urte.
P26 | Kalafilee B E E 3; vormiroog traatrestil 20 min
Kasutage oma lemmikvdrtse.
Magusad kiipsetised/magustoidud % 2
P27 | Juustukook - B2, 28 cm lantikéiv metallvorm 90 min
traatrestil
P28 | Ounakook - (= 2. ) 100 - 150 m; kiipsetusplaat 60 min
P29 | Ounakook B = 2; koogivorm traatrestil 40 min
P30 | Ounapirukas - B2 s 100150 mi: & 22 cmkoo- | 80 Min
givorm traatrestil
P31 | Sokolaadi- 2kg = 3 ani 30 min
koogikesed 3; ahjupann
P32 | Sokolaadi- - (= 2; ) 100 - 150 ml; muffinialus traa- | 30 Min
muffinid trestil
P33 | Patsikook B E] 2; leivapann traatrestil 50 min
Kébgiviljatoidud/lisandid & 25 7
P34 Kﬁpsgtatud 1kg |E| 2: kiipsetusplaat 50 min
kartulid Pange terved koorimata kartulid kiipse-
tusplaadile.
P35 | Viilud kg E 3; kiipsetuspaberiga vooderdatud 35 min

kipsetusplaat
Kasutage oma lemmikvdrtse. Loigake
kartulid tikkideks.

155/712



IGAPAEVANE KASUTAMINE

Toit Kaal Riiuli tasand/tarvik Kestus
P36 G_ri!:!t“d k66- 1-15kg = 3; kiipsetuspaberiga vooderdatud 30 min
giviljasegu kipsetusplaat
Kasutage oma lemmikviirtse. Ldigake
kodgiviljad tikkideks.
P37 | Kroketid, kiil- 0,5 kg E| 3; kiipsetusplaat 25 min
mutatud ’
P38 | Kartulipallike- 0,75 kg E| 3; kiipsetusplaat 25 min
sed, kiilmuta- ’
tud
Grataanid, leib ja pitsa & & &2
P39 !_ihalkéi_:'»givil_- 1-1,5kg E] 2; vormiroog traatrestil 45 min
ja lasanje kui-
vade nuudli-
plaatidega
P40 Kartu:jigkratéiéin 1-1,5kg E] 1: vormiroog traatrestil 50 min
(.toore artu- Pddrake toitu poole kupsetusaja méddu-
lid) des.
P41 \!ﬁrskke pitsa, _ E E| 2; &J 100 ml; kiipsetuspaberiga 15 min
ohuke vooderdatud kipsetusplaat
P42 Vél';Ske pitsa, _ E E 2; kiipsetusplaat vooderdatud 25 min
paks kipsetuspaberiga
P43 | Quiche B E| 2; kipsetusvorm traatrestil 45 min
P44 B_a%u:tttfl . 0.8 kg E E 3; &J 150 ml; kiipsetuspaberiga 30 min
Clabattalsal vooderdatud kiipsetusplaat
Saia kiipsetamiseks on vaja rohkem ae-
ga.
P45 Téli(it_frf’:;i_?/ Tke E E 2; &J 150 ml; kiipsetuspaberiga 45 min
ru ! eib/tais- vooderdatud likliipsetusplaat/ traatrest
teraline must
leib leivapan-
nil
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8. KELLA FUNKTSIOONID

8.1 Kella funktsioonid

Kella funktsioon

Kasutamine

Q

Minutilugeja. Kui taimer jduab I6pule, kdlab signaal.

STOP

Klpsetusaeg. Kui taimer jduab I6pule, kdlab signaal ja kiipsetusreziim

|0petab t606.

@

Viivitusaeg. Algusaja ja/voi kiipsetusaja 16pu edasiliikkamiseks.

0

Uptimer. Maksimumaeg on 23 h 59 min. See funktsioon ei mojuta ahju

téod.

Uptimer sisse ja valja lulitamiseks valige: Menlil, Seaded.

8.2 Kuidas seadistada: Kella funktsioonid

Kuidas seadistada: Kellaaeg

ja valige Satted, Kellaaeg.

1. samm 2. samm 3. samm
1,
Kellaaja muutmiseks sisenege mendlusse Seadke kell. Vajutage: oK

Kuidas seadistada: Minutilugeja

Vajutage: @

2. samm 3. samm
Naidikul ku- ( NP
vatakse: Q \ Ay
0:00
SeadkeMinutilugeja Vajutage: OK.

@ Taimer alustab kohe pddrdloendust.
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Kuidas seadistada: Kiipsetusaeg

1. samm

2. samm

Q

N

¥

3. samm

Naidikul kuva-
takse:
0:00

Valige kiipsetus-

Vajutage kordu-

Nl

STOP

S Seadke kilpse-
reziim ja seadke 1S tusaegp Vajutage: OK,
temperatuur. valt: /. )
@ Taimer alustab kohe pddrdloendust.
Kuidas seadistada: Viivitusaeg
1. sam 2. samm 3. samm 4. samm 5.samm | 6. samm
m
Ekraanil -
Naidikul
e kuva- ‘ N \ N
( takse: ( kU\;aet?k' ( \
kella- o
aeg -
Skﬁﬁgie Jatage | START Seadke | vajutage: STOPP | Seadke | Vaiuta-
tusre- O ' aageLéS- oK. Ioppaeg. | ge: OK
Ziim. : ’

@ Taimer alustab kindlal algusajal péérdloendust.

9. KUIDAS KASUTADA: TARVIKUD

9.1 Tarvikute sisestamine

Vaike Ulaosas asuv sélk suurendab turvalisust. Salgud kujutavad endast ka libisemisvastast
abindud. Kérged servad aitavad &ra hoida ahjundude restilt mahalibisemist.
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Traatrest:
Likake rest ahjuriiuli toe juhtsoontele ja
jalgige, et restikumerused oleksid allpool.

Kiipsetusplaat / Stigav pann:
Lukake ahjurest riiuliraami juhtsoonte va-
hele.

Traatrest, Kiipsetusplaat / Siigav pann:

Likake plaat restitugede juhikutesse ja
traatrest selle kohal olevatesse juhikutes-
se.

9.2 Toidusensor

Toidusensor— moddab toidu sisetemperatuuri.

Saadaval on kaks temperatuurisatet:

C

Ahju temperatuur.

/0?

Toidu sisetemperatuur.
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Parimateks kiipsetustulemusteks:

Toiduained peaksid olema

— mitte kasutada vedelate

— kiipsetamise ajal peab see olema

toatemperatuuril. toitude puhul. toidu sees.

Kuidas kasutada: Toidusensor

1. sam Ldlitage ahi sisse.

m

2. sam Seadke klpsetusreziim ja ahju temperatuur, kui see on vajalik.

m

3. sam Sisestamine: Toidusensor.

m

Liha, linnuliha ja kala Vormiroog

Suruge Toidusensor ots liha voi kala keskos-
sa, kdige paksemasse kohta. Jalgige, et Toi-
dusensor oleks vahemalt 3/4 ulatuses toidu

sees.

Sisestage.Toidusensor ots téapselt vormiroa kes-
kossa. Toidusensor peaks ipsemise ajal plisima
Uhes kohas paigal. Kasutage selleks ménda tah-
kemat koostisainet. Kasutage klipsetusndu aarist
Toidusensorsilikoonist kdepideme kinnitamiseks.
Toidusensor ots ei tohiks puudutada kipsetus-

ndu pdhja.

O
%‘lﬁ

\-\-\—\‘\\\\\\\\\ =

-

4. sam Likake Toidusensor ahju esiosas olevasse pessa.
m Naidiku kuvatakse praegune temperatuur: Toidusensor.
ﬁ; sam | ) _ajutage, et seada sensori sisetemperatuur.
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6. sam OK - vajutage kinnitamiseks.

m Kui toit saavutab seatud temperatuuri, kostab helisignaal. Véite toiduvalmistamise 16-
petada voi seda jatkata, et veenduda toidu valmimises.

7. sam Eemaldage Toidusensor pistik pesast ja tostke toit ahjust valja.

m

/I HOIATUS!

Pdletusoht: Toidusensor voib olla vaga tuline. Olge ettevaatlik, kui
selle vélja votate ja toidu seest eemaldate.

10. LISAFUNKTSIOONID
10.1 Lukk

See funktsioon hoiab ara seadmefunktsiooni tahtmatu muutmise.

Lilitage see sisse, kui seade tootab — seatud kiipsetamine jatkub, juhtpaneel on lukustatud.
Lulitage see sisse, kui seade on véljas — seda ei saa sisse lllitada, juhtpaneel on lukustatud.

N

-N- QDOK — funktsiooni sisse lilita- @OK — funktsiooni vélja lulita-
miseks vajutage ja hoidke. miseks vajutage ja hoidke.
Kostab signaal.

oK

@ 3x EI — vilgub, kui lukustus on sisse lulitatud.

10.2 Automaatne valjaliilitus

Turvakaalutlustel lUlitub ahi mdne aja parast valja, kui kiipsetusreziim to6tab ja te Uhtegi satet

ei muuda.
(°C) @ (h)

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
250 — maksimum 3

Automaatne valjaliilitus ei td6ta funktsioonidega: Sisevalgustus, Toidusensor, Viivitusaeg.
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10.3 Jahutusventilaator

Seadme t60 ajal lilitub jahutusventilaator automaatselt sisse, et hoida seadme pinnad
jahedana. Kui lulitate seadme valja, siis jatkab jahutusventilaator td6tamist kuni seadme

mahajahtumiseni.

11. VIHJEID JA NAPUNAITEID

11.1 Niiske kiipsetus p66rdohuga

Parimate tulemuste saamiseks jargige alltoodud tabelis olevaid soovitusi.

¥ = (EI-
\ uru
(°C) (min)

Magusad rullid, kiipsetusplaat voi rasva- 180 2 20-30

16 tUkki pann

Rullid, 9 tukki kiipsetusplaat voi rasva- 180 2 30-40
pann

Pitsa, kilmutatud, | ahjurest 220 2 10-15

0,35 kg

Rullbiskviit kipsetusplaat voi rasva- 170 2 25-35
pann

Sokolaadikook kipsetusplaat voi rasva- 175 3 25-30
pann

Suflee, 6 tukki keraamilised ahjuvormid 200 3 25-30
traatrestil

Biskviittaignast pirukavorm traatrestil 180 2 15-25

pohi

Victoria voileib ahjuvorm ahjurestil 170 2 40-50

Poseeritud kala, kipsetusplaat voi rasva- 180 3 20-25

0,3 kg pann

Terve kala, 0,2 kg | klpsetusplaat voi rasva- 180 3 25-35
pann

Kalafilee, 0,3 kg pitsaplaat traatrestil 180 3 25-30
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¥ = B kO
\ uru
(°C) (min)
PosSeeritud liha, kiipsetusplaat voi rasva- 200 3 35-45
0,25 kg pann
Saslekk, 0,5 kg kiipsetusplaat voi rasva- 200 3 25-30
pann
Kulpsised, 16 tik- | kupsetusplaat voi rasva- 180 2 20-30
ki pann
Makroonid, 24 kipsetusplaat voi rasva- 180 2 25-35
tukki pann
Muffinid, 12 tlkki kipsetusplaat voi rasva- 170 2 30-40
pann
Soolased kondii- kipsetusplaat voi rasva- 180 2 25-30
tritooted, 20 tlkki pann
Muretaignakupsi- kiipsetusplaat voi rasva- 150 2 25-35
sed, 20 tukki pann
Koogikesed, 8 kiipsetusplaat voi rasva- 170 2 20-30
tukki pann
Kodgiviljad, po- kiipsetusplaat voi rasva- 180 3 35-45
Seeritud, 0,4 kg pann
Vegan-omlett pitsaplaat traatrestil 200 3 25-30
Vahemerepara- kiipsetusplaat voi rasva- 180 4 25-30

sed kdogiviljad,
0,7 kg

pann

11.2 Niiske kiipsetus poordohuga — soovitatavad lisatarvikud

Kasutage tumedaid ja mittepeegeldava pinnaga ndusid. Need tdmbavad kuumust paremini
sisse kui heledad ja peegelduvad pinnad.
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 ~

Pitsapann

Kiipsetusnéu

Portsjoninéu

Pirukavorm

Tume, mittepeegelduv
28 cm labimbdduga

Tume, mittepeegelduv
26 cm labimdoduga

Keraamiline
8 cm labi-
mdoduga, 5
cm korged

Tume, mittepeegelduv
28 cm 1abimbdduga

11.3 Kiipsetustabelid testimisasutustele

Teave katseasutustele
Testid vastavalt standardile IEC 60350-1.

¥ = K O @
L | B =
(°C) (min)
Vaike- Ulemine + Klpsetus- | 3 170 20-30 -
sed koo- | alumine plaat
gid, 20 kuumutus
tk plaa-
dil
Vaike- P66rdohk Kipsetus- | 3 150 - 20-35 -
sed koo- plaat 160
gid, 20
tk plaa-
dil
Vaike- P66rdohk Kipsetus- | 2ja4 150 - 20-35 -
sed koo- plaat 160
gid, 20
tk plaa-
dil
Ouna- Ulemine + | Traatrest | 2 180 70 - 90 -
kook, 2 alumine
vormis kuumutus
@20 cm
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¥ B = |k O @®
\ i uru
(°C) (min)

Ouna- P&6rdohk Traatrest 2 160 70-90 -
kook, 2
vormis
@20 cm
Tordips- | Ulemine + Traatrest 2 170 40 - 50 Eelsoojendage
hi, 26 alumine ahju 10 minutit.
cm koo- kuumutus
givormis
Tordipd- | P&6rdéhk Traatrest 2 160 40 - 50 Eelsoojendage
hi, 26 ahju 10 minutit.
cm koo-
givormis
Tordipd- | P&6rdohk Traatrest 2ja4 160 40 - 60 Eelsoojendage
hi, 26 ahju 10 minutit.
cm koo-
givormis
Liiva- P66rdohk Klpsetus- | 3 140 - 20-40 -
kipsi- plaat 150
sed
Liiva- P&6rdohk Klpsetus- | 2ja4 140 - 25-45 -
kiipsi- plaat 150
sed
Liiva- Ulemine + Kiipsetus- | 3 140 - 25-45 -
kUpsi- alumine plaat 150
sed kuumutus
Rost- Grill Traatrest 4 max 2-3 minu- | Eelsoojendage
leib/-sai, tit Ghelt ahju 3 minutit.
4-6 tk poolt; 2-3

minutit

teiselt

poolt
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¥ = K O D
~ B =

(°C) (min)
Veiseli- Grill Ahjurest 4 max 20-30 Pange ahjurest
habur- ja rasva- neljandale ahjuta-
ger, 6 tk, pann sandile ja rasva-
0,6 kg pann kolmandale

tasandile. Keera-
ke toitu poole kip-
setusaja moéddu-
misel.
Eelsoojendage
ahju 3 minutit.

12. PUHASTUS JA HOOLDUS

A

HOIATUS!

V1t ohutust kasitlevaid peatikke.

12.1 Markused puhastamise kohta

< Puhastage seadme esikilge mikrokiudlapi, sooja vee ning pehmetoimelise pe-
suvahendiga.
Metallpindadel kasutage puhastusvahendi lahust.
Puhastusva-
hendid Plekkide eemaldamiseks kasutage pehmetoimelist puhastusvahendit.
A Puhastage ahi parast igakordset kasutamist. Toidujagkide kogunemine voib
= Y] kaasa tuua sittimise.
| I Niiskus voib kondenseeruda seadmesse voi selle klaaspaneelidele. Konden-
= seerumise véhendamiseks laske seadmel enne kipsetamist 10 minutit todtada.
lgapdevane | ;g6 jstke toitu seadmesse kauemaks seisma kui 20 minutit. Kuivatage parast
kasutamine | o5\ tamist seadme sisemus mikrokiudlapiga.
Parast igat kasutuskorda puhastage koik ahju tarvikud ja laske neil kuivada. Ka-
e, sutage mikrokiudlappi sooja vee ja 6rna puhastusvahendiga. Arge peske tarvi-
W kuid nbudepesumasinas.
i . Arge puhastage mittenakkuva pinnaga tarvikuid abrasiivse puhastusvahendi voi
Lisatarvikud | (154t esemetega.
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12.2 Kuidas puhastada: Veesiivend

Puhastage ahjuddnsuse sivendit, et eemaldada lubjasettejaagid parast aurukipsetust.

1. samm

2. samm

3. samm

Kallake 250 ml vett ahju poh-
jas olevasse siivendisse. Ka-
sutage max 6%-list ilma lisan-
diteta dadikat.

Laske 30 minuti jooksul &adi-
kal lubjasettejaagid toatempe-
ratuuril lahustada.

Puhastage ahjuédnsus sooja
vee ja lahja pesuvahendiga.

Funktsiooni seadmine: SteamBake puhastage ahju iga 5 — 10 kupsetuststkli jarel.

12.3 Kuidas eemaldada: restitoed

Ahju puhastamiseks eemaldage restitoed .

Teleskoopsiinidel olevad kinni-
tustihtvtid peavad olema suuna-
tud ettepoole.

At

1. sam Lilitage ahi vélja ja oodake, ku-
m ni see on jahtunud.
2. sam Tdémmake ahjuriiuli tugede esio- (
m sa kilgseina kuljest lahti. (
3.sam Tdémmake ahjuresti toe tagaosa ] T
m kilgseina kuljest lahti ja eemal- 1/—‘}‘//;?
dage. 0= f=—

() ‘2 i
4. sam Asetage ahjuresti toed tagasi %Z L
m vastupidises jarjekorras. % s

12.4 Kuidas kasutada: Piirolliispuhastamine

Puhastage ahi, kasutades Puroliiispuhastamine.

A

HOIATUS!
Eksisteerib pdletusoht.

A

ETTEVAATUST!

Kui samasse kapiossa on paigaldatud ka teisi seadmeid, arge kasutage neid selle
funktsiooniga samal ajal. See vdib ahju kahjustada.
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Enne Piiroliiiispuhastamine:

Lilitage ahi vélja ja ooda-
ke, kuni see on jahtunud.

Eemaldage koik tarvikud.

Puhastage ahjupohja ja sisemist
ukseklaasi sooja vee, pehmetoi-
melise nbudepesuvahendi ja
pehme lapiga.

Piiroliilispuhastamine

1. samm

Sisenege mendliisse:

Puhastamine rrrr/

Funktsioon Kestus
C1 - Kerge puhastamine 1h
C2 - Tavaline puhastamine 1h 30 min
C3 - Pdhjalik puhastamine 2 h 30 min

se.

2. samm OK _ vajutage, et valida puhastusprogramm.
3. samm OK _ vajutage, et alustada puhastamist.
4. samm Parast puhastamist keerake klpsetusreziimide nupp véljas-asendis-

@ Puhastamise ajal ahju tuli ei pdle.

nil: .

Kui ahi on jéudnud seatud temperatuurini, uks lukustub. Kuni ukse avanemiseni kuvatakse ekraa-

Kui puhastamine 16peb:

Lilitage ahi valja ja ooda-
ke, kuni see on jahtunud.

Puhastage ahju sisemust peh-
me lapiga.

Eemaldage jaagid ahju pohjast.
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12.5 Puhastamise meeldetuletus

Ahi tuletab teile meelde, millal seda tuleb piiroliiitilise funktsiooniga puhastada:

Meeldetuletuse valja lulitamiseks sisenege Me-
nud ja valige Seaded, Puhastamise meeldetu-
letus.

mr/ vilgub ekraanil 5 sekundit parast iga toidu-
valmistamisseanssi.

12.6 Kuidas eemaldada ja paigaldada: uks

Ahjuuksel on kolm klaaspaneeli. Puhastamiseks saate ukse ja seesmised klaaspaneelid
eemaldada. Enne klaaspaneelide eemaldamist lugege tahelepanelikult 1abi terve peatiikk "Ukse
eemaldamine ja paigaldamine".

/\  ETTEVAATUST!
Arge kasutage ahju ilma klaaspaneelideta.

1. sam Avage uks taielikult ja hoidke mdle-
m mast uksehingest kinni.

2. sam Tostke ja tdbmmake sulguritest, kuni
m need lahti kldpsatavad.

3.sam Sulgege ahjuuks poole peale esime-
m ses avatud asendis. Seejéarel tostke ja
tdmmake ust, et see oma kohalt ee-
maldada.

4. sam Asetage uks pehmele ja tasasele pin-
m nale.
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5. sam Vajutage ukse Ulemises servas olevat
m ukseliistu (B) kummaltki kiljelt sisse-
poole, et klamberkinnitus vabastada.
6. sam Eemaldamiseks tommake ukseliistu
m ettepoole.
7. sam Hoidke kinni ukse klaaspaneelide ule-
m misest servast ja tommake need Uks-
haaval ettevaatlikult valja. Alustage
Ulemisest paneelist. Jalgige, et klaas
libiseks hoidikutest taielikult valja.
8. sam Puhastage klaaspaneele seebi ja veega. Kuivatage klaaspaneele ettevaatlikult. Arge
m peske klaaspaneele ndudepesumasinas.
9. sam Parast puhastamist paigutage klaaspaneel ja ahjuuks tagasi oma kohale.
m

Kui uks on 6igesti paigaldatud, kuulete sulgurite kinnitamisel kldpsatust.

Veenduge, et asetate klaaspaneelid (A ja B)
tagasi diges jarjekorras. Otsige klaaspaneeli A B
pinnalt Gles simbol vai kiri; iga klaaspaneel
on erinev, et teha lahtivotmine ja tagasipanek
kergemaks.

Ukseliistu digel paigaldamisel kostab klops.

Veenduge, et kesmised klaaspaneelid on pai-

galdatud oma kohale digesti.
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12.7 Kuidas asendada: lamp

A HOIATUS!
Elektrilodgi oht!
Lamp voib olla kuum.

Hoidke halogeenlampi alati riidelapiga, et lambile ei sattuks rasvajaake.

Enne lambi vahetamist:

1. samm 2. samm 3. samm

Lulitage ahi valja. Oodake, ku- Eemaldage ahi vooluvérgust. Pange ahju pohjale riie.
ni ahi on jahtunud.

Tagumine lamp

1. sam Klaaskatte eemaldamiseks keerake seda.
m

2. sam Puhastage klaaskate.

m

3. sam Asendage lambipirn sobiva 300 °C taluva kuumakindla pirniga.

4. sam Paigaldage klaaskate.

13. VEAOTSING

A HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

13.1 Mida teha, kui...

Tabelis loetlemata variantide puhul péérduge volitatud teeninduskeskuse poole.

Abhi ei lulitu sisse voi ei kuumene

Probleem Kontrollige, kas:

Ahju ei saa kaivitada voi kasutada. Ahi ei ole digesti elektrivorku hendatud.
Ahi ei kuumene. Valjalulitusautomaatika on deaktiveeritud.
Ahi ei kuumene. Ahjuuks on lukustatud.
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Ahi ei liilitu sisse voi ei kuumene

Ahi ei kuumene. Kaitse ei ole vallandunud.

Ahi ei kuumene. Lukk on valjas.

Komponendid

Probleem Kontrollige, kas:

Lamp on valja lilitatud. Niiske klpsetus p66rddhuga — on sisse lulita-
tud.

Lamp ei to6ta. Lamp on Iabi pélenud.

Toidusensor ei toota. Toidusensorpistik on taielikult pesasse liikatud.

Veakoodid

Ekraanil kuvatakse... Kontrollige, kas:

Err C2 Olete Toidusensor pistiku pesast eemaldanud.

Err C3 Ahjuuks on suletud voi ukselukk ei ole katki.

Err F102 Ahjuuks on lukustatud.

Err F102 Ukselukk ei ole katki.

0:00 Toimus elektrikatkestus. Seadke kellaaeg.

Kui ekraanil kuvatakse veakood, mida tabelis ei leidu, lUlitage kaitse vélja ja sisse, et ahi taaskaivi-
tada. Kui veakood ilmub uuesti, pé6érduge volitatud teeninduskeskuse poole.

Puhastamine

Probleem Kontrollige, kas:

Vesi valgub ahjuddnsuse suvendist valja. Ahjuddnsuse slvendis on liiga palju vett.

13.2 Hooldusandmed

Kui te ei suuda probleemile ise lahendust leida, siis votke thendust edasimiiija voi
teeninduskeskusega.
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Vajalikud teeninduskeskuse andmed leiate andmesildilt. Andmesildi leiate seadme sisepinna
esiraamilt. Arge andmesilti seadme sisemusest eemaldage.

Soovitame kirjutada andmed siia:

Mudel (MOD.)

Tootenumber (PNC)

Seerianumber (S.N.)

14. TEHNILISED ANDMED

14.1 Tehnilised andmed

Pinge 220-240V
Sagedus 50 Hz
15.1 Tooteinfo ja toote infoleht*

Tarnija nimi Electrolux
EODG6P77WX 949499836

Mudeli tunnus EOD6P77WZ 949499837
KODDP77WX 949499835

Energiatdhususe indeks 81.2

Energiatdhususe klass A+

Energiatarve standardse koormusega, tavareziim

0.93 kWh/tstikkel

ziim

Energiatarve standardse koormusega, ventilaatoriga re- 0.69 kWh/tslkkel

Kambrite arv

Soojusallikas

Elekter

Helitugevus

721
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Ahju tiup Integreeritud ahi

EOD6P77WX 32.8 kg

Mass EOD6P77WZ 32.8 kg

KODDP77WX 32.8 kg

* Euroopa Liidu puhul vastavalt EL-i maarustele 65/2014 ja 66/2014.

Valgevene Vabariigi puhul vastavalt standardile STB 2478-2017, lisa G; STB 2477-2017, lisad A
jaB.

Ukraina puhul vastavalt dokumendile 568/32020.

Energiatdhususe klass ei kehti Venemaa puhul.

EN 60350-1 — Kodumajapidamises kasutatavad elektrilised toiduvalmistusseadmed — 1. osa: Plii-
did, ahjud, auruahjud ja grillid — Efektiivsuse modtmise meetodid.

15.2 Energia kokkuhoid

Seadmel on omadused, mis aitavad saasta energiat igapaevasel
toiduvalmistamisel.

Veenduge, et seadme tddtamise ajal on seadme uks korralikult kinni. Arge kiipsetamise ajal
seadme ust liiga tihti avage. Jalgige, et uksetihend oleks puhas ja korralikult omal kohal.
Energia kokkuhoiu tagamiseks kasutage metallndusid.

Kui voimalik, arge eelkuumutage seadet enne kiipsetamist.

Kui valmistate jarjest mitu kipsetist, pltdke need ahju panna véimalikult Iihikeste vahedega.
Kiipsetamine p66rdéhuga

Voéimalusel kasutage energia kokkuhoiuks p66rdohuga kipsetusreziime.

Jaidkkuumus

Ventilaator ja valgusti jaavad sisselilitatuks. Ahju valjalilitamisel kuvatakse ekraanil
jaakkuumuse nait. Seda soojust saab kasutada toidu soojashoidmiseks.

Kui kiipsetusaeg on pikem kui 30 minutit, vahendage vahemalt 3 —10 minutit enne kiipsetusaja
I6ppu seadme temperatuuri. Seadme sees oleva jaakkuumuse abil kiipsemine jatkub.

Muude toitude soojendamiseks kasutage jaakkuumust.

Toidu soojashoidmine

Jaakkuumuse kasutamiseks ja toidu soojashoidmiseks valige madalaim vdimalik temperatuur.
Ekraanile ilmub jadkkuumuse indikaator voi temperatuurinait.

Kiipsetamine véljaliilitatud valgustiga

Lulitage kiipsetamise ajaks valgusti valja. Pange see pdlema ainult siis, kui vaja.

Niiske kiipsetus p66rdohuga

Funktsioon, mis saastab kipsetamise ajal energiat.

Selle funktsiooni kasutamisel lilitub lamp automaatselt 30 sekundi parast valja. Lambi voib
soovi korral sisse lllitada, kuid see vahendab eeldatavat energiakokkuhoidu.
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16. MENUU STRUKTUUR
16.1 Menii

O - By
— - valige, et sisestada Menudu.

Meniiii struktuur

Juhendatud kiipsetamine ¥ Puhastamine rrrr/ Seaded @
1. samm 2. samm 3. samm 4. samm 5. samm
(’ e e
< QN O\
<]
=& oK 01-015 oK
Valiae Menii Reguleerige
angeead:dnuu, Kinnitage satted. Valige sate. Kinnitage satted. | vaartustja vaju-
' tage nuppu OK.
Seaded
o1 Kellaaeg Muuda 02 Ekraani heledus 1-5
03 Nuputoonid 1 - Piiks 04 Helitugevus 1-4
2 - Klops
3 - Heli val-
jas
05 Toidusensor Toiming 1-Alarm ja 06 Uptimer Sees/Viljas
stopp
2 - Alarm
o7 Sisevalgustus Sees/Valjas 08 Kiirkuumutus Sees/Valjas
09 Puhastamise meelde- Sees/Valjas 010 | Wi-Fi Sees/Valjas
tuletus
011 | Automaatne kaugtoo- Sees/Véljas 012 | Tuhista vork Jah/ei
tamine
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Seaded
013 | Demoreziim Aktiveerimis- | O14 | Tarkvaraversioon Kontrollida
kood: 2468
015 | Taasta tehaseseaded Jah/ei

17. JAATMEKAITLUS

2%
Sumboliga TP tahistatud materjalid v&ib ringlusse suunata. Selleks viige pakendid vastavatesse
konteineritesse. Aidake hoida keskkonda ja inimeste tervist ja suunake elektri- ja elektroonilised

jaatmed ringlusse. Arge visake siimboliga E tahistatud seadmeid muude majapidamisjaatmete
hulka. Viige seade kohalikku ringluspunkti voi pé6rduge abi saamiseks kohalikku
omavalitsusse.
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GONDOLUNK ONRE

Kdszonjlk, hogy Electrolux készliléket valasztott. Egy olyan terméket valasztott, amely
magaban hordozza évtizedek szakmai tapasztalatat és innovacidjat. Zsenialitasat és stilusos
megjelenését az On igényei ihlették. Valahanyszor csak hasznalja, biztos lehet abban, hogy a

benne foglalt tudas a siker garanciaja.

Udvézdljiik az Electrolux honlapjan
Latogasson el weboldalunkra az alabbiakeért:

informaciok kérése:
www.electrolux.com/support

www.registerelectrolux.com

www.electrolux.com/shop

@@ @&

[ Electrolux
Kitchen applikaciot.

7 Available on the \,
@& App Store B

R

GETITON

Google Play

Regisztralja termékét a meég kivalobb szolgaltatasokeért:

UGYFELSZOLGALAT ES SZERVIZ

Hasznalattal kapcsolatos tanacsok, prospektusok, hibaelharitasi, szerviz- és javitasi

Tartozékok, segédanyagok és eredeti alkatrészek vasarlasa a késziilékhez:

Tovabbi receptekeért, tippekért, hibaelharitasi segitségért toltse le a My Electrolux

Mindig eredeti cserealkatrészeket hasznaljon.

Amikor felveszi a kapcsolatot a hivatalos szervizkdzponttal, gondoskodjon arrél, hogy a
kovetkezd adatok kéznél legyenek: Tipus, PNC (termékszam), sorozatszam.

Az informaciok az adattablan talalhatok.

AN Figyelem / Vigyazat — Biztonsagi informaciok
® Altalanos informacidk és tanacsok
Kérnyezetvédelmi informaciok

A valtoztatasok jogat fenntartjuk.

TARTALOM

1. BIZTONSAGI INFORMACIOK................. 179
1.1 Gyermekek és fogyatékkal él6
személyek biztonsaga....................... 179
1.2 Altalanos biztonsag...................... 180

2. BIZTONSAGI UTASITASOK.......c.ccocnvenee. 181
2.1 Uzembe helyezés........................ 181
2.2 Elektromos csatlakozas............... 182
2.3 Haszndlat..........ccccoeeveiiiieiiiee. 183
2.4 Apolas és tisztitas....................... 184
2.5 Pirolitikus tisztitas...........cccccoeuee.. 184

2.6 Belsd vilagitas.....
2.7 Szolgaltatasok....

2.8 Artalmatlanitas........

3. UZEMBE HELYEZES.........

3.1 Beépités.................
3.2 A suit6 rogzitése a
konyhaszekrényhez......

4. TERMEKLEIRAS................

4.1 Altalanos attekintés
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4.2 Tartozékok..........ccoovvveviiieeeannnnn. 188
5. A KESZULEK BE- ES KIKAPCSOLASA 188
5.1 Visszahuzhaté gombok................ 188
5.2 Kezel6panel........cccccovceveevncnennn. 188
6. AZ ELSO HASZNALAT ELOTT.............. 189
6.1 Kezdeti tisztitas........cccoeeriennenn. 190
6.2 Kezdeti eldmelegités................... 190
6.3 Vezeték nélkili kapcsolat S 190
6.4 Szoftver licencek..........ccccceveeee... 191
7. NAPI HASZNALAT.......cooeeeerererceenee 191
7.1 Sitéfunkciok beallitasa................ 191

7.2 Siitéfunkciok
7.3 Megjegyzések a Konvekcids levegd

(nedves) funkcidhoz............cccocveeueenee. 194
7.4 El6re programozott siités
bedllitdsa...........ccoovveeiiiiieieeciieee, 194
7.5 El6re programozott siités............. 195
8. ORAFUNKCIOK........ocrrureurenrensrrenrensensenens 200
8.1 OrafunkGiok............coovvrivereeennn. 200
8.2 Orafunkciok bedllitasa................. 200
9. HOGYAN HASZNALJA: TARTOZEKOK 202
9.1 Tartozékok behelyezése.............. 202
9.2 Hushéméré szenzor..................... 203
10. TOVABBI FUNKCIOK........cceceeeceerernene 205
10.1 Funkciozar.........cccoooeiieien 205
10.2 Automatikus kikapcsolas........... 205
10.3 Hitéventilator..........cccoeeeeieens 205
11. HASZNOS TANACSOK ES
JAVASLATOK......eeeeeeeereeeeeeee e eeenes 205
11.1 Konvekciés levegb (nedves)......205
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BIZTONSAGI INFORMACIOK

-

[{] Etectrolux

o~
o

ﬁ
— X

My Electrolux Kitchen app

A\, GETITON
}/’ Google Play

1. /A BIZTONSAGI INFORMACIOK

Az Uzembe helyezés és hasznalat elétt gondosan olvassa el a
mellékelt utmutatét. A gyarté nem vallal felelésséget a
helytelen beszerelés vagy hasznalat miatt keletkezett
sérulésekért és karokért. Tartsa biztonsagos és elérhetd
helyen az utmutatot, hogy sziikség esetén mindig a
rendelkezésére alljon.

1.1 Gyermekek és fogyatékkal él6 személyek
biztonsaga

- Ezt a késziléket 8 év feletti gyermekek, csdkkent fizikai,
érzékelési vagy szellemi képességekkel rendelkezd
felnbttek, illetve megfelel6 tudassal vagy gyakorlattal nem
rendelkez6 személyek csak feligyelet mellett, vagy abban
az esetben hasznalhatjak, ha megfelel6 oktatast kaptak a
készullék biztonsagos hasznalatara, és megertik az
esetleges veszélyeket. A 8 évesnél fiatalabb gyermekek,
illetve a sulyos, komplex fogyatékossaggal él6 személyek
allandé felUgyelet nélkil nem tartozkodhatnak a készulek
kdzelében.
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- Gondoskodni kell a gyermekek fellgyeletérél, hogy ne
jatsszanak a készulékkel és annak mobil eszkdzeivel My
Electrolux Kitchen .

- Minden csomagoléanyagot tartson tavol a gyermekektél, és
megfelel6éen artalmatlanitsa.

- FIGYELEM: Hasznalat kbzben a készUllék és hozzaférhetd
részei nagyon felforrésodhatnak. A gyermekeket és kedvenc
haziallatokat tartsa tavol a készuléktél mikodés kozben, és
mUkddés utan, lehiléskor.

- Ha rendelkezik gyermekbiztonsagi zarral a készllék, akkor
azt be kell kapcsolni.

- Gyermekek fellgyelet nélkil nem végezhetnek tisztitasi
vagy karbantartasi tevékenységet a készuléken.

1.2 Altalanos biztonsag

- A készulék kizardlag ételkészitési célra szolgal.

- Ezt a készlléket haztartasi célu, beltérben torténd
hasznalatra tervezték.

- Ez a készilék hasznalhat6 irodakban, szallodai
vendégszobakban, panziokban, vendéghazakban és mas
hasonl6 szallashelyeken, ahol a hasznalat nem haladja meg
a haztartasi hasznalat (atlagos) szintjét.

- A készllék Uzembe helyezését és a halozati kabel cseréjét
csak képesitett szemeély végezheti el.

- A butorba valo beépités el6tt ne hasznalja a készlléket.

- Barmilyen karbantartds megkezdése el6tt valassza le a
készlléket az elektromos haldzatrol.

- Ha a halozati kdbel megsérll, azt a gyarténak vagy a
markaszerviznek vagy mas hasonléan képzett személynek
kell kicserélnie, nehogy elektromos veszélyhelyzet alljon el6.

- FIGYELEM: Az izz6 cseréje el6tt gy6z6djon meg arrdl, hogy
a készulék ki van kapcsolva, hogy megel6zze aramiuitést.
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FIGYELEM: Hasznalat kbzben a készilék és hozzaférhetd
részei nagyon felforrésodhatnak. Ugyeljen arra, hogy ne
erintse meg a fitdelemeket vagy a sutétér fellletét.

Amikor a sutébdl kiveszi vagy behelyezi a tartozékokat vagy
edényeket, mindig hasznaljon konyhai edényfogé kesztydit.
Kizardlag a készllékhez ajanlott hushéméré szenzort
(maghdmeérséklet-érzékeldt) hasznalja.

A polctartok eltavolitdsahoz elészér a polctarto elejét, majd
a hatuljat huzza el az oldalfaltdl. A polctartdkat a
kiszereléssel ellentétes sorrendben helyezze vissza.

A készllék tisztitdsahoz ne hasznaljon nagy nyomasu gozt.
Ne hasznaljon suroldszert vagy éles fém kaparoeszkdzt a
sutbajtd Uvegének tisztitasara, mivel ezek megkarcolhatjak
a fellletet, ami az GUveg megrepedését eredmeényezheti.

A pirolitikus tisztitas megkezdése el6tt vegyen ki minden
tartozékot a sutétérbdl, és tavolitsa el onnan a
lerakddasokat/kiomlbtt anyagot.

2. BIZTONSAGI UTASITASOK

2.1 Uzembe helyezés

/N FIGYELMEZTETES!

A késziléket csak képesitett személy helyezheti izembe.

Tavolitsa el az 6sszes csomagoldanyagot.

Ne helyezzen tGzembe, és ne is hasznaljon sérilt készuléket.

Tartsa be a készililékhez mellékelt Gzembe helyezési utmutatdban foglaltakat.

A késziilék nehéz, ezért legyen koriltekinté a mozgatasakor. Mindig hasznaljon
munkavédelmi keszty(t és zart labbelit.

Soha ne huzza a késziléket a fogantyujanal fogva.

A készlléket az izembe helyezési kovetelményeknek megfeleld, biztonsagos helyre
telepitse.

Tartsa meg a minimalis tavolsagot a tébbi késziiléktdl és egységtdl.

A késziilék felszerelése el6tt ellendrizze, hogy annak ajtaja akadalytalanul nyithaté-e.
A készllék elektromos hiitérendszerrel van felszerelve. Ezt az elektromos tapegységgel kell
mikodtetni.

Konyhaszekrény minimalis magassaga (konyha- 590 (600) mm
szekrény minimalis magassaga a munkalap alatt)
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Konyhaszekrény szélessége 560 mm
Konyhaszekrény mélysége 550 (550) mm
Késziilék ellilsé részének magassaga 594 mm
Készulék hatulso részének magassaga 576 mm
Készlilék ellils6 részének szélessége 595 mm
Késziilék hatulso részének szélessége 559 mm
Készuléek mélysége 569 mm
Készllék beépitett mélysége 548 mm
Mélység nyitott ajtonal 1022 mm
Szellézényilas minimalis mérete. A hatso oldal al- 560x20 mm
jan elhelyezett nyilas

Haldzati tapkabel hosszusaga. A kabel a hatso ol- 1500 mm
dal jobb sarkanal helyezkedik el

Rogzitécsavarok 4x25 mm

2.2 Elektromos csatlakozas

A FIGYELMEZTETES!
Tlz- és aramutésveszély.

+ Minden elektromos csatlakoztatast szakképzett villanyszerel6nek kell elvégeznie.

+ A késziléket kotelezb foldelni.

+ Ellenérizze, hogy az adattablan szereplé adatok megfelelnek-e a helyi elektromos halézat
paramétereinek.

* Mindig megfeleléen felszerelt, aramiités ellen védett aljzatot hasznaljon.

* Ne hasznaljon halézati elosztdkat és hosszabbitoé kabeleket.

+ Ugyelien a haldzati csatlakozddugé és a halozati kabel épségére. Amennyiben a késziilék
halozati vezetékét ki kell cserélni, a cserét markaszerviziinknél végeztesse el.

+ Ugyeljen arra, hogy a halézati kabelek ne keriilienek kézel, illetve ne érjenek hozza a
készlilék ajtajahoz vagy a késziilék alatti rekeszhez, kiilondsen akkor, ha a készlilék
mikodik, vagy ajtaja forro.

+ Afesziltség alatt allé és szigetelt alkatrészek érintésvédelmi részeit gy kell régziteni, hogy
szerszam nélkil ne lehessen eltavolitani azokat.

+ Csak az lizembe helyezés befejezése utan csatlakoztassa a haldzati csatlakozodugot a
halozati csatlakozoaljzatba. Ugyeljen arra, hogy a halézati dugasz izembe helyezés utan is
kénnyen elérhetd legyen.
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« Amennyiben a halézati konnektor régzitése laza, ne csatlakoztassa a csatlakozddugot
hozza.

» A készulék csatlakozasanak bontasara, soha ne a halozati kabelnél fogva huzza ki a
csatlakozédugét. A kabelt mindig a csatlakozédugénal fogva hizza ki.

+ Kizarolag megfeleld szigetel6berendezést alkalmazzon: haldzati tulterhelésvédé
megszakitot, biztositékot (a tokbdl eltavolitott csavaros tipusu biztositékot), féldzarlatkioldét
és védorelét.

+ Az elektromos késziiléket szigetel6berendezéssel kell ellatni, amely lehetévé teszi, hogy
minden fazison levalassza a készlléket az elektromos halézatrdl. A szigeteléberendezésnek
legalabb 3 mm-es érintkez&tavolsaggal kell rendelkeznie.

» Teljesen csukja be a készUllék ajtajat, miel6tt csatlakoztatja a dugaszt a halézati aljzatba.

+ Ez a késziilék halézati csatlakozokabellel és dugasszal keril szallitasra.

Az iizembe helyezéshez vagy cseréhez hasznalhato vezetéktipusok Eurépa szamara:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, H05 V2V2-F (T90), H05 BB-F

A kabel keresztmetszetéhez nézze meg az adattablan szerepl6 dsszteljesitményt. Hivatkozhat
a tablara is:

Osszteljesitmény (W) Vezeték keresztmetszet (mm?)
maximum 1380 3x0.75

maximum 2300 3x1

maximum 3680 3x1.5

A foldel6 (zOld/sarga) vezeték 2 cm-rel hosszabb legyen, mint a fazis és a nulla (kék és barna
vezeték).

2.3 Hasznalat

A FIGYELMEZTETES!
Sérllés-, égés-, aramutés- és robbanasveszély.

* Ne valtoztassa meg a készilék miszaki jellemzait.

+ Ugyeljen arra, hogy a szell6zényilasokat ne zarja el semmi.

* Mdukddés kézben ne hagyja felugyelet nélkil a késziléket.

* Minden hasznalat utan kapcsolja ki a késziléket.

» Korultekintéen jarjon el, ha mikodés kdzben kinyitja a készilék ajtajat. Forro levegd
tavozhat a készulékbdl.

* Ne mikddtesse a késziléket nedves kézzel, vagy amikor az vizzel érintkezik.

* Ne gyakoroljon nyomast a nyitott ajtéra.

* Ne hasznalja a készlléket munka- vagy tarolofellletként.

« Ovatosan nyissa ki a késziilék ajtajat. Az alkoholtartalmu alkotéelemek alkoholos
levegbelegyet hozhatnak létre.

» Ugyeljen arra, hogy szikra vagy nyilt lang ne legyen a készUlék kozelében, amikor kinyitja az
ajtot.
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» Ne tegyen gyulékony anyagot vagy gyulékony anyaggal szennyezett targyat a késziilékbe,
annak kozelébe, illetve annak tetejére.
» Wifi-jelszavat bizalmasan kezelje, ne ossza meg masokkal.

/\  FIGYELMEZTETES!
A késziilék karosodasanak veszélye all fenn.

» A zomanc karosodasanak vagy elszinez6désének megelézéséhez:
— ne tegyen edényt vagy egyéb targyat kozvetlenil a készilék sitbéterének aljara.
— ne tegyen alufoliat kdzvetlendl a készilék sutbéterének aljara.
— ne engedjen vizet a forré készlilékbe.
— afbézés befejezése utan ne tarolja a nedves edényeket vagy az ételt a készllékben.
— a tartozékok kivételekor vagy berakasakor évatosan jarjon el.

» A zomanc vagy rozsdamentes acél elszinezédése nincs hatassal a késziilék
teljesitményére.

* A nagy nedvességtartalmu siitemények esetében mély tepsit hasznaljon a sttéshez. A
gylimolcsok leve maradandé foltokat ejthet.

» F&zés kozben a késziilék ajtajat mindig tartsa csukva.

» Ha a készliléket butorlap (pl. ajté) mogott helyezi el, ligyeljen arra, hogy az ajté soha ne
legyen becsukva, amikor a készllék mikodik. A hd és a nedvesség felhalmozodhat a zart
butorlap mdgott, és ennek kdvetkeztében karosodhat a késziilék, a késziilék boritasa vagy a
padlé. Hasznalat utan ne csukja be addig a butorlapot, mig a készilék teljesen le nem hiilt.

2.4 Apolas és tisztitas

/\ FIGYELMEZTETES!
Személyi sériilés, tliz vagy a készllék karosodasanak veszélye all fenn.

« Karbantartas el6tt kapcsolja ki a készliléket, és huzza ki a halozati csatlakozodugot a
csatlakozoéaljzatbol.

» Ellenérizze, hogy lehllt-e a készillék. Maskulonben fennall a veszély, hogy az lGveglapok
eltérnek.

« A sutdajto sérilt Gveglapjat haladéktalanul cserélje ki. Forduljon a markaszervizhez.
* Legyen Ovatos, amikor az ajtot leszereli a készilékrol. Az ajtd nehéz!
+ Rendszeresen tisztitsa meg a készuléket, hogy elkeriilje a fellilet karosodasat.

» A készuléket puha, nedves ruhaval tisztitsa. Csak semleges tisztitdszert hasznaljon. Ne
hasznaljon surolészert, suroloszivacsot, oldoszert vagy fém targyat.

* Amennyiben sit6tisztitdé aeroszolt hasznal, tartsa be a tisztitdszer csomagolasan feltiintetett
biztonsagi utasitasokat.

2.5 Pirolitikus tisztitas

FIGYELMEZTETES!
Pirolitikus tisztitas lzemmaoddban sérilés/tliz/vegyianyag-kibocsatas (gazok)
veszélye all fenn.

* A Pirolitikus Ontisztité funkcid vagy az elsé hasznalat el6tt tavolitsa el a sttétérbdl az
alabbiakat:
— minden ételmaradvanyt, olaj- vagy zsirkiomlést/lerakodast.
— minden eltavolithato targyat (beleértve a termékhez mellékelt polcokat, vezetdsineket
stb.), kiiléndsen a tapadasmentes fellletl labasokat, fazekakat, edényeket, tepsiket,
talcakat, konyhai eszkdzoket stb.
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Olvassa el a pirolitikus tisztitassal kapcsolatos dsszes utasitast.

A pirolitikus tisztitas alkalmazasa kozben tartsa tavol a kiskoru a késziléktdl.

A készilék nagyon felmelegszik, és forrd leveg6t bocsat ki az ellils6 szell6zdnyilasain
keresztul.

A pirolitikus tisztitds magas hémérsékletli funkcio, és mikodése soran gazok

szabadulhatnak fel az ételmaradvanyokbol és a készlilék szerkezeti anyagaibdl, igy a

vasarlok szamara nyomatékosan ajanlottak az alabbiak:

— az egyes pirolitikus tisztitdsok soran és utan biztositson megfelel6 szell6zést.

— az elsd, maximalis héfoku Uzemeltetés kdzben és utan biztositson megfeleld szellézést.
Az emberekkel ellentétben egyes madarak és hillék kivételesen érzékenyek lehetnek a
pirolitikus tlzhelyek tisztitasi folyamata soran kibocsatott gazokra.

— Tartsa tavol a hazidllatokat (kiilondsen a madarakat) a készulék kozelébdl a pirolitikus
tisztitas soran és utan, és a legmagasabb hémérséklet funkciot elészor csak
megfeleléen szell6z6 helyen hasznalja.

A kistest( haziallatok szintén igen érzékenyek lehetnek a pirolitikus tlizhely kézelében
fellepé hémérséklet-ingadozasokra, amikor a tlizhely pirolitikus Ontisztitast vegez.

A labasok, fazekak, tepsik, konyhai eszkdzok stb. tapadasgatlé bevonata karosodhat a
tzhelyek pirolitikus Ontisztitasanak magas hémérséklete miatt, és kibocsathat kismértékben
karos gazokat.

A pirolitikus tlizhelyekbdl és ételmaradvanyokbdl felszabaduld gazok nem artalmasak az
emberi egészségre (ideértve a kiskoru és a gyogyaszati kezelés alatt allo személyeket is).

2.6 Bels6 vilagitas

FIGYELM[EZTETI'ES!
Vigyazat! Aramutés-veszély!

A termékben talalhaté izzo(k)ra és a kulon kaphat6 pétizzokra vonatkozé tudnivalok: Ezek
az izzok arra készlltek, hogy megfeleljenek a haztartasi készllékekben fennalld
szélséséges fizikai feltételeknek, mint példaul hémérséklet, rezgés, magas paratartalom,
illetve arra hasznalatosak, hogy jelezzék a késziilék miikddési allapotat. Nem alkalmasak
egyéb felhasznalasra, valamint helyiségek megvilagitasara.

Ez a termék egy G energiahatékonysagi osztalyu fényforrast tartalmaz.

Kizarélag az eredetivel megegyez6 miiszaki jellemzdkkel rendelkezé lampat hasznaljon.

2.7 Szolgaltatasok

A késziilék javitasat bizza a markaszervizre.
Mindig eredeti cserealkatrészt hasznaljon.

2.8 Artalmatlanitas

A FIGYELMEZTETES!

Sérilés- vagy fulladasveszély.

A készulék artalmatlanitasara vonatkozé tajékoztatasért lépjen kapcsolatba a helyi
hatésagokkal.

Valassza le a késziiléket ez elektromos halézatrol.

A késziilék kdzelében vagja at a halozati kabelt, és tegye a hulladékba.

Szerelje le az ajtékilincset, hogy megakadalyozza gyermekek vagy haziallatok készllékben
rekedéseét.
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3. UZEMBE HELYEZES

A FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

3.1 Beépités
www.youtube.com/electrolux
uYUUTUbe www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

(*mm)

(*mm)
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3.2 A siit6 rogzitése a konyhaszekrényhez

4. TERMEKLEIRAS

4.1 Altalanos attekintés

Kezelpanel

H Sutéfunkciok szabalyozogombja
Kijelzé

B Vezérlsgomb

H Ftobetét

A Hushémérd szenzor csatlakozdja
Lampa

B Ventilator

Bl Sutétér mélyedése

] Polctarto, eltavolithato

tEl Polcpoziciok

.
i
@
Zm
Eé HH&

187/712
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4.2 Tartozékok

Siitéracs

F6z6edényekhez, tortaformakhoz, valamint hussutéshez.

Siito6 talca

Tortakhoz és suteményekhez.

Mély tepsi

Sitemények és husok sitéséhez, illetve zsirfelfogd edényként.
Hushéméré szenzor

Az ételek elkészitési folyamatanak ellenérzéséhez.
Teleszkopos sinek

A teleszkopos sutdsinek segitségével konnyebben lehet behelyezni és eltavolitani a
polcokat.

5. A KESZULEK BE- ES KIKAPCSOLASA

5.1 Visszahuzhat6é gombok

A készlilék hasznalatahoz nyomja meg a gombot. A gomb kiugrik.

5.2 Kezel6épanel

Forgassa el a

Kezel6panel érzékelémezoi Nyomja meg gombot

O 'S & M OK

N (
e ON
Sutd o px A bedllitas J
P Gyors L Hushémeé- P
1d6zitd vilag- megerosité-

felf(ités . ré szenzor
itas se

Valasszon ki egy sutéfunkciot a siité bekapcsolasahoz.

A sutd kikapcsolasahoz forditsa a sttéfunkciok gombjat kikapcsolt helyzetbe.

Amikor a sutéfunkciok gombjat kikapcsolt hely-
1234 Izée;be forgatja, a kijelz6 készenléti allapotba

. ,))

Fézéskor a kijelzé megjeleniti a beallitott h6-
mérsékletet, a pontos id6t és az egyéb rendel-
kezésre allé kiegészité funkciokat.

D)
o
[
A
&
o
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Ed

‘min

E”E.!?EEBF:':»DEMO

&
Q

A

sToP @ :I:T \\. '“'/ @

Kijelz6 a nyomogombfunkciokkal.

Kijelz6 visszajelzo6i

& ¥ wl < >»
Funkciézar El6re programo- Tisztitas Beallitasok Gyors felflités
zott sttés
1d6zitdé
visszajel- [:X o @ @
z0i:

Wi-Fi visszajelzé - villog, amikor a suté a Wi-Fi-
halézathoz csatlakoztathato.

relhetd.

Taviranyitas visszajelzé - a sitd tavvezeé-

P~
=

Wi-Fi csatlakozas be van kapcsolva.

Taviranyitas bekapcsolva.

(VD)

Folyamatjelz6 sav - a hmérséklet és az id6 sza-
mara. Amikor a siit6 eléri a beallitott hdmérsékle-

tet, a sav szine pirosra valtozik.

Gobzben f6zés visszajelzé

Hashéméré szenzor visszajelzé

6. AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

A

FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.
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6.1 Kezdeti tisztitas

Az els6 hasznalat el6tt tisztitsa meg az lires siit6t, majd allitsa be a pontos id6t:

ON
ad = Q

=
/_/
=
ra  00:00 érték lathato
Allitsa be az id6t. Nyomja meg ezt:
OK.

6.2 Kezdeti elébmelegités

Az els6 hasznalat el6tt hevitse fel az lires siit6t.

1.1épés | Vegyen ki a siitébdl minden tartozékot és kivehetd polctartét.

2.1épés | Ajiitsa be a maximalis hmérséklet ennél a funkcional: =,
Hagyja egy 6raig miikddni a sutét.
3. lépés Allitsa be a maximalis hémérséklet ennél a funkciénal: .

Hagyja 15 percig mikodni a sitét.

@ Elsflités kdzben szagot és fiistét bocsathat ki a siité. Ugyeljen arra, hogy a helyiség szelléztet-
ve legyen.

6.3 Vezeték nélkiili kapcsolat =

A berendezés csatlakoztatdsahoz a kdvetkezdkre van sziliksége:
* Vezeték nélkili haldézat internet kapcsolattal.
+ A vezeték nélkili hal6zathoz csatlakoztatott mobil eszkdz.

1. lépés | Toltse le a mobilos alkalmazast My Electrolux Kitchen , és kdvesse az utasitasokat a
kévetkez6 lépésekhez.

2. lépes A valasztégombot forgassa el az alabbiak kivalasztasahoz: = funkciét.

Frekvencia 2,4 GHz WLAN 5 GHz WLAN

2400 - 2483,5 MHz 5150 - 5350 MHz
5470 - 5725 MHz
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Protokoll IEEE 802.11b DSSS, IEEE 802.11 a/n OFDM
802.11g/n OFDM

Max. teljesitmény EIRP < 20 dBm (100 mW) EIRP < 23 dBm (200 mW)

Wi-Fi-modul NIU5-50

Bluetooth frekvencia 2400 - 2483,5 MHz

Protokoll LE: DSSS

Max. teljesitmény EIRP <4 dBm (2,5 mW)

A 2014/53/EU iranyelv rendelkezése ala tartozd orszagok: Ausztria, Belgium, Bulgaria, Ciprus,
Cseh Koztarsasag, Dania, Eszak-l’rorsz{ag, Esztorszag, Finnorszag, Franciaorszag,
Gorogorszag, Hollandia, Horvatorszag, Irorszag, Izland, Lichtenstein, Lengyelorszag,
Lettorszag, Litvania, Luxemburg, Magyarorszag, Malta, Németorszag, Norvégia, Olaszorszag,
Portugalia, Romania, Spanyolorszag, Svajc, Svédorszag, Szlovakia, Szlovénia, Térokorszag.

6.4 Szoftver licencek

A termékben alkalmazott szoftver olyan alkotoelemeket tartalmaz, melyek ingyenes és nyilt forra-
su szoftveren alapulnak. Az Electrolux elismeri és halajat fejezi ki a nyilt szoftvert megalkoto és a
robotikai kozosségeknek a fejlesztési projektben valé hozzajarulasukért.

Ahhoz, hogy hozzaférjen ezen ingyenes és nyilt forrasu szoftverkomponensek forraskédjahoz
(melyek licencfeltételei megkovetelik a kbzzétételt), és hogy megtekintse ezek teljes korl szerzdi
jogi adatait és vonatkozé licencfeltételeit, kérjik, latogassa meg a http://electrolux.opensoftware-
repository.com (NIU5 mappa) weboldalakat.

7. NAPI HASZNALAT

VAN FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cim( fejezetet.

7.1 Siitéfunkciok beallitasa

F6zés elinditasa

1. lépés 2. lépés
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F6zés elinditasa

9

B

9

C

Valasszon egy sitéfunkciot.

Allitsa be a hémérsékletet.

Nyomja meg ezt:

OK
Gozoléses fozés
Ellenérizze, hogy lehiilt-e a sité.
1. lépés 2. lépés 3. lépés 4. lépés
) _ _
(N r} r
g R °C Melegitse elé az
Ures sutét 10 per-
cig, hogy parat
Allitsa be a hozzon létre.
hémérsékle- Tegye az ételt su-
Csapvizzel toltse fel a sutétér mélye- Valassza ki a tgt. tobe.
P st Yer | gezoles siits- | Nyomja meg
' funkciot. ezt:
OK

@ A sitétér mélyedésének maximalis Grtartalma 250 ml. Ne toltson vizet a sttétér mélyedésébe
sutés kdzben, vagy amikor a sité forro.

Amikor a g6zoléses f6zés véget ér:

1. lépés

2. lépés

3. lépés

A siité kikapcsolasahoz for-
ditsa a sltéfunkciok gombjat
kikapcsolt helyzetbe.

Ovatosan nyissa ki az ajtét. A
kiszabadul6 para égési sérilést
eredményezhet.

Ellenérizze, hogy lehlilt-e a

sutd. Tavolitsa el a sutétér

bemélyedésébdl a maradék
vizet.
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7.2 Sitofunkciok

Hagyomanyos siité6funkciok

Sitéfunkcio

Alkalmazas

Hélé

)

gbefuvas,

nagy héfok

Sités egyszerre maximum harom siitészinten, illetve aszalas. 20 - 40 °C-
kal alacsonyabbra allitsa be a hémérsékletet, mint Alsé + felsd siités ese-
tén.

Als6 +

felso siités

Egy sutészinten torténd sutéshez, valamint porkdléshez.

Nedvesség hozzaadasa a sités soran. Megfelel szin és ropogos kéreg
elérése sltés kozben. Ujramelegitéskor szaftosabb allag elérése. Gyi-
molcsok vagy zoldségek tartositasahoz.

Pizza funkcio

Pizza sitéséhez. Intenziv piritashoz és ropogds alju ételek készitéséhez.

Ropogos alju siitemények készitéséhez és étel tartésitasahoz.

Also siités
e Készételek (pl. silt burgonya, steak burgonya vagy tavaszi tekercs) ropo-
* gossa tételéhez.
Fagyasztott ételek

6|

Konvekcios levegd

A funkciot arra tervezték, hogy energiat takaritson meg a fézés soran. A
funkcid hasznalatakor a sutétér hdmérséklete eltérhet a beallitott hémer-
séklettdl. A készilék a maradékhét hasznalja fel. A flitési teljesitmény le-
csokkenhet. Tovabbi tudnivaldkért olvassa el a ,Napi hasznalat” c. fejezet-

(nedves) ben ezt a részt; Megjegyzések: Konvekcios levegd (nedves) funkciot.
vvv Vékony szelet élelmiszerek grillezéséhez és piritos készitéséhez.
Grill
v Nagy silt husdarabok vagy nem kicsontozott szarnyas siitéséhez egy
?? polcszinten. Csében slitéshez és piritashoz.

Infrasiités
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Siutéfunkcio Alkalmazas
_6 Belépés a Menibe: Elére programozott siités, Tisztitas, Beallitasok.
Meni

7.3 Megjegyzések a Konvekcids leveg6 (nedves) funkciéhoz

A funkcié megfelel az EU 65/2014 és EU 66/2014 sz. szabvanyok szerinti energiahatékonysagi
besorolasnak és 6koldgiai kialakitasra vonatkozo kdvetelményeknek. Vizsgalati médszerek az

EN 60350-1 szabvanynak megfeleléen.

A sut6ajtot sttés kdzben be kell csukni, hogy a funkcié ne legyen megszakitva, és hogy a sitd
a lehetd legnagyobb energiahatékonysaggal mikddjon.

A funkcié hasznalatakor a sutévilagitas 30 masodperc elteltével automatikusan kikapcsol.
F6zési utmutatasokért olvassa el a ,Hasznos tanacsok és javaslatok” cim( fejezetet,
Konvekcids levegd (nedves). Altalanos energiatakarékossagi javaslatokért olvassa el az
+Energiahatékonysag” fejezet Energiatakarékossag c. részét.

7.4 El6re programozott sutés beallitasa
Az almeniben szerepld 0sszes ételhez van javasolt funkcid és hdmérséklet. Fézés kdzben

modosithatja az id6t és a hdmérsékletet.

Egyes ételek f6zéséhez az alabbiak is hasz-
nalhatok:

Az étel megfozottségének szintje:

¢ Hush6éméré szenzor

« Veéres
e Kobzepes
« Jol atsltve

Elére programozott siités - hasznalja az étel gyors elkészitéséhez az alapértelmezett bealli-

tasokkal:
1. lépés 2. lépés 3. lépés 4. lépés
ST I I B B R
E ol P1 - P45 oK

Valassza a Elére
programozott siités
funkciét, majd nyomja

Lépjen be a meniibe.

meg a OK gombot.

Helyezze az ételt a
sutébe. Erésitse meg
a beallitast.

Valassza ki az ételt.
Nyomja meg ezt: OK,
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7.5 Elére programozott siités

Magyarazat

”?

Hushémérd szenzor rendelkezésre all. Szurja a Hushémérd szenzor

hegyét az étel legvastagabb részébe.

Amikor a Hiushémérd szenzor a beallitott hémérsékletet elérte, a siitd ki-

kapcsol.

A Go6zolés funkcidhoz sziikséges vizmennyiség.

()

Sités elbtt melegitse el a sitét.

=

Polcszint.

Amikor a funkcié véget ért, ellenbrizze, hogy elkészilt-e az étel.

vastag daga-
do)

Etel Tomeg Polcszint / tartozék Id6tartam
Marha &
P1 Marhasiilt, ~ 40 perc
véresen P
P2 | Marhasiilt, ko- | 1215ks4 | A ,E| 2;suts talca
zepes -5cmvas- | A hust néhany percig siisse el serpe- ~ 50 perc
tag darabok | nyBben. Helyezze a siitébe.
P3 Marhasiilt, jol ~ 60 perc
atsiitve P
P4 Steak, kozep- 18%_ 22bo E' VLdu = 3; sutéedény a huzalpolcon ~ 15 perc
es :c;s ara ? ’ A hust néhany percig susse el serpe-
cmvastag | ysben. Helyezze a siitébe.
szeletek
PS M__aI:I;ah’l]slt 15-2kg | MH2 stitbedény a huzalpolcon ~ 120 perc
suit’? p’ar_ok A hust neéhany percig susse €l6 serpe-
("?”}°Ise,9l'( a- nyében. Ontsén hozza folyadékot. He-
raj, 1€iso ke- lyezze a siit6be.
rekpecsenye,

195/712



NAPI HASZNALAT

egyenletesen piruljon.

Etel Témeg Polcszint / tartozék Idétartam
P6 Marhasiilt,
véres (hélég- ~
befuvas, kis 75 perc
hoéfok)
P7 | Marhasiilt, ké- | , o\ 4 A E‘ 2; siité talca
zepes (hdlég- - 1,5kg; Hasznalja kedvenc fliszereit, vagy csak
befivas. Kis -5cmvas- | egyszeriien sozza, és szorja meg frissen | ~ 85 perc
= tag darabok | it borssal. A hust néhany percig susse
héfok) x . s
el6 serpenyében. Helyezze a sitébe.
P8 Marhasiilt, jol
atsitve (h6- ~
légbefuvas, kis 130 perc
hoéfok)
P9 Filé, véres
(hélegbefavas, ~ 75 perc
kis héfok)
. 0,5-1,5kg; /? E 2; siit6 talca
P10 | Filé, kozepes | "o Hasznalja kedvenc fliszereit, vagy csak
(hélégbefivas, vastag dara- | egyszerlen sézza, és szorja meg frissen | ~ 90 perc
kis héfok) bok érolt borssal. A hiist néhany percig siisse
el6 serpeny6ben. Helyezze a sutébe.
P11 | Filé, jol atsiit-
ve (hélégbefu- ~ 120 perc
vas, kis héfok)
Borju @
P12 | Borjusilt (pl. | 08-15kg; | #D[-]5. siitsedény a huzalpolcon ~ 80 perc
lapocka) 3’ CmeiStag Hasznalja kedvenc fiiszereit. Ontsén
arabo hozza folyadékot. Lefedve susse.
Sertés @ @
P13 Se_rtés sult 1.5-2kg /? E 2; sttéedény a huzalpolcon ~ 120 perc
tarja vagy la- A siités félidejében forditsa meg a hust.
pocka
P14 | Ropogodsra pi- 1,5-2kg /0? E| 2: siité talca ~ 215 perc
z:é‘i)lggsb:r:;vsés Hasznalja kedvenc fliszereit. A sités féli-
, o ford hast. h
kis hofok) dejében forditsa meg a hust, hogy
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Etel Témeg Polcszint / tartozék Idétartam
P15 | Karaj, friss 1 ('31’5 kg; 5 /? E 2; stitbedény a huzalpolcon ~ 55 perc
-0 CMVas | pasznalja kedvenc fliszereit.
tag darabok
P16 | Karaj 2 -3kg; |E| 3: mély tepsi 90 perc
nyers, % -3 Adjon hozza annyi folyadékot, hogy be-
Em vastag | fedje az edény aljat. A siités félidejében
araj forditsa meg a hust.
Barany @
P17 | Csontos ;’é' 1'3 ~2kai7 | Mo, siitéedény a siitd talcan ~ 130 perc
ranycom . Zm Vg‘s'k Ontsdn hozza folyadékot. A siités félide-
ag darabo jében forditsa meg a hust.
Szarnyasok &
P18 | Egész csirke f1 1.5kg | AP 2; lea) 200 mi; taizalls edeény a ~ 60 perc
rss siité talcan
Hasznalja kedvenc flszereit. A sités féli-
dejében forditsa meg a csirkét, hogy
egyenletesen piruljon.
P19 | Fél csirke 0,5-0,8 kg /? E| 3 siité talca ~ 40 perc
Hasznalja kedvenc flszereit.
P20 | Jércemell 180-200g- | A)[u][H 2; tiizal16 edény a huzalpol- | ~ 25 Perc
os darabok con
Hasznalja kedvenc fliszereit. A hust né-
hany percig sisse el6 serpeny&ben.
P21 | Csirkecomb, - 225 3 siits talca ~ 30 perc
friss Ha a csirkecombokat marinalta elészor,
csOkkentse a hdmérsékletet, és hosz-
szabb ideig fézze 6ket.
P22 Eacsa egész- 2-3kg A?[E) 2; sitedény a huzalpolcon ~ 100 perc
en Hasznalja kedvenc fliszereit. Helyezze a
hust a siitéedénybe. A sutés félidejében
forditsa meg a kacsat.
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Etel Témeg Polcszint / tartozék Idétartam
P23 | Liba egész- 4 -5kg /? |E| 2: mély tepsi ~ 110 perc
ben Hasznalja kedvenc fliszereit. Helyezze a
hust a mély hussité tepsibe. A sités feli-
dejében forditsa meg a libat.
Egyéb
P24 | Fasirt 1 kg /? E 2: huzalpolc ~ 60 perc
Hasznalja kedvenc fliszereit.
Hal &
P25 | Hal egészben, 0,5-1kg /? E 2 siité talca ~ 30 perc
grillezve halanként Toltse meg a halat vajjal, és hasznalja
kedvenc flszereit.
P26 | Halfile B E E 3; tlzallo edény a huzalpolcon 20 perc
Hasznalja kedvenc fliszereit.
Edes felfujtak / desszertek T7 £3
P27 | Saijttorta B E| 2; @ 28 cm-es, rugos sitéforma a 90 perc
huzalpolcon
P28 | Almatorta - (=1 2; ) 100 - 150 mi; siité talca 60 perc
P29 | Almas pite ° E 2; piteforma a huzalpolcon 40 perc
P30 | Almaspite - H2: s 100 - 150 mi: & 22 cm-es pi- | 8O Pere
teforma a huzalpolcon
P31 | Csokoladés 2 kg |E| 3; mély tepsi 30 perc
sitik ’
P32 Cs‘#‘?‘édés - (= 2. ) 100 - 150 mi; muffinsiits tepsi 30 perc
muttin a huzalpolcon
P33 \':;I:‘r;ls siite- - (= 2; kenyérsiits forma a huzalpolcon 50 perc
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Etel Témeg Polcszint / tartozék Idétartam
Zoldséges ételek / koretek o ?ﬁg A*A
P34 | Tepsis burgo- 1kg E| 2 siits talca 50 perc
nya Helyezze az egész, héjas burgonyakat a
st talcara.
P35 | Hasabburgo- Tkg = 3; siité talca sit6papirral bélelve 35 perc
nya Hasznalja kedvenc fliszereit. Darabolja
fel a burgonyakat.
P36 GrillezgtI:jvg- 1-15ka | & 3; siits talca sitspapirral bélelve 30 perc
gyes zoldseg Hasznalja kedvenc fliszereit. Darabolja
fel a zO6ldségeket.
P37 | Krokett, 0,5 kg E| 3: siité talca 25 perc
gyorsfagyasz- ’
tott
P38 | Hasabburgo- 0,75 kg E| 3: siits talca 25 perc
nya, gyorsfa- ’
gyasztott
Felfajtak, kenyér és pizza &= & 2
P39 H}'Jsoslzéld- 1-15kg E 2; t(izall6 edény a huzalpolcon 45 perc
séges lasag-
ne szaraz
tésztalapok-
kal
P40 fB’t_Jrgonyafgl- 1-1.5kg E] 1; tizallé edény a huzalpolcon 50 perc
ujt (nyers bur- A fézés félidejében forditsa meg az ételt.
gonya)
Pa1 | Plzza friss, ) [ 2; ks 100 mi; siits talca sitdpa- | 15 perc
vekony pirral bélelve
P42 | Pizza friss, 25 perc
vastag - E E 2; siit6 talca sitépapirral bélelve P
P43 | Quiche - E| 2; sutéforma a huzalpolcon 45 perc
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Etel Témeg Polcszint / tartozék Idétartam
P44 | Bagett/ Ci?' 0.8kg ][ 3; L) 150 ml; siité talca sitépa- 30 perc
batta / Fehér pirral bélelve
kenyer A fehér kenyérhez tobb idé sziikséges.
P45 Tf,:lje? kiérlé- kg E E 2; lﬁj 150 ml; siité talca sitépa- 45 perc
sii/rizs | bar- pirral bélelve / huzalpolc
na kenyér ke-
nyérsiité for-
maban
8.1 Orafunkciok
Orafunkcié Alkalmazas
Q Percszamlalé. Amikor az idézités véget ér, hangjelzés hallhato.

F6zési id6. Amikor az id6zités véget ér, hangjelzés hallhato, és a sit6-

stop funkcid leall.

@ Késleltetési id6. A sutés elinditasanak és / vagy befejezésének késlel-
tetése.

@ Mikodésidézité. Legfeljebb 23 6 59 perc. Ez a funkcio nincs hatassal

a sutdé mikodéseére.
A MUkddésiddzitd funkcio be- és kikapcsolasahoz valassza az alabbia-
kat: Menu, Beallitasok.

8.2 Orafunkciok beallitasa

Hogyan

allitsa be: Pontos id6

1. lépés

2. lépés 3. lépés

R

) 1

Az id6 mddositasahoz Iépjen a menlbe,
majd valassza ki a Beallitasokban a Pon-
tos id6 lehet&séget.

Allitsa be az 6rat.

Nyomja meg: OK funkci-

ot.
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Hogyan allitsa be: Percszamlalo

1. lépés 2. lépés 3. lépés
| A kijelzén a ( |
At kovetkez6 lat- \ \y -
hato: @
0:00 érték lat-
hato.

Nyomja meg: O funk- Allitsa be Percszamlalo | Nyomja meg: OK funkci-
ciot. értekeét. ot.

A @ id6zitd azonnal megkezdi a visszaszamlalast.

Hogyan allitsa be: F6zési id6

1. lépés 2. lépés 3. lépés 4. lépés
e A kijelzén a N N2
{ QN kévetkez® lat- { QN
hato:
0:00 érték lat-
hato.
Valassza ki a si- Nyomja meg
t6funkciot, majd tébbszor a ko- SToP A siitési id6 be- Nyomja meg: OK
allitsa be a hé- vetkezst: ) allitasa. funkciot.
mérsékletet. funkciot.

A @ id6zit6 azonnal megkezdi a visszaszamlalast.
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Hogyan allitsa be: Késleltetési id6

1. 1é- 2. lépés
pés
( ke
| Nyomja
Valasz- | meg tébb-
szakia | szprako-
fsu;[(o-. vetkezét:
unkei-
ot @ funkci-
ot.

A kijel-
z6 az U]
pontos
id6ét mu-
tatja.
&

START

3.1épés | 4.1épés
v
(1 _\U_
Allitsa be Nyomia
az elindi- OK
tas ido- meg:
pontjat. funkciét.

A kijel-
zén a
kovetke-
z6 latha-
to:
& LEA-
LLITAS

5. lépés 6. lépés
1

(q :[]L
Allitsa Nyomja
be a be- meg:
fejezés

idépont- OK

funkciot.

jat.

A @ id6zitd a kezdés beallitott idépontjaban megkezdi a visszaszamlalast.

9. HOGYAN HASZNALJA: TARTOZEKOK

9.1 Tartozékok behelyezése

A felll talalhatd mélyedés a biztonsagot néveli. Ezek a mélyedések megakadalyozzak a
megbillenést. A polc korili magas perem megakadalyozza a f6z6edény lecsuszasat a polcrol.

Sitéracs:

Csusztassa be a polcot a polctarté vezet6-
sinjei k6zé, és Ugyeljen arra, hogy labai le-
felé mutassanak.
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Siité talca / Mély tepsi:
CsUsztassa be a talcat a polctarté vezet6-
sinjei kozé.

Siitéracs, Suté talca / Mély tepsi:
Csusztassa be a talcat a polctarté vezet6-
sinjei k6zé, és a huzalpolcot a felettik levd
vezetbsinekre.

9.2 Hishéméroé szenzor

Hushémérd szenzor- méri a hdmérsékletet az étel belsejében.

Két hdmérsékletet kell beallitani:

C P

A sité hémérseklete. A maghdmérsékletet.

A legjobb siitési eredmény eléréséhez:

A hozzavaldk legyenek szo- Ne hasznalja folyékony al- Sités kdzben az érzékelének vé-
bahémérsékletlek. lagu ételekhez. gig az ételben kell maradnia.

Hogyan hasznalja: Hishéméré szenzor

1.lépés | Kapcsolja be a siit6t.
2. lépés | Valasszon egy sutéfunkciot és, ha sziikséges, a suitd hémérsékletét.
3. lépés | Helyezze be: Hushdmeérd szenzor funkciot.
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Hus, szarnyas és hal Zoldség/hus felfajtak

Szurja a Hushéméré szenzor hegyét a hus Nyomja a Hishéméré szenzor hegyét pontosan a

vagy a hal kézepébe, lehetbleg a legvasta- z6ldség/hus felfujt kdzepébe. A Hushémérd
gabb résznél. Ugyeljen arra, hogy a Hus- szenzor maradjon a sités alatt stabilan, ugya-
hémérd szenzor legalabb 3/4 része az étel nabban a poziciéban. Ennek eléréséhez hasznal-
belsejében legyen. jon egy szilard hozzavalét. A sutéedény peremé-

vel tamassza ala a Hishéméré szenzor szilikon
fogantyujat. A Hish6méré szenzor hegye nem
érintkezhet a sutéedény aljaval.

/ﬁ/ll-\-\-\-\‘\\\\\\\\\ J

4. lépés | lllessze a Hushémérd szenzor dugaszat a sutd elején Iévd aljzatba.
A kijelz6n a pillanatnyi hémérséklet jelenik meg ennél: Hishémérd szenzor funkciot.
5. lépés /P - a gomb megnyomasaval allitsa be a szenzor maghémeérsékletét.
6.lépés | OK _ nyomja meg a megerdésitéshez.
Amikor az étel eléri a beallitott hdmérsékletet, hangjelzés hallhatd. Donthet a leallitas
vagy a fézés folytatasa mellett, hogy az étel jol at legyen siitve.
7. 1épés | Huzza ki a Hushémérd szenzor dugaszat a csatlakozoaljzatbdl, majd vegye ki az ételt

a sutébal.

/A FIGYELMEZTETES!
Egésveszély all fenn, mivel a Hishémérd szenzor forro lehet. Le-
gyen ovatos, amikor kihuzza és eltavolitja azt az ételbdl.
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10. TOVABBI FUNKCIOK

10.1 Funkciézar

Ez a funkcié megakadalyozza a beallitott funkcié véletlen médositasat.

Ha a készilék mikddése kdzben kapcsolja be, a beallitott stités tovabb folytatddik, azonban a ke-
zel6panel lezar.

Ha kikapcsolt készlléknél kapcsolja be, a bekapcsolasa nem lesz lehetséges, mivel a kezel6pa-
nel lezar.

N Nyomja meg és tartsa nyomva @OK - nyomja meg és tartsa
a @OK gombot a funkcio be- nyomva a kikapcsolashoz.
kapcsolasahoz.

@OK Hangjelzés hallhato.

® 3 x @ felvillanas jelzi a lezaras bekapcsolasat.

10.2 Automatikus kikapcsolas

Biztonsagi okokbdl a siitd bizonyos id6 elteltével kikapcsol, ha egy sutéfunkcio mikodik, és a
kezel6 nem valtoztat semmilyen bedllitason.

(°C) @ ()]

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
250 - maximum 3

Az Automatikus kikapcsolas nem mikddik az alabbi funkciokkal: Suté vilagitas, Hishémérd
szenzor, Késleltetési id6.

10.3 Hltoventilator

Amikor a készllék Gzemel, a hiitéventilator automatikusan bekapcsol, hogy hiivosen tartsa a
készulék fellletét. Amikor kikapcsolja a készlléket, a hiitéventilator tovabbra is mikodhet,
amig a késziilék le nem hdil.

11. HASZNOS TANACSOK ES JAVASLATOK

11.1 Konvekcios leveg6 (nedves)

A legjobb eredmény érdekében hasznalja az alabbi tablazatban szerepl6 ajanlasokat.
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¥ = = <
\ uru
(°C) (perc)

Edes roladok, 16 sutétalca vagy csepptal- 180 2 20-30

db ca

Péksutemény, 9 sutétalca vagy csepptal- 180 2 30-40

db ca

Pizza, gyorsfa- huzalpolc 220 2 10-15

gyasztott, 0,35 kg

Keksztekercs sUtétalca vagy csepptal- 170 2 25-35
ca

Csokoladés site- | sltétalca vagy csepptal- 175 3 25-30

mény ca

Szufflé, 6 db keramiapoharak huzal- 200 3 25-30
polcon

Piskéta tortaalap tortaforma huzalpolcon 180 2 15-25

Piskétatorta sttéforma huzalpolcon 170 2 40 - 50

Parolt hal, 0,3 kg sutétalca vagy csepptal- 180 3 20-25
ca

Hal egészben, sutétalca vagy csepptal- 180 3 25-35

0,2 kg ca

Halfilé, 0,3 kg pizzaserpeny® huzalpol- 180 3 25-30
con

Parolt hus, 0,25 sutétalca vagy csepptal- 200 3 35-45

kg ca

Saslik, 0,5 kg sUtétalca vagy csepptal- 200 3 25-30
ca

Cookie (amerikai sUtétalca vagy csepptal- 180 2 20-30

csokis keksz), 16
db

ca
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¥ = B |k |©
\ uru
(°C) (perc)
Puszedli, 24 db sutétalca vagy csepptal- 180 2 25-35
ca
Muffin, 12 db sutétalca vagy csepptal- 170 2 30-40
ca
Sos aprosite- sUtétalca vagy csepptal- 180 2 25-30
mény, 20 db ca
Teaslitemény sUtétalca vagy csepptal- 150 2 25-35
omlds tésztabol, ca
20 db
Kosarka, 8 db sutétalca vagy csepptal- 170 2 20-30
ca
Parolt z6ldségek, sutétalca vagy csepptal- 180 3 35-45
0,4 kg ca
Vegetarianus om- | pizzaserpeny6 huzalpol- 200 3 25-30
lett con
Mediterran zold- sutétalca vagy csepptal- 180 4 25-30
ségek, 0,7 kg ca

11.2 Konvekcios leveg6 (nedves) - ajanlott tartozékok

Hasznaljon sotét, nem visszatlkroz6 fellletl tepsiket és edényeket. Ezek jobb héelnyerd
képességlek, mint a vilagos szin(i és visszatiikrdzd felliletl edények.

 ~

Bogrés siite-

Pizzaserpeny6 Siitéedény meny Tortasiité forma
Sotét, nem visszatlk- Sotét, nem visszatlikrozd Kerar'qla . Sotét, nem visszatlk-
g g . 8 cm-es atmé- PP
rozo felllettel felllettel - rozo felllettel
.o N ré, 5 cm ma- o
28 cm-es atmérd 26 cm-es atmérd gasség 28 cm-es atmérd

207/712



HASZNOS TANACSOK ES JAVASLATOK

11.3 Etelkészitési tablazatok a bevizsgalé intézetek szamara

Informacié a bevizsgalo intézetek szamara
Tesztek az IEC 60350-1 szabvanynak megfeleléen.

¥ 8 = Kk O | ®
\ CJ =
(°C) (perc)
Aproésu- Also + fel- Sit6 talca | 3 170 20-30 -
temeény, s6 sltés
20 db/
tepsi
Aprosi- Hoélégbefu- | Sité talca | 3 150 - 20-35 -
temeény, vas, nagy 160
20 db/ héfok
tepsi
Aprosi- Hoélégbefu- | Sité télca | 2 és 4 150 - 20-35 -
temeény, vas, nagy 160
20 db/ héfok
tepsi
Almaspi- | Also + fel- Sitéracs 2 180 70-90 -
te, 2 for- | s sutés
ma,
atmero:
20 cm
Almaspi- | Holégbefu- | Sutéracs 2 160 70-90 -
te, 2 for- | vas, nagy
ma, héfok
atmero:
20 cm
Piskota Also + fel- Sutéracs 2 170 40-50 Melegitse el6 a
@26 cm s6 sutés sutét 10 percig.
kerek
sUtéfor-
maban
Piskota Holégbefu- | Sitéracs 2 160 40-50 Melegitse el6 a
@26 cm vas, nagy sutét 10 percig.
kerek héfok
sutéfor-
maban
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¥ B = |E O | ®
\ i uru
(°C) (perc)

Piskota Hélégbefu- | Sitéracs 2eés4 160 40 - 60 Melegitse el6 a
@26 cm vas, nagy sutét 10 percig.
kerek héfok
sUtéfor-
maban
Linzer Hoélégbefu- | Sité talca | 3 140 - 20-40 -

vas, nagy 150

héfok
Linzer Holégbefu- | Sité talca | 2 és 4 140 - 25-45 -

vas, nagy 150

hoéfok
Linzer Alsé + fel- Suté talca | 3 140 - 25-45 -

s0 sutés 150
Toast Grill Sutéracs 4 max. 2 -3 perc | Melegitse el6 a
kenyér, egyik ol- sutét 3 percig.
4-6db dal;2-3

perc ma-
sik oldal

Marha- Grill Huzalpolc | 4 max. 20-30 Helyezze a huzal-
hus és csepp- polcot a negyedik
hambur- talca szintre, mig a
ger, 6 csepptalcat a har-
db, 0,6 madik szintre. A
kg sitési id6 félidejé-

ben forditsa meg
az ételt.
Melegitse el6 a
sutét 3 percig.

12. APOLAS ES TISZTITAS

/N FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.
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12.1 Megjegyzések a tisztitassal kapcsolatban

val tisztitsa meg.

< A készilék fellletét meleg vizzel és enyhe mosogatdszerrel mikroszalas ruha-

A fémfellileteket haztartasi tisztitdszerekkel tisztitsa meg.

Tisztitésze-
rek A szennyezddéseket enyhe mosogatoszerrel tavolitsa el.

maradvany tlizet okozhat.

A

A sutéteret minden hasznalat utan tisztitsa meg. A lerakédott zsir vagy egyéb

[

podas csokkentése érdekében a sutés megkezdése el6tt 10

lat den hasznalat utan mikroszalas térléruhaval térdlje szarazra
jét.

A nedvesség lecsapddhat a késziilékben vagy az ajté Uveglapjan. A paralecsa-

percig Uzemeltes-

Napi haszna- | se a késziléket. Ne tarolja az ételeket 20 percnél tovabb a készllékben. Min-

a készlilék belse-

kokat tilos mosogatogépben tisztitani.

i

Minden hasznalat utan tisztitsa és szaritsa meg a tartozékokat. Mikroszalas ru-
haval, langyos vizzel és enyhe mosogatdszerrel végezze a tisztitast. A tartozé-

Tartozékok | 54y gles targyakkal.

A tapadasmentes edény tartozékokat ne tisztitsa surold hatasu tisztitoszerekkel

12.2 Hogyan tisztitsa: Sutétér mélyedése

Gézben sités utan tisztitsa ki a sitétér bemélyedésébdl a lerakddott vizkémaradvanyokat.

1. lépés 2. lépés 3. lépés
Ontsén 250 ml fehér ecetet a 30 percig hagyja kérnyezeti Egy puha kendével és meleg
sutétér mélyedésébe. Legfel- hémérsékleten, hogy az ecet vizzel tisztitsa meg a slit6te-
jebb 6%-o0s, adalékoktdl men- | feloldja a vizkémaradvanyo- ret.
tes ecetet hasznaljon. kat.

Az alabbi funkciénal: SteamBake 5 - 10 siitési ciklusonként takaritsa ki a stitét.

12.3 Hogyan tavolitsa el: Polctartok

A slit6 tisztitasahoz vegye ki a polctartokat.
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1.1épés | Kapcsolja ki a sutét, és varja
meg, hogy lehdiljon.

2. lépés | Huzza el a polctarto eliilsé ré-
szét az oldalfaltdl.

3. lépés | Huzza el a polctartd hatuljat az |

oldalfaltol, majd vegye ki a polc- 1 I S
tartot. /; | o
(]

4. lépés | A polctartdkat a kiszereléssel %Z -
ellentétes sorrendben helyezze %H’; % b
@1

]

T

vissza.

A teleszkopos siitdésineken ta-
lalhato végallas Uitkozok elére
nézzenek.

12.4 Hogyan hasznalja: Pirolitikus tisztitas
A sit6t a Pirolitikus tisztitas funkcioval tisztitsa.

/A FIGYELMEZTETES!
Egés veszélye all fenn.

A VIGYAZAT!
Amennyiben a készUlék konyhaszekrényébe egyéb berendezés is be van épitve,
ne hasznalja azt, amikor ez a funkcié mikodik. Ez kart tehet a siitében.

A Pirolitikus tisztitas elo6tt:

Kapcsolja ki a sutét, és Vegyen ki minden tartozékot a Puha ruhaval, langyos vizzel és
varja meg, hogy lehljon. sutétérbdl is tavolitsa el. enyhe mosogatdszerrel tisztitsa
meg a sutétér aljat és a sutdajtd

livegének bels6 oldalat.

Pirolitikus tisztitas

1. 1épés Lépjen az alabbi meniibe: Tisztitas m’ .
Kiegészité funkcio Idétartam
C1 - Enyhe tisztitas 16
C2 - Normal tisztitas 16 30 perc

211/712



APOLAS ES TISZTITAS

Pirolitikus tisztitas

C3 - Alapos tisztitas 2 6 30 perc
2. lépés oK. nyomja meg a tisztitoprogram kivalasztasahoz.
3. lépés OK . nyomja meg a tisztitas elinditasahoz.
4. lépés Tisztitas utan forgassa a siutéfunkciok szabalyozégombijat kikapcsolt
helyzetbe.

@ A tisztitas soran a sitélampa kikapcsol.

az alabbiak lathatok: (.

Amikor a siité eléri a bedllitott hémérsékletet, az ajté reteszelddik. Az ajtdzar kioldasaig a kijelzén

Amikor a tisztitas véget ér:

Kapcsolja ki a sutét, és Egy puha kenddvel tisztitsa A sltétér aljardl tavolitsa el az
varja meg, hogy lehdljon. meg a slitbteret. ételmaradvanyokat.

12.5 Tisztitas emlékezteto

A siit6 emlékezteti, ha a pirolitikus tisztitas esedékessé valik.

rm/ villog a kijelzén 5 masodpercig minden f6-
zési ciklus végén.

Az emlékeztetd kikapcsolasahoz lépjen ide:
Men, majd valassza ezt: Beallitasok, Tisztitas
emlékeztetd.

12.6 Eltavolitas és visszaszerelés: Ajté

A sitd ajtajaba harom Uveglap van beépitve. Az ajt6 és belsd liveglapjai a tisztitdshoz
kivehetdek. Az Uiveglapok kiszerelése el6tt olvassa el ,Az ajto eltavolitdsa és visszaszerelése”

C. rész 0sszes utasitasat.

/N VIGYAZAT!
Ne hasznalja a sitét az tiveglapok nélkiil.
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1. lépés

Nyissa ki teljesen az ajtét, és fogja
meg mindkét zsanért.

2. lépés

Emelje fel és hizza a reteszeket,
amig bekattannak.

3. lépés

Csukja vissza a sut6 ajtajat az elsd
nyitasi pozicioig (félig). Ezutan emelje
fel és hizza meg, majd vegye ki az
ajtét a helyérdl.

4. lépés

Helyezze a sit6ajtot egy puha ruha-
val letakart egyenletes feluletre.

5. lépés

Tartsa az ajt6 burkolatat (B) az ajtd
felsé szélénél a két oldalan, és nyom-
ja befelé, hogy levalassza a zardsint.

6. lépés

Hulzza elére a diszlécet az eltavolitas-
hoz.

7. lépés

Egyenként fogja meg az ajté lveglap-
jait a fels6 széltknél fogva, és ovato-

san hluzza azokat egyenként. Az elja-
rast a felsé tiveglappal kezdje. Ugyel-
jen arra, hogy az uveglap teljesen ki-

csusszon a sinbdl.
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8. lépés Tisztitsa meg az (iveglapokat mosogatdszeres vizzel. Ovatosan térélje szarazra az
Uveglapokat. Az liveglapokat tilos mosogatdgépben tisztitani.
9. lépés Tisztitas utan tegye vissza az Uveglapokat és a sit6ajtot a helyére.

Ha az ajté helyesen van beszerelve, a reteszek zarasakor kattanas hallhaté.

Ugyeljen arra, hogy az liveglapokat (A és B)
megfeleld sorrendben tegye vissza. Ellenériz- A B
ze az Uveglapok szélénél 1évd szimbdlumot /
nyomatot. Mindegyiken kulonb6z&képpen néz
ki, igy a szét- és 6sszeszerelés konnyebb.

Helyes felszereléskor az ajté diszléce kattand

hangot ad.

Ellendrizze, hogy a kdzépsd uveglapot meg-
felel6en helyezte-e az agyazatba.

12.7 Hogyan cserélje: Lampa

& FIGYELMEZTETES!
Vigyazat! Aramutés-veszély!
Az izz6 forrd lehet.

A zsirmaradék raégésének elkertlésére mindig kendével fogja meg a halogénizzot.

A siitévilagitas izzéjanak cseréje el6tt:

1. lépés 2. lépés 3. lépés
Kapcsolja ki a sitét. Varja Huzza ki a sitét a haldzati alj- Tegyen egy kend6t a siitétér
meg, mig a suté lehdl. zatbol. aljara.
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Hatso lampa

1.1épés | Az Uvegbura eltavolitasahoz forditsa azt az éramutato jarasaval ellentétes iranyba.
2. lépés | Tisztitsa meg az lvegburat.

3.lépés | Cserélje ki az izzét egy megfeleld, 300 °C-ig héallo izzéra.

4. lépés | Szerelje fel az Gvegburat.

13. HIBAELHARITAS

FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

13.1 Mi a teendd, ha...

A tablazatban nem szereplé barmilyen mas esetben forduljon a markaszervizhez.

A siit6 nem kapcsol be vagy nem melegszik fel

Probléma

Ellenérizze, ha...

Nem lehet elinditani vagy Gzemeltetni a sttét.

A sutét megfelel6en csatlakoztatta az elektro-
mos hal6zathoz.

A suté nem melegszik fel.

Az automatikus kikapcsolas ki van kapcsolva.

A sité nem melegszik fel.

A sutéajté be van csukva.

A sité nem melegszik fel.

Nem olvadt le a biztositék.

A sutd nem melegszik fel.

A funkciozar ki van kapcsolva.

Alkotoelemek

Probléma

Ellenérizze, ha...

A sitévilagitas ki van kapcsolva.

Konvekcids levegd (nedves) bekapcsolva.

A lampa nem mikodik.

Kiégett az izz6.

Nem mikddik a Hishéméré szenzor funkcid.

A Hushéméré szenzor dugasza teljesen be van
nyomva az aljzatba.
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Hibakédok

A kijelzén a kdvetkez6 lathato:

Ellenérizze, ha...

Err C2 Kihuzta a Hishémérd szenzor dugaszat az alj-
zatbdl.

Err C3 A sltéajté be van zarva, vagy az ajtézar nincs
feloldva.

Err F102 A siitéajté be van csukva.

Err F102 Az ajtézar nincs feloldva.

00:00 érték lathato

Aramkimaradas tortént. Allitsa be a pontos
idot.

Ha a kijelz6n olyan hibakdéd lathatd, amely nem szerepel ebben a tablazatban, kapcsolja le és
vissza a lakasban 1évé kismegszakitét a sutd Ujrainditasahoz. Ha a hibakdd ismét megjelenik, for-

duljon a markaszervizhez.

Tisztitas

Probléma

Ellendrizze, ha...

A viz kifolyik a sttétér bemélyedésébdl.

Tul sok viz van a sutétér mélyedésében.

13.2 A szerviz szamara szilkkséges adatok

Ha nem talal megoldast egyeddl a problémara, forduljon a markakereskedéh6z vagy a

hivatalos markaszervizhez.

A markaszerviz szamara sziikséges adatok az adattablan talalhatéak. Az adattabla a sutétér
elllsé keretén talalhato. Ne tavolitsa el az adattablat a készlilék siitéterének keretérdl.

Javasoljuk, hogy irja ide az adatokat:

Modell (Mod.)

Termékszam (PNC)

Sorozatszam (S.N.)
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14. MUSZAKI ADATOK

14.1 Miszaki adatok

Fesziiltség

220-240V

Frekvencia

50 Hz

15. ENERGIAHATEKONYSAG

15.1 Termékismertetdé és Termékismerteté adatlap*

Gyartd neve Electrolux
EOD6P77WX 949499836
Modellazonositéd EOD6P77WZ 949499837
KODDP77WX 949499835
Energiahatékonysagi szam 81.2
Energiahatékonysagi osztaly A+

Villamosenergia-fogyasztas normal terhelés, also + felsé
slités mellett

0.93 kWh/ciklus

Energiafogyasztas normal terhelésnél, légkeveréses
izemmadd mellett

0.69 kWh/ciklus

Sutéterek szama

Héforras

Elektromossag

Hangerd

721

A suté fajtaja

Beépithetd st

Témeg

EOD6P77WX 32.8 kg
EOD6P77WZ 32.8 kg
KODDP77WX 32.8 kg
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* Az Eurdpai uni6é szamara az EU 65/2014 és 66/2014 sz. rendeletek szerint.

Fehéroroszorszag szamara az STB 2478-2017, G fliggelék; STB 2477-2017, A és B fliggelék sze-
rint.

Ukrajna szamara az 568/32020 sz. rendelet szerint.

Az energiahatékonysagi osztaly nem alkalmazhaté Oroszorszag esetében.

EN 60350-1 - Haztartasi elektromos f6z6készlilékek — 1. rész: Tlzhelyek, siiték, gézsiitdk és gril-
lezbk - A teljesitmény mérésére szolgalé modszerek.

15.2 Energiatakarékossag

A készulék tobb funkcidval is segit energiat megtakaritani a mindennapos f6zés
soran.

Gondoskodjon arrdl, hogy a készilék mikodése kdzben az ajtod legyen becsukva. Siités
kdzben ne nyissa ki tul gyakran a készilék ajtajat. Tartsa tisztan az ajtétomitést, és tgyeljen ra,
hogy megfeleléen legyen a helyére rogzitve.

Fém féz6edényeket hasznaljon az energiatakarékossag javitasa érdekében.

Amikor lehetséges, kerllje a késziilék eldmelegitését.

Ha egyszerre t0bb ételt készit, a sutések kozotti sziinet legyen a lehetd legrévidebb.
Légkeveréses siités

Amikor csak lehetséges, a sutéfunkciokat légkeveréssel hasznalja az energiatakarékossag
érdekében.

Maradékho

A siitévilagitas és a légkeverés tovabbra is mikddik. Amikor kikapcsolja a készliléket, a kijelzd
megjeleniti a maradékhét. A maradékhét hasznalhatja az étel melegen tartasahoz.

A 30 percnél hosszabb ideig tartd sutés soran a befejezés el6tt 3 - 10 perccel csOkkentse a
készulék hdmérsekletét a minimum értékre. A készilékben levé maradékhd tovabb folytatja a
sutést.

A maradékhét mas ételek felmelegitéséhez is hasznalhatja.

Etelek melegen tartasa

A maradékhét hasznalhatja az étel melegen tartasdhoz. Ehhez valassza a lehet6
legalacsonyabb hdmérséklet-beallitast. A maradékhd visszajelzd vagy a hdmérséklet
megjelenik a kijelzén.

Siités kikapcsolt siitévilagitassal

Sités kdzben kapcsolja ki a sitdvilagitast. Csak akkor kapcsolja be, amikor sziikség van ra.
Konvekcioés levego (nedves)

A funkciét arra tervezték, hogy energiat takaritson meg a siités soran.

E funkcid hasznalatakor a sutdvilagitas 30 masodperc elteltével automatikusan kikapcsol. A
sutdvilagitast ismét bekapcsolhatja, azonban ez a Iépés csdkkenti a varhaté
energiamegtakaritas mértékét.
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16. A MENU FELEPITESE
16.1 Menii

Qv = e
— - valassza ezt a MenU-re lépéshez.

A Menii felépitése

Elére programozott sutés % Tisztitas rrrr/ Beallitasok @
1. lépés 2. lépés 3. lépés 4. lépés 5. lépés
(’ e e
< QN O\
<]
=& oK 01-015 oK

] Allitsa be az ér-
Valassza a Me-

NG Beallitisok Erésitse meg a Vélassza ki a Erésitse meg a teket, majd
Lo beallitast. beallitast. beallitast. nyomja meg a
lehetségeket.
OK gombot.
Beallitasok
o1 Pontos id6 Maodositas 02 Kijelzd fényeré 1-5
03 Nyomoégomb Hang 1 - Hangjel- 04 Figyelmeztetd hang- | 1-4
zés erd
2 - Kattanas
3 - Hang ki-
kapcsolva
05 Hushémérd szenzor - 1 - Riasztas 06 Mikodeésidézité Be/Ki
miveletek és leallas
2 - Riasztas
o7 Sutd vilagitas Be/Ki 08 Gyors felflités Be/Ki
09 | Tisztitds emlékeztetd Be/Ki 010 | Wi-Fi Be/Ki
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Beallitasok
011 | Automatikus tavmi- Be/Ki 012 | Halozat elejtése Igen / Nem
kodtetes
013 | Demo tzemmadd Aktivalo kod: | O14 | Szoftver verzid Ellen&rzés
2468
015 | Osszes bedllitas torlé- | Igen / Nem
se

17. KORNYEZETVEDELMI TUDNIVALOK

., .
A TO kovetkezd jelzéssel ellatott anyagokat hasznositsa Ujra. Ujrahasznositashoz tegye a
megfelel konténerekbe a csomagolast. Jaruljon hozza kérnyezetiink és egészségunk

védelméhez, és hasznositsa Ujra az elektromos és elektronikus hulladékot. A h: tilté
szimbdélummal ellatott késziiléket ne dobja a haztartasi hulladék kézé. Juttassa el a készuléket
a helyi Ujrahasznosito telepre, vagy lépjen kapcsolatba a hulladékkezelésért felelds hivatallal.
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MES DOMAJAM PAR JUMS

Paldies, ka iegadajaties Electrolux ierici. Esat izvélgjusies produktu, kas jau vairakus gadu
desmitus apvieno profesionalas pieredzes un inovaciju. Atjautigs un stiligs, radits, nemot véra
jusu vélmes. Tapéc katru reizi lietojot, varat but drosi, ka sasniegsiet izcilus rezultatus.

Laipni ludzam Electrolux pasaulé!

Apmekléjiet musu timekla vietni, lai:

sanemtu lietoSanas ieteikumus un brosiras, ka ari traucéjummeklésanas, servisa un
remonta informaciju:

www.electrolux.com/support

registrétu savu ierici labaka servisa sanemsanai:

www.registerelectrolux.com

iegadatos savai iericei papildpiederumus, vienreizéjas lietoSanas materialus un
originalas rezerves dalas:

www.electrolux.com/shop

Lai sanemtu vairak receptes, ieteikumus un traucéjummekiésanas padomus,
lejupieladéjiet lietotni My Electrolux Kitchen.

B> EooePly
KLIENTU APKALPOSANA UN SERVISS

Izmantojiet tikai originalas rezerves dalas.

Sazinoties ar musu pilnvaroto servisa centru, nodrosiniet, lai jums butu pieejami $adi dati:
modelis, PNC, sérijas numurs.

St informacija ir noradita uz datu plaksnites.

/\ Uzmanibu / drogibas informacija
@ Vispariga informacija un ieteikumi
Ar vidi saistita informacija

Izmainu tiesibas rezervétas.

SATURS

1. DROSIBAS INFORMACIJA...................... 223 2.7 SEIVISS..coiiieiiieeee e 229
1.1 B&mu un neaizsargatu personu 2.? U_tillzacua ...................................... 229
AroSiba.......oeiiiiiiie e 223 3. UZSTADISANA........cccirrrrree s 229
1.2 Vispariga droSiba........cccccccvvernne 224 3.1 lebiive 229

2. DROSIBAS NORADIJUML...... 225 3.2 lerices nostiprina$ana pie virtuves

2.1 Uzstadisana.............

2.2 Elektrofikla savienojums.............. 226 4.1ZSTRADAJUMA APRAKSTS........cc..... 231
2.3 LietoSana........cceeeeiiieeiieeeieeee 227 o Emi =

- - 4.1 Visparéjs parskats............c.ccee... 231
2.4 Aprupe un tifsana.........cccceeeeueeee. 228 o g :
2.5 Pirolitiska fiigana 4.2 Papildpiederumi..............cccccuvunnee 231

2.6 leksS€jais apgaismojums............... 229
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5. IERICES IESLEGSANA UN

IZSLEGSANA........oooeeerereeeeerensesereeseaseanes 232
5.1 legremdéjamie regulatori............. 232
5.2 Vadibas panelis.........cc.c.ccceuveeenn. 232
6. PIRMS PIRMAS LIETOSANAS REIZES. 233
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7.5 Gatavosanas paligs.........cc.cc....... 238
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DROSIBAS INFORMACIJA

HT

l:l E] Electrolux
— B

My Electrolux Kitchen app

£ Available on the A\, GETITON
« App Store >/’ Google Play

o~
o

1. /A DROSIBAS INFORMACIJA

Pirms ierices uzstadiSanas un lietoSanas rupigi izlasiet
pievienotos noradijumus. Razotajs neatbild par savainojumiem
un bojajumiem, kas radusies ierices nepareizas uzstadiSanas
vai izmanto$anas rezultata. Glabajiet Sis instrukcijas drosa,
pieejama vieta, lai tas varétu izmantot nakotné.

1.1 Bérnu un neaizsargatu personu drosiba

. So ierici drikst izmantot bérni no 8 gadu vecuma un cilvéki
ar ierobezotam fiziskam, sensoram vai garigam spé&jam vai
pieredzes un zinasanu trukumu atbildigas personas
uzraudziba vai, ja tie ir informéti par ierices drosu lietoSanu
un izprot potencialos riskus. Bérniem no idz 8 gadu
vecumam un personam ar |oti plasu un sarezgitu invaliditati
jaliedz piekluve iericei, ja vien tos nepartraukti neuzrauga.
Mazi bérni jauzrauga, lai vini nerotalatos ar ierici un
komplektacija ieklautajam mobilajam iericem My Electrolux
Kitchen .

Nelaujiet bérniem tuvoties iepakojumam un atbrivojieties no
ta pienaciga veida.
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- UZMANIBU: lerice un tas pieejamas detalas lieto$anas laika
sakarst. Nelaujiet bérniem un majdzivniekiem atrasties
ierices tuvuma, kad ta tiek lietota vai atdziest.

- Jaiericei ir bérnu droSibas ierice, ta jaaktivize.

- Bérni nedrikst firit ierici un veikt tas apkopi bez uzraudzibas.

1.2 Vispariga drosiba

. Slierice paredzéta tikai édiena gatavo$anai.

. STierice ir izstradata tikai izmanto$anai majas apstaklos un
telpas.

. So ierici var izmantot birojos, viesnicu viesu numurinos,
pansiju viesu numurinos, lauku viesu majas un citas lidzigas
uzturéSanas vietas, kuras izmantoSana neparsniedz (vidéjo)
majsaimniecibas lietoSanas intensitati.

- lerices uzstadiSanu un vada nomainu drikst veikt tikai
kvalificéts specialists.

- Nelietojiet ierici pirms tas iebuvésanas.

- Pirms visu veidu apkopes veikSanas atvienojiet ierici no
elektrofikla.

- Ja elektribas padeves vads ir bojats, lai izvairitos no
elektribas trieciena riska, tas janomaina razotajam,
autorizétajam servisa centram vai citam kvalificétam
specialistam.

. UZMANIBU: Pirms spuldzes nomainas parliecinieties, ka
ierice ir izslégta, lai izvairitos no stravas trieciena
iesp&jamibas.

- UZMANIBU: lerice un tas pieejamas detalas lietosanas laika
sakarst. Nepieskarieties sildelementiem un ierices iekSienes
virsmai.

- Vienmér izmantojiet cimdus, lai iznemtu vai ievietotu
papildpiederumus vai gatavo$anas traukus.

- Lietojiet tikai Sai iericei paredzéto édiena sensoru
(temperaturas sensoru).
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- Lai iznemtu plauktu balstus, vispirms pavelciet nost no sanu
sienam plauktu balsta priekSpusi, un tad aizmuguréjo dalu.
Uzstadiet plauktu atbalstus, veicot iepriekSminétas darbibas
pretéja seciba.

- lerices tinsanai neizmantojiet tvaika tirntaju.

- PIits virsmas stikla durvju tiriSanai neizmantojiet raupjus,
abrazivus tirisanas lidzek|us vai asus metala skrapjus, jo tie
var saskrapét virsmas, un tadejadi stikls var saplist.

- Pirms pirolitiskas firisanas iznemiet piederumus no
cepeskrasns un noslaukiet izlijusas vielas.

2. DROSIBAS NORADIJUMI

2.1 Uzstadisana

& BRIDINAJUMS!
lerici drikst uzstadit tikai kvalificéta persona.

Nonemiet visu iesainojumu.

Neuzstadiet un nelietojiet bojatu ierici.

leverojiet kopa ar ierici piegadatas uzstadiSanas norades.

Vienmér uzmanigi parvietojiet ierici, jo ta ir smaga. Vienmér izmantojiet droSibas cimdus un
slégtus apavus.

Nevelciet ierici aiz roktura.

Uzstadiet ierici drosa un atbilsto$a vieta, kas atbilst uzstadiSanas prasibam.

NodroSiniet starp blakus uzstaditam iericém piemérotu attalumu.

Pirms ierices uzstadisanas parliecinieties, ka bis iesp&jams brivi atvért tas durvis.

lerice ir aprikota ar elektrisku dzeséSanas sistému. Ta ir jadarbina ar elektribas padevi.

SkapiS§a minimalais augstums (skapi$a zem darba 590 (600) mm
virsmas minimalais augstums)

Skapi$a platums 560 mm
Skapis$a dzilums 550 (550) mm
lerices priekSpuses augstums 594 mm
lerices aizmugures augstums 576 mm
lerices priekSpuses platums 595 mm
lerices aizmugures platums 559 mm
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lerices dzilums 569 mm
lerices ieblvésanas dzilums 548 mm
lerices dzilums ar atvértam durvim 1022 mm
Ventilacijas atveres minimalais izmérs. Atvere 560x20 mm

apaks$éja aizmuguréja dala

Stravas kabela garums. Kabelis tiek novietots aiz- 1500 mm
muguréja labaja stari

Montazas skrives 4x25 mm

2.2 Elektrotikla savienojums

/N BRIDINAJUMS!
Var izraisit ugunsgréku un elektroSoku.

« Elektribas padeves pieslégSana javeic sertificétam elektrikim.
* lericei jabt iezemétai.

» Parliecinieties, ka tehnisko datu plaksnité noraditie parametri atbilst elektrotikla parametriem.

* Vienmér izmantojiet pareizi uzstaditu un droSu kontaktligzdu.

* Nelietojiet daudzkontaktu adapterus vai pagarinatajus.

* Rikojieties uzmanigi, lai nesabojatu kontaktspraudni un kabeli. Ja iekartas elektropadeves
kabeli nepiecieSams nomaintt, to javeic tuvakaja autorizétaja servisa centra.

* Nelaujiet stravas kabeliem saskarties ar ierices durvim vai niSu zem ierices vai atrasties to
tuvuma, it 1pasi, ja ta darbojas vai durvis ir karstas.

» Dalas, kas nodroSina aizsardzibu pret elektroSoku no stravu vadoSiem un izolétajiem
elementiem, janostiprina t3, lai tos nevarétu nonemt bez instrumentiem.

» Pieslédziet kontaktspraudni kontaktligzdai tikai uzstadiSanas beigas. Parbaudiet, vai péc
uzstadiSanas kontaktspraudnim var brivi pieklut.

» Ja kontaktligzda ir valiga, neievietojiet taja kontaktspraudni.

* Nekad neatsledziet ierici no tikla, velkot aiz stravas kabela. Vienmeér velciet aiz
kontaktspraudna.

» Ir jaizmanto atbilstoSas izolacijas ierices: automatslédzi, drosinataji (no turétajiem
izskravejami drosinataji), zemé&juma nopludes automatslédzi un savienotaiji.

» Elektroinstalacija jabut izolacijas iericei, kas lauj atvienot ierici no visiem elektrotikla poliem.
Izolacijas iericé atstarpei starp kontaktiem jabut vismaz 3 mm.

» Pilniba aizveriet ierices durvis pirms kontaktspraudna ievietoSanas elektrotikla kontaktligzda.

« Siierice ir aprikota ar baro$anas vadu un kontaktdaksu.

UzstadiSanai un nomainai Eiropa piemérotie kabelu veidi:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, H05 V2V2-F (T90), H05 BB-F
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Kabela dati ir noraditi Tehnisko datu plaksnites kopjaudas sadala. Tapat jus varat aplukot

tabulu:
Kopéja jauda (W) Vada Skérsgriezums (mm?)
maksimali 1380 3x0.75
maksimali 2300 3x1
maksimali 3680 3x1.5

Zeméjuma vadam (zalas / dzeltenas krasas kabelis) jabut par 2 cm garakam neka fazes un
neitralajiem kabeliem (zilas un brinas krasas kabeli).

2.3 LietoSana

A BRIDINAJUMS!

Pastav traumu, apdegumu, elektroSoka vai spradziena risks.

Nemainiet St produkta specifikaciju.

Parliecinieties, ka ierices ventilacijas atveres nav nosprostotas.

LietoSanas laika neatstajiet ierici bez uzraudzibas.

Izsleédziet ierici péc katras lietoSanas reizes.

leverojiet piesardzibu, atverot ierices durvis, kameér ta darbojas. Var notikt karsta gaisa
izplasana.

Nelietojiet ierici ar mitram rokam, vai ja ierice nonakusi saskaré ar udeni.

Nepielietojiet spiedienu uz cepeskrasns durvim.

Nelietojiet ierici ka darba virsmu vai uzglabasanai paredzétu virsmu.

Atveriet ierices durvis piesardzigi. Izmantojot sastavdalas, kas satur spirtu, var rasties spirta
tvaiku un gaisa maisijums.

Nelaujiet dzirkstelém vai atvértai liesmai nonakt saskaré ar ierici, kad atverat durvis.
Neievietojiet iericé un neglabajiet tas tuvuma vai uz tas viegli uzliesmojosas vielas vai ar
viegli uzliesmojosam vielam piesucinatus priekSmetus.

Neizpaudiet savu Wi-Fi paroli citam personam.

A BRIDINAJUMS!

Pastav ierices bojajumu risks.

Lai noverstu emaljas bojajumus vai krasas mainu:
— neievietojiet cepeskrasns traukus vai citus priekSmetus nepastarpinati uz ierices gridas.

— nenovietojiet aluminija foliju nepastarpinati uz ierices gridas;

— nelejiet tdeni karsta iericé.

— neatstajiet iericé mitrus traukus un produktus péc gatavoSanas beigam.

— ievérojiet piesardzibu, iznemot vai ievietojot papildaprikojumu.

Emaljas vai nerusé€josa térauda krasas maina neietekmé ierices darbibu.

Mitram kikam izmantojot dzilo pannu. Auglu sulas var radit paliekoSus traipus.

Vienmér gatavojiet partiku ar aizvértam ierices durvim.

Ja ierice ir uzstadita aiz mébelu panela (pieméram, aiz durvim), parliecinieties, ka ierices
darbibas laika Sis durvis nekad nav aizvértas. Aiz aizvérta mébelu panela var uzkraties
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siltums un mitrums un attiecigi izraisit ierices, iebuvetas mebeles vai gridas bojajumus.
Neaizveriet mébelu paneli l1dz ierice péc lietoSanas nav pilnigi atdzisusi.

2.4 Apripe un tirsana

BRIDINAJUMS!
Pastav savainojumu un ierices aizdegSanas un bojajumu risks.

* Pirms apkopes izslédziet ierici un atvienojiet to no elektrotikla.
» Parliecinieties, vai ierice ir auksta. Pastav risks, ka stikla paneli var ieplist.

+ Jadurvju stikla paneli tiek bojati, nomainiet tos nekavéjoties. Sazinieties ar pilnvaroto
servisa centru.

» Nonemot durvis no ierices, rikojieties uzmanigi. Durvis ir smagas!
» Regulari firiet ierici, lai novérstu virsmas materiala nolietoSanos.
+ Tiriet ierici ar mitru, mikstu dranu. Izmantojiet tikai neitralus mazgasanas lidzeklus.

priekSmetus.

» Ja lietojat cepeSkrasns tiriSanai paredzetus aerosolus, ieverojiet razotaja drosibas
noradijumus, kas atrodami uz iepakojuma.

2.5 Pirolitiska tirisana

A BRIDINAJUMS!
Savainojumu/aizdegSanas/kKimisko izmesu (dimu) risks pirolitiskaja rezima.

» Pirms pirolitiskas pasattiriSanas funkcijas vai pirmas lietoSanas reizes no cepeskrasns

iekSpuses jaiznem:

— partikas atliekas, ellas vai taukvielu nopludes / nogulas.

— visi iznemamie priekSmeti (tostarp, plaukti, sanu vadotnes u. tml.dalas, kas ietilpst
ierices komplektacija), jo pasi nepiedegosie katli, pannas, paplates, piederumi, utt.

+ Rpigi izlasiet visas norades par pirolitisko firi$anu.

* Nelaujiet bérniem tuvoties iericei, kamér darbojas pirolitiska firisana.
lerice klust loti karsta, un no priekSéjam dzeséSanas atverém nak karsts gaiss.

» Ta ka pirolitiska tiriSana notiek pie augstas temperatiras un var izraisit dumu veidoSanos no
édiena atliekam un konstrukciju materialiem, to izmantojot tiek stingri ieteikts:

— pirms un péc pirolitiskas tiriSanas nodrosinat labu ventilaciju.
— nodrosinat labu ventilaciju ierices pirmas lietosanas laika un péc tas, darbojoties ar
maksimalo temperaturu.

» Atskiriba no cilvekiem, dazi putni un rapuli var bat |oti jutigi pret potencialajiem izgarojumiem,
kuri veidojas ar pirolitisko funkciju aprikoto cepeskrasnu firiSanas procesa laika.

— Nodrosinat, lai neviens majdzivnieks (ipasi putni) neatrastos ierices tuvuma pirolizes
firiSanas laika un péc tas, un vispirms ieslégt maksimalo temperatiru labi ventiléta telpa.

* Mazie majdzivnieki art var bat |oti jutigi pret lokalam temperattras izmainam ar pirolitisko
funkciju aprikoto cepeskrasnu tuvuma, kad ieslégta pirolitiska pasattiriSanas programma.

» Ar pirolitisko funkciju aprikoto cepeskrasnu pirolitiskas tiriSanas laika, tai sasniedzot augstu
temperaturu, katlu, pannu, paplasu, piederumu utt., nepiedegosas virsmas var tikt bojatas
un var izdalit nedaudz kaifigus izgarojumus.

» Ar pirolitisko funkciju aprikoto cepeskrasnu / gatavoto €dienu palieku izdalitie izgarojumi,
saskana ar aprakstu, nav kaitigi cilvékiem, tai skaita bérniem un personam ar slimibam.
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2.6 leksejais apgaismojums

BRIDINAJUMS!
Pastav risks sanemt elektroSoku.

» Informacija par $aja produkta esoSo lampu (lampam) un atsevisSki nopérkamajam rezerves
lampam: Sis lampas ir paredzétas ekstremaliem fiziskajiem apstakliem, pieméram,
temperaturai, vibracijai, mitrumam, majsaimniecibas iericés vai paredzétas informésanai par
ierices darbibas statusu. Tas nav paredzétas citiem lietoSanas veidiem un nav piemérotas
majsaimniecibas telpu apgaismojumam.

«  Sis razojums satur gaismas avotu, kura energoefektivitates klase ir G.

* lzmantojiet tikai tadu pasu specifikaciju spuldzes.

2.7 Serviss

» Lai salabotu ierici, sazinieties ar pilnvarotu servisa centru.
* Izmantojiet tikai originalas rezerves dalas.

2.8 Utilizacija

BRIDINAJUMS!
Pastav savaino$anas vai nosmaksanas risks.

« Sazinieties ar vietéjas pasvaldibas iestadem, lai noskaidrotu, ka utilizét ierici.

» Atvienojiet ierici no elektropadeves.

* Nogrieziet stravas kabeli netalu no ierices un utiliz&jiet to.

» Nonemiet durvju fiksatoru, lai bérni vai majdzivnieki nevarétu sevi iesprostot ierice.

3. UZSTADISANA

/N BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

3.1 leblve
www.youtube.com/electrolux
°YOUTUhe www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

A Y
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IZSTRADAJUMA APRAKSTS

4.1ZSTRADAJUMA APRAKSTS

4.1 Vispareéjs parskats

'L b
g [

Vadibas panelis

H Karsésanas funkciju parslégs
Displejs

B Vadibas regulators

H Sildelements

A Termozondes kontaktligzda
Lampa

B Ventilators

EX Tilpnes reljefs

] Plaukta atbalsts, iznemams
tE Plauktu imeni

4.2 Papildpiederumi

* Restots plaukts
Gatavosanas traukiem, kiku formam, cepesiem.
» Cepama Paplate
Kdkam un biskvitiem.
» Grila/lcepama panna
Paredzéts(-a) apbrininasanai un cep$anai vai ka paliktnis tauku savaksanai.
¢ Termozonde
Ediena gatavibas pakapes noteikSanai.
» Teleskopiskas vadotnes
Izmantojot teleskopiskas vadotnes, jus varat értak ievietot cepeSkrasni un iznemt no tas
paplates.
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5. IERICES IESLEGSANA UN IZSLEGSANA

5.1 legremdéjamie regulatori

Lai lietotu ierici, piespiediet regulatoru. Regulators izvirzas uz aru.

5.2 Vadibas panelis

Pagrieziet re-

Vadibas panela sensora taustini Piespiediet
’ i gulatoru

O 'S & M OK

1,
Apgai- e ( Q \
) Aies smo- N
Tai- Atra uz- ) Termozon- Apstiprinat
jums

mers silSana de iestatijumu
(lam-

pa)

Atlasiet karséSanas funkciju, lai ieslégtu cepeskrasni.

Pagrieziet karséSanas funkciju regulatoru pozicija izslégts, lai izslégtu cepeSkrasni.

Kad karsésanas funkcijas parslégtas pozicija

B 'E’I 3'—' Izslégts, displejs darbojas gaidstaves rezima.

| |
= . GatavoS$anas laika displejs attélo iestafito tem-
o =e 3|—l =8U peratiru, diennakts laiku un citas pieejamas ie-

spéjas.

Displejs ar galvenajam funkcijam.

@ HHLOEBEJQ»DEMO

9
tmin: s

Q %@s"“ \\ {é}

=

Displeja indikatori
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&

%

wl

e

>»>

BlokéSana GatavoSanas pa- Tirsana lestatijumi Atra uzsilsana
ligs
Taimera in- N
dikatori: D STOP C/ @

Wi-Fi indikators — mirgo, kad cepeskrasnij var iz-

veidot Wi-Fi

savienojumu.

Talvadiba indikators — cepeskrasnij ir

pieejama talvadiba.

Wi-Fi savienojums ir ieslégts.

-

Talvadiba ir ieslégta.

VD)

Progresa josla — temperaturai vai laikam. Kad
cepeskrasns sasniedz iestafito temperatiru, josla
visa deg sarkana krasa.

Gatavosanas ar tvaiku indikators

Termozonde indikators

6. PIRMS PIRMAS LIETOSANAS REIZES

A

BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

6.1 Sakot

néja tiriSana

Pirms pirmas lietoSanas reizes iztiriet cepeskrasni un iestatiet laiku:

%

o

X

N

00:00

lestatiet laiku. Nospiediet OK.

6.2 Sakotnéja uzkarsésana

leprieks uzkarsegjiet tukSu cepeskrasni pirms pirmas lietosanas.

1. solis

Iznemiet visus papildpiederumus un nonemamas plauktu balstus no cepeskrasns.
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PIRMS PIRMAS LIETOSANAS REIZES

leprieks uzkarseéjiet tukSu cepeskrasni pirms pirmas lietoSanas.

2.solis | |octatiet maksimalo temperataru funkcijai: a

Laujiet cepeskrasnij darboties 1 stundu.

3. solis lestatiet maksimalo temperaturu funkcijai: .

Laujiet cepeskrasnij darboties 15 minates.

@ lepriekSejas uzkarsésanas laika no cepesSkrasns var izdalities aromats un dumi. NodrosSiniet
telpa ventilaciju.

6.3 Bezvadu savienojums =

Lai pievienotu nepiecieSamo ierici, veiciet turpmako.
» Bezvadu fikls ar interneta savienojumu.
» Bezvadu tiklam pieslégta mobila ierice.

1. solis Lejupieladéjiet mobilo lietotni My Electrolux Kitchen un izpildiet noradijumus turpmaka-
jam darbibam.
2. solis Pagrieziet parslégu, lai atlasitu: f
Frekvence 2.4 GHz WLAN 5 GHz WLAN
2400 - 2483,5 MHz 5150 - 5350 MHz
5470 - 5725 MHz
Protokols IEEE 802.11b DSSS, IEEE 802.11 a/n OFDM
802.11g/n OFDM
Maksimala jauda EIRP <20 dBm (100 mW) EIRP < 23 dBm (200 mW)

Wi-Fi modulis NIU5-50

Tehnologijas Bluetooth frekvence 2400 - 2483,5 MHz

Protokols LE: DSSS

Maksimala jauda EIRP <4 dBm (2,5 mW)

Valstis, uz kuram attiecas Direkfiva nr. 2014/53/ES: Austrija, Belgija, Bulgarija, Cehijas
Republika, Danija, Francija, Griekija, Horvatija, Igaunija, Islande, Italija, Trija, Kipra, Latvija,
Lietuva, LihtenSteina, Luksemburga, Malta, Niderlande, Norvégija, Polija, Portugale, Rumanija,
Slovakija, Slovenija, Somija, Spanija, Sveice, Turcija, Ungarija, Vacija, Ziemelirija, Zviedrija.
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6.4 Programmatiiras licences

Saja izstradajuma nodrosinata programmatiira satur komponentus, kas balstiti bezmaksas un at-
vérta pirmkoda programmatura. Electrolux pateicas par atklata pirmkoda programmataras un ro-
bottehnikas aprindu sniegto ieguldijumu Si projekta izstradé.

Lai pieklutu pirmkodam, kura pamata ir Sie bezmaksas un atvérta pirmkoda programmaturas kom-
ponenti, kuru licences nosacijumos ir noteikts publiceSanas pienakums, ka art lai aplikotu pilnu to
autortiesibu informaciju un piemeérojamos licences nosacijumus, lidzu apmekl€jiet vietni http://
electrolux.opensoftwarerepository.com (mape NIU5).

7. 1IZMANTOSANA IKDIENA

A BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

7.1 Karsésanas funkcijas iestatiSana

Saciet gatavot eédienu

1. solis 2. solis
2 2
& C

lestatiet temperatiru.

Atlasiet karsas funkei Nospiediet
asiet karséSanas funkciju. OK
Gatavosana ar tvaiku
Parliecinieties, ka cepeskrasns ir atdzisusi.
1. solis. 2. solis 3. solis 4. solis
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Gatavosana ar tvaiku

SRR
lepriekseji uzkarsé-

= ° jiet tukSu cepes-
= C krasni 10 mindtes,

lai taja rastos mi-

Uzpildiet cepesSkrasns tilpnes reljefu ar
krana tdeni.

. trums.
Iestatlet_ tem- levietojiet édienu
Atlasiet tvaika pera_turg. cepeskrasn.
karsé$anas Nospiediet
funkciju. OK

@ Tilpnes cepeskrasns tilpnes reljefa maksimala ietilpiba ir 250 ml. Neuzpildiet cepesSkrasns tilp-
nes reljefu gatavoSanas laika vai kameér cepeskrasns ir karsta.

Kad gatavosanas ar tvaiku beidzas:

1. solis 2. solis 3. solis.
pagrieziet karséSanas funkci- | Uzmanigi atveriet durvis. No ce- I_’arlle_cmletl_es, I_(a cepes
h R “Lo= T krasns ir atdzisusi. Izlejiet at-
ju regulatoru pozicija izslégts, peskrasns izplustoSais mitrums Do o .l =
O S R likuSo Gdeni no cepesSkrasns
lai izslégtu cepeskrasni. var izraisit apdegumus. : )
tilpnes reljefa.

7.2 Karsésanas funkcijas

Standarta karsésanas funkcijas

Karsésanas funk-
cija

LietoSana

)

Karsésana ar ven-
tilatoru

Ediena vienlaicigai cep$anai un kaltésanai lidz pat tris plauktu limenl. les-
tatiet temperatiru par 20—40 °C zemak neka funkcijai Augs./Apakskarsé-
Sana.

Augs./Apakskarse-
Sana

Ediena gatavo$ana un cep$ana viena plaukta limeni.
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Karsésanas funk-
cija

LietoSana

Mitruma pievienoSanai gatavoSanas laika. Pareizas krasas un kraukski-
gas virskartas ieguSanai cepSanas laika. Suliguma pieskir§anai édienam
atkartotas uzsildiSanas laika. Auglu vai darzenu konservésanai.

Picas funkcija

Picas cepSanai. Kartigai apbrininasanai, lai padaritu kraukSkigu apaksu.

Apakskarsésana

Kuku ar krauk$kigu pamatni cepSanai un partikas konservésanai.

A oad
*
Saldéta partika

Pusfabrikatu kraukskiguma (piem., kartupeli fri, kartupelu daivinas vai pil-
ditas pankdcinas) panaksanai.

<]

Ventilatora kars. ar

i funkcija ir paredzéta energijas taupi$anai gatavo$anas laika. lzmantojot
So funkciju, temperatlra cepeskrasns iekSpusé var atSkirties no iestafitas
temperaturas. Tiek izmantots atlikusais siltums. SildiSanas jaudu var sa-
mazinat. Plasaka informacija pieejama nodala “Ikdienas lietosana” snieg-

mitrumu N, ) .
tajas piezimés par: Ventilatora kars. ar mitrumu.
vvv Planu produktu grilé§anai un maizes grauzdésanai.
Grils

¥

Infratermiska grilé-

Lielakus cepesa gabalu un majputnu galas ar kauliem cep$anai viena
plaukta imeni. Sacepumu pagatavoSana un apbruninasana.

Sana
~—
=

lzvélne

Izvélnes atvérdana: GatavoSanas paligs, Tirisana, lestatijumi.

7.3 leslegtas piezimes. Ventilatora kars. ar mitrumu

ST funkcija tika izmantota, lai atbilstu energoefektivitates klases un ekodizaina prasibam
saskana ar standartu ES 65/2014 un ES 66/2014. Parbaudes saskana ar standartu EN

60350-1.

Cepeskrasns durvim jabit aizvértam cepsanas laika, lai funkcija netiktu partraukta un
cepeskrasns darbotos ar vislielako iespéjamo energoefektivitati.
Izmantojot $o funkciju, lampa automatiski izsleédzas péc 30 sekundém.
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Gatavos$anas noradijumus skatiet sadala “leteikumi un padomi”, Ventilatora kars. ar mitrumu.
Visparigus elektroenergijas taupisanas ieteikumus skatiet nodalas “Energoefektivitate” sadala
“Elektroenergijas taupisana”.

7.4 Gatavosanas paligs iestatiSana

Katram edienam Saja apakSizvélne ir ieteikta funkcija un temperatira. GatavoSanas laika jus
varat regulét laiku un temperattru.

Dazus édienus var gatavot ari ar:

Ediena sagatavotibas pakape:

¢ Termozonde

* Pusjéls
« Vidgjs
* Labiizcepts

Gatavosanas paligs — izmantojiet to, lai atri pagatavotu édienu, izmantojot nokluséjuma

iestatijumus:
1. solis. 2. solis 3. solis 4. solis
DYy f
E ¢ P1 - P45 oK

Atveriet izvélni.

Atlasiet GatavoSanas
paligs. Nospiediet
oK.

Atlasiet édiena veidu.

Nospiediet OK.

levietojiet €édienu ce-
peskrasni. Apstipri-
niet iestatijumu.

7.5 Gatavosanas paligs

Apziméjumi

”

pieejams Termozonde. levietojiet Termozonde édiena biezakaja dala.
Cepeskrasns automatiski izslédzas, kad ir sasniegta iestatita Termozonde

temperatira.

L)

Udens daudzums tvaika funkcijas darbinasanai.

[

Pirms édiena gatavo$anas uzkarséjiet tukSu cepeskrasni.

=

Plaukta imenis.

Kad funkcija beidz darbibu, parbaudiet, vai €diens ir gatavs.
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Ediena veids

Svars Plaukta limenis / papildpiederumi ligums
Liellopu gala (=2
P1 Liellopu galas
cepetis, pus- ~ 40 min
jéls
P2 | Liellopugalas | 1-1,5kg; 4- | *#?[=]2; cepama paplate .
cepetis, vidéji Scmbiezi | paris mindtes apcepiet galu karsta pan- ~ 50 min
izcepts gabali na. levietojiet to cepeskrasni.
P3 Liellopu galas
cepetis, pilni- ~ 60 min
ba izcepts
P4 §teiks, vidgji jf?l_zzgg /? E E 3; cepamais trauks uz resto- ~ 15 min
izcepts z_,e es;3cm | 4o plaukta
lezas Paris minites apcepiet galu karsta pan-
na. levietojiet to cepeskrasni.
PS Cepta / sauts- 1.5-2kg /‘? E] 2; cepamais trauks uz restota ~ 120 min
ta gala (aug- plaukta
s_t;ka Iab_ur;a Paris minates apcepiet galu karsta pan-
n 'U_ZS, ciska, na. Pievienojiet Skidrumu. levietojiet to
pavédere) cepeskrasni.
P6 Liellopu galas
cepetis, pus- _ .
jéls (Iena gata- 75 min
vosana)
P7 | Liellopu galas s 2; cepamd paplate
cepetis, vidgji | 1-1,5kg; 4- | |zmantojiet savas iecienitakas garsvielas 85 min
izcepts (I8na 5 cm biezi vai wenkgrsu pleV|_erl10]|e.t s_all un svaigi
gatavogana) gabali maltus piparus. P_arls r_mng_tes apcepl?t
galu karsta panna. levietojiet to cepes-
P8 Liellopu galas krasn
cepetis, pilni-
ba izcepts (le- ~ 130 min

na gatavosa-
na)
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Ediena veids Svars Plaukta limenis / papildpiederumi ligums
P9 Fileja, pusjéla
(lena gatavo- ~ 75 min
Sana)
/? E 2; cepama paplate
P10 | Fileja, vidaji 0,5-1,5 kg; Izmantojiet savas iecienitakas garSvielas
izcepta (I6na 5-6 cm biezi | Vai vienk_éréi pievi_er_]ojie_t s_éli un svaigi ~ 90 min
gatavosana) gabali maltus piparus. Paris minutes apcepiet
galu karsta panna. levietojiet to cepes-
P11 | Fileja, pilniba krasri.
izcepta (lena ~ 120 min
gatavoSana)
Tela gala @
P12 Te!? ga!as ce- 0,8-1 5 kQ? /? E 2; cepamais trauks uz restota ~ 80 min
petis (pieme- 4 cm biezi plaukta
ram, plecs) gabali Izmantojiet savas iecienitakas gardvielas.
Pievienojiet Skidrumu. Cepiet apklatu.
Cikgala $ o>
P13 | Cikas kakla 1.5-2kg VLA=P? cepamais trauks uz restota ~ 120 min
vai pleca ce- plaukta
petis Gatavo$anas laika vidu apgrieziet galu
otradi.
P14 quga!as ) 1,5-2 kg /0? |E| 2 cepama paplate ~ 215 min
plelstas|§tr_e- Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas.
m(: es f ena Gatavo$anas laika vidl apgrieziet galu
gatavosana) otradi, lai ta iegutu vienlidzigu branumu.
P15 | Mugura, svai- 1-1.5 kQ? 5__ /? E| 2; cepamais trauks uz restota ~ 55 min
ga 6 cm biezi plaukta
gabali Izmantojiet savas iecienitakas gardvielas.
P16 | Cukgalas ribi- | 2-3 kg; iz- E| 3; cepama panna 90 min
nas Iman;o%etje- Pievienojiet Skidrumu, lai apklatu pannas
a|§, R 9? apaksu. GatavoSanas laika vidu apgrie-
planas cuk- | ziet galu otradi.
galas ribinas
Jéra gala @
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Ediena veids

Svars

Plaukta limenis / papildpiederumi

ligums

P17

Jéra kaja ar
kaulu

1,5-2 kg; 7-
9 cm biezi
gabali

/? E 2; cepamais trauks uz cepamas
paplates

Pievienojiet Skidrumu. GatavoSanas laika
vidu apgrieziet galu otradi.

~ 130 min

Putnu galaCZ

P18

Vesela vista

1-1,5 kg;
svaiga

/? E 2; &J 200 ml; sautéjamais

trauks uz cepamas paplates

Izmantojiet savas iecienitakas garSvielas.
Gatavo$anas laika vidl apgrieziet galu
otradi, lai ta iegltu vienlidzigu brinumu.

~ 60 min

P19

Vista, puse

0,5-0,8 kg

/? E 3; cepama paplate
Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas.

~ 40 min

P20

Vistas kratina

katram ga-
balam 180-
2009

/'? E E] 2; sautéjuma trauks uz resto-
ta plaukta

Izmantojiet savas iecienitakas garSvielas.
Paris minutes apcepiet galu karsta pan-
na.

~ 25 min

P21

Vistas stilbini,
svaigi

/'? E 3; cepama paplate

Ja vistas kajinas ir iepriek§ marinétas,
iestatiet zemaku temperatdru un gatavo-
jiet tas ilgak.

~ 30 min

P22

Pile, vesela

2-3 kg

/? E 2; cepamais trauks uz restota
plaukta

Izmantojiet savas iecienitakas garSvielas.
levietojiet galu cepamaja trauka. Gatavo-
Sanas laika vidu apgrieziet pili otradi.

~ 100 min

P23

Zoss, vesela

4-5 kg

/? E 2; cepama panna

Izmantojiet savas iecienitakas garSvielas.
levietojiet galu cepamaja paplatée. Gata-
vosanas laika vidu apgrieziet zosi otradi.

~ 110 min

Cits

P24

Galas rulete

1kg

/‘? E 2; restotais plaukts
Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas.

~ 60 min
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Ediena veids

Svars Plaukta limenis / papildpiederumi ligums
Zivis &
P25 | Vesela zivs, 0,5-1 kg ka- /0? E] 2 cepama paplate ~ 30 min
grileta tra zivs Pildiet zivi ar sviestu un izmantojiet sa-
vas iecienitakas garSvielas un garsau-
gus.
P26 | Zivs fileja B ][] 3; saut&juma trauks uz restota 20 min
plaukta
Izmantojiet savas iecienitakas garSvielas.
Saldumi / deserti % ==]
P27 | Siera kika . E 2; @ 28 cm kukas veidne uz resto- 90 min
ta plaukta
P28 | Abolu kika - = 2; lsJ 100-150 ml; cepama paplate 60 min
P29 | Abolu tarte B E 2; piragu veidne uz restota plaukta 40 min
P30 | Abolu pirags - [H 2; b 100-150 mi: & 22 cm piragu | 80 Min
veidne uz restota plaukta
P31 | Braunijs 2 kg E 3. cepama panna 30 min
P32 Sol;_ol_édes B E 2; &J 100-150 ml; mafinu veidne uz 30 min
matini restota plaukta
P33 | Kekss ° = 2; kéksa veidne uz restota plaukta 50 min
Darzeni / piedevas @ h
P34 | Krasni cepti 1kg E] 9. = I 50 min
Kartupe|i ; cepama paplate

Novietojiet veselus nemizotus kartupelus
uz cepamas paplates.
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Ediena veids

Svars Plaukta limenis / papildpiederumi ligums
P35 | Daivinas kg E 3; cepama paplate parklata ar cepa- 35 min
mo papiru
Izmantojiet savas iecienitakas garSvielas.
Sagrieziet kartupelus gabalinos.
P36 de“éti j_auktie 1-1.5kg E| 3; cepama paplate parklata ar cepa- 30 min
arzenl mo papiru
Izmantojiet savas iecienitakas garSvielas.
Sagrieziet darzenus gabalinos.
P37 | Kroketes, sal- 0,5 kg |E| . = = 25 min
datas 3; cepama paplate
P38 | Kartupeli, sal- 0,75 kg E| . = = 25 min
dati 3; cepama paplate
Sacepumi, maize un pica & & &
P39 | Galas/darze- 1-15kg | [ 2; sautsjuma trauks uz restota 45 min
nu lazanja ar plaukta
sausas pa-
stas plaks-
ném
P40 | Kartupelu sa- 1-1.5kg E| 1; sautéjuma trauks uz restota 50 min
cepums (svai- plaukta
gi kartupeli) GatavoSanas laika vidu apgrieziet édiena
otradi.
P41 Slv_aig_;a pica, . E E 2; E"J 100 ml; cepama paplate 15 min
plana parklata ar cepamo papiru
P42 :_"“‘iga pica, _ E E 2; cepama paplate izklata ar ce- 25 min
leza pamo papiru
P43 | Kiss ° E| 2; cepama veidne uz restota plaukta 45 min
P44 | Bagete / ¢aba- 0,8 kg E E| 3 [or) 150 ml; cepama paplate 30 min

ta / baltmaize

parklata ar cepamo papiru
Baltmaizei nepiecieSams ilgaks laiks.
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Ediena veids Svars Plaukta limenis / papildpiederumi ligums
P45 Visu(\‘/eildu 1kg E E 2; lﬁj 150 ml; cepama paplate 45 min
graudu / ru- parklata ar cepamo papiru / restotais
dzu / tumsa plaukts
maize visu

veidu graudu
maizes veid-
né

8. PULKSTENA FUNKCIJAS

8.1 Pulkstena funkcijas

Pulkstena funkcija IzmantoSana

[3 Laika atgadinajums. Beidzoties iestatitajam laikam, atskan signals.

GatavoS$anas laiks. Beidzoties iestatitajam laikam, atskan signals un

stop partrauc darboties karsésanas funkcija.
@ Atliktais starts. Ediena gatavo$anas sakuma un/vai beigu atlik§ana.
@ Laika skaitisana. Maksimalais ilgums ir 23 h 59 min. ST funkcija neie-

kombinacija.

tekmé cepeskrasns darbibu.
Lai ieslégtu un izslégtu Laika skaiti$ana, atlasiet: Izvélne, lestatijumi

8.2 Pulkstena funkcijas iestatiSana

lestatiSana. Diennakts laiks

1. solis. 2. solis 3. solis.
1,
Lai mainitu diennakts laiku, atveriet izvélni lestatiet pulksteni i OK
un atlasiet opciju lestatit diennakts laiku. P : Nospiediet .
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lestatiSana. Laika atgadinajums

1. solis

2. solis. 3. solis.

N

e piucudll BN ) (e
0:00
Q

lestatiet Laika atgadina-
Nospiediet: @ jums g Nospiediet OK.

@ Taimeris nekavéjoties uzsak laika atskaiti.

lestatiSana. Gatavosanas laiks

1. solis. 2. solis. 3. solis. 4. solis
NP . - N
( \ -N- Displeja re- ( A\ -N=
@ dzams Q
0:00
. . STOP
atIaS|fet ';a[ses"‘" Nospiediet atkar- lestatiet gatavo- OK
nas funkciju un « . iedi
temperatjﬂru. toti O, Sanas laiku. Nosplediet =
@ Taimeris nekavéjoties uzsak laika atskaiti.
lestatiSana. Atliktais starts
1. so- 2. solis. 3. solis. 4. solis 5. solis. 6. solis
lis. Displeja
ir redza-
NP ma jau- . .
( \ “F na ies- ( \ e Displeja ( \ e
tafita redzams
dien- i
nakts @ paR-
Atlasiet o laika TRAUKT
karsg- | Nospiediet verji)a. lestatiet Nospie- lestatiet | Nospie-
danas atkartoti & sakuma - OK beigu lai- | ¢
funkci- O. SAKT laiku. diet 1. ku. diet 1.
ju.
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lestatiSana. Atliktais starts

@ Taimeris uzsak laika atskaiti iestatitaja sakuma laika.

9. IZMANTOSANA: PAPILDPIEDERUMI

9.1 Papildpiederumu ievietosana

Neliela iedobe augspusé palielina drosibu. Sis iedobes arf palidz novérst sasvérsanos. Augsta
mala ap plauktu nelauj édiena gatavoSanas traukiem noslidét no plaukta.

Restots plaukts:

lebidiet plauktu starp cepeskrasns limena
vadotnes stieniem ta, lai kajinas batu vér-
stas uz leju.

Cepama Paplate / Cepama panna:
lebidiet cepamo paplati starp plauktu atbal-
sta rezga vadotném.

Restots plaukts, Cepama Paplate / Ce-
pama panna:

lebidiet paplati starp plaukta atbalsta va-
dotnes stieniem un restota plaukta uz aug-
stak esoSajiem vadotnes stieniem.
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9.2 Termozonde

Termozonde — méra temperatlru édiena iekSiené.

lespéjams iestatit divu veidu temperatiras:

C

Cepeskrasns tem

peratira.

”?

ediena iek$é&jo temperaturu.

Labakam gatavosanas rezultatam:

ediena sastavdalam jabat is-

tabas temperatura.

Neizmantojiet to Skidru
édienu pagatavoSanai.

édiena.

Gatavo$anas laika tam ir japaliek

Funkcijas Termozonde izmantosana

1. solis lesledziet cepeskrasni.
2. solis lestatiet karséSanas funkciju un, ja nepiecieSams, cepeskrasns temperatiru.
3. solis levietoSana. Termozonde.

Gala, putnu gala un zivis

Sautéjums teriné

levietojiet Termozonde galu galas, zivs cen-

tra, vélams pasa biezakaja

jiet, lai vismaz 3/4 Termozonde atrastos

édiena.

tas vieta. Gada-

cepama trauka apaksai.

levietojiet Termozonde galu pasa sautéjuma cen-
tra. Ceps$anas laika Termozonde jabit stabili no-
vietotam viena vieta. Lai to panaktu, ievietojiet to
cieta édiena sastavdala. Lai nostiprinatu Termo-
zonde silikona rokturi, atbalstiet uz cepama trau-
ka malas. Termozonde gals nedrikst pieskarties

&
2)
7]
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4. solis lespraudiet Termozonde cepeskrasns priekSpusé esosaja ligzda.

Displeja redzama paSreiz€ja temperatira: Termozonde.

5. solis.

/'? - nospiediet, lai iestafitu sensora iek$€jo temperataru.

6. solis

Nospiediet OK, lai apstiprinatu izveli.
Edienam sasniedzot iestatito temperaturu, atskanés skanas signals. Jus varat izvélé-
ties partraukt vai turpinat gatavosanu, lai parliecinatos, ka édiens ir labi izcepts.

7. solis Iznemiet Termozonde kontaktspraudni no ligzdas un iznemiet &dienu no cepeskrasns.

A BRIDINAJUMS!
Termozonde sakarstot, pastav apdegumu risks. Rikojieties uzmani-
gi, atvienojot to un iznemot to no édiena.

10. PAPILDFUNKCIJAS

10.1 Blokésana

S1iespéja novérs nejausas izmainas ierices darbiba.

leslédziet to ierices darbibas laika — iestafita gatavoSanas programma turpina darboties, vadibas

panelis ir blokéts.

leslédziet to laika, kad ierice ir izslégta — to nevar ieslégt, vadibas panelis ir blokéts.

5

oK

Nospiediet un turiet nospiestu

OOK  1ai ieslagtu funkciju.
Atskan signals.

Nospiediet un turiet nospiestu
OOK  1ai izslagtu funkciju.

Mirgo @ 3x El kad ir ieslégta blokéSana.

10.2 Automatiska izslegSanas

DroSibas noluka cepeskrasns izslédzas péc kada laika, ja karséSanas funkcija darbojas un jus
nemainat nekadus iestatijumus.

(°C)

@ (st.)

30-115

12.5

120 - 195

8.5
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(°C)

(D (st.)

200 - 245

5.5

250 — maksimali

3

Automatiska izslegSanas nedarbojas ar $§adam funkcijam: Apgaismojums (lampa),

Termozonde, Atliktais starts.

10.3 Dzesésanas ventilators

lerices darbibas laika dzeséSanas ventilators automatiski uztur ierices virsmas vésas. lzslédzot
ierici, dzeséS$anas ventilators var turpinat darboties, lidz ierice bus atdzisusi.

11. PADOMI UN IETEIKUMI

11.1 Ventilatora kars. ar mitrumu

Labaka rezultata gisanai ieverojiet laikus, kas uzskaititi tabula.

¥ = B |k O
\ uru
(°C) (min.)
Smalkmaizites, cepama paplate vai dzila 180 2 20-30
16 gabali panna
Maizites, 9 gabali | cepama paplate vai dzila 180 2 30-40
panna
Pica, saldéta, restots plaukts 220 2 10-15
0,35 kg
Rulete cepama paplate vai dzila 170 2 25-35
panna
Sok. kékss ar cepama paplate vai dzila 175 3 25-30
riekstiem panna
Sufle, 6 gabali keramikas ramekini uz 200 3 25-30
restota plaukta
Biskvitkikas pira- | forma ar lidzenu pamatni 180 2 15-25
ga pamatne uz restota plaukta
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plaukta

¥ = B |k O
\ uru
(°C) (min.)

Biskvitkuka ar pil- | sacepuma forma uz res- 170 2 40 - 50

dijumu tota plaukta

Varita zivs, 0,3 kg | cepama paplate vai dzila 180 3 20-25
panna

Vesela zivs, 0,2 cepama paplate vai dzila 180 3 25-35

kg panna

Zivs fileja, 0,3 kg picas paplate uz restota 180 3 25-30
plaukta

Varita gala, 0,25 cepama paplate vai dzila 200 3 35-45

kg panna

Sasliks, 0,5 kg cepama paplate vai dzila 200 3 25-30
panna

Cepumi, 16 gaba- | cepama paplate vai dzila 180 2 20-30

li panna

Makartni, 24 ga- cepama paplate vai dzila | 180 2 25-35

bali panna

Mufini, 12 gabali cepama paplate vai dzila | 170 2 30-40
panna

Sala mikla, 20 cepama paplate vai dzila 180 2 25-30

gabali panna

SmilSu miklas ce- | cepama paplate vaidzila | 150 2 25-35

pumi, 20 gabali panna

Tartletes, 8 gabali | cepama paplate vai dzila 170 2 20-30
panna

Darzeni, vartti, cepama paplate vai dzila 180 3 35-45

0,4 kg panna

Vegetara omlete picas paplate uz restota 200 3 25-30
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W =

(°C)

kO

(min.)

Vidusjuras darze- | cepama paplate vai dzila 180

ni, 0,7 kg panna

25-30

11.2 Ventilatora kars. ar mitrumu - ieteicamie piederumi

Lietojiet tumSas krasas un neatstarojosas formas un traukus. Tiem ir labaka siltuma
absorbésanas sp€ja neka gaisas krasas un atstarojoSiem traukiem.

 ~

Picas panna

Cepsanas trauks

Auglu piraga forma

Tumsa, neatstarojosa
28 cm diametrs

Tum$a, neatstarojosa
26 cm diametrs

Keramika
8 cm diametrs,
5 cm aug-
stums

Tumsa, neatstarojosa
28 cm diametrs

11.3 Gatavosanas tabulas parbaudes iestadem

Informacija parbaudes iestadém
Parbaudes saskana ar standartu IEC 60350-1.

¥ B = |k O @
\ i ru

(°C) (min.)
Kucinas, | Augs./ Cepama 3 170 20-30 -
20 pa- Apakskar- Paplate
plate séSana
Kicinas, | KarséSana | Cepama 3 150 - 20-35 -
20 pa- ar ventila- Paplate 160
plate toru
Kicinas, | KarséSana | Cepama 2un4 150 - 20-35 -
20 pa- ar ventila- Paplate 160
platé toru
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X B = k@0 |0
L | B =
(°C) (min.)

Abolu Augs./ Restots 2 180 70-90 -
pirags, 2 | Apakskar- plaukts
veidnes séSana
@20 cm
Abolu KarséSana | Restots 2 160 70-90 -
pirags, 2 | ar ventila- plaukts
veidnes toru
@20 cm
Biskvit- Augs./ Restots 2 170 40-50 leprieks sakarsé-
kika, Apakskar- plaukts jiet cepeskrasni
kikas séSana 10 minates.
veidne
@26 cm
Biskvit- KarséSana | Restots 2 160 40-50 lepriek$ sakarsé-
kika, ar ventila- plaukts jiet cepeskrasni
kukas toru 10 minutes.
veidne
@26 cm
Biskvit- Karsésana Restots 2un4 160 40 - 60 leprieks$ sakarsé-
kuka, ar ventila- plaukts jiet cepeskrasni
kukas toru 10 minutes.
veidne
@26 cm
SmilSu Karsésana | Cepama 3 140 - 20-40 -
mikla ar ventila- Paplate 150

toru
Smilsu Karsé$ana | Cepama 2un4 140 - 25-45 -
mikla ar ventila- Paplate 150

toru
SmilSu Augs./ Cepama 3 140 - 25-45 -
mikla Apakskar- Paplate 150

sésSana
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¥ B

= |k |5 O ®

(°C) (min.)
Karst- Grils Restots 4 maks. 2-3 minu- | lepriek$ sakarse-
maize, plaukts tes no jiet cepeskrasni
4-6 ga- vienas 3 minutes.
bali puses, 2—
3 minates
no otras
puses
Liellopa Grils Restotais 4 maks. 20-30 Novietojiet restoto
burgers, plaukts plauktu cepes-
6 gabali, un dzila krasns ceturtaja [i-
0,6 kg cepes- meni, bet dzilo ce-
panna peSpannu — tre-

$aja imenit. Kad
pagajusi puse no
gatavoSanai atve-
leta laika, apgrie-
ziet to uz otru
pusi.

leprieks sakarsé-
jiet cepeskrasni

3 minates.

12. KOPSANA UN TIRISANA

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "DroSiba".

12.1 Piezimes par tiriSanu

<

Tiriet ierices priekSdalu ar mikroSkiedras dranu, kas iemérkta silta ddenr ar sau-
dzigu mazgasanas lidzekli.

Metala virsmu tiriSanai izmantojiet firiSanas skidumu.

Tirsanas
lidzekli

Traipu tiriSanai izmantojiet saudzigu mazgasanas lidzekli.
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-

A
— VY|

Tiriet cepeskrasns iekSieni péc katras lietoSanas reizes. Tauku vai citu partikas
palieku uzkrasanas var izraisit ugunsgréeku.

L]

LietoSana ik-

lerices iekSpusé un uz stikla durvju paneliem var uzkraties kondensats. Lai sa-
mazinatu kondensaciju, pirms gatavoSanas ieprieks uzkarse€jiet ierici 10 mind-
tes. Neuzglabajiet édienu ierice ilgak par 20 minutém. Péc katras lietoSanas rei-

diena zes nosusiniet ierices iekSieni ar mikroSkiedras dranu.

Y Tiriet visus papildpiederumus péc katras lietoSanas un laujiet tiem nozdt. Izman-
,i/ tojiet mikroSkiedras dranu, kura iemérkta silta Gdent ar saudzigu mazgasanas
W lidzekli. Nemazgajiet piederumus trauku mazgajamaja masina.

Papildpiede- Netiriet piedegumdrosos piederumus ar abraziviem tiri§anas lidzekliem vai
rumi asiem priekSmetiem.

12.2 Ka tirt? Tilpnes reljefs

Iztiriet cepeskrasns tilpni, lai likvidétu kalkakmens nogulsnes péc gatavoSanas ar tvaiku.

1. solis.

2. solis

3. solis.

lelejiet cepeskrasns tilpnes
reljefa 250 ml etika. Lietojiet
bezpiedevu etiki, kura koncen-
tracijas imenis neparsniedz

6 %.

kakmens nogulsnes 30 minu-
tes istabas temperatura.

Tiriet cepeskrasns tilpni ar sil-
tu tdeni un mikstu dranu.

Funkcijai: SteamBake tiriet cepeskrasni ik péc 5-10 gatavoSanas cikliem.

12.3 IznemsSana. Plauktu balsti

Iznemiet plauktu balstus, lai iztiritu cepeskrasni.

1. solis Izslédziet cepeskrasni un uzgai-
diet, lidz ta atdziest.
2. solis Pavelciet plauktu atbalstu

nas.

priek$€jo dalu nost no sanu sie-

| ((
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3. solis Pavelciet plauktu balstu aizmu- |

guréjo dalu nost no sanu sienas 1/—%(
un iznemiet to. 0 .L ]

4. solis Uzstadiet plauktu atbalstus, vei-
cot iepriekSminétas darbibas
pretéja seciba.

Teleskopiskas vadotnes atliku-
Sajam tapam jabut vérstiem uz
prieksu.

o
i

12.4 Funkcijas Pirolitiska tirisana izmantosana
Tiriet cepeskrasni ar Pirolitiska tiriSana.

/N BRIDINAJUMS!
Pastav apdedzinasanas risks.

& UZMANIBU!
Ja taja pasa virtuves skapi ir uzstaditas citas ierices, nelietojiet tas, kad darbojas §t
funkcija. Tas var radit cepeSkrasns bojajumus.

Pirms Pirolitiska tiriSana:

Izslédziet cepesSkrasni un Iznemiet no cepeskrasns visus Notiriet cepeskrasns iek$éjo
uzgaidiet, ldz ta atdziest. piederumus. apaks$éjo virsmu un durvju stikla
iekSpusi ar siltu tdeni, mikstu

dranu un maigu firisanas lidzekli.

Pirolitiska tirisana

1. solis leejiet izvelné: Tirisana rrrr/
lespéja Darb. laiks
C1 - Viegla tirisana 1h
C2 - Vidéji intensiva firsana 1h 30 min
C3 - Padzilinata tiriSana 2 h 30 min
2. solis. OK — nospiediet, lai atlasitu tiriSanas programmu.
3. solis. Nospiediet OK, lai uzsaktu tirisanu.
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Pirolitiska tiriSana

4. solis. Péc tiriSanas pagrieziet karsé$anas funkciju parslégu izslégta pozici-
ja.

@ TiriSanas laika cepeskrasns lampa ir izslégta.

Kad cepe$krasns ir iestafita noteikta temperatira, durvis blokéjas. Lidz durvju blokéSanai displeja
tiek radits: El

Kad tirisana beidzas:

Izsledziet cepeskrasni un Iztiriet cepeSkrasns iekSieni ar Notiriet atlikumus no cepes-
uzgaidiet, lldz ta atdziest. mikstu dranu. krasns apakséjas virsmas.

12.5 TiriSanas atgadinajums

Cepeskrasns atgadina jums, kad javeic pirolitiska tiriSana.

Lai izslégtu atgadinajumu, ievadiet Izvélne un

mr/m'r o displeja 5 sekundes péc katras gata-
"'go disp'e) . P 9 atlasiet lestatijumi, TiriSanas atgadinajums.

vos$anas reizes.

12.6 IznemsSana un uzstadiSana: Durvis

Cepeskrasns durvim ir tris stikla paneli. Durvju un iek8€jos stikla panelus var iznemt, lai notiritu.
Izlasiet visus “Durvju nonem$anas un uzstadiSanas” noradijumus pirms stikla panelu
iznemsanas.

UZMANIBU!
Nelietojiet cepeskrasni, ja taja nav ielikti stikla paneli.

1. solis Atveriet durvis lidz galam un turiet
abas enges. ~
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2. solis

Paceliet un velciet aizslégus uz aiz-
muguri, lidz tie nokliksk.

3. solis

Aizveriet cepeskrasns durvis pusat-
vérta stavokli lidz pirmajai atvérSanas
pozicijai. Tad paceliet un pavelciet, lai
izceltu ara durvis.

4. solis

Novietojiet durvis uz cietas virsmas,
kas parklata ar mikstu dranu, ta, lai to
arpuse saskartos ar dranu.

5. solis

Turiet durvju augsdala esoSo apmali
(B) no abam pusém un bidiet to ieks-
up vérsta virziena, lai atbrivotu
spraudna blivi.

6. solis

Pavelciet durvju apmali uz priek$u, lai
to izceltu.

7. solis

Turiet durvju stikla panelus aiz to aug-
§éjam malam un uzmanigi izvelciet
tos ara pa vienam. Saciet ar aug$€jo
paneli. Parliecinieties, lai stikls izslidé-
tu ara no balsta pilniba.

8. solis

Notiriet stikla panelus ar Gdeni un ziepém. Uzmanigi nosusiniet stikla panelus. Nemaz-
gajiet stikla panelus trauku mazgajamaja masina.

9. solis

Péc tiriSanas uzstadiet stikla panelus un cepeskrasns durvis.

Ja durvis ir uzstaditas pareizi, aizverot aizslégus, jus dzirdésiet klikski.
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Parbaudiet, vai stikla paneli (A un B) ir ievie-
toti pareiza seciba. Skatiet simbolu/iespiedu-
mu stikla panela mala; katrs no stikla pane-
liem atSkiras, lai to uzstadiSana un iznemsana
butu vieglaka.

Ja uzstadita pareizi, durvju apmales stiprina-
jumi nokliksk.

Parliecinieties, ka uzstadat vidéjo stikla paneli
pareizi ta vieta.

12.7 Ka nomainit: Lampa

& BRIDINAJUMS!
ElektroSoka risks.
Lampa var bt karsta.

Vienmeér turiet halogéna lampu ar dranu, lai tauku atliekas nesadegtu uz lampas.

Pirms nomainat lampu:

1. solis 2. solis 3. solis
Izslédziet cepeskrasni. Uzgai- Atsledziet cepeskrasni no leklajiet uz tilpnes gridas dra-
diet, ldz cepeskrasns ir atdzi- elektrotikla. nu.
Susi.

Aizmugures lampa

1. solis Pagrieziet stikla parsegu, lai to iznemtu.

2. solis Notiriet stikla parsegu.

3. solis Nomainiet cepeskrasns lampu ar piemérotu 300 °C siltumizturigu cepeskrasns lampu.

4. solis levietojiet stikla parsegu.
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13. PROBLEMRISINASANA

A BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

13.1 Ka rikoties, ja...

Tabula neieklautu problému gadijuma sazinieties ar pilnvarotu servisa centru.

Cepeskrasns neieslédzas un/vai nesakarst

Probléma Parbaudiet, vai:

Nevar ieslégt vai lietot cepeskrasni. Ce_peékrésns ir pareizi pieslégta stravas pade-
vei.

Cepeskrasns neuzsilst. peaktivizéta automatiskas izslégSanas funkci-
ja.

Cepeskrasns neuzsilst. Cepeskrasns durvis ir aizveértas.

Cepeskrasns neuzsilst. Izdedzis drosinatajs.

Cepeskrasns neuzsilst. Blokésana ir atslégta.

Detalas

Probléma Parbaudiet, vai:

Apgaismojums ir izslégts. leslégta funkcija Ventilatora kars. ar mitrumu.

Nestrada lampina. Spuldze ir izdegusi.

Nedarbojas funkcija Termozonde. 'clj'?rmozonde spraudnis ir pilniba ievietots ligz-

a.

Kladu kodi

Displeja redzams... Parbaudiet, vai:

Err C2 Jus iznémat Termozonde kontaktspraudni no
kontaktligzdas.

Err C3 Cepeskrasns durvis ir aizvértas vai durvju blo-
kétajs nav bojats.
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Kladu kodi

Err F102 Cepeskrasns durvis ir aizvértas.

Err F102 Durvju blokétajs nav bojats.

00:00 Noticis stravas padeves parravums. lestatiet
diennakts laiku.

Ja displeja redzams Saja tabula neieklauts kludas kods, izslédziet majokla elektrosistémas drosi-
nataju un atkartoti ieslédziet cepeskrasni. Ja klidas kods atkartoti paradas displeja, sazinieties ar
autorizéto servisa centru.

TiriSana

Probléma Parbaudiet, vai:

No cepeskrasns tilpnes reljefa tek Gdens. Cepeskrasns tilpnes reljefa ir parak daudz
udens.

13.2 Servisa dati

Ja nevarat rast risinajumu, sazinieties ar ierices izplatitaju vai pilnvarotu servisa centru.
Servisa centram nepiecieSamie dati noraditi uz tehnisko datu plaksnites. Tehnisko datu
plaksnite atrodas uz ierices iekSpuses priekS€ja ramja. Nenonemiet ierices iekSpusé esoso
tehnisko datu plaksniti.

leteicams datus pierakstit Seit:

Modelis (MOD) | e

Izstradajuma Nr. (PNC) | e

Sérijas numurs (S.N.)

14. TEHNISKIE DATI

14.1 Tehniskie dati

Spriegums 220-240V

Frekvence 50 Hz
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15. ENERGOEFEKTIVITATE

15.1 Produkta informacija un Produkta informacijas lapa*

Piegadataja nosaukums Electrolux
EOD6P77WX 949499836
Modela identifikacija EOD6P77WZ 949499837
KODDP77WX 949499835
Energoefektivitates indekss 81.2
Energoefektivitates klase A+

Energopatérin$ pie standarta jaudas slodzes tradicionala-
jarezima

0.93 kWh(/cikla

Energopatérin$ pie standarta jaudas slodzes piespiedu
ventilatora rezZima

0.69 kWh/cikla

Kameru skaits

Siltuma avots

Elektriba

Skalums

721

Cepeskrasns veids

lebivéjama cepeskrasns

Svars

EOD6P77WX 32.8 kg
EOD6P77WZ 32.8 kg
KODDP77WX 32.8 kg

* Eiropas Savienibai saskana ar ES Regulam 65/2014 un 66/2014.

Baltkrievijas Republikai saskana ar STB 2478-2017, G pielikums; STB 2477-2017, A un B pieli-

kums.
Ukrainai saskana ar 568/32020.

Energoefektivitates klase neattiecas uz Krieviju.

EN 60350-1 — Elektroierices gatavo$anai majsaimnieciba — 1. dala: Plitis, cepeskrasnis, tvaika

cepeskrasnis un grili — veiktspéjas mérisanas metodes.
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15.2 Elektroenergijas taupisana

lerice aprikota ar funkcijam, kas lauj taupit energiju, gatavojot ikdiena.

Parbaudiet, vai ierices darbibas laika tas durvis ir pareizi aizvértas. GatavoS$anas laika neviriniet
ierices durvis parak biezi. Raugieties, lai durvju blive bitu fira, un gadajiet, lai ta batu labi
nofikséta sava pozicija.

Izmantojiet metala traukus, lai uzlabotu elektroenergijas taupi$anu.

Kad iesp€jams, nekarsgjiet ierici pirms gatavoSanas.

Uzturiet péc iespéjas Tsakus partraukumus starp cepSanas reizém, ja gatavojat vairakus
edienus viena piegajiena.

Gatavosana ar ventilatoru

Ja iespéjams, elektroenergijas taupi$anas noliika izmantojiet gatavo$anas funkcijas.
Atlikusais siltums

Ventilators un lampa turpina darboties. Izslédzot ierici, displeja tiek att€lots atlikusais siltums.
JUs varat izmantot atlikuSo siltumu, lai uzturétu édienu siltu.

Ja gatavoSanas ilgums parsniedz 30 mindtes, samaziniet ierices temperattru lldz minimumam
3-10 minltes pirms gatavo$anas laika beigam. lericé atlikusais siltums turpinas gatavot taja
ievietoto edienu.

Izmantojiet atlikuSo cepeskrasns siltumu, lai uzsilditu édienu.

Ediena siltuma uzturésana

Izvélieties zemako iesp&jamo temperatiras iestatijumu, lai izmantotu atlikuso siltumu un
saglabatu edienu siltu. Atlikusa siltuma indikators vai temperatira tiek paradita displeja.
Gatavosana ar izslegtu cepeskrasns apgaismojumu

Gatavos$anas laika izslédziet cepeSkrasns apgaismojumu. leslédziet to tikai tad, kad
nepiecieSams.

Ventilatora kars. ar mitrumu

ST funkcija paredzéta energijas taupi$anai gatavo$anas laika.

Izmantojot So funkciju, apgaismojums automatiski izslédzas pec 30 sekundém. Jus varat to
ieslégt atkartoti, tacu $1 darbiba samazinas paredzamo elektroenergijas ietaupijumu.

16. IZVELNES STRUKTURA

16.1 Izvélne

— — atlasiet, lai ievaditu lzvélne.

lzvélne struktiira

Gatavo$anas paligs ¥ Tirsana rm/ lestatijumi @

1. solis. 2. solis 3. solis 4. solis 5. solis.
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1, N\
o) 1| \ 1| .
< f Q (t Q\
=& oK 01-015 oK
. _ o o ~ o Pielagojiet verti-
Atlasiet Izv€lne, Apstipriniet ies- Atlasiet iestatfiju- Apstipriniet ies- bu un nospiediet
lestatijumi. tatijumu. mu. tatijumu. OK
lestatijumi
o1 Diennakts laiks Mainit 02 Displeja spilgtums 1-5
03 Taustinu skana 1 — pik- 04 Skanas signala ska- 1-4
stiens lums
2 — klikskis
3 — skana
izslegta
05 Termozonde darbiba 1 — skanas 06 Laika skaitiSana leslégt/Izslégt
signals un
stop
2 — skanas
signals
o7 Apgaismojums (lampa) | lesléegt/ 08 | Atra uzsildana leslegt/Izslégt
Izslégt
09 TiriSanas atgadina- leslegt/ 010 | Wi-Fi leslégt/Izslegt
jums Izslégt
011 | Automatiska attalinata leslegt/ 012 | Aizmirst tiklu Ja/Ne
ekspluatacija Izslégt
013 | Demonstracijas rezZims | Aktivizacijas 014 | Programmatiras Parbaude
kods: 2468 versija
015 | Nodzést visus iestatiju- | Ja/Né
mus

17. APSVERUMI PAR VIDES AIZSARDZIBU

a%
Nododiet otrreiz&jai parstradei materialus ar simbolu TO. levietojiet iepakojuma materialus
atbilstoSajos konteineros to otrreiz€jai parstradei. Palidziet aizsargat apkartéjo vidi un cilvéku
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veselibu, atkartoti parstradajot elektrisko un elektronisko iekartu atkritumus. Neizmetiet ierices,

kas apzimétas ar So simbolu E kopa ar majsaimniecibas atkritumiem. Nododiet izstradajumu
vietéja otrreizéjas parstrades punkta vai sazinieties ar vietéjo pasvaldibu.
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MES GALVOJAME APIE JUS

Dékojame, kad jsigijote ,Electrolux” prietaisg. ISsirinkote gaminj, kuriame atsispindi Sios srities
profesionaly per deSimtmecius sukaupta patirtis ir naujoves. Pazangus ir stilingas prietaisas
sukurtas specialiai jums. Kad ir kg gamintumeéte, kiekvieng kartg busite tikri dél nepriekaistingo
rezultato.

Sveiki atvyke i ,Electrolux® pasaul.

Apsilankykite musy interneto svetainéje.

Cia rasite naudojimo patarimy, brosidry, informacijos apie trik&iy $alinima, aptarnavimag
ir remonta:

www.electrolux.com/support

Uzregistruokite savo gaminj ir naudokités papildomomis paslaugomis:
www.registerelectrolux.com

Jusy prietaisui skirty priedy, nusidévinciy ir originaliy atsarginiy daliy ieSkokite Cia:
www.electrolux.com/shop

Daugiau recepty, patarimy, nurodymy dél trik&iy ir kitos informacijos rasite My
Electrolux Kitchen programeéléje.

Z Available on the }\. GETITON
« App Store P> Google Play

KLIENTU APTARNAVIMAS IR TECHNINE
PRIEZIURA

Visada naudokite originalias atsargines dalis.

Kreipdamiesi j jgaliotajj aptarnavimo centrg jsitikinkite, kad galite nurodyti Sig informacija:
prietaiso modelis, PNC, serijos numeris.

Sig informacijg galima rasti techniniy duomeny plokstéje.

VAN [spéjimo / perspéjimo ir saugos informacija
® Bendroji informacija ir patarimai
Aplinkosaugos informacija

<) @)
Ho©@

Galimi pakeitimai.

TURINYS

1. SAUGOS INFORMACIJA......eeeeeeereeeeeee 267 2.4 Priezidra ir valymas.................... 272
R 5 ; 2.5 Pirolizinis valymas....................... 272
1.1 Vaik d
Saug:' | [TpazeicEAmL AmOn - 2.6 Vidinis ap&vietimas...................... 273
""" 2.7 Paslauga................... 273
1.2 Bendrieji saugos reikalavimai...... 268 2.8 1SMEHMAS......oovvrrrrerrrrrrreeereren 273
2. SAUGOS INSTRUKCHOS .cvvsvvsvvees 269 5 IRENGIMAS...ooooeoeoeeeeoeeeeeeeee 273
2.1 [rengimas.........cocoeveiiieiiecniineeee, 269 .
2.2 Elektros prijungimas ... 270 g; g‘?”?"f”as b."t"'?’r;‘."?‘e """" SR, g;i
2.3 NAUAOJiMaS.......oeooooeeeereooeoorrro 271 -2 Prietaiso pritvirtinimas prie baldo.
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SAUGOS INFORMACIJA

-

[{] Etectrolux

o~
o

ﬁ
— X

My Electrolux Kitchen app

A\, GETITON
}/’ Google Play

1. A SAUGOS INFORMACIJA

Pries jrengdami ir naudodami §j prietaisg, atidZiai perskaitykite
pateiktg instrukcija. Gamintojas neatsako uz suzalojimus ar
zalg, patirtg dél netinkamo prietaiso jrengimo ar naudojimo.
Instrukcijg visada laikykite saugioje ir pasiekiamoje vietoje,
kad prireikus galétuméte pasiziuréti.

1.1 Vaiky ir pazeidziamy Zmoniy sauga

- Vyresni nei 8 mety vaikai ir asmenys, turintys fiziniy,
jutiminiy arba protiniy sutrikimy, arba asmenys, kuriems
kity arba gave nurodymus, kaip saugiai naudotis prietaisu,
jei jie supranta su prietaiso naudojimu susijusius pavojus.
Mazesniy nei 8 mety vaiky ir asmenuy, turinciy labai sunkig ir
sudétingg negalig, negalima be prieziuros leisti buti Salia
prietaiso.

- Butina visg laikg priziaréti vaikus ir uztikrinti, kad jie nezaisty
su Siuo buitiniu prietaisu ar mobiliaisiais jrenginiais su My
Electrolux Kitchen .
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- Visas pakuotés medziagas saugokite nuo vaiky ir tinkamai
pasalinkite.

. DEMESIO! Prietaisas ir jo pasiekiamos dalys naudojimo
metu jkaista. Neleiskite vaikams ir naminiams gyvunams
bati Salia prietaiso jam veikiant arba véstant.

- Jeigu prietaise yra apsaugos nuo vaiky jtaisas, jj reikia
suaktyvinti.

- Vaikai be priezitros negali atlikti prietaiso valymo ir
naudotojo priezitros darby.

1.2 Bendrieji saugos reikalavimai

. Sis prietaisas yra skirtas tik maistui gaminti.

- Tai buitinis prietaisas, skirtas naudoti patalpose, vienam
Seimos UKiui.

. Sj prietaisg galima naudoti biuruose, vie$bugiy
kambariuose, nakvynés ar svec€iy namuose ir kitoje
panasioje aplinkoje, kur prietaiso haudojimo intensyvumas
nevirsija jprasto buitinio naudojimo.

. Sj prietaisg jrengti ir pakeisti jo laidg privalo tik kvalifikuotas
specialistas.

- Nenaudokite prietaiso, pries jo jrengimg balduose.

- Prie$ vykdydami techninés priezitros darbus, atjunkite
prietaisg nuo maitinimo.

- Jei buty pazeistas maitinimo laidas, jj gali pakeisti tik
gamintojas, jo jgaliotasis techninés priezilros centras arba
panasios kvalifikacijos asmenys— antraip gali kilti elektros
pavojus.

- DEMESIO: Pasirupinkite, kad prie$ keiciant lempute
prietaisas buty iSjungtas, kitaip galimas elektros smugis.

. DEMESIO: Prietaisas ir jo pasiekiamos dalys naudojimo
metu jkaista. BUkite atsargus ir nelieskite kaitinimo elementy
ar prietaiso ertmés pavirsiy.

- Pagalbinius reikmenis arba indus i$ orkaités traukite ir j jg
dékite muvédami karsCiui atsparias pirstines.
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Naudokite tik Siam prietaisui rekomenduojamg maisto
(kepimo) termometra.

Jei norite iSimti padékly laikiklius, pirmiausia i$ Soniniy
sieneliy iStraukite laikiklio priekj, o po to galg. Padékly
laikiklius atgal sudékite prieSinga tvarka.

Nenaudokite garintuvo prietaisui valyti.

Dureliy stiklo nevalykite SiurkScCiu SveiCiamuoju valikliu ar
astriomis metalinémis grandyklémis, nes galite subraizyti
pavirsiy ir dél to stiklas gali suduzti.

Pries pirolizinj valymg ISimkite iS orkaités visus priedus ir
pasalinkite didesnius kiekius maisto ar skysciy likuCiy.

2. SAUGOS INSTRUKCIJOS

2.1 Jrengimas

/A ISPEJIMAS!

Sj prietaisa jrengti privalo tik kvalifikuotas asmuo.

Nuimkite visas pakavimo medziagas.

Nejrenkite ir nenaudokite sugadinto prietaiso.

Vadovaukités su prietaisu pateiktomis jrengimo instrukcijomis.

Visada bukite atsargus, kai perkeliate prietaisg, nes jis yra sunkus. Visada muvekite
apsaugines pirstines ir avékite uzdarg avalyne.

Netraukite Sio prietaiso uz rankenos.

[renkite prietaisg saugioje ir tinkamoje vietoje, atitinkancioje jrengimo reikalavimus.
Batina paisyti minimaliy atstumy iki kity prietaisy ir spinteliy.

Prie§ montuodami prietaisg patikrinkite, ar prietaiso dureles galima laisvai atidaryti.

Prietaise jrengta elektriné ausinimo sistema. Ji turi buti prijungta prie elektros maitinimo
Saltinio.

Minimalus spintelés aukstis (po darbastaliu) 590 (600) mm
Spintelés plotis 560 mm
Spintelés gylis 550 (550) mm
Prietaiso priekinés dalies aukstis 594 mm
Prietaiso galinés dalies aukstis 576 mm
Prietaiso priekines dalies plotis 595 mm
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Prietaiso galinés dalies plotis 559 mm
Prietaiso gylis 569 mm
Prietaiso jmontavimo gylis 548 mm
Gylis su atidarytomis durelémis 1022 mm
Minimalus ventiliacijos angos dydis. Anga prietaiso 560x20 mm

nugareles apacioje

Pagrindinio maitinimo kabelio ilgis. Kabelis yra 1500 mm
prietaiso nugarélés deSiniajame kampe

Montavimo varztai 4x25 mm

2.2 Elektros prijungimas

/N ISPEJIMAS!
Gaisro ir elektros smugio pavojus.

Visus elektros prijungimus privalo atlikti kvalifikuotas elektrikas.

Prietaisg privaloma jzeminti.

[sitikinkite, kad parametrai techniniy duomeny ploksteléje atitinka maitinimo tinklo elektros
vardinius duomenis.

Visada naudokite tinkamai jrengtg jzeminta saugujj elektros lizda.

Nenaudokite daugiakanaliy adapteriy ir ilginamuyjy laidy.

Bukite atsargus, kad nesugadintumeéte elektros kistuko ir maitinimo laido. Jei reikéty pakeisti
maitinimo laida, tai turi padaryti misy jgaliotasis techninés priezitros centras.

Saugokite, kad maitinimo laidai neliesty ir nebaty arti prietaiso dureliy arba nisos po
prietaisu, ypac kai jis veikia arba durelés yra karstos.

Daliy su jtampa ir izoliuoty daliy apsauga nuo smugiy turi bati pritvirtinta taip, kad nebty
galima nuimti be jrankiy.

Elektros kistuka j tinklo lizdg junkite tik tuomet, kai visiSkai pabaigsite jrengima. |sitikinkite,
kad jrengus prietaisa, elektros laido kiStukg buty lengva pasiekti.

Jeigu tinklo lizdas atsilaisvines, nejunkite kistuko.

Norédami iSjungti prietaisg, netraukite uz maitinimo laido. Visada traukite paéme uz elektros
kistuko.

Naudokite tik tinkamus izoliavimo jtaisus: linijg apsaugancius automatinius jungiklius,
saugiklius (jsukami saugikliai turi bati iSimami i$ jy laikiklio), jZeminimo nuotékio
atjungiamuosius jtaisus ir kontaktorius.

Elektros instaliacija privalo turéti izoliavimo jtaisa, kuris leidzia atjungti prietaisa nuo
maitinimo tinklo ties visais poliais. Tarp izoliavimo jtaiso kontakty turi bati maziausiai 3 mm
plocio tarpelis.

Iki galo uzdarykite prietaiso dureles, prie$ jkiSdami maitinimo laido kiStukg j elektros tinklo
lizda.

Prietaisas tiekiamas su pagrindiniu maitinimo laidu ir kiStuku.
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Tinkami montuoti ar keisti kabeliai Europoje:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, H05 V2V2-F (T90), H05 BB-F

Kabelio skerspjuvis turi atitikti bendrajj prietaiso vardinéje lenteléje nurodytg galia. Taip pat
atitinkama informacijg rasite lenteléje:

Bendroji galia (W) Laido skerspjuvis (mm?)
iki 1380 3x0.75

iki 2300 3x1

iki 3680 3x1.5

|[zeminimo laidas (zalias / geltonas) turi biti 2 cm ilgesnis nei fazés ir neutralusis laidai (mélynas
ir rudas).

2.3 Naudojimas

A\ ISPEJIMAS!
Suzalojimo, nudegimy ir elektros smigio arba sprogimo pavojus.

* Nebandykite pakeisti Sio prietaiso techniniy savybiy.

» Pasirupinkite, kad ventiliacinés angos nebdty uzblokuotos.

» Nepalikite jjungto prietaiso be priezilros.

» Po kiekvieno naudojimo prietaisg iSvalykite.

» Atidarydami veikiancio prietaiso dureles bukite atsargus. IS vidaus gali iSsiverzti jkaitintas
oras.

* Nelieskite prietaiso drégnomis rankomis arba jei prietaisas lieCiasi su vandeniu.

* Nespauskite atidaryty dureliy.

* Nenaudokite prietaiso, kaip darbinio pavirSiaus ar daiktams laikyti.

» Atsargiai atidarykite prietaiso dureles. Naudojant maisto produktus su alkoholiu, gali
susidaryti alkoholio ir oro misinys.

» Atidarydami dureles pasirtpinkite, kad Salimais nebuty kibirkS¢iy ar atviros ugnies Saltiniy.

« Salia prietaiso, j prietaisa arba ant jo nedékite degiy medziagy arba degiomis medziagomis
sudrékinty daikty.

» Nesidalykite savo ,Wi-Fi“ slaptazodziu.

A |SPEJIMAS!

Pavojus sugadinti prietaisa.

» Emalés apsauga nuo pazeidimy ir iSblukimo:
— Nedekite orkaitems skirty indy ar kity objekty tiesiai ant prietaiso dugno.
— Nedékite aliuminio folijos tiesiai ant prietaiso ertmés dugno;
— Nepilkite vandens tiesiai j jkaitusj prietaisg.
— Nelaikykite prietaise paruosty drégny patiekaly ir maisto produkty.
— Bukite atsargus montuodami arba iSimdami prietaiso priedus.
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Emalio ar nertdijanciojo plieno iSblukimas neturi poveikio prietaiso veikimui.

Dregniems pyragams kepti naudokite gily kepimo inda. Vaisiy sultys palieka démes, kurias
sudétinga pasalinti.

Maista visuomet gaminkite uzdare prietaiso dureles.

Jeigu prietaisas jrengtas uz baldo plokstés (pvz., dureliy), pasirlpinkite, kad prietaisui
veikiant durelés visada buty atidarytos. Uz dureliy gali kauptis karstis ir dregmeé, kurie gali
pakenkti prietaisui, baldams ar grindims. Neuzdarykite dureliy, kol po naudojimo prietaisas
visiSkai neataus.

2.4 Prieziura ir valymas

A |SPEJIMAS!

Suzalojimo, gaisro arba prietaiso sugadinimo pavojus.

Prie$ atlikdami priezitros darbus, iSjunkite prietaisg ir iStraukite maitinimo laido kistuka i$
elektros tinklo lizdo.

Patikrinkite, ar prietaisas atvéses. Gali sutrukti stiklo plokstés.

Nedelsdami pakeiskite dureliy stiklo plokstes, jeigu jos pazeistos. Kreipkités | jgaliotajj
technineés prieziuros centra.

Bukite atsargus, kai iSimate prietaiso dureles. Durelés yra sunkios!

Reguliariai valykite prietaisa, kad apsaugotuméte pavirSiy nuo nusidévéjimo.

Valykite prietaisg dregna, minksta Sluoste. Naudokite tik neutralius ploviklius. Nenaudokite
SveiCiamuyjy produkty, Sveitimo kempiniy, tirpikliy arba metaliniy grandykliy.

Jeigu naudojate orkaités purskiklj, laikykites ant pakuotés pateikty saugumo nurodymy.

2.5 Pirolizinis valymas

|SPEJIMAS!
Suzalojimo / gaisro / cheminiy emisijy (dumuy) rizika naudojant pirolizés rezima.

Prie§ vykdydami pirolizinio iSsivalymo funkcijg arba prie$ pirmg naudojima, pasalinkite i$
orkaités:

— bet kokius maisto likucius, aliejaus ar riebaly iSsiliejimus / likucius;

— iSimamus daiktus (jskaitant lentynas, Soninius bégelius ir pan., pateiktus su gaminiu),
ypac nesvylancius puodus, keptuves, skardas, indus ir pan.;

Atidziai perskaitykite visus pirolizinio valymo nurodymus.

Neprileiskite vaiky prie prietaiso, kol veikia pirolizinis valymas.

Prietaisas labai jkaista ir kar§tas oras iSeina i$ priekiniy ausinimo angy.

Pirolizinis valymas yra aukstos temperatiros procesas, kurio metu i$ maisto ruosimo likuciy
ir konstrukciniy medziagy gali iSsiskirti dimai, todél vartotojams primygtinai
rekomenduojama:

— pirolizinio valymo metu ir po jo pasirupinti geru védinimu;

— pirma kartg naudojant prietaisg maksimalia temperatura ir po to uztikrinti gerg vedinima.
Kitaip nei zmoneés, kai kurie pauksciai ir ropliai yra nepaprastai jautris garams, kylantiems
visy piroliziniy orkai€iy valymo proceso metu.

— Patraukite visus naminius gyvunus (ypa¢ paukscius) toliau nuo prietaiso pirolizinio
valymo metu ir po jo bei pirma karta paleide prietaisg veikti didziausia temperatira j
gerai védinamg plota.

Mazi naminiai gyvunai gali biti labai jautris lokalizuotiems temperatiros poky¢iams Salia
visy piroliziniy orkaiciu, kai veikia piroliziné savaiminio iSsivalymo programa.
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+ Visy piroziliniy orkaiciy pirolizinio valymo metu auksta temperatura gali sugadinti
nesvylancig puody, keptuviy, skardy, virtuvés indy ir pan. danga, o taip pat gali bati
nedidelio lygio kenksmingy dumy Saltiniu.

« Duamai, kylantys i$ visy piroziliniy orkaiciy / nudeginant maisto gaminimo metu likusius
neSvarumus, zmonéms, jskaitant vaikus ar sveikatos sutrikimy turintiems asmenims, néra
kenksmingi.

2.6 Vidinis apsSvietimas

/A ISPEJIMAS!
Pavojus gauti elektros smugj.

. Sio gaminio viduje esanti (-Cios) lemputé (-és) ir atskirai parduodamos atsarginés lemputés:
Sios lemputés turi atlaikyti ekstremalias fizines sglygas buitiniuose prietaisuose, pavyzdziui,
temperatura, vibracijg, drégme, arba yra skirtos informuoti apie prietaiso veikimo busena.
Jos néra skirtos naudoti kitoms paskirtims ir netinka patalpoms apSviesti.

+ Siame gaminyje yra $viesos $altinis, kurio energijos vartojimo efektyvumo klasé G.

« Naudokite tik ty paciy techniniy duomeny lemputes.

2.7 Paslauga

» Dél prietaiso remonto kreipkités j jgaliotajj techninés prieziuros centra.
» Naudokite tik originalias dalis.

2.8 ISmetimas

/\  ISPEJIMAS!
Pavojus susizeisti arba uzdusti.

» Noredami suzinoti, kaip tinkamai utilizuoti prietaisa, susisiekite su atitinkama savivaldybés
|staiga.

* |Straukite maitinimo laido kiStukg i maitinimo tinklo lizdo.

* Nupjaukite maitinimo laidg arti prietaiso ir pasalinkite jj.

» Nuimkite dureliy sklgstj, kad vaikai, ar naminiai gyvunai nejstrigty prietaiso viduje.

3. IRENGIMAS

A\ ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

3.1 Jrengimas balduose
.youtube. /electrol
@D YouTube e comee

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

A Y
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(mm)

(*mm)

~~548_, 21
[~
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4. GAMINIO APRASYMAS

4.1 Bendroji apzvalga

'L b
g [

Valdymo skydelis

H Kaitinimo funkcijy nustatymo rankenélé
Valdymo skydelis (ekranas)
B Valdymo rankenélé

B Sildymo elementas

[ Maisto termometro lizdas
Lemputé

B Ventiliatorius

EJ |duba vandeniui

] Lentynos atrama, iS§imama
tE Vietos lentynoje

4.2 Priedai

* Grotelés
Virtuvés reikmenims, pyragy formoms, prikaistuviams.
* Kepimo skarda
Pyragams ir sausainiams kepti.
* Grilio / kepinimo prikaistuvis
Kepti ir skrudinti arba riebalams surinkiti.
* Maisto termometras
Skirtas maisto iSkepimo lygio tikrinimui.
» Teleskopiniai bégeliai
Del teleskopiniy bégeliy lengvai jdésite ir iStrauksite lentynéles.
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5. KAIP JJUNGTI IR ISJUNGTI PRIETAISA

5.1 |stumiamos rankenélés

Norédami naudoti prietaisa, paspauskite rankenéle. Rankenélé iSSoka.

5.2 Valdymo skydelis

Valdymo skydelio jutikliai

Laikykite
nuspaude

Pasukite ran-
kenéle

O 'ss £ Vi OK
Greitas | Ora-
Laik- oo tés ap- | Maisto ter- Patvirtinti
. ikaitini- .
matis Svieti- mometras nuostatg
mas
mas

N

¥,

Nl

Norédami jjungti orkaite, pasirinkite kaitinimo funkcija.

Pasukite kaitinimo funkcijy rankenéle j iSjungimo padétj, kad iSjungtumeéte orkaite.

D)}
U
()
£L

jungia.

Kai pasuksite orkaités kaitinimo funkcijy ranke-
néle j iSjungimo padetj, valdymo skydelis iSsi-

Kepdami maista valdymo skydelyje matysite
pasirinktg temperatirg, paros laikg ir kitas gali-
mas parinktis.

@EE:EHOEJBIDO >> DEMO mls_
JA

Valdymo skydelis su pagrindinémis funkcijo-

Valdymo skydelio indikatoriai
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&

%

ol

e

>>

Uzraktas Kepimo vadovas Valymas Nustatymai Greitas jkaitinimas
Laikmacio
indikato- JA) A @ )
riai:

WiFi rysys indikatorius — mirksi, kai orkaite gali-

ma prijungti prie ,Wi-Fi“.

Nuotolinis valdymas indikatorius — orkai-
te galima valdyti nuotoliniu budu.

-

WiFi rySys rySys jjungtas.

Nuotolinis valdymas yra jjungta.

VD)

Progreso juosta — temperaturai arba laikui. Orkai-
tei pasiekus nustatytg temperatira, visa juosta
tampa raudona.

Kepimo garuose indikatorius

Maisto termometras indikatorius

6. PRIES NAUDODAMI PIRMA KARTA

A

ISPEJIMAS!

Zr. saugos skyrius.

6.1 Pirminis valymas

Pries naudodami pirma karta, iSvalykite tuscig orkaite ir nustatykite laika:

%

o

X

N

00:00

Nustatykite laikg. Paspauskite OK,
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6.2 Pirminis paSildymas

Pries pirmajj naudojima jkaitinkite tuscia orkaite.

1-as ISimkite i$ orkaités visus priedus ir iSimamas lentyny atramas.
veiks-

mas

2-a.: Nustatykite maksimalig temperaturg funkcijai: E

Velks- Palikite orkaite veikti 1 val.

mas

3-i_aks Nustatykite maksimalig temperatirg funkcijai: .

‘rl:e:ss- Palikite orkaite veikti 15 min.

@ IS orkaités gali sklisti kvapas ir dumai iSankstinio jkaitinimo metu. Pasirupinkite, kad patalpa

baty védinama.

6.3 Belaidis rysys =

Norédami susieti prietaisa:
* internetinio belaidzio rySio;

* mobiliojo prietaiso prijungto prie belaidzio tinklo.

802.11g/n OFDM

1-as Atsisiyskite mobiligjg programéle My Electrolux Kitchen ir vadovaukités nurodymais.
veiks-
mas
2-as . . - =
" Pasukite rankenéle, kad pasirinktuméte = .
veiks-
mas
Daznis 2,4 GHz WLAN 5 GHz WLAN
2400-2483,5 MHz 5150-5350 MHz
5470-5725 MHz
Protokolas IEEE 802.11b DSSS, IEEE 802.11 a/n OFDM

Maksimali galia

EIRP <20 dBm (100 mW)

EIRP <23 dBm (200 mW)

Wi-Fi modulis

NIU5-50
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,Bluetooth” daznis

2400-2483,5 MHz

Protokolas

LE: DSSS

Maksimali galia

EIRP < 4 dBm (2,5 mW)

Salys, kuriose galioja Direktyva 2014/53/ES: Belgija, Bulgarija, Cekija, Danija, Vokietija, Estija,
Airija, Graikija, Ispanija, Prancizija, Kroatija, Italija, Kipras, Latvija, Lietuva, Liuksemburgas,
Vengrija, Malta, Nyderlandai, Siaurés Airija, Austrija, Lenkija, Portugalija, Rumunija, Sloveénija,

Slovakija, Suomija, Svedija, Norvegija, Islandija,

6.4 Programinés jrangos licencijos

Lichtensteinas, Sveicarija, Turkija.

Sio gaminio programinés jrangos elementai yra atvirojo kodo ir nemokami. Electrolux* dékoja atvi-
rojo programinio kodo ir robotikos bendruomenéms uz jy indélj.

Atvirojo programinio kodo licencijy, publikavimo ir autoriy teisiy salygas rasite adresu http://elec-
trolux.opensoftwarerepository.com (NIU5 katalogas).

7. KASDIENIS NAUDOJIMAS

ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

A

7.1 Kaip nustatyti Kaitinimo funkcijos

Gaminimo pradzia

1-as veiksmas

2-as veiksmas

N

B

N

C

Pasirinkite kaitinimo funkcija.

Nustatykite temperatura.
Paspauskite

OK

Maisto gaminimas garuose

Patikrinkite, ar orkaité atvésusi.
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Maisto gaminimas garuose

1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-|a:1\;:|ks- 4-as veiksmas.

\ \
« 1 { )

IS anksto pakaitin-

) °C kite tuscig orkaite

10 min, kad padi-

deéty drégme.
Nustatykite |dékite maistg j or-
o e ) Pasirinkite kai- | temperatlra. kaite.
Pr|p|Idyk|te(§)erlr<]ia:t%sé\?;duauos j{dubg van- tinimo garais Paspauskite

po. funkcija. OK

@ Maksimali jdubos talpa — 250 ml. Nepildykite orkaités vidaus jdubos, kai gaminate maistg arba
kai orkaité yra jkaitusi.

Pasibaigus maisto gaminimo garuose programai:

1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-as veiksmas

Patikrinkite, ar orkaité atve-

pasukite kaitinimo funkcijy Atsargiai atidarykite dureles. IS- . L
e "™ A . . susi. PaSalinkite likusj van-
rankenéle j iSjungimo padétj, siverzusi drégme gali sukelti nu- Do PP ;
s ) . . denj i$ orkaités vidaus jdu-
kad isjungtumeéte orkaite. degimus. bos

7.2 Kaitinimo funkcijos

Standartinés kaitinimo funkcijos

Kaitinimo funkcija Paskirtis

Skirta vienu metu kepti ir maistui dziovinti trijuose lygiuose. Nustatykite
@ 20-40 °C mazesne temperatiirg nei Apatinis + virSutinis kaitinimas atveju.

Karsto oro srautas
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Kaitinimo funkcija Paskirtis

—_— Kepti ir skrudinti maistg vienoje lentynos padétyije.

Apatinis + virsuti-
nis kaitinimas

(f\) Drégmei padidinti ruoSiant maistg. I1Sgauti tinkama spalvg ir traskia plutele.
/] Skirta pasSildomiems patiekalams suteikti sultingumo. Vaisiams ar darzo-
SteamBake véms konservuoti.

@ Kepti pica. Intensyviai skrudinti ir traskiam pagrindui paruosti.

Picos programa

Kepti pyragus traskiu pagrindu ir konservuoti maista.

Apatinis kaitinimas

e Traskiems pusfabrikaciams ruosti (pvz., gruzdintoms bulvytéms, keptoms
* bulvytéems ar rytietiSkiems suktinukams).

Saldytas maistas

’_ Si funkcija ruodiant maistg padeda taupyti energijg. Naudojantis $ia funk-
‘Y cija temperatira orkaitéje gali skirtis nuo nustatytos. ISnaudojamas perte-
. klinis karstis. Kaitinimo galig galima sumazinti. Daugiau informacijos rasite
skyriuje ,Kasdienis naudojimas®, Pastabos apie: Drégnas konvek. kepi-

Drégnas konvek.

kepimas mas.

vvv Ploniems maisto gabaléliams ir duonos skrebuciams kepti grilyje.

Grilis

v Skirta didesniems mésos arba paukstienos su kaulais gabalams kepinti
?? viename lygyje. Tinka apkepams ir skrudinti.

Terminis kepintu-

vas

= Skirta atverti meniu: Kepimo vadovas, Valymas, Nustatymai.

Meniu
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7.3 Pastabos: Drégnas konvek. kepimas

Si funkcija naudojama vertinant energijos sanaudy efektyvumo klase ir atitikima ekologiniams
reikalavimames, kaip numato ES 65/2014 ir ES 66/2014 direktyvos. Patikros pagal EN 60350-1

standarta.

Gaminant maistg orkaités durelés turi buti uzdarytos, kad funkcija nebuty nutraukta ir veikty

efektyviausiai.

Naudojant $ig funkcijg, lemputé automatiskai iSsijungs po 30 sekundziy.

Nurodymus dél maisto gaminimo rasite skyriuje ,Patarimai“, Drégnas konvek. kepimas. Dél
energijos taupymo rekomendacijy zr. skyriy ,Energijos efektyvumas®, ,Energijos taupymas"“.

7.4 Kaip nustatyti Kepimo vadovas

Kiekvienam patiekalui Siame papildomame meniu rekomenduojama funkcija ir temperatira.
Gamindami maista galite keisti laikg ir temperatira.

Kai kuriuos patiekalus taip pat galite gamin-
ti naudodami:

Laipsnis iki kurio patiekalas gaminamas:

¢ Maisto termometras

* Lengvai iskeptas

» VidutiniSkai iSkeptas

* Gerai iSkeptas

Kepimo vadovas — naudokite greitai patiekalams ruosti taikant numatytuosius nustatymus:

1-as veiksmas 2-as veiksmas

3-ias veiksmas

4-as veiksmas.

0

%

0

N

P1-P45

N

5

OK

Pasirinkite Kepimo
vadovas. Paspauskite

oK.

Atverkite meniu.

Pasirinkite patiekalg.
Paspauskite OK,

| orkaite jdékite patie-
kalg. Patvirtinkite
nustatyma.

7.5 Kepimo vadovas

Paaiskinimas

”?

tiekalo vietoje.

Maisto termometras galima. |kiskite Maisto termometras storiausioje pa-

Pasiekus nustatytg Maisto termometras temperaturg orkaité iSsijungs.

[ Vandens kiekis gary funkcijai.
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Paaiskinimas

()

Prie$ pradédami gaminti maistg orkaite jkaitinkite.

=

Lentynélés lygis.

Funkcijai pasibaigus patikrinkite, ar maistas tinkamai paruostas.

Patiekalas Svoris Lentynélés padétis / priedai Trukmé
Jautiena ©
P1 Jautienos
kepsnys, ~ 40 min
lengvai iSkep-
tas
P2 | Jautienos 1-1,5kg; 4- VA= P? kepimo padéklas
kep.sr_iys,_v.lv- 5cm storio | Mésg kelias minutes pakepkite jkaitintoje ~ 50 min
dutiniskai is- gabalai keptuvéje. |dékite  orkaite.
keptas
P3 Jautienos
kepsnys, ge- ~ 60 min
rai iSkeptas
P4 | Kepsnys, vi- 180-220 g A s, patiekalo kepimas ant vie- ~ 15 min
dutiniskai is- vienas ga- linés lentynélés
keptas balqs; 3_crvn_ Mésg kelias minutes pakepkite jkaitintoje
f]::i”o griezi- | yeptuvéje. dekite | orkaite.
PS5 \I:autienos 1.5-2kg Vld= 2; patiekalo kepimas ant vieli- ~ 120 min
epsnys / nés lentynélés
tr:)(sklnyi (ant- Mésa kelias minutes pakepkite jkaitintoje
rekotas, Slau- keptuvéje. Prideti skyscio. |dekite j orkai-
nies kepsnys, te
storas pasléps- '
nis)
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Patiekalas Svoris Lentynélés padétis / priedai Trukme
P6 Jautienos
kepsnys,
lengvai iSkep- ~ 75 min
tas (kepimas
Zemoje tempe-
ratUroje)
P7 | Jautienos VLA=PS kepimo padéklas
kepsnys, vi- _ . 4_ | Naudokite savo mégstamiausius priesko-
dutinidkai ig- | 1O Ka4 i Siausiai pasadykite |
S 5 cm storio nius arba paprasciausiai pgsu_d)_lklt_e ir ~ 85 min
keptas (kepi- gabalai pabarstykite $vieZiai maltais pipirais. Mé-
mas zemoje sg kelias minutes pakepkite jkaitintoje
temperatiroje) keptuvéje. |dékite j orkaite.
P8 Jautienos
kepsnys, ge-
rai iSkeptas .
(kepimas ze- 130 min
moje tempera-
taroje)
P9 Filé, lengvai
iSkepta (kepi- ~ 75 min
mas zemoje
temperaturoje)
P10 | Filé, vidutinis- #?El2 kepimo padéktas
kai iskepta 0,5-1,5 kg; N_audoklte savo nj_egst_ar_mau§|US pne_sko-
(kepimas ze- 56 cm sto- | Nius arba paprasciausiai pgsu.dykltle ir ~ 90 min
moje tempera- rio gabalai pabar;tyklt(_a Svieziai maltgls_plpl_rals._ Me-
tiiroje) sq keha_]g mlngtgs pakep_klte ikaitintoje
keptuveéje. |dékite | orkaite.
P11 | Filé, gerai is-
kepta (kepi- ~ 120 min
mas zemoje
temperaturoje)
Versiena @
P12 | Versienos 08-1,5 kQ? Vld= 2; patiekalo kepimas ant vieli- ~ 80 min
kepsr_ly_s (pvz., | 4cm st_orlo nés lentynélés
nugarine) gabalai Naudokite savo megstamiausius priesko-
nius. Pridéti skyscio. Uzdengtas keps-
nys.
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Patiekalas Svoris Lentynélés padétis / priedai Trukme
Kiauliena @ @
P13 Kiaulizpo.s 1.5-2kg /‘? E 2; patiekalo kepimas ant vieli- ~ 120 min
spl:an ines nés lentynélés
ar aknugarl- Praéjus pusei maisto gaminimo trukmeés,
nes kepsnys meésg apverskite.
P14 F-’Iééytai kiﬁau- 1,5-2 kg /? E 2. kepimo padéklas ~ 215 min
I|ena! (ruo_S|- Naudokite savo mégstamiausius priesko-
[nas zentpje. nius. Praéjus pusei maisto gaminimo
emperatiroje) trukmés, mésg apverskite, kad vienodai
paskrusty.
P15 [‘lu'g?.riné, 1-1.5kg; _5_ /? E 2; patiekalo kepimas ant vieli- ~ 55 min
Sviezia 6 cm storio nés lentynélés
gabalai Naudokite savo mégstamiausius priesko-
nius.
P16 | Sonkauliukai 2-3 kg; nau- E 3; gili keptuvé 90 min
9,0 k't,e ;we- |pilkite skyscio, kad padengty patiekalo
:Z3IUS r t_' apacia. Praéjus pusei maisto gaminimo
N cm storio trukmeés, mésg apverskite.
Sonkaulius
Eriena @
P17 | Erienos koja 1,5-2kg; _7_ M H 2; patiekalo kepimas ant kepimo | 130 min
su kaulu 9 cm storio padéklo
gabalai Pridéti skyscio. Praéjus pusei maisto ga-
minimo trukmés, mésa apverskite.
Paukstiena &
P18 ‘k"sas visdiu- | 1-1,5kg; A2 H 2; e 200 mi; kepkite patiekalg |~ 60 min
as sviezias kepimo padékle
Naudokite savo mégstamiausius priesko-
nius. Praéjus pusei maisto gaminimo
trukmés, paukstieng apverskite, kad vie-
nodai paskrusty.
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Patiekalas Svoris Lentynélés padétis / priedai Trukme
P19 V!ééiukas, pu- 0,5-0,8 kg /? |E| 3; kepimo padéklas ~ 40 min
se Naudokite savo mégstamiausius priesko-
nius.
P20 \{iéléi_uko kra- 1.80_200 9 Vdn = 2; kepkite patiekalg ant vieli- ~ 25 min
tinélé vienas ga- nés lentynélés
balas Naudokite savo mégstamiausius priesko-
nius. Mésa kelias minutes pakepkite jkai-
tintoje keptuveje.
P21 Viélfv:il"klt‘ Slau- - VLA=ES kepimo padéklas ~ 30 min
neles, atves. Jei vis€iuko Slaunelés uzmarinavote, pa-
sirinkite Zemesne temperatura ir kepkite
ilgiau.
P22 | Visaantis 2-3kg Vold= 2; patiekalo kepimas ant vieli- ~ 100 min
nés lentynélés
Naudokite savo mégstamiausius priesko-
nius. |dekite mésa j kepimo indg. Praéjus
pusei maisto gaminimo trukmeés, antj ap-
verskite.
P23 | Visa zasis 4-5 kg /0? |E| 2: gili keptuve ~ 110 min
Naudokite savo mégstamiausius priesko-
nius. |dekite mésa | gily kepimo padékla.
Praéjus pusei maisto gaminimo trukmeés,
zgsj apverskite.
Kita
P24 :\!Ié.sos vynio- 1kg /‘? E 2; vieliné lentynélé ~ 60 min
inis Naudokite savo mégstamiausius priesko-
nius.
Zuvis &~
P25 | Zuvis, kepta .0’5_1 kg /? E| 2: kepimo padéklas ~ 30 min
ant grot. viena zuvis | zuvj jdékite sviesto ir pagardinkite savo
meégstamiausiais prieskoniais ir zolele-
mis.
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Patiekalas Svoris Lentynélés padétis / priedai Trukme
P26 | Zuvies file B E E 3; kepkite patiekalg ant vielinés 20 min
lentynélés
Naudokite savo mégstamiausius priesko-
nius.
Saldiis kepiniai / desertai @ =]
P27 | Surio pyragas ) E| 2; @ 28 cm uzverziama kepimo for- 90 min
ma ant vielinés lentynélés
P28 | Obuoliy pyra- - = 2; L) 100-150 ml; kepimo padék- 60 min
gas las
P29 | Obuoliy tor- ) = 2; pyrago forma ant vielinés lentyné- 40 min
tas les
P30 | Obuoliy pyra- . = 2; l+J 100-150 ml; & 22cm pyra- 60 min
gas go forma ant vielinés lentynélés
P31 | Sokoladinis 2 kg =Y gili keptuvé 30 min
pyragas ’
P32 ioll((o_lalgipiai B E 2; &J 100-150 ml; keksiuky padek- 30 min
eksiukal las ant vielinés lentynélés
P33 Py_ragefs su B E| 2; kepimo skarda ant vielinés lenty- 50 min
priedais nélés
Darzovés / Garnyrai o ?§ A%A
P34 Kfeptos bul- 1 kg |E| 2; kepimo padéklas 50 min
ves Sudékite neluptas ir nepjaustytas bulves
ant kepimo padéklo.
P35 E;;Iviq skilte- 1kg (=] 3. kepimo padékle su kepimo popie- | 32 Min

riumi
Naudokite savo mégstamiausius priesko-
nius. Supjaustykite bulves skilteléemis.
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Patiekalas Svoris Lentynélés padétis / priedai Trukme
P36 A_nt grilio Ife' 1-1.5kg E 3; kepimo padékle su kepimo popie- 30 min
pintos darzo- riumi
ves Naudokite savo mégstamiausius priesko-
nius. Supjaustykite darzoves.
P37 | Saldyti kroke- 0,5 kg E| 3; kepimo padéklas 25 min
tai ’
P38 | Saldytos bul- 0,75 kg E| 3; kepimo padéklas 25 min
vytés ’
Gratinas, duona ir pica &7 & &
P39 | Mesos/ dar- 1-1.5kg | [E]2; kepkite patiekalg ant vielinés len- 45 min
zoviy lazanija tynélés
i$ nevirty ma-
karony laksty
P40 Bl_"‘_’iq Pk,’ké' 1-1.5kg E| 1; kepkite patiekalg ant vielinés len- 50 min
tainis (zalios tynélés
bulvés) Pragjus pusei maisto gaminimo trukmes,
patiekalg apverskite.
PA1 | SvieZia pica, . [41[= 2; ) 100 mi; kepimo padekle 15 min
plona su kepimo popieriumi
P42 S:/ieiia pica, _ E E 2; kepimo padékle su kepimo po- 25 min
stora pieriumi
P43 Pl):re‘l‘gas »Qui- ) E| 2; kepimo skarda ant vielinés lenty- 45 min
che nélés
P44 P,’agci‘z“é'kal' 0.8 kg (] 3; et 150 ml; kepimo padékle 30 min
§!sb at olrlzslt su kepimo popieriumi
Clabata / balta Baltai duonai kepti reikia daugiau laiko.
duona
P45 Xis;’,grfg Tkg (5] 2; laa) 150 mi: kepimo padékle 45 min
0 /juoda su kepimo popieriumi / ant vielinés len-
duona su tynélés
priedais
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8. LAIKRODZIO FUNKCIJOS

8.1 Laikrodzio funkcijos

Laikrodzio funkcija

Paskirtis

Q

Laikmatis. Laikui pasibaigus iSgirsite signala.

STOP

Kepimo laikas. Laikmacio atskaitai pasibaigus iSgirsite signalg ir kaitini-

mo funkcija iSsijungs.

@

Atidétas paleidimas. Nustatyti jjungimo ir (arba) maisto gaminimo pa-

baigos laika.

©)

Laikmatis. Daugiausiai 23 val. 59 min Si funkcija orkaités veikimui jta-

kos neturi.

Jei norite jjungti ir iSjungti Laikmatis, pasirinkite: Meniu, Nustatymai.

8.2 Kaip nustatyti Laikrodzio funkcijos

Kaip nustatyti: Paros laikas

1-as veiksmas

2-as veiksmas

3-as veiksmas

R

Nl

laikas®.

Jei norite pakeisti paros laikg, atsidarykite
meniu ir pasirinkite: ,Nustatymai*, ,Paros

Nustatykite laikrod;.

Paspauskite OK.

Kaip nustatyti: Laikmatis

1-as veiksmas

5

Paspauskite: @

Valdymo sky-
delyje matysi-
te:

0:00

Q

2-as veiksmas

3-as veiksmas

Nl

N\

U

Nustatykite Laikmatis

Paspauskite OK,

@ Laikmatis iSkart paleistas atskaitai.
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Kaip nustatyti: Kepimo laikas

1-as veiksmas

2-as veiksmas

3-as veiksmas

4-as veiksmas.

N N Valdymo sky- \ NG
( \ delyje matysi- ( \
te:
0:00
Pasirinkit_g k_aitini- Spauskite pakar- stop Nustatyk_itg
mo funkcijg ir tem- ) maisto gaminimo | Paspauskite OK.
peratra. totinai: 1=/, laika.
@ Laikmatis iSkart paleistas atskaitai.
Kaip nustatyti: Atidétas paleidimas
1-as 2-as 3-as 4-as 5-as 6-as
veiks- veiksmas Valdy- veiks- veiks- veiks- veiks-
mas mo sky- | mas mas. mas. mas
delyje Valdymo
NP matysi- . skydely- .
( \ Nz te nau- ( \ N je maty- ( \ e
jai nus- site:
tatytg i
paros @ su-
Pasirin- laikg Nustat STAB- | Nustat
kite kai- | Spauskite & vustaty- DYTI ustaty- Pa-
= : kite palei- | Paspaus- kite pa- i
tinimo pakartoti- PRA- dimo lai - OK bai spauski-
funkci- nai: O DETI imo fa- kite . aigos te OK
ia s ka. laika. :

® Laikmatis paleidziamas atskaitai nustatytu paleidimo laiku.

9. KAIP NAUDOTI: PRIEDAI

9.1 Priedy naudojimas

Mazas jdubimas virSuje padidina sauguma. |linkiai taip pat apsaugo nuo apvirtimo. Aukstas
lentynos krastelis neleis prikaistuviui nuo jos nuslysti.
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Vieliné lentynélé:

[stumkite groteles tarp lentynos laikikliy ir
isitikinkite, kad kojelés yra nukreiptos ze-

myn.

Kepimo padéklas / Gilus prikaistuvis:
[stumkite skarda tarp lentynos laikikliy.

Vieliné lentynélé, Kepimo padéklas / Gi-

lus prikaistuvis:

[stumkite padekla tarp lentynos laikikliy ir
ant jy uzdétos vielinés lentynélés.

9.2 Maisto termometras

Maisto termometras — maisto temperattrai matuoti.

Reikia nustatyti dvi temperatiry reikSmes.

C

Orkaités temperatura.

/0?

Temperatira patiekalo viduje.
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Geriausiems kepimo rezultatams uztikrinti:

Maisto produktai turi bati

- nenaudokite skystiems

- gaminant jis turi bati patiekalo vi-

kambario temperaturos. patiekalams. duje.

Kaip naudoti: Maisto termometras

1-as lijunkite orkaite.

veiks-

mas

2-as Nustatykite kaitinimo funkcija ir, jeigu reikia, orkaités temperatura.

veiks-

mas

3-ias |dékite: Maisto termometras.

veiks-

mas

mésa, paukstieng ar zuvj Uzkepélés

Jeigu jmanoma, jkiSkite Maisto termometras
galg storiausioje mésos gabalo ar zuvies da-
lyje. Pasirtpinkite, kad bent 3/4 Maisto ter-
mometras buty patiekalo viduje.

|kiSkite Maisto termometras galg tiksliai j troSkinio
vidurj. Kepimo metu Maisto termometras turi islik-
ti vienoje vietoje. Todél tam naudokite tvirtg patie-
kalo dalj. Silikonine Maisto termometras rankené-
le atremkite | kepimo indo krastelj. Maisto termo-
metras galas neturi liesti kepimo indo dugno.

=SS

-
7

veiks-
mas.

4-as |kiSkite Maisto termometras j lizda, esantj orkaités priekyje.
Valdymo pultelyje matysite dabarting temperatirg: Maisto termometras.
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‘51:::5 /'? — paspauskite, kad nustatytuméte pageidaujamag kepimo temperatirg.
mas.
6'?:: OK - paspauskite, kad patvirtintumeéte.
veiks- Pasiekus nustatytg temperatira pasigirs signalas. Galite sustabdyti arba testi maisto
mas ruosima priklausomai nuo aplinkybiy.
7-as IStraukite Maisto termometras kiStuka i$ lizdo ir iSimkite patiekalg i$ orkaites.
velks | T A ISPEJIMAS!
Galima nusideginti, nes Maisto termometras bus jkaites. Termomet-
ro kistuka traukdami i$ lizdo ir jutiklj traukdami i$ patiekalo bukite at-
sargus.

10. PAPILDOMOS FUNKCIJOS

10.1 Uzraktas

Si funkcija apsaugo nuo atsitiktinio prietaiso funkcijos pakeitimo.

uzrakintas.

lijunkite prietaisui veikiant — nustatyta maisto gaminimo funkcija toliau veiks, valdymo skydelis bus

liunkite, kai prietaisas iSjungtas — jjungti negalésite, valdymo skydelis bus uzrakintas.

N

¥,

OK

Paspauskite @OK, kad jjung-
tuméte funkcija.
Suveiks garsinis signalas.

@OK — paspauskite ir palaiky-
kite, kad iSjungtuméte.

@ 3x El — mirkseés, kai uzraktas bus jjungtas.

10.2 Automatinis iSsijungimas

Siekiant uztikrinti sauguma po tam tikro laiko orkaité iSsijungs savaime, jei kaitinimo funkcija
veiks, o nustatymy nepakeisite.

(°C)

@ (val.)

30-115

12.5

120 - 195

8.5
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(°C)

@ (val.)

200 - 245

5.5

iki 250

3

Automatinis iSsijungimas neveiks, jei naudosite Sias funkcijas: Orkaités apSvietimas, Maisto

termometras, Atidétas paleidimas.

10.3 Ventiliatorius

Kai prietaisas veikia, ausinimo ventiliatorius jsijungia automatiSkai, kad prietaiso pavirsiai iSlikty
vésus. Jei prietaisg iSjungsite, ausinimo ventiliatorius veiks toliau, kol prietaisas neatves.

11. PATARIMAI

11.1 Drégnas konvek. kepimas

Laikykités toliau lenteléje nurodyty rekomendacijy, kad gautuméte geriausius rezultatus.

¥ = B |k O
\ uru
(°C) (min.)
Kavos bandelées, kepamoiji skarda ar su- 180 2 20-30
16 vnt. renkamoji skarda
Bandelés, 9 vnt. kepamoiji skarda ar su- 180 2 30-40
renkamoji skarda
Pica, $aldyta, grotelés 220 2 10-15
0,35 kg
Biskvitinis vynioti- | kepamoji skarda ar su- 170 2 25-35
nis renkamoji skarda
Sokoladiniai sau- kepamoiji skarda ar su- 175 3 25-30
sainéeliai renkamoji skarda
Sufle, 6 vnt. keraminiai indeliai ant 200 3 25-30
groteliy
Biskvitinis pagrin- | apkepo skarda ant grote- | 180 2 15-25
das liy
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¥ = B |k O
\ uru
(°C) (min.)

Viktorijos sumus- kepimo indas ant groteliy | 170 2 40-50

tinis

Zuvis, virta ant kepamoiji skarda ar su- 180 3 20-25

nedidelés ugnies, | renkamoji skarda

0,3 kg

Visa zuvis, 0,2 kg | kepamoiji skarda ar su- 180 3 25-35
renkamoji skarda

Zuvies file, 0,3 kg | picos kepimo indas ant 180 3 25-30
groteliy

Mésa virta ant kepamoiji skarda ar su- 200 3 35-45

nedidelés ugnies, | renkamoji skarda

0,25 kg

Saslykas, 0,5 kg kepamoiji skarda ar su- 200 3 25-30
renkamoji skarda

Sausainiai, 16 kepamoiji skarda ar su- 180 2 20-30

vnt. renkamoji skarda

Migdoly sausai- kepamoji skarda ar su- 180 2 25-35

niai, 24 vnt. renkamoji skarda

Keksiukai, 12 vnt. | kepamoji skarda ar su- 170 2 30-40
renkamoji skarda

Pikantiski teslai- kepamoiji skarda ar su- 180 2 25-30

niai, 20 vnt. renkamoji skarda

Sméliniai sausai- kepamoji skarda ar su- 150 2 25-35

niai, 20 vnt. renkamoji skarda

Tarteletés, 8 vnt. kepamoiji skarda ar su- 170 2 20-30
renkamoji skarda

Darzoves, virtos kepamoiji skarda ar su- 180 3 35-45

ant nedidelés ug- renkamoji skarda

nies, 0,4 kg
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L © | O
\ uru

(°C) (min.)
Vegetariskas om- | picos kepimo indas ant 200 3 25-30
letas groteliy
Vidurzemio juros kepamoiji skarda ar su- 180 4 25-30

darzoves, 0,7 kg

renkamoji skarda

11.2 Drégnas konvek. kepimas — rekomenduojami priedai

Naudokite tamsias ir neatspindinCias skardas ir indus. Jie geriau sugeria karstj, nei Sviesiy

spalvy ir atspindintys indai.

.~

Picos kepimo skarda

Kepimo indas

Indeliai atski-
roms valgio
porcijoms pa-
ruosti

Apkepo skarda

Tamsi, neatspindinti
28 cm skersmens

Tamsi, neatspindinti
26 cm skersmens

Keraminé
8 cm skers-
mens, 5 cm

aukscio

Tamsi, neatspindinti
28 cm skersmens

11.3 Maisto gaminimo lentelés patikros jstaigoms

Informacija bandymy laboratorijoms
Bandymai atlikti vadovaujantis IEC 60350-1 standarto reikalavimais.

¥ = | O @
< B =

(°C) (min.)
Pyragai- | Apatinis + Kepimo 3 170 20-30 -
ciai, 20 virSutinis skarda
vienety kaitinimas
padekle
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\/f

:(

(°C)

(min.)

Pyragai-
ciai, 20
vienety
padékle

Karsto oro
srautas

Kepimo
skarda

150 -
160

20-35

Pyragai-
¢iai, 20
vienety
padekle

Karsto oro
srautas

Kepimo
skarda

2ir4

150 -
160

20-35

Obuoliy
pyragas,
2 kepi-
mo for-
mos
@20 cm

Apatinis +
virSutinis
kaitinimas

Grotelés

180

70-90

Obuoliy
pyragas,
2 kepi-
mo for-
mos
@20 cm

Karsto oro
srautas

Grotelés

160

70-90

Biskviti-
nis pyra-
gas,
@26 cm
pyrago
forma

Apatinis +
vir§utinis
kaitinimas

Grotelés

170

40-50

|kaitinkite orkaite,
10 minuciy

Biskuviti-
nis pyra-
gas,
@26 cm
pyrago
forma

Karsto oro
srautas

Grotelés

160

40-50

|kaitinkite orkaite,
10 minuciy

Biskuviti-
nis pyra-
gas,
@26 cm
pyrago
forma

Karsto oro
srautas

Grotelés

2ir4

160

40 - 60

|kaitinkite orkaite,
10 minuciy
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¥ = K O |®
L | B o
(°C) (min.)

Trapios Karsto oro Kepimo 3 140 - 20-40 -
teslos srautas skarda 150
kepiniai
Trapios Karsto oro Kepimo 2ir4 140 - 25-45 -
teSlos srautas skarda 150
kepiniai
Trapios Apatinis + Kepimo 3 140 - 25-45 -
teslos virsutinis skarda 150
kepiniai kaitinimas
Skrebu- Grilis Groteles 4 maks. 2-3 minu- | Pakaitinkite orkai-
tis, 4-6 tés pirma te 3 minutes.
vienetai puseé; 2-3

minutés

antra pu-

sé
Mésai- Grilis Vieliné 4 maks. 20-30 Vieline lentynéle
nis su lentynéle idekite ketvirtame
jautiena, ir varvan- lygyje, o skyscius
6 viene- Cius skys- surenkantj indg —
tai, 0,6 Cius su- treCiame. Praéjus
kg renkantis pusei gaminimo

indas laiko apverskite.

Pakaitinkite orkai-
te 3 minutes.

12. VALYMAS IR PRIEZIURA

A\ ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.
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12.1 Pastabos dél valymo

< Prietaiso priekj valykite minksta Sluoste, pavilgyta Silto vandens ir Svelnaus plo-
viklio tirpale.

Metalinius pavirSius valykite valymo tirpalu.

Valymo prie-

monés Démes valykite Svelniu plovikliu.
A Ertme valykite po kiekvieno naudojimo. Riebaly kaupimasis ar kiti likuciai gali
= Y[ sukelti gaisra.

| I Dregmeé gali kondensuotis prietaiso viduje arba ant dureliy stiklo ploks¢iy. Nore-
dami sumazinti kondensacija, prie§ gamindami maista leiskite prietaisui veikti

- apie 10 minuciy. Maisto prietaise nelaikykite ilgiau nei 20 minuciy. Po kiekvieno
naudojimas | hay4ojimo ertme i§&luostykite mikropluosto $luoste.

Kasdienis

Visus priedus valykite kiekvieng kartg panaudoje ir palikite juos iSdziati. Valykite
e mikropluosto Sluoste, pavilgyta Silto vandens bei Svelnaus ploviklio tirpale. Prie-

W‘ dy indaplovéje plauti negalima.

Priedy su neprikimbancia danga nevalykite SveiCiamaisiais valikliais ar astriais

Priedai daiktais.

12.2 Kaip valyti Jduba vandeniui

Po maisto ruoSimo garais iSvalykite orkaités vidaus jdubg, kad pasalintuméte kalkiy likucius.

1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-as veiksmas

| iduba jpilkite 250 ml baltojo Palaukite 30 min., kol actas iS- | ISvalykite jdubg Siltu vandeniu

acto. Naudokite ne stipresnj tirpdys likusias kalkiy nuose- sudrékinta minksta Sluoste.
nei 6 % actg be priedy. das jprastos temperatiros
aplinkoje.

Naudojant funkcijg SteamBake, valykite orkaite kas 5-10 maisto gaminimo cikly.

12.3 Kaip iSimti: Lentyny atramos
ISimkite lentyny atramas ir iSvalykite orkaite.
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1-as ISjunkite orkaite ir palaukite, kol
veiks- ji atvés.
mas
2-as Atitraukite lentynos atramos ¢
veiks- priekj nuo Soninés sienelés.
mas
3-as Lentynos atramos galine dalj 1 ] T
veiks- patraukite nuo Soninés sienelés /—X‘/Q o
mas ir iStraukite ja. 0 _L j . =

(] ‘2 i
4-as Padékly laikiklius atgal sudékite %Z U
veiks- priesinga tvarka. Il
mas IStraukiamy bégeliy atraminiai @'%H; ‘ % q

kaisciai turi bati atsukti j priekj. S

12.4 Kaip naudoti: Pirolizinis valymas

ISvalykite orkaite naudodamiesi Pirolizinis valymas funkcija.

/A ISPEJIMAS!

Atsargiai, galite nusideginti.

A DEMESIO

Jeigu toje pacioje spinteléje jrengti kiti prietaisai, nenaudokite jy kol nesibaigs Sios
funkcijos programa. Atsargiai, galite sugadinti orkaite.

Pries Pirolizinis valymas:

ISjunkite orkaite ir palauki-
te, kol atves.

ISimkite visus priedus .

ISvalykite orkaités dugng ir vidinj
dureliy stiklg minksta Sluoste ir
Siltu Svelniu plovikliu skiestu van-
deniu.

Pirolizinis valymas

1-as veiksmas

Atidarykite meniu: Valymas m|/

Parinktis Trukmeé
C1 - Lengvas valymas 1h
C2 - |prastas valymas 1h 30 min
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Pirolizinis valymas

C3 - Intensyvus valymas 2 h 30 min

2-as velksmas OK - paspauskite valymo programai pasirinkti.

3-as veiksmas OK - paspauskite valymui pradéti.

4-as veiksmas. Pasibaigus valymo programai, nustatykite kaitinimo funkcijy valdymo
rankenéle | iSjungimo padétj.

@ Valymo rezimo metu orkaités lemputé neveiks.

Orkaités temperatirai pakilus iki nustatytos reikSmes, durelés uzsirakins. Iki durelés atsirakins,

ekrane matysite: E]

Valymo programai pasibaigus:

ISjunkite orkaite ir palauki- ISvalykite vidines sieneles Pasalinkite nuo orkaités dugno
te, kol atves. Svelnia Sluoste. visus nesvarumy liku€ius.

12.5 Priminimas apie valyma

Orkaité primena, kada reikia valyti orkaite, naudojant pirolizinj valyma.

Jei norite iSjungti priminimg, atverkite Meniu ir
pasirinkite Nustatymai, Priminimas apie valy-
ma.

mr/ mirksi valdymo skydelyje 5 sek. po kiekvie-
no kepimo.

12.6 Kaip iSimti ir jdéti: Durelés
Orkaités durelés yra trijy stiklo plok&¢iy. Galite iSimti orkaités dureles ir vidines stiklo plokstes,
kad iSvalytumeéte. Prie$ nuimdami stiklo plokstes, perskaitykite visg instrukcijg ,Dureliy
iSémimas ir jdéjimas”.

DEMESIO

Nenaudokite orkaités be stiklo ploksciy.
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1-as Visiskai atidarykite dureles ir prilaiky-

veiks- kite abu lankstus.

mas

2-as Pakelkite ir patraukite sklgstis, kol i$-

veiks- girsite spragteléjima.

mas

3-ias Praverkite orkaités dureles iki pirmo-

veiks- sios padéties (pusiau). Tada kilstelé-

mas kite dureles ir patraukite | save, kad
iSimtumeéte.

4-as Padékite dureles iSorine puse ant tvir-

veiks- to pagrindo pakloto minksto audinio.

mas

5-as Laikydami dureliy apdailg (B) abiejuo-

veiks- se krastuose paspauskite jg j vidy,

mas. kad atsilaisvinty tarpiné.

6-as Patraukite dureliy apdailg j save, kad

veiks- nuimtumeéte.

mas

7-as Laikydami uz virsutinio krasto atsar-

veiks- giai, vieng po kitos, iStraukite stiklo

mas plokstes. Pradékite nuo virSutinés

plokstes. |sitikinkite, kad stiklas baty
visi$kai istrauktas i§ atramy.
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8-as Nuplaukite stiklo plokStes vandeniu ir muilu. Atsargiai jas nusausinkite. Neplaukite
veiks- stiklo plok&¢iy indaplovéje.

mas

9-as Baige valyti, jdékite stiklo plokStes ir orkaites dureles.

veiks-

mas

Jei dureles jstatete tinkamai, uzdare sklgstis iSgirsite spragteléjima.

Stiklo plokstes (A ir B) atgal sudékite tinkama
eilés tvarka. Patikrinkite, ar simbolis / spaudi-
nys ant kiekvienos stiklo plokstés Sono yra ki-
toks, kad bity lengviau ardyti ir vel surinkti.
Tinkamai jdejus dureliy apdaila uzsifiksuoja.
Pasirtpinkite, kad vidurine stiklo plokste toly-
giai atsiremty j atramas.

12.7 Kaip pakeisti: Lemputé

A\ ISPEJIMAS!
Pavojus gauti elektros smugj.
Lemputé gali bati karsta.

Halogenine lempute visada suimkite skuduréliu, kad ant lemputés neprisvilty riebaly likuciai.

Pries keisdami lempute:

1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-ias veiksmas
ISjunkite orkaite. Palaukite, kol Atjunkite orkaite nuo maitini- Ertmés apacioje patieskite
orkaité atvés. mo tinklo. skudurelj.
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Galiné lemputé

1-as
veiks-
mas

Pasukite stiklinj gaubtelj ir nuimkite jj.

2-as
veiks-
mas

ISvalykite stiklinj gaubtel].

3-as
veiks-
mas

Orkaités lempute pakeiskite atitinkama 300 °C temperaturai atsparia lempute.

4-as
veiks-
mas

Atgal prisukite stiklinj gaubtel;.

13. TRIKCIY SALINIMAS

A

LSPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

13.1 Ka daryti, jeigu...

Sioje lenteléje nenumatytais atvejais kreipkités j jgaliotajj aptarnavimo centra.

Orkaité nejsijungia arba nekaista

Triktis Patikrinkite, ar...

Orkaités nepavyksta jjungti arba valdyti. Orkaité tinkamai prijungta prie elektros maitini-
mo.

Orkaité nejkaista. ISjungta automatinio iSsijungimo funkcija.

Orkaité nejkaista. Orkaités durelés uzdarytos.

Orkaité nejkaista. Perdege saugiklis.

Orkaité nejkaista. Uzraktas iSjungtas.

Komponentai

Triktis Patikrinkite, ar...
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Komponentai

Lempute iSjungta.

Drégnas konvek. kepimas — jjungta.

Lemputé neveikia.

Perdegé lemputé.

Maisto termometras neveikia.

Maisto termometras kisStukas yra iki galo jkistas
| lizda.

Klaidy kodai

Ekrane rodomas...

Patikrinkite, ar...

Err C2 Jus iStraukéte Maisto termometras kiStuka i$
lizdo.

Err C3 Orkaités durelés uzdarytos ir nesulauzytas du-
reliy uzraktas.

Err F102 Orkaités durelés uzdarytos.

Err F102 Dureliy uzraktas nesugadintas.

00:00 Buvo dinges elektros maitinimas. Nustatykite

paros laika.

Jeigu valdymo skydelyje rodomas klaidos kodas, kurio néra Sioje lenteléje, iSjunkite ir vél jjunkite
namy saugiklj, kad vél jjungtuméte orkaite. Jeigu klaidos kodas kartojasi, kreipkités | jgaliotajj ap-

tarnavimo centra.

Valymas

Triktis

Patikrinkite, ar...

IS vidinés jdubos iSteka vanduo.

Vidinéje jduboje per daug vandens.

13.2 Naudojimo informacija

Jeigu patiems problemos pasalinti nepavyksta, kreipkités j prekybos atstovg arba jgaliotajj

techninés priezitros centra.

Duomenys, kuriuos bdtina pateikti techninés priezitros centrui, nurodyti techniniy duomeny
lenteléje. Techniniy duomeny lentele rasite ant priekinio prietaiso ertmés remo. Nebandykite
nuimti prie prietaiso pritvirtintos duomeny lentelés.
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Rekomenduojame duomenis uzsirasyti cia:

Modelis (MOD.)

Prekés numeris (PNC)

Serijos numeris (S.N.)

14. TECHNINIAI DUOMENYS

14.1 Techniniai duomenys

[tampa

220-240V

Daznis 50 Hz

15. ENERGIJOS EFEKTYVUMAS

15.1 Informacija apie gaminj ir informacinis gaminio lapas*

Tiekéjo pavadinimas Electrolux
EOD6P77WX 949499836
Modelio identifikatorius EOD6P77WZ 949499837

KODDP77WX 949499835

Energijos efektyvumo rodykle

81.2

Energijos vartojimo efektyvumo klasé

A+

Suvartojamos energijos kiekis taikant standarting apkrovg
ir rezima

0.93 kWh/ciklas

Suvartojamos energijos kiekis taikant standartine apkrovg
ir ventiliatoriaus rezimg

0.69 kWh/ciklas

Angy skaicius 1
Silumos $altinis Elektra
Signalo garsumas 721
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Orkaités tipas Integruotoji orkaité

EOD6P77WX 32.8 kg

Mase EOD6P77WZ 32.8 kg

KODDP77WX 32.8 kg

* Europos Sajungai pagal ES reglamentus 65/2014 ir 66/2014.
Baltarusijos Respublikai pagal STB 2478-2017, G priedg; STB 2477-2017, A ir B priedus.
Ukrainai pagal 568/32020.

Energijos vartojimo efektyvumo klasés netaikytina Rusijai.

EN 60350-1 Buitiniai elektriniai virimo ir maisto gaminimo prietaisai. 1 dalis: |prastos ir garinés or-
kaites ir griliai. - Eksploataciniy charakteristiky matavimo metodai.

15.2 Energijos taupymas

Prietaise yra savybiy, kurios padeda taupyti energijg kasdien ruoSiant maista.

Pries jjungdami prietaisg patikrinkite, ar prietaiso durelés yra tinkamai uzdarytos. Gamindami
maistg be reikalo neatidarinékite prietaiso dureliy. Dureliy sandariklis privalo bati Svarus ir
tinkamai uzfiksuotas.

Naudokite metalinius prikaistuvius, taip taupiau naudosite energijg.

Jei jmanoma, prieS gamindami maistg prietaiso i$ anksto nekaitinkite.

Jei vienu metu ruoSiate kelis patiekalus, tarp kepimy darykite kuo trumpesnes pertraukas.
Maisto gaminimas naudojant ventiliatoriy

Jei jmanoma, gamindama maistg naudokite ventiliatoriy, taip taupysite energija.

Liekamasis karstis

Ventiliatorius ir apSvietimas veiks toliau. Jei iSjungsite prietaisa, valdymo skydelyje matysite
likusiojo karscio reikSme. Likusj karstj galite naudoti, kad maistas neatvésty.

Jei maisto gaminimo trukmé ilgesné nei 30 min., likus 3-10 min. iki gaminimo pabaigos
prietaiso temperatlrg sumazinkite iki minimumo. Maisto gaminimo procesas ir toliau tesis dél
likusiojo prietaiso karscio.

Naudokite likusijjj karstj kitiems patiekalams paSildyti.

Patiekaly laikymas Silumoje

Pasirinkite Zemiausios temperatiros nustatymg ir panaudokite likusjjj karstj patiekaly Silumai
palaikyti. Valdymo skydelyje matysite likusiojo kar$¢io indikatoriy arba temperatira.

Maisto gaminimas iSjungus apsvietimag

Gamindami maistg apsSvietima iSjunkite. |junkite jj tik tuomet, kai to reikes.

Drégnas konvek. kepimas

Funkcija skirta taupyti energijg gaminant maista.

Jei naudosite Sig funkcija, lemputé automatiskai iSsijungs po 30 sek. Galite vél jjungti lempute,
taciau taip sunaudosite daugiau energijos.
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MENIU STRUKTURA

16. MENIU STRUKTURA

16.1 Meniu

O - -
— — pasirinkite, kad atvertuméte Meniu.

Meniu struktiira

Kepimo vadovas % Valymas rrrr/ Nustatymai @
1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-ias veiksmas 4-as veiksmas 5-as veiksmas.
(’ e e
< Qn {ON
<
=& oK 01-015 oK
o o o L Pasirinkite reiks-
Pasirinkite Me- Patvirtinkite nus- Pasirinkite nus- Patvirtinkite nus- me ir paspauski-
niu, Nustatymai. tatyma. tatyma. tatyma.
te OK.
Nustatymai
o1 Paros laikas Pakeisti 02 Ekrano ryskumas 1-5
03 Mygtuky tonai 1 - Pypséji- 04 |spéjamo signalo 1-4
mas garsas
2 — spragte-
léjimas
3 - garsas
iSjungtas
05 Maisto termometras 1 - signalas 06 Laikmatis ljungta / is-
veiksmas ir sustabdy- jungta
mas
2 - signalas
o7 Orkaités apSvietimas lijungta / i$- 08 Greitas jkaitinimas ljungta / i$-
jungta jungta
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Nustatymai

09 Priminimas apie valy- liungta / i$- 010 | WiFirysys ljungta / i$-
ma jungta jungta

011 | Nuotolinis valdymas lijungta / is- 012 | Atsijungti nuo tinklo Taip/ ne

jungta

013 | Demonstracinis rezi- Aktyvavimo 014 | Programinés jran- Tikrinti
mas kodas: 2468 gos versija

015 | Atkurti visus nustaty- Taip/ ne
mus

17. APLINKOS APSAUGA

A
Atiduokite perdirbti medziagas, pazymétas Siuo zenklu TO. ISmeskite pakuote j atitinkamg
atlieky surinkimo konteinerj, kad ji bty perdirbta. Padékite saugoti aplinkg bei zmoniy sveikatg
ir surinkti bei perdirbti elektros ir elektronikos prietaisy atliekas. NeiSmeskite Siuo Zenklu i
pazyméty prietaisy kartu su kitomis buitinémis atliekomis. Atiduokite §j gaminj j vietos atlieky
surinkimo punktg arba susisiekite su vietos savivaldybe dél papildomos informacijos.
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COOPXUNHA

HUWUE MUCJIUME HA BAC

Bu 6narogapume wto kynueTe anapat Electrolux. 36paBTe npounssog koj co cebe Hocu
AeleHnn npodecnoHanHo UCKyCcTBO U MHOBaLMja. YHUKATEH M CTUMCKKW, AN3ajHUPaH € UMajkun v
Ha ym BawmTe notpebu. Kora v Aa ro kopuctute, MoxeTe Aa buaete cUrypHu aeka cekojnart ke
NOCTUrHETE OANUYHK pe3ynTaTu.

[ob6pe pojoosTe BO Electrolux.

[MoceTeTe ja Hawara cTpaHuua 3a aa:

[obueTte coBeTn 3a kOpUCTEHE, OPOLLYPK, BOAMY 3a peluaBare npobnemu,

nHopmaLmn 3a cepBucUpare U nonpaeka:
www.electrolux.com/support
PerucTtpupajte ro BawmoT Npor3Bog 3a nogobpo cepBucupatse:

www.registerelectrolux.com

KynyBajTe gononHuteneH npubop, NOTPOLUHU MaTepujany UM OpuruHasnHu pe3epBHU
OenoBu 3a BalWMOT anapart:
www.electrolux.com/shop
R gectrox 3a noseke peLenTy, COBETH, peluaBame npobnemu, npesemete ja annukauyujata My
X Electrolux Kitchen.

B> EooegePly
FPVXXA 3A KOPUCHULIU U CEPBUCUPAHE

By npenopavyBame fa KOPUCTUTE OPUTMHANHW PE3EPBHU AEMOBU.

Kora ke koHTaKkT1paTe CO HaLUMOT OBMacTEH CEPBUCEH LieHTap, NorpwxeTe ce Aa rm umaTte Ha
pacnonarawe cnegHuse nogatouu: Mogen, bpoj Ha npoussogoT, Cepucku 6poj.
MHdopmauumTe moxart ga ce HajgaT Ha eTukeTaTa co MHhopmaumm.

Mpeaynpenysare / BHnmaHve-besbenHocHn nHgpopmaumm
OnwTn nHdopmaLumn 1 coBeTu
WNHdopmaumm 3a xrBoTHaTa cpeanHa

MoxHocTa 3a NpoMeHn e 3agpXxaHa.

COAOPXUHA

1. BEBBEOAHOCHU MHO®OPMALMUM.......... 312 2.6 BHaTpeluHa cBETUMKA. ........cc...... 318
2.7 CepBMucC..............
1.1 CurypHocT 3a geua v paHnuea
KaTeropuja Ha MULA........cceeeeeriieeeenns 2.8 Otctpanysarbe
1.2 OnwTa 6e3begHocT 3. MOHTAXKA. ... e
2. BEBBEOHOCHU YNATCTBA................. 314 3.1 BrpagyBake.....ccccevveeerveeenieeanenn
2.1 MOHT@XKA. .. uuveeeeeeeeeeeeeeeiiiieeeeeee 314 3.2 MpuuspcTyBatbe Ha nevkata 3a
2.2 [NoBp3yBawe Ha cTpyjaTa............ 315 MUTAKAP. oo
2.3 YnoTpeta.......cccvveerieennnnn. ....316 4. ONnNucC HA NPOU3BOOOT..
2.4 Hera u uncrteme................ ... 317
2.5 Yuctewe co nuponuaa................ 317 41 ONUUT APETMCA oo
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COOPXUNHA

4.2 [100aTOUM. ... 321
5. KAKO OA O BKNYYUTE U UCKNYYUTE
ANAPATOT ...ttt 322
5.1 Tpkanua kouwTo ce
MOBMEKYBAAT.......ccuvennee
5.2 KoHTponHa Tabna
6. NPEQO NPBATA YNOTPEBA................... 323
6.1 NPBNYHO YNCTEHE. ....eeeeeireeenne 323
6.2 NpBO NpefsarpeBamse................. 324
6.3 Be3axnyHo noBp3yBaHe S 324

6.4 JlnueHua 3a COPTBEP.......cuveenee.. 325
7. CEKOJOHEBHA YNOTPEBA.................

7.1 Kako ga nocraeute: ®yHKLUN Ha
TPEEHBE. .. etieeeiieeeiteeeseieeeieeesaeeeeee e
7.2 OyHKUMK 3a rpeerbe
7.3 3abenelukm 3a: NeveTe co BNaxeH

BOSBAY X ttteeeurrereesnreeeeaanneneesnnnneeesenneees 328
7.4 Kako ga nocraeuTte: [0TBEHE CO
TIOMOLLL ....iiiiieeee e e e e e e e e e ee e 328
7.5 TOTBEHE CO MOMOLL.............cee..... 328
8. PYHKUUUN HA YACOBHUKOT............... 335

8.1 OYHKUMM HA YACOBHUK.................
8.2 Kako ga nocrasute: ®yHKLUN Ha
YACOBHUIK. .....uvevriiiieeeeeeeeeeeeeiireeeeeenes 335

9. HAYMH HA KOPUCTEHE: AOOATOLM.....
337

9.1 BmeTHyBame Ha gogatoum.......... 337
9.2 CeH30p 32 XPaHA....ccereeerieaannnnns 337
10. AONONHUTENHU ®YHKLUMUM.............. 339
10.1 3aKNYYYBaHE.....cerevereeeeiieeeenes 339
10.2 ABTOMATCKO UCKIy4yBame......... 339
10.3 BEHTUNATOP. ..evveeeieieeeeciiieee e 340

11. MOMOLU U COBETMU.......cccoveerreene 340
11.1 lMeyeTe co BnaxeH BO3QyX........ 340
11.2 lNMeyeTe co BnaxxeH BO3ayX -
npenopayaHn A0AaTOUN.................... 342
11.3 Tabenu 3a rotBere 3a UHCTUTYTU
38 TECTUPAHDE. ..eeeeeeviieeeeireeeeeeieeeeeans 342

12. HEFTA U HUCTEHKGE..........ccciirriees 345

12.1 BeneLuky OKoNy YNCTEHETO......
12.2 HaunH Ha yncTere: BTucHyBame

BO LUYMIMHATA. ... 346
12.3 Kako ga otctpaHeTe: [ipxayum Ha
PELUETKM ... 346
12.4 HaunH Ha kopucTemne: Yucterwe co
MAPOIINBA. ... 346
12.5 MOTCETHUK 3@ YUCTEHE.............. 348
12.6 Kako na nsBagnte n ga MoHTMpaTe:
BpaTa......ccooeieieee s 348
12.7 Kako ga 3ameHuTte: CeeTno....... 350
13. PELLABAHE HA NMPOBJIEMMI............. 350
13.1 LWUTo pga ce Hanpasu ako............ 350
13.2 CepBUCHM NOAATOUM. ................. 352
14. TEXHUYKU NOOJATOLM...................... 352
14.1 TexHUYKN NOJATOUM..........e....... 352
15. EHEPFTETCKA E®UKACHOCT............. 352

15.1 Vindhopmauum 3a nponssogoT 1
NCT CO nHdopMaLun 3a

MPOU3BOOOT ... 352
15.2 3awTena Ha eHepruja................ 353
16. CTPYKTYPA HA MEHM......................... 354
16.1 MEHW....oeiiiiiiiieeee 354
17. TPUXKA 3A OKOJIUHATA............c... 355
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BE3SBEQHOCHU UHPOPMALIUAN

o~
o

HT

l:l E] Electrolux
— Pl
My Electrolux Kitchen app

£ Available on the A\, GETITON
« App Store >/’ Google Play

1. A BESBBEQHOCHU NHO®OPMALIUA

Mpen MOHTMpaHe N KOPUCTEHE Ha anapaToT, Be MONMMe
BHMMAaTENHO Aa ' npoYnTaTte NpUNoXeHnTe ynaTcraa.
Mpon3BoanTENOT HE CHOCWU OArOBOPHOCT 3a HanpaBeHa
noBpeaa Unu LITeTa Kou ce pe3yntaTt Ha HenpaBuiHa
MOHTaka unu ynotpeba. Cekorall YyBajTe riu ynatcteara Ha
curypHo n 6e36egHo MecTo 3a NoAoLHexHa ynoTpeba.

1.1 CurypHOCT 3a geua v paHnuBa KaTteropuja Ha
nuua

OBoj anapat MoXxe ga ro kopucrtart geua Hag 8 rogmHn un
nmua co HamaneHu OU3NYKN, CETUNHU UM MEHTAINHU
cnocobHoCTM nnu nuua 6e3 NCKYCTBO U 3HaeHe OOKOSKY
TOa ro npaeat no4 Haa30p Uy JOKOMKY UM bune gaaeHn
ynaTcTBa kako 6e3b6egHo ga ro ynotpebysaaT anapartoT, U
AOKOJKY ' pasbupaaTt onacHOCTUTE NoBp3aHu Co Hero. He
cmee aa buage Ha godhaT Ha geua nomanu og 8 rogmHn n
nnua co MHOry 06emMHM 1 CNOXeEHN NPEYKN BO pa3BojoT,
OCBEH aKko He ce nof NoCcTojaH Haa3o0p.
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BE3SBEQHOCHU UHPOPMALIUAN

- [Jeuata Tpeba ga bugart nog Haa3op Aa He urpaat co
anapaToT u mobunHute ypeam co My Electrolux Kitchen .

- [pxeTe ja ambanaxaTa noganeky og geua v dopnete ja
CO0LBETHO.
NMPEOYTPEOYBAHSE: Ypenot n HeroBute gocTarnHm
AenoBu cTaHyBaart XeLku npu ynotpeba. [pxeTe ru
AeuaTa u MuneHnumnTe noganeky o4 anapartoT kora paboTu
UK Kora ce nagw.

- AKo anapaTtoT nma ypeq 3a 3awTtuTta Ha geua, Tpeba ga ce
BKITYYMW.

- [euata He Tpeba ga ro ynucraT unu ga ro ogapxysaat
anapaToT 6e3 Haa3op.

1.2 OnwTa 6e36egHoCT

OBoOj anapaTt € HaMeHET camo 3a roTBEH-E.

- YpenoTt e HaMeHeT aa ro KOpMcTu €aHO AOMaKMHCTBO BO
AOMaLLHKN YCNOBW BO 3aTBOPEH MPOCTOP.

Ypenot Moxe ga ce KOPUCTU BO KaHUenapum, XOTernCcKu
cobu, rocTunHuym, dbapmm Co roCTUMHULN U APYTN CAINYHN
CMecTyBaha kafle HEroBOTO KOPUCTEHE HE HAAMUHYBA
(MPOCEYHO) HMBO Ha KOPUCTEHE BO JOMAKNHCTBO.

Camo kBanudukyBaHoO NuLe MOXe Aa ro MOHTMpa YpeaoT u
Ja ro 3aMmeHun kabenor.

He kopucTteTe ro anapatoT npea Aa ro MoHTupaTe BO
BrpageHarta CTpyKkTypa.

[Mpen oapxyBake, UCKNyYeTe ro anapaTtoT o4
HanojyBaH-eTo.

- [lokonky ce owTeTn KabenoT 3a HanojyBawe, Toj Tpeba aa
Guae 3aMeHeT o4 CcTpaHa Ha NPOM3BOAUTENOT, HErOB
OBIACTEH CEPBUCEH LiEHTap UM CIIMYHO KBaNnQuUKyBaHu
nuua 3a ga ce nsberHe enekTrpruyHa onacHocT.
MPEOYIMPEOYBAHSE: Ocurypajte ce geka anapartoT e
NCKNy4YeH Npea Aa ja 3aMeHuTe cBeTunkara 3a aa
n3berHeTe CTPyEH LLOK.
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BE3BEQHOCHUW YNATCTBA

NMPEOYTPEOYBAHE: YpeooT n HeroBute gocTanHu
AenoBu CTaHyBaarT XeLku npu ynotpeba. Tpeba aa
BHMMaBaTe Aa He MM AONpeTe rpejHUTE eNemMeHTn unm
noBpLUMHATA Ha WynnuMHaTa Ha anaparTor.

Cekoral cTaBajTe 3alWTUTHN pakaBuumM 3a Bagere nnm
cTaBakbe JofaaToum nnu cagosum 3a BO pepHa.

KopucTeTe ro camo ceH30opoT 3a xpaHa (CEeH30pOoT 3a
Temnepartypa Ha cpeguHaTa) npenopayaH 3a 0BOj anapar.
[a rn oTcTpaHuTe nonuuuTe, NPBO NOBEYeTE ro NPeaHnoT
Aen o nonvuaTta, a notoa 3agHNOT o4 CTPaHUYHUTE
snposu. CtaBseTe rm nonuuute no obpaTteH pegocnes.

He kopucTeTe uicTad Ha napea 3a YiCcTewe Ha ypeaor.
He kopucteTte cunHo abpasvBHM cpeacTBa unm ocTpu
MeTasnHW CTpyrasnku 3a a ro YUCTUuTe CTaknoTo Ha
KanayuTe CO WapKu Ha noBpLUMHaTa 3a rotBerwe buaejku
TOa MOXe [a npeausBuKa npckakwe Ha CTakmoTo.
N3BageTe ro cuot gononHuteneH npnbop n HenoTpebHuTe
paboTu/McTypeHnTe TEYHOCTU Of anapaTtoT Nped YUCTewe
CO nNupornusa.

2. BESBE[QJHOCHMW YNATCTBA

2.1 MoHTaxa

NPEAYMNPEOYBAHE!
AnapaTtoT Mopa [ja ro MOHTMpa camo KBanudrKyBaHo nuue.

V3BageTe ja uenata ambanaxa.

HewmojTe oa MoHTUpaTe HUTY Aa KOPUCTUTE OLITETEH anapar.

Cnepete v MHCTPYKLMUTE 3a MOHTUparke AafeHM CO anaparoT.

Cekorall BHMMaBjTe Kora ro npeHecyBaTe anaparoT 3aToa LTo e Texok. Cekorall HoceTe
3aLUTUTHM pakaBuLM 1 NPUNOXEHUTE 0OYBKN.

He Bneyete ro anapatoT 3a paykaTa.

MoHTupajTe ro anapaToT BO CUrypHO 1 NOrOAHO MECTO KOe MM UCMOoNHyBa notpebuTte 3a
MOHTaxa.

OppxyBajTe MMHUManHa oaganeyeHocT o4 ApyruTe anapaTtu 1 4enoBsu.

[Mpen oa ro MoHTMpaTe anapaToT, NpoBepeTe Aanu BpaTtaTta Ha anapaTtoT ce oTBapa Co
necHoTwja.

AnapaTtoT e onpeMeH CO CUCTeM 3a eneKkTpu4Ho nagewe. Mopa ga ce pakysa co
HanojyBame.
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BESBENHOCHMW YINATCTBA

MuHmumanHa BucuHa Ha nnakap (MuHumanHa 590 (600) mm
BMCMHA Ha Nnakap noj noBpLUMHaTa 3a roTBeHe)

[omkuHa Ha nnakap 560 Mm
[naboynHa Ha nnakap 550 (550) mm
BucuHa Ha npegHuoT gen og anapaTtoT 594 mm
BucuHa Ha 3agHuWoT gen og anapartoTt 576 Mmm
LLinpounHa Ha npegHUOT Aen of anapaTtot 595 Mmm
LLnpoynHa Ha 3agHMOT gen og anapaTtoT 559 mm
[nabouynHa Ha anapaTtoT 569 Mmm
BrpageHna gnabounHa Ha anapatot 548 mm
[naboynHa co oTBOpeHa BpaTa 1022 mm
MwvHumanHa ronemmnHa Ha OTBOPOT 3a 560x20 mm
BeHTUNaumja. OTBOp CTaBeH Ha AHOTO Ha 3agHaTa

cTpaHa

HomkuHa Ha kabenoT 3a cTpyja. Kabenot e 1500 mm
CTaBeH BO IECHUOT aros of 3agHarta cTpaHa

3aBpTKM 32 MOHTUpake 4x25 mm

2.2 NoBp3yBawe Ha cTpyjaTa

A NMPEAYNPEOYBAHKSE!
Pu3suk og noxap v cTpyeH yaap.

» Cekoe noBp3yBake CO CTpyja Tpeba aa buae HanpaBeHo of KBanuduKyBaH enektTpuyap.
» AnapaToT mMopa fga buae 3asemjeH.

+ [lpoBepeTe ganu napameTpuTe Ha NnoykaTa co cneumdurkalum ce komnatubunHu co
enekTpuyHaTa MOKHOCT Ha Mpexarta Ha enekTpuyHa eHepruja.

» Cekorall kopucTeTe NPaBUITHO MOHTUPaH LUTEKep OTMOPEH Ha CTPYjHU yaapu.

* He kopucTeTe agantepu co NoBeKe NPUKy4oLM U NPOAOITKHU Kabnu.

» [lorpwkeTe ce fa He M1 oWTeTUTE NPUKIYYOKOT 3a CTpyja 1 kabenoT. [lokonky kabenot 3a
CTpyja Ha anapatoT Tpeba fa ce 3aMeHu, Toa Mopa Aa ro Hanpasu HawunoT OBnacTeH
CEpBU1CEH LieHTap.

» He posBonysajTe kabenoT Aa Aojae Bo gonup co unu Aa 6upe 6nusy fo BpataTta Ha
anapaToT, ocobeHo kora paboTu Unu kora BpaTaTa € >eLuka.
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+ 3awTnTaTa Of enekTpUYeH yaap Ha akTUBHUTE M U30NMpaHUTE AENOBKU MOpa Aa ce NoBp3e
Ha TakoB HAYMH LUTO HEMa Aa MOXe Aa ce ussaaun 6e3 anatku.

+ [loBp3eTe ro NpUKIYy4OKOT 3a CTPyja CO LUTEKEPOT Ha KpajoT of MoHTaxaTa. lposepeTte
Oanu NpyKIy4oKoT 3a CTpyja € npuctaneH No MOHTUPaHEeTO.

+ [okonky wTekepoT e nabas, He NPUKINyYyBajTe ro NPUKITY4OKOT 3a CTpyja.

* He Bneuete ro kabenot 3a Aa ro ucknyunTe anapaToT of cTpyja. Cekorall noBnekyBajTe ro
MPUKNY4OKOT 3a CTpyja.

» Kopuctete camo coogBeTHM ypean 3a usonauuja: 3alTUTHU NPEKUHYBAYM Ha NUHK]a,
ocurypyeaudm (OCurypyBaym Ha BpTere M3BaAeHM Of APXKayoT), 3a3eMjyBare N KOHTAKTOPW.

» EnekTpuynaTa nHCTanauuja mopa ga vMma n3onauucky ypen Koj LUTO BY OBO3MOXYBa Aa ro
UCKNy4uTe anapaToT O NPUKITYYOKOT 3a CTpyja Of CMTe NonoBu. VisonaumncknoT ypea mopa
[ia MMa KOHTaKTeH OTBOp CO LUMPWHA 0f HajMarsky 3 MM.

+ LlenocHo 3aTBOpeTe ja BpaTata Ha anapaTtoT npej Aa ro NnoBp3uTe rmaBHUOT LUTEKEP CO
NPVKNY4OKOT 3a CTpyja.

* AnapaTtoT e cHabaeH co NpuKIy4okK 1 kaben 3a cTpyja.

TunoBu Ha kKabnu KoM MOXe Aa ce MOHTUPaaT UIu Aa ce 3ameHyBaart 3a EBpona:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, H05 RRF, H05 VV-F, H05 V2V2-F (T90), HO5 BB-F

3a genot Ha kabenoT, BUAeTe ja BKynHaTa MOKHOCT Ha niioykarta co cneyudmkaymmn. Moxerte
Aa nornefHeTe u Bo Tabenata:

BkynHa jaunHa (W) Mpecek Ha kaGenoT (mm?)
makcumym 1380 3x0.75

makcumym 2300 3x1

mMakcumym 3680 3x1.5

Kabenot 3a 3a3emjyBame (3eneH / xxonT kaben) Mmopa Aa 6uge 2 cm nogonr o4 ga3HMoT kaben
N HeyTpanHuoT kaben (CuH 1 kadeas kaben).

2.3 YnoTtpeba

/N  NPEOYNPEAQYBAHE!
MocTon onacHoCT oA nospeaa, U3ropeHnLy Unu CTpyeH yaap Unu ekcrnnosuja.

* He meHyBajTe ja cneumdukaumjata Ha 0BOj anapar.

» OcurypajTe ce geka OTBOpUTe 3a BeHTUnauuja He ce 6nokupanu.

* He ro octaBajte anapatoTt ga paboTtun 6e3 Haasop.

* WcknyyeTe ro anapartoT no cekoja ynorpeba.

+ bupgeTte BHMMATENHM KOra ja oTBOpaTe BpaTaTa Ha anapaTtoT Agogeka pabotu. Moxe aa
nsnese Bpen BO3AYX.

* He pakyBajTe co anapaTtoT CO MOKpU paLie UM Kora uma KOHTakT co Boaa.

* He ja nputuckajte oTBOpeHaTa Bparta.

* He ynotpebyBajTe ro anapaTtoT Kako paboTHa NOBpLUMHA UM NOBPLUWHA 3a CKnaaupame.
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+ BHMmaTenHo oTBoOpeTe ja BpataTa Ha anapaTtoT. KOpUCTEHETO COCTOjKM CO ankoXomn MoXxe
[a npeaunssrka Mellare Ha ankoxon 1 Bo3ayX.

+ He no3BonysajTe UCKpUTe UM OTBOPEH OraH Aa [ojaaT BO KOHTAKT CO anapaToT Kora Ke ja
oTBOpUTE BpaTara.

* He CTaBajTe 3ananveu Npon3sBoan nnu npeameTu Kom ce MOKpu 3aeHo CO 3ananuseun
nponssoan BO anapaTtoT, Ui BO Heroesa OnuanHa.

* He ja cnogenygajte Bawata Wi-Fi no3uHka.

/\  MPEAYNPEOYBAHE!
OnacHocT of owTeTyBake Ha anapaTor.

+ 3a ,qa cnpeynTe oWTeTyBake Unn n3bnegysare Ha EMajNOoT:

He CTaBajTe cafoBM 3a BO pepHa Unu Apyru npeaMeTyt BO anapaToT AUPEKTHO Ha AHOTO.
— He CTaBajTe anymMyHUymcka donuvja AMPeKTHO Ha AHOTO Ha BHATPEeLLHOCTa Ha anaparor.
— He CTaBajTe BoAa AMPEKTHO Ha XKELLKMOT anapar.
— He 4YyBajTe BNaxHW jafera 1 XxpaHa BO anapaTtoT OTKaKo Ke 3aBpLUMTE CO rOTBEH-E.
— BHUMAaBajTe Kora rm oTcTpaHyBaTe Unu MOHTMpaTe JoaaTouuTe.

+  O6e360jyBar-eTO HA EMAJNOT UMK Ha He'pFocyBaYKMOT Yenvk Hema edpekT Bp3 paboTtaTa Ha
anaparor.

» Kopucrtete anabok cag 3a BnaxHu konayu. OBOLUHUTE COKOBU NPeAn3BHKYBaaT AaMKN KOU
Moxe Aa buaat TpajHu.

» Cekorall roTBeTe Kora Bpararta Ha anapaTtoT € 3aTBOpeHa.

* Ako anapaTtoT e MOHTMpaH 3aj nnoya o meben (Ha np. BpaTa), BpaTarta He cMee Ja ce
3aTBOpa kora anapatoT e Bo dyHkuuja. Moxe aa ce Hacobepe TonnuHa 1 Bnara 3ag
3aTBOpeHa nrnoya Ha MebenoT LWTo MoXe Aa Npeaun3BrKa NocneaoBaTeNnHo OWTETYBake Ha
anapaToT, Ha MebenoT unun Ha NogoT. He 3aTBopajTe ja nnoyaTta Ha mebenoT goaeka
anapaToT LenocHO He ce u3naau no ynotpebara.

2.4 Hera u uncremne

/\  MPEAYNPEOYBAHE!
OnacHocT oa nospeau, noxap unu oLTeTyBake Ha anaparor.

+ [pepn ogpXyBake, UCKNyYeTe ro anapaToT U U3BageTe ro NpUKIYYoKOT 3a CTpyja of
LUTEKEepOT.

+ [lpoBepeTe ganu anapaTtoT e nafeH. NocTon onacHOCT o KpLUeH-e Ha CTaKNeHUTe Nioyn.

* BepgHaw 3ameHeTe rv cTakneHuTe NoYM Ha BpataTa ako ce owTeTeHn. Ctanete BO KOHTaKT
co OBnacTeH CepBUCEH LieHTap.

« bupgeTte BHMMaTenHW Kora ja BaguTe BpaTtaTta og anapatoT. BpaTara e Tewwka!l

» PepoBHO yncTeTe ro anapaTtoT 3a [a CrpeynTe OLTeTyBaHe Ha NOBPLUMHCKUOT MaTepujan.

* YucreTe ro anapatoT co Meka, BnaxHa kpna. Kopuctete camo HeyTpanHu getepreHTu. He
kopucteTe abpasnBHM Npou3Boan, abpasnBHU CyHrepy 3a YUCTeHe, pacTBOPYBaYM Unn
MeTasnHu NpeameTy.

» [lokonky KOpuUcTuUTE Crnpej 3a neyka, cnegete rm 6e36eaHOCHUTE MHCTPYKUUN Ha
nakyBaH€eTO.

2.5 Yucrtemre co nuponusa

/\  MPEAYNPEOYBAHE!
OnacHocT of nospeaw / MNoxapu / Xemnckn ncnapysatrba (racoBu) BO PEXUM Ha
nuponusa.
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» T[lpen fa ja cnpoBegeTe (byHKUMjaTa CamMOCTOjHO YMCTEHE CO MMPOoNu3a unu Npea npeaTta
ynotpeba, og BHaTpeLUHOCTa Ha neykarta u3BageTe r cnegHuTe paboTu:

— CuTe ocTaToLM Of XpaHa, Macro UM UCTYPEeHU MacHOTUM / Hacnaru.

— CcuTe NpeaMeTy LWTO MOXaT Aa ce M3BaaaT (BKIyYMTESTHO PELLETKUTE, CTPaHUYHNUTE
LUMHK UTH., 06e3befeHn Co NPon3BOAO0T), 0COBEHO HENEeNnMUBNTE TEHLIEPUHA, TaBUTE,
TauHuTe, NpUBOPOT UTH.

* BHumaTenHo npounTajTe rn ynatcTBaTta 3a YMCTeHe CO NMPOnn3a.

« [pxeTe rv geuaTa noganeky o anapaToT gogeka paboTtu MpoTUYKOTO YNCTeHe.
AnapaToT CTaHyBa MHOTY JXEXOK M MCMYLUTA XEXOK BO34yX Of NpedHUTe BEeHTUnaTopu 3a
nagemwe.

* YucrereTo CO NMponu3a e onepaumja Ha BUCOKa TemnepaTypa LITo Moxe Aa ocrnoboam
ncnapyBama o OCTaTouMTe o rOTBEHETO M MaTepUjanuTe Ha CagoBuUTe, 1 3aToa Ha
KynyBayuTe UM Ce npenopadyBa Crie4HOBO:

— o6e3beneTe nobpa BeHTUNaLMja 3a BpEME M MOCHE CEKOe YNCTEHE CO MMPOIM3a.

— o06e30enete 4OOPO NpoBeTpyBake 3a BpeMe 1 Mo npearta ynotpeba npu makcumanHa
Temnepatypa 3a pabora.

+ 3a pasnuka og nyreTo, HEKOM NTULM U BieKayy MoXe Aa 6uaaT kpajHO YyBCTBUTENHU Ha
noTeHUujanHuTe ncnapyBakba LUITO Ce UCMyLITaaT 3a BpeMe Ha YACTEHETO Ha cUTe
NUPOMUTUYKA PEPHN.

— OrTcTpaHeTe rn cute MuneHnyntsa (nocedHo nNTuum) og 6nmanHaTa Ha MeCTOTO Ha
anaparoT 3a Bpeme 1 nocrne MMponuTUYKoTO YNCTEHE M Ha NMOYETOK MyLUTETE FO Aa
paboTu Ha MakcumarnHa TemrepaTtypa Bo 4o6po npoBeTpeHa npocTopuja.

*  Manute fOMaLLHM XUBOTHU MOXaT UCTO Taka Aa buaat MHOry YyBCTBUTESNTHW Ha JIOKanHuTe
NPOMEHN BO TeMneparyparta Bo Orn3nHa Ha cuTe NMPONUTUYKK pepHK Kora paboTu
nMponuTMYKaTa nporpama 3a CaMounCTEHE.

* HenennueuTe NOBPLUMHM Ha TEHLIEpUHATA, TABUTE, TaLHUTE, NPUBOPOT 1 CN. MOXe Aa ce
owiTeTaT of NMMPOSIUTUYKOTO YUCTEHE Ha BUCOKA TeMMNepaTypa Kaj cuTe NUPONUTUYKA PEPHU
1 moxat Aa bugaT v U3Bop Ha ncnapyBaka co Mana LUTETHOCT.

* VcnapyBaraTta WTO rn ncnywTtaat cute MNMuponutndkn pepHn / OctaToum of roTeBere ce
OMULLIAHM KaKO HELUTETHM 3a NyfeTo, BKNyYMTENHO U 32 Manu Aeua, unm nvua co XPOHUYHU
oonectu.

2.6 BHaTpeluHa cBeTUNKa

& MPEOYNPEOYBAHKE!
OnacHocCT of CTpyeH yaap.

+ B0 0aHOC Ha CBETUNUTE BO BHATPELLHOCTA Ha OBOj MPOU3BOA U PE3EPBHUTE CBETUIIKA LUTO
ce npopasaat nocebHo: OBMe CBETUMKY Ce NPeABUAEHN fa U3LAPXKAT eKCTPEMHU PUIUYKN
YCroBM BO anapaTuTe 3a JOMaKMHCTBO, KaKo LUTO ce Temnepatypa, BubpaLmm, BaxHocT
Unu ce NpeaBUAEHMN 3a faBake cUrHany 3a paboTHaTta coctojba Ha anapaTtoT. Tue He ce
npeaBUaEeHN Aa ce KopucTaT 3a APYrv HaMeHU 1 He Ce NMOrof4HW 3a OCBEeTIyBake NMPOCTOPUM
BO JOMOT.

+ OBOj NPOV3BOA COAPXU U3BOP HA CBETMIMHA Of Knaca Ha eHepreTcka edmkacHocT G.

+ KopucTeTe caMo CBETUMKW CO UCTUTE CreLndurKaLmum.

2.7 CepBuc

-« 3a fa ro nonpaeuTte anapaToT, KOHTaKTUPajTE CO OBIACTEHNOT CEPBUCEH LieHTap.
+ KopucTeTe caMo OpUr1HasnHu pe3epsHU 4enoBu.
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2.8 OtcTpaHyBame

/\  MPEAYNPEOYBAHE!
Pwv3uk of nospena nnu sagyLuysatse.

+ KoHTakTupajTe co BaluuTe OMWTUHCKM OpraHu 3a Aa AobreTe nHdopmaLmm 3a Toa kako aa
ce ocnoboaunTe oa anaparor.

* VcknyyeTe ro anapaToT of NPUKy4OKOT 3a CTpyja.
+ VsBageTe ro eneKkTpmMyHMOT kaben 6nmcky 4o anapaToT v dpneTe ro.

+ W3BapeTe ja KBakaTa Ha BpaTaTa 3a [a Cnpe4nTe 3aTBapare Ha [eLa U MUNEHNLIM BO
anapartor.

3. MOHTAXA

/\  MPEAYNPEOYBAHE!
Bupete Bo nornasjaTta 3a 3allTUTa U CUrypHOCT.

3.1 BrpapyBamwe
WWW.! tube.com/electrolux
@D YouTube wovmecomiacs

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

(*mm)
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(*mm)
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ornuc HA NPOU3BOOOT

4. OlNUC HA NPOUN3BOAOOT

4.1 OnwT npernen

?)
)
Eé HH&

wiceE]

B

KoHTponHa Tabna

H Konue 3a yHKUMUTE Ha rpeetse
EkpaH

B KoxTponHo konue

B EnemeHt 3a rpeetbe

[ LWrekep 3a ceH30poT 3a xpaHa
CeeTunka

B Bentunatop

Bl BrucHysatse Bo wynnuHara
] Motnopa 3a nonuuu, MmoGunHa
tE Mosvuwm Ha nonvum

4.2 Dopatoum

* PeweTtka
3a cagoBu 3a roTBEHE, NIEXOBU 3a KOnayu, neyetsa.
* [nex 3a neyewe
3a konauun n BUCKBUTMN.
+ TaBa 3a ckapa/neyew-e Mmeco
3a neyerbe gecepTi U Meco UNK Kako nrex 3a cobupare Ha MacHoOTUMTE.
+ CeH30p 3a xpaHa
3a Meperse KoMKy € 3roTBeHa xpaHara.
* Teneckoncku WUNKu

Co Teneckonck1Te LWNHM MOXeTEe NOMeCcHO Aa rv ctaBaTe U BaauTe peLweTkuTe.
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KAKO OA IO BKITYYUTE U UCKITYHYUTE AMNAPATOT

5. KAKO OA o BKINYYUTE U UCKINYHUTE
ATMAPATOT

5.1 Tpkanua KoMwTo ce NnoBrieKyBaaT

3a fa ro KopuUcTUTE anapaToT, MPUTUCHETE o TpKanueTo. KOHTPONHOTO Konye nsnerysa
HazBop.

5.2 KoHTponHa Tabna

MpuTtucHete 3aBpreTe ro
CeH30pCKU NONMUHba Ha KOHTPONHaTa nnoya
Ha Kon4yeTto
O 'ss & Vs OK
e ( \

. Bp3o Csetn | CeH3sop 3a HOTB.p‘que @

Tajmep | 3arpeBa ja
o XpaHa
e nocraekaTa

M3bepeTe ja chyHKUMjaTa Ha rpeere 3a Aa ja BKIy4YnTe pepHaTta.

CBpTeTe o KON4eTo 3a beHKLWIM Ha rpeekwe Ha nosmu,mja WCKIy4YeHOo 3a ga ja NCKNy4nTe nevkara.

Kora konyeTo 3a yHKUMMN Ha rpeekse e Ha
nosuuujata UCKMy4eHo, ekpaHoT oam Ha
cTeHaba].

. ,))

mJ

94

Kora roTBuTe, €EKPaHoOT ja nokaxyBa

a e

. :.l—l lEI_l rnocraBeHara Temneparypa, Bpeme BO eHOT
dYHKLUM 1 ApYyry JOCTanHW Onuuun.

Q)
(g

EKpaH co Kny4Hu dyHKLMN.

E]GEEIﬁmE: EEEZ»DEMQ

QOO se /&

sToP

lMoka3aTenu 3a ekpaHoOT
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NMPEO NMPBATA YNOTPEBA

& ¥ wl e >»>
3akny4yBa [oTBEHE CO Yuctere HarogyBarba Bp3o 3arpeBare
e nomotu

Moka3aten Q D @ @

V.I 3a STOP
Tajmep:

A PabGoTere Ha ganeynHa nokasaren -
Wi-Fi nokasarten - Tpenka kora pepHaTa Moxe aa
— neykata Moxe Aa 6uae KoHTponupaHa
ce nosp3e co Wi-Fi.
AaneynHcKu.

= =
D

Wi-Fi noBp3yBareTO € BKIy4YeHO. PaboTtetbe Ha ganeyvmHa e BKIyYeH.

JleHTa 3a nporpec - 3a TemnepaTypa unu Bpeme.
JleHTaTa e LenocHo upBeHa kora pepHaTa Ke ja
AOCTUrHe nocTaBeHaTa Temneparypa.

Moka3aTen 3a roTBew€ Ha napea

CeH30p 3a xpaHa nokasaren

6. MPE[ MNMPBATA YINOTPEBA

A NPEAYMNPEOYBAHE!
Bupgete Bo nornasjata 3a 3altuTa U CUrypHocCT.

6.1 MpBUYHO YNCTEHE

lMpen npBaTta ynotpe6a, ucuucrere ja npa3Hata pepHa 1 NocTtaBeTe ro BpeMeTo:

(' \

5 | o | = v

_ Ze4 00:00
[NocTaBeTe ro BpemMeTo.

MputncHeTe OK,
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6.2 lNpBo npen3arpeBake

3arpejte ja npa3Harta neuka npep npBara ynotpe6a.

1 Yyekop M3BapeTe ru cute agodartouu n gpxaymte Ha pelleTknTe WTO ce BadaT oA nedkara.

2 4eKOP | ocrapere ja MakcuManHaTa TemnepaTypa 3a dyHkumjata: (.
OcTaBeTe ja neukata fa paboTu OKOry eAeH Yac.
3 4eKoP | 5crapete ja MakcumantaTa Temneparypa sa dyHkuymjata: (@

OcTtaBeTe ja neykata Aa pabotu 15 MuHyTw.

@ [MeykaTa moxe fa uecnywrta MMpMSﬁa 1 Yaj 3a Bpeme Ha npepgsarpesamne. [lorpuxete ce ga
nma OOBOJIEeH NPOTOK Ha BO34YyX.

6.3 Be3XW4HO NoBp3yBakke =

3a nospayBare Ha anaparoT, noTpe6Ho e:
» Be3xuyHa Mpexa co NoBp3yBake COo VIHTepHeT.

* MobwuneH ypea noBp3aH co BawaTta 6e3xumyHa mpexa.

Yekop 1 | lpesemeTe ja mobunHaTa annukaunja My Electrolux Kitchen n cnegete rm
ynaTcTBaTa 3a crnefH/UTe Yekopu.

Hexop 2 3aBpTeTe ro konyeTo 3a ga nsbepeTe: f
dpekBeHUmja 2,4 GHz WLAN 5 GHz WLAN
2400 - 2483,5 MHz 5150 - 5350 MHz
5470 - 5725 MHz
MpoTokon IEEE 802.11b DSSS, IEEE 802.11 a/n OFDM
802.11g/n OFDM
MakcmmanHo HanojyBarse EIRP <20 dBm (100 mW) EIRP <23 dBm (200 mW)
Mogayn Wi-Fi NIU5-50
dpekBeHunja Ha Bluetooth 2400 - 2483,5 MHz
MpoTokon LE: DSSS
MakcumanHo HanojyBarse EIRP <4 dBm (2.5 mW)
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3emju ondpateHn co ogpenbata Ha Oupektnea 2014/53/EU: benruja, Byrapuja, Yeluka
Peny6nuka, OaHcka, Nepmanuja, EcTonunja, Npcka, MNpumja, Wnanwnja, PpaHuymja, XpeaTtcka,
Wtanuja, IeToHuja, INutBaHuja, Ilykcembypr, YHrapuja, Manta, Xonanauja, CesepHa Wpcka,
ABcTpuja, MNoncka, MopTyranuvja, Pomanuja, Cnosenuja, Cnosayka, PuHcka, LLiBeacka,
Hopeelwka, Ncnang, JnxteHwrTajH, Weajuapuja, Typuuja.

6.4 JluueHua 3a cocpTBEp

CochTBepOT BO OBOj NMPOK3BO/, COAPXM KOMIMOHEHTH Ko ce Basupaat Ha cnoboaeH 1 OTBOpeH
cogpBep. Electrolux co GnarogapHocT ro npusHaBa NPUAOHECOT Ha 3aedHNLMTE 3a OTBOPEH
cohTBEP M POBOTMKA BO Pa3BOjHMOT MPOEKT.

3a ga npuctanute [0 U3BOPHUOT KOA, Ha OBME KOMMOHEHTMN CO CNoBoAEeH M OTBOPEH cohTBEP HNM
ycnosuTe 3a nuueHua 6apaat objaByBame, 1 3a Aa MM BUAUTE LIeNoCHUTE MHgopMaLmu 3a
aBTOPCKM MpaBa 1 BaXXe4yknTe yCrnoBM 3a nuueHua, noceteTe ja ctpaHuuara: http:/
electrolux.opensoftwarerepository.com (cbongep NIU5).

7. CEKOJOHEBHA YINOTPEBA

/\  NMPEAYNPEOYBAHE!
BupoeTe Bo nornaejaTta 3a 3allTuTa U CUrypHOCT.

7.1 Kako ga noctaBute: ®yHKUMUU Ha Fpeerse

lMoyeTok Ha roTBeHETO

Yekop 1 Yekop 2

« @ (

(i C

[MocTaseTe ja TemnepaTtypaTta.

. MpuTncHete
Opbepete dyHKUMja 3a rpeetse. OK
FoTBew€ Ha napea
[MpoBepeTe fanu pepHata e nagHa.
Yekop 1 Yekop 2 Yekop 3 Yekop 4
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FoTBew€e Ha napea

Q0

)

) °C
MoctaseTe ja
W3bepeTe ja Temneparypa
HanonHeTe ja nsrpasupaHata dyHKUMjaTa Ha Ta.
BHATPELUHOCT CO BOAA Of YeLuma. rpeewe Ha MputncHete
napea. OK

MpepnsarpejTe ja

npasHarta pepHa

okony 10 MuH. 3a

Aa HanpasuTe
BMaXHOCT.
CrtaBeTe ja
XpaHaTta Bo
pepHaTa.

@ MakcumanHuoT KanauuTeT Ha usrpaBmpaHaTta BHaTpeLlHo T 3a Boaa e 250 ml. He nonHeTe ja
rpaBypaHaTa BHaTPELUHOCT CO BOAA 3a BPeMe Ha roTBeH-ETO UMK Kora pepHaTa e XeLuka.

Kora ke 3aBpLuM rotBew€TO Ha napea:

Yekop 1

Yekop 2

Yekop 3

CspTeTe ro KonyeTo 3a
DYHKLUN Ha rpeere Ha
nosuuumja UCKIy4eHo 3a aa ja
UCKNy4uTe pepHara.

BHumaTenHo otBopeTe ja
Bpartarta. OcnobogeHaTa napea

MOXe Aa NpeansBuka
N3ropeHunLm.

MpoBepeTe ganu pepHaTa e
nagHa. N3gagete ja
npeocraHaTta Boga of
n3rpasupaHaTa
BHATPELLHOCT.

7.2 ®yHKUMMN 3a rpeere

CrtaHAaapAHu (PYHKLMUMN Ha rpeerse

®dyHKUMja 3a
rpeewe

MpumeHa

@

loTBewe co
BEHTUIAToOp

3a neyerse Ha TPU PeLLETKN UCTOBPEMEHO U1 3a Cyllere XpaHa.
MocrtaseTe ja TemnepatypaTta 3a 20 - 40 °C noHucka OTKOMKy 3a
KoHBEHLUMOHanHo roteemse.
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®dyHKUMja 3a MpumeHa
rpeete
— 3a neyerse xpaHa U MECO Ha €4HO HMBO Ha nonvuaTa.
KonBeHuunoHanHo
roTBexe

3a gofaBarbe BMaXHOCT 3a BpEME Ha roTBereTo. 3a MOCTUrHyBake Ha
BMCTMHCKaTa 60ja 1 KpLkaBa kopa npu neyerse. 3a Aa Guae NocovHo 3a
BpeMe Ha NOBTOPHOTO 3arpeBarbe. 3a NpaBere 3UMHWMLA Of 3eMEeHYYK U
oBoLuje.

dyHKuMja 3a nuua

3a neverse nuua. 3a I'IOjaKO nevyewe 1 Kpukas AoneH gen.

[oneH rpejay

3a neverse Konauu co KpUuKaB OOJ1eH Aen N 3a KoOH3epBupawe XpaHa.

vvv 3a fa ja Hanpasw NlecHO NpUroTnMBaTta xpaHa (Ha np. NPXeHn
* KOMMMPYMHa, MEYEHN KOMNUPW UMW KPLIKaBM POMHNYKM) KpLiKaBa.
3amp3Hara xpaHa
I PyHKUMjaTa e HanpaBeHa 3a LWTeAeHe Ha enekTpuyHa eHepruja 3a speme
s 6 Ha roTBeweT0. Kora ja kopuctute oBaa yHKUMja, TemnepaTypaTa BoO

Me4yeTe co BNnaxeH

BHaTpeLHOCTa MoXe fa 6uge pasnu4yHa o4 noctaBeHaTa TemMnepartypa.
npeOCTaHaTa TONNMHa € NCKoOpUCTeHa. JaunHaTa Ha TonnuHaTa Moxe aa

BO34yX . -
Ay 6uge HamaneHa. 3a noseke MHGopMaLMn BuaeTe BoO nornasjeTo
»CekojoHeBHa ynoTpeba“, 3abeneluku 3a: [NeyeTe co BNaxeH BO3AYX.
vV~ 3a neyete Ha ckapa Ha TEHKM napynkba XpaHa 1 3a neyere TOCTOBU
neb.
Ckapa

Typ6o-neyere

3a neyetrse rofiemy napymia Meco Unv X1BMHA CO KOCKU Ha efHa
nosuumja Ha pelueTka. 3a 3arekyBare 1 NoTrneKyBarbe.

HIb)

3a fa Bnesete Bo MeHUTO: [0TBeHE CO NomoLl, YncTeme, Harop,yBaH:a.

327/712



CEKOJOHEBHA YIMNOTPEBA

7.3 3abenewku 3a: NeyeTe co BnaxeH Bo3ayx

Ogaa dyHKUMja Gelle NCKOPUCTEHa 3a ycornacyBake CO krnacara 3a eHepreTcka ecpukacHoCT
n 6aparara 3a ekogm3aajH Bo cornacHocT co EY 65/2014 n EY 66/2014. Tectosu cnopeg EN

60350-1.

Bpatara Ha pepHaTa Tpeba aa 6uae 3aTBopeHa 3a BpeMe Ha roTBeHETO CO LUTO yHKUMjaTa
He GV ce MpekuHana v 3a fa ce ocurypaTe feka pepHaTta paboTu Co HajB1UcoKa MOXKHa

eHepreTcKa quI/IKaCHOCT.

Kora ke ja kopuctuTe oBaa dyHKUMja, CBETIOTO aBTOMATCKN ce uckny4vysa nocrne 30 cekyHau.
3a ynaTcTBa 3a rotBene BuaeTe Bo nornasjeto ,CoBeTn 1 nomoLu“,lNeveTe Co BNaxeH BO3gyX.
3a onwTy Npenopaku 3a 3awTea Ha eHepruja BugeTe Bo nornasjeTo ,EHepreTcka

edhmkacHocT, 3awwTena Ha eHepruja.

7.4 Kako ga noctaBute: loTBewe co nomoll

Cekoe jagere BO O0Ba NogmMeHM uma npenopavaHa yHkuuja n temnepatypa. MoxeTe ga rm
npunaroguTe BPEMETO 1 TeMNepaTypaTta 3a BpeMe Ha roTBEHETO.

Kaj Hekou japernsa, ucTo Taka, Moxe pga
roTBUTE CO:

CTeneHOT A0 KOj jageweTo ke bupe

3roTBeHo:

» CeH3o0p 3a xpaHa

e [lenymHoO neyeHo

* CpegHo
*  Jlo6po neyeHo

FoTBeHe CO NOMOL - KOpUCTETE Mo 3a Aa NOAroTBUTE jaaewe 6p30 Co cTaHAapAHUTe

nocTaBKu:
Yekop 1 Yekop 2 Yekop 3 Yekop 4
N,
E i P1 - P45 OK
Bnesete BO MeHuUTO. M3bepeTe NoTBEHE M3bepeTe ro CraBeTe ro jagemeTo
CO NOMOLL. janeweTo. BO pepHa. [NotBpaeTe
Mputncrete OK. Mputncrete OK. Janocraskara.

7.5 T'oTBewe co noMoLl

JlereHpa

CeH3op 3a xpaHa goctanHo. CtaBeTe ro CeH3op 3a xpaHa BO
/? HajoebenuoT gen og cagorT.

Kora xpaHarta ja nocturHyBa noctaBeHaTa CeHsop 3a xpaHa
Temneparypa, pepHaTta ce Uckny4ysa.
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JlereHpa

)

M3Hoc Ha Boaa 3a dyHKUmjaTa co napea.

[

3arpejTe ja pepHaTa npeg roteewe.

=

HwnBo Ha pelueTka.

Kora 3aBpLuyBa (yHkumjaTa, NpoBepeTe Aanu xpaHaTa e rotosa.

Jagewe TexunHa HuBo Ha peweTka / gogaTok BpemeTtpa
ewe
Foeeacko meco &
P1 MeyeHo
roseacko, ~ 40 MyH
nonyxuBo
P2 MeyeHo 1-1,5«kr;
roBefcKo, napunka co = 2; nnex 3a nevetse ~ 50 MWH
cpeaHo nebenuHa 4 Mp>xeTe ro MecoTo HEKOJKYy MUHYTU BO
-5cm Xellka TaBa. BMmeTHeTe BO pepHarta.
P3 MeyeHo
roBeacko, ~ 60 MUH
A[o6po
ne4eHo
P4 CTek, cpegHo 180-220g /? E E 3: neveHu janera Ha ~15 MWH
neyeH no napue; peweTka ’
nagqmba c?c: Mp>keTe ro MeCOTO HEKOJIKY MUHYTU BO
'2; enmta Xelka TaBa. BmeTHeTe Bo pepHaTa.
P5 Meveno 1.5-2xr. /‘? E 2; NeYyeHu jagera Ha pelueTka ~ 120 mun
roae.q/cxo Mp>keTe ro MeCOTO HEKOJIKY MUHYTU BO
meco Xelwka TaBa. [logageTte Te4HoOCT
AnHCTaHO BmeTHeTe BO pepHarta.
(pebpo,
TpKanesHo,
nebeno napye)
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Japewe TexuHa HuBo Ha pelweTka / gopaTok Bpemetpa
ewe
P6 MeyeHo
roBencko,
nonyxuBo ~ 75 MUH
(6aBHO
roTBeH-€E)
P7 | NeveHo /?H 2; nnex 2a nevere
roesencko, 1-1,5kr; KopucTeTe rv BawmMTe OMUINEHN 3a4HM
cpeaHo nap4nka Co |y camo COM M CBEXO MeneH LipH ~ 85 MuH
(6aBHo AeGenvHa 4 | GuGep. MpxeTe ro MECOTO HEKOMKY
roveetse) -5cm MWUHYTW BO XeLlka TaBa. BmeTHeTe Bo
pepHara.
P8 nevyeHo
roeeacko,
Aobpo ~ 130 MuH
neyeHo
(6aBHO
roTBeH-€)
P9 dunetu,
NonyXuem ~ 75 v
(6aBHO
roTBeH-€)
P10 | ®unetn, /?H 2; nnex 2a nevere
cpeaHo 0,5-1,5Kr; | KopucteTe rvt BalMTe OMUNEHN 3a4HM
neyeHun nap4nka Co |y camo COM M CBEXO MeMeH LipH ~ 90 muH
(6aBHo AeGenvHa 5 | GuGep. MpxeTe ro MECOTO HEKOMKY
roTeetse) -6cm MWUHYTW BO XeLlKka TaBa. BmeTHeTe Bo
pepHara.
P11 dunetu,
no6po
ne4vyeHun ~ 120 MUH
(6aBHO
roTeere)
Tenewko @
P12 | MeueHo 0,8-1,5kr.; /? E| 2: NeveHn janera Ha pelweTka ~ 80 MUH
Tenewko (Ha napaniba co | yanerete i BALLMTE OMUMEHM 3AUNHM.
np. rp6) 'g'riﬁe”””a 4 [opapete TeyHocT lNeyeTe ro NoKpreHo.
CBMHCKO @ @
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Japewe TexuHa HuBo Ha pelweTka / gopaTok Bpemetpa
ewe
P13 | Meuen 1.5-2xr. /'? E] 2; NeyeHu jagera Ha pelueTka ~ 120 mun
CB""CKGM Bpat Mo nonoBuHa of BPEMETO 3a rOTBEHE
nnm rp npeBpTETE r0 MECOTO.
P14 | BneueHo 1,5-2«r. /0? E| 2: nnex 3a neyerse ~ 215 MUH
c(;avmcko KopucTeTe rv BawmMTe OMUNEHN 3a4nHN.
(6asro Mo nonoBWHa o BPEMETO 3@ FOTBEHE
roteetse) npeBpTETE FO MECOTO 32 NOAEAHAKBO
noTneKyBake.
P15 | Mnewska, 1-1.5kr; /'? E| 2; neyeme jager-a Ha pelleTka ~ 55 MuH
ceexa naptnka co KopucTeTe rv BalmMTe oMUNEHN 3a4MHW.
nebenvHa 5
-6cm
P16 | Pe6po 2 -3 Kr.; E 3: gna6oka Taga 90 MUH
Kopucrete [onanete Te4YHOCT Aa ro nokpue AHOTO
CMpoBO, 6 Ha jagereTo. [1o nonoBmHa of BpeMeTo
lgHK” PEOPA | 35 rotBerbe npeBpTeETE rO MECOTO.
neb6enuHa 2
-3cm
Jarnewxko @
P17 | JarHewku 6yT 1,5-2«r,; /? E 2: Nevetse janerba Ha nnex 3a ~ 130 MUH
CO KOCKMU napuMmba co | oo o
,D,eﬁng'IVIHa 7 Hopapete TeyHocT o nonoBuHa of,
-vcem BPEMETO 3a roTBeH-e NpeBpPTETE 0
MEeCcOTO.
XusnHa &
P18 | Ueno nune 1-1,5kr; /0? |E| 2: |M 200 ml: noTNeYeHo ~ 60 MUH
cBexo jagerse Ha nnex 3a ne4vexwe
KopucTeTe rv BawnTe OMUNEHN 3a4nHN.
Mo nonoBuHa o BPEMETO 3a FOTBEHE
npeBpTETE FO NUIELLKOTO MECO 3a
noAeAHaKBO MOTNeKyBahse.
P19 | MNMonoBuHa 0,5-0,8 kr. ~ 40 MyH

nune

/'? E| 3; nnex 3a neyewe

KopucTeTe rv Bawmte OMUNEHN 3a4nHN.
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Japewe TexuHa HuBo Ha pelweTka / gopaTok Bpemetpa
ere
P20 | Munewku 180-2009 | A [][H 2; nornewero janere Ha ~ 25 MrH
rpagu no napye peweTka
KopucTteTe rv BalumMTe OMUNEHN 3a4vHN.
Mp>eTe ro MecoTo HEKOSKY MUHYTU BO
Xellka Tasa.
P21 | Munewkn } VLl= 3; nnex 3a neyewe ~ 30 MuH
konaHu, AKO MPBO ' MapuHUPaBTe MUNELLKUTE
cBexu KomaHu, moctaseTe MNoHucKa
TemnepaTtypa v roTBere i Nogosro.
P22 | Uena natka 2-3kr. /? E 2; NeyeHu jagera Ha pelueTka ~ 100 mu
KopucTeTe rv BalmMTe OMUMEHN 3a4VHN.
CraBeTe ro MecoTo BO Cafl 3a fneyere.
Mo NonoBuHa of BPEMETO 3a roTBeH:e
npeBpTeTe ro MECOTO Of naTtka.
P23 | Lenarycka 4 -5kr. /} E 2: pna6oka TaBa ~ 110 MUH
KopucTteTe rv BalmMTe OMUNEHN 3a4VHN.
CtaBeTe ro MecoTo BO Anabok nnex 3a
neverse. o nonosmHa oa BpemeTo 3a
roTBEHE NPeBpTeTe ro ryCKUHOTO MECO.
Bpyro
P24 | Kodre 1 kr. ME 2 peweTka ~ 60 MUH
KopucTteTe rv BalimMTe OMUNEHN 3a4vHN.
Pu6a &
P25 | Uena puba, 0,5-1«r.no /) |E| 2: nnex 3a neyerbe ~ 30 MuH
Ha ckapa pn6a HanonHere ja pu6ata co nyTtep
KOPUCTETE M BALLMTE OMUIIEHMN 3a4UHMN 1
6unku.
P26 ¢"6’1eT" oA - E E| 3; NoTneLeHo jagere Ha 20 mmH
puoa peleTka
KopucTteTe rv BalimMTe OMUNEHN 3a4vHN.

Me4yeHw-e Ha cnaTku / aecepTun % 2
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Japewe TexuHa HuBo Ha pelweTka / gopaTok Bpemetpa
ewe
P27 I:p;a'bzn . E 2; @ 28 cm nnex co cdenep Ha 90 mur
P pelueTka
P28 | Kona4 co - (= 2; s 100 - 150 mi; nnex za 60 muH
jaGonka neyewe
P29 | MNura co - (=] 2. moana 3a nura Ha pewerka 40 mun
oBouje
P30 !-IVG'Ta co ) = 2; la) 100 - 150 mi @ mopana 3a 60 mmH
Jaborka nuTa oA 22 cm Ha pelueTka
P31 YokonagHu 2 Kr. |E| 3: nna6oka TaBa 30 MuH
Konaumwa ’
P32 | Yokonanun B E 2; &J 100 - 150 ml; nnex 3a MaduHm 30 muH
Machunm Ha pelueTka
P33 | Kyrnod B E| 2; caj 3a norava Ha pelueTka 50 muH
3eneHuyk / rapHup @ ‘E‘g *
P34 | MeyveHun 1 «kr. E 2: nnex 3a nevetse 50 MyH
komnupu CraBeTe Lenv KOMNMpu co nyLuna Ha
nnex 3a nevyetse.
P35 | Napuusa 1. (2] 3. nnex 3a neuerse nocrasewa co 35 MuH
XapTuja 3a nevexe
KopucTteTe rv BalumMTe OMUNEHN 3a4vHN.
VceyeTe rv KOMIMpUTE Ha napyuntsa.
P36 | Meuen mewan 1-15kr = 3; nnex 3a nevyexe NocTaBeHa co 30 muH
3enen4qyk XapTuja 3a nevete
KopucteTe rv BalmMTe OMUNEHN 3a4vHN.
VceyeTe rv 3eneHyyumTe Ha Napymksa.
P37 | Kpoketn, 0,5 kr. E| 3: nex 3a neyerse 25 MuH
3amp3HaTu1 ’
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3pHa BO TaBa
3a neb

NMOCTaBEH CO XapTuja 3a neyewe /
pelueTka

Japewe TexuHa HuBo Ha pelweTka / gopaTok Bpemetpa
ewe
P38 | Pommes, 0,75 kr. E] 3: nnex 3a neyerse 25 MUH
3amMp3HaTn ’
MoTneyenn, ne6 u nuua =
P39 | Nasawaon 1-1.5kr E| 2; NOTNEYEHO jagere Ha pelueTka 45 MrH
meco/
3eneHYyK co
CYBU YNHUMN
3a TeCTEHUHU
P40 | Motneyenn T-15kr E 1; noTNeYeHo jagere Ha pelueTKa 50 muH
komnupu Mo MoNoBMHA Of BPEMETO 3 rOTBEH:E
(cuposu 3aBpTETE 0 jafeHEeTo.
KoMnunpu)
P41 Ceexa nuua, _ E E 2; I&J 100 ml; nnex 3a nevyewe 15 MUH
TeHka MocTaBeHa Co XapTja 3a neyer-e
P42 CBg)Ka nuua, _ E E| 2; nnex 3a neYyewe NocTaBeH Co 25 MUH
Aebena XapTuja 3a neyere
P43 | Kuw co jajua B E| 2; nnex 3a neyerse Ha pelueTka 45 Min
P44 Ba.regu / / 0.8 r E E 3; &J 150 ml; nnex 3a neyewe 30 muH
;vua a'ga NnocTaBeH CO XapTuja 3a nevere
en ne MoBeke BpeMme e NoTpebHO 3a 6en neb.
P45 | 3pual’px/ 1. El E 2; lﬁj 150 ml; nnex 3a neyewe 45 MuH
upH neb ox
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8. DYHKLUMUN HA YACOBHUKOT

8.1 ®yHKUMM HA YaCOBHUK

®DyHKUMja Ha MpumeHa
YaCOBHMK
Q [MoTceTHMK BO MMHYTK. Kora Ke ucteye tajMepoT, ce ornacysa 3ByYeH
curHan.

Bpewme Ha rotBense. Kora TajMepOT 3aBpLlyBa ce ornacysa curHan u

STOP 3anupa dyHKymjaTa Ha rpeetse.

@ OpnoxeH noveTok. 3a oAnoXyBaHe Ha MOYETOKOT U/UNK KpajoT Ha
rOTBEHETO.

@ Bpeme Ha paboTere. MakcumymoT e 23 4 59 muH. OBaa dyHKuuja

HeMa BnujaHue Bp3 paboTaTa Ha pepHaTa.
3a ga ro Bkny4ute n ucknyynte Bpeme Ha paboTere nsbeperte:
Menu, HarogyBamna.

8.2 Kako pa noctaBute: ®yHKLUMU Ha YaCOBHUK

Kako na nocraBute: Bpeme Bo geHOT

Yekop 1 Yekop 2 Yekop 3

9 NI

3a ga ro npoMeHnTe BpEMETO BO AEHOT
BneseTe BO MeHWTO 1 n3bepete MocTasku,
Bpewme Bo AaeHoT

[NocTaBeTe ro

-OK
YaCOBHWKOT. MputucHete: .

Kako na noctaBute: NoTceTHUK BO MUHYTHU

Yekop 1 Yekop 2 Yekop 3

Ha ekpaHoT
1, N\
21 ce ( N A
npuKaxysa:
0:00

MocTaBseTe ja MNoTceTHMK
N .OK
MpuTtucHeTe: O BO MUHYTH. MNputucHerte: .
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Kako na nocraBute: MoTCeTHUK BO MUHYTU

®Tajmep0T 3anoyHyBa aa oabpojyBa Hasaz BegHall.

Kako na noctaBute: Bpeme Ha rotBewe

Yekop 1 Yekop 2 Yekop 3 Yekop 4
e N A
( \ Ha expaHoT ( \
ce
npyKaxxyBa:
0:00
Opbepete
yHKUMja 33 MputncHeTe sTop MocTaBeTe ro Mputuckere:
rpeeme un HEKOnKy natu: BPEMETO Ha oK
nocraseTe ja O] roTBeHsE. :
Temneparypara.
®Tajmep0T 3anoyHyBa Aa oabpojyBa Hasaj BeaHall.
Kako ga noctaBute: OanoxeH no4yeTok
Yexkop Yexkop 2 Yekop 3 Yexkop 4 Yekop 5 | Yekop 6
1
Ha
N ekparor N Ha N
{ ON - ce ( O\ - { @N |~
J MOKaxy N er;HOT J
Ba
HOBOTO npl;l:\my
Onbepe Bpeme. n e
Teja MputncHe @ ocrase @y Moctase
yHKLY Te MOYET Tero MpuTHCHe KPAJ Tero MpuTUCH
jaTta Ha HeKonky OK BpeHN;eTO Te: OK. BpemeTo | ere: OK.
. N\ i
rpeewe | natu: O HOYETOK. Ha Kpaj.

@ TajmepoT 3anoyHyBa Aa oabpojyBa Ha MOCTABEHOTO BPeMe Ha MOYETOK.
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9. HAYUH HA KOPUCTEHE: AOOATOUU

9.1 BMeTHYBak€e Ha goaaToum

Mario BoBnekyBare Ha ropH1OT e ja sronemyea curypHocTa. Cute BanabHysarsa ce 1

ypeau 3a crnipevyBare npeBpTyBatbe. [onemMnoT pab okosy nonuuara ro cnpedysa cafoT 3a

roteBexwe aa ce nsnuara.

PeweTka:

TypHeTe ja pelleTkata Mefy BOAUNKUTE Ha
ApXayoT 3a pelueTkaTa 1 nposepeTe anu
HorankvTe ce CBPTEHU HagJony.

Mnex 3a neyewe / inaboka TaBa:
TypHeTe ja pelueTkata Mefy BOAWUNKUTE Ha
ApXKayoT 3a pelleTkaTa.

PeweTka, MNnex 3a neyewe / inaboka
TaBa:

TypHeTe ro NnexoT 3a neyetse nomery
BOOWMKMTE Ha ApXKayoT U pelueTkaTta Ha
BOAMIIKUATE rope.

9.2 CeH30p 3a XpaHa

CeH30p 3a xpaHa- ja Mepy TeMrnepartyparta BHaTpe BO XxpaHaTta.
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Wma aBe TemnepaTypu 3a NocTaByBaks€:

C

Temnepatypa Ha nevkara.

”?

TemnepaTypaTta Ha cpegvHaTta.

3a Hajoo6pu pe3ynTaTu Npy roTBeHETO:

Cocrojkute Tpeba ga ce Ha
cobHa TemnepaTypa.

- HEe KOpUcTeTe ro co
TeYHU jagema.

- 3a BpeMe Ha roTBer-eT0, Mopa fa
oCTaHe BO jafeHeTo.

HauuH Ha KopucTerwe: CeH3op 3a xpaHa

Yekop 1 | Bkny4ete ja neukaTta.

Yekop 2

MocTaBeTe dyHKUWja 3a rpeerse 1, No NoTpeba, TeMnepaTypaTa Ha neykara.

Yekop 3 | CraBete: CeH30p 3a xpaHa.

Meco, xuBuHa u puba

lyseu

CraBeTe ro BpBoT o CeH30p 3a xpaHa BO
LileHTapoT Ha MecoTo unu pubarta, no
MOXHOCT BO Hajaebenvot gen. MNposepeTe
nanu 6apem 3/4 o CeHsop 3a xpaHa e
BHaTpe BO CafoT.

[MocTtaBeTe ro BpBoT Ha CeH30p 3a xpaHa BO

LileHTapoT Ha TencujaTta. CeH3op 3a xpaHa Tpeba

fa ce ctabunusnpa Bo €4HO MeCTO 3a Bpeme Ha

neyeneT0. YnoTpebeTe LBpCTa cocTojka 3a Aa

ro HanpasuTe Toa. Kopucrete ro pabotn Ha
CafoT 3a neyete 3a fa ja nogapxuTe

CUNMKOHcKaTa payka Ha CeHsop 3a xpaHa. Bpsot
Ha CeH30p 3a xpaHa He Tpeba ga ro gonpe

[AHOTO Ha CafoT 3a neyeme.

$§;
N - E—

ITesSS
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Yekop 4 | CraseTe ro npukny4okoT Ha CeH30p 3a XpaHa BO LUTEKEPOT LUTO Ce Haora Ha
npeaHNOT Aen Ha nedkara.
Ha ekpaHOT e npukakaHa MOMeHTanHaTta Temnepartypa Ha: CeH3op 3a xpaHa.

Hekop5 | #)_ npuTCHeTe 3a Ja ja NocTaBuTe TemMnepaTtypara Ha cpeauHaTa Ha CeH30pOoT.

Hexop 6 OK. NpUTUCHETE 3a Aa noTBpauTe.

Kora neykara ja gocTurHysa nocraBeHarta temneparypa, ce ornacysa curHasn. Moxe
[a onbepeTe Aa 3anpeTe UNK Aa NPOAOIKUTE CO rOTBEH:E 3a a Ce ocurypare geka
xpaHata e fo6po nevewa.

Yekop 7 I/Icmyque ro CeHsop 3a XpaHa oA npuKnyvyHuuaTa n ussagete ro cagoT oA nevkara.

/N NPEOYNPEOYBAHE!
MocTojaT pusunum oa nsropeHunum 3artoa wto CeH3op 3a xpaHa ce
BXeLTyBa. BH1umaBajTe Kora ro ucknyvysare v kora ro sagure of
XpaHara.

10. AONMOJIHUTEJTHU ®YHKLUWUA

10.1 3aknyyyBamwe

OBaa dyHKUMja cnpeyyBa cny4ajHo MeHyBaH€ Ha (hyHKLMjaTa Ha anapaToT.

BknyyeTe ja kora anapartot paboTy - NOCTaBEHOTO roTBEH:E MPOLOIIKYBa, KOHTPOSIHATA Novya e
3aknyyeHa.

BknyyeTe ja kora anapatoT e UCKy4YeHa - Toj He MOXe [ia ce BKIy4u, KOHTponHaTa nroya e
3aknyyeHa.

1 AN N
= OOK - IPUTUCHETE 1 OpXeTe OOK - MPUTUCHETE 1 ApXKeTe
3a fa ja BknyunTe yHKumjaTa. 3a [ja uckny4ure.
Ce ornacyBa 3By4eH curHan.

O OK

@ 3 x E’ - Tpenka kora 6paBara e BKiyyYeHa.

10.2 ABTOMaTCKO UCKITyYyBaHe

3apagu 6e36egHOCHM NpUYMHK, NeYkaTa aBTOMaTCKM Ce UCKITyYyBa Mocre HeKoe BpemMe, ako
dyHKUMjaTa Ha rpeerse Ha neykata paboTu U He ce NPOMEHETU NOCTaBKUTE.
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(°C)

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 55
250 - makcumym 3

ABTOMATCKOTO UCKIyYyBake He paboTu co cneaHuTe dyHkymmn: CeeTtno, CeH3op 3a xpaHa,

OanoXeH NoYeToK.

10.3 BeHTunarop

Kora paGoTtu anapartoT, BEHTUIIATOPOT Ce BKIyYyBa aBTOMATCKU 3a Aa MM oapXKyBa NagHu
NMOBPLUMHUTE Ha anapaTtoT. AKO o UCKNy4YuTe anapaToT, BEHTUNATOPOT NPoAoKyBa Aa paboTtu
Jofeka anapaToT He ce u3nagu.

11. MOMOLU U COBETHU

11.1 MNMeyeTe co BnaxeH BOo3Ayx

3a Hajgobpw pesynTaTu criefeeTe rv npenopak1te gageHu Bo Tabenara nogony.

O (SN
\ ru
(°C) (MUH)

Kndpnnuxu, nnex 3a neyexe nnm 180 2 20-30
6naru, 16 nnaboka TaBa
napynka
Kndbnuuku, 9 nnex 3a neyexe nnn 180 2 30-40
napunka Anaboka TaBa
Muua, peLueTka 220 2 10-15
3amp3HaTa, 0,35
kg
LLiBajuapcku nnex 3a nevewe nnu 170 2 25-35
ponat Anaboka TaBa
Konaue nnex 3a nevewe nnu 175 3 25-30

Anaboka TaBa

340/712




NMOMOLU U COBETHU

¥ = B kO
\ uru
(°C) (MuH)

Cydne, 6 Kepamunyko TaB4e Ha 200 3 25-30
napunka pelueTka
dnaH co OCHoBa 3a (hraH Ha 180 2 15-25
naHavwnaH peLueTka
BukTopujaHcka noTneyeHo jagere Ha 170 2 40 - 50
TOpTa CO Liem pelleTtka
[uHcTaHa puba, nrnex 3a neyexe unm 180 3 20-25
0,3 kg nnaboka TaBa
Llena pu6a, 0,2 nnex 3a neyexe nnn 180 3 25-35
kg Anaboka TaBa
duneTtun og puba, TaB4ye 3a nuua Ha 180 3 25-30
0,3 kg pelueTka
[unHcTaHo meco, nnex 3a nevyexe Unm 200 3 35-45
0,25 kg nnaboka TaBa
Wacnuk, 0,5 kg nnex 3a nevewe nnm 200 3 25-30

anaboka TaBa
Konaunwa, 16 nnex 3a neyexe unm 180 2 20-30
napunka anaboka TaBa
MakapoH-konay, nnex 3a neyexe unm 180 2 25-35
24 napuunkba nnaboka TaBa
Madpurn, 12 nnex 3a neyexe unm 170 2 30-40
napunka Anaboka TaBa
ConeHo neuueo, nnex 3a nevewe nnu 180 2 25-30
20 napuunrba nnaboka TaBa
Konaunma of nnex 3a nevyexe unm 150 2 25-35
cyBo TecTo, 20 anaboka TaBa
napynka
Manu TopThyKy, nnex 3a neyexe nnm 170 2 20-30
8 napuura anaboka TaBa
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¥ = B X O
\ uru

(°C) (MuH)
3eneHuyk, nnex 3a nevewe nnu 180 3 35-45
auHcTaH, 0,4 kg nnaboka TaBa
BeretapujaHckun TaBye 3a nuua Ha 200 3 25-30
omnet peLleTka
3eneHuyk Ha nnex 3a nevewe nnu 180 4 25-30
MeanTEepaHcKu Anaboka TaBa
HauuH, 0,7 kg

11.2 MNMeueTe co BnaxeH BO3AyX - NpenopayaHu goaatoum

YnotpebeTte TeMHM NNEX0OBU U CAOBM KoM ja ogbuBaat cBeTnmHata. Tue nogobpo ja
abcopbupaaT TonnMHaTa v of cBeTnaTta Boja U cagoBuTe Kou ja ogbuBaaT cBeTnvHara.

.~

Kepamunuku
TaBu4e 3a nuua Cap 3a nevete can PamHa TaBa 3a
neyere Konauu
. . Kepamuka .
TemHa, koja He oabusa TemHa, koja He oabuea g om TemHa, koja He
CBeTNVHA CBETNVHA . onbvBa cBeTnuHa
28 cm gvjameTtap 26 cm gujameTtap Anjamerap, 5 28 cm gvjameTtap
cm BUCUHA

11.3 Tabenu 3a roTBeHw€ 3a MUHCTUTYTU 3a TeCTUpawe

UHdopmauum 3a TecTupame
Tectosu crnopeg IEC 60350-1.
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¥ 8 |= |k 80 |0
O =
(°C) (MUH.)
Manu KoHBeHuuno | lNnex 3a 3 170 20-30 -
konaiu HanHo neyerse
Ha, 20 roTBeHe
napyunt
ano
nnex
Manu [oTBEHE Mnex 3a 3 150 - 20-35 -
Konaiun co nevyeme 160
wa, 20 BEHTUNaTo
napunt p
ano
nnex
Manu [oTBEHE Mnex 3a 2un4 150 - 20-35 -
Konauim co neyexe 160
Ha, 20 BEHTMNATO
nap4nt p
ano
nnex
MuTta co KoHBeHuno | PelweTka 2 180 70-90 -
jabonka, | HanHo
2 nnexa roTBeHe
@20 cm
MNuta co [oTBEHE PeweTtka 2 160 70-90 -
jabonka, | co
2 nnexa BEHTMNATO
@20 cm p
Manguw KoHBeHuuno | PeleTka 2 170 40 - 50 [MpeTxoagHo
naH, HanHo 3arpejte ja
Kanan roTBeH-e pepHata 10
3a MUHYTH.
Konaium
@26 cm
Manguw | FoTBewe PewweTka 2 160 40-50 MpeTtxoagHo
na, co 3arpejte ja
Kanan BEHTWUMATO pepHaTta 10
3a p MUHYTH.
konauu
@26 cm
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W = B O @®
O =
(°C) (MUH.)
Mangnw [oTBEHE PeweTka 2n4 160 40 - 60 [MpeTxoagHo
na, co 3arpejte ja
Kanan BEHTWUMATO pepHata 10
3a p MUHYTH.
Konaim
@26 cm
J1e6 [oTBEHE Mnex 3a 3 140 - 20-40 -
co nevyeme 150
BEHTWUMATO
p
J1e6 [oTBEHE Mnex 3a 2un4 140 - 25-45 -
co nevyeme 150
BEHTUNaTo
p
Je6 KoHBeHumno | lNnex 3a 3 140 - 25-45 -
HanHo neyeme 150
roteere
Toct, 4 - | Ckapa PeweTka 4 Makc. 2-3 [MpeTxoaHo
6 MUHYTU 3arpejte ja
napyvk npea pepHaTta 3
a CcTpaHa; 2 | MUHYTW.
-3
MUHYTU
BTOpaA
cTpaHa
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¥ B

= |k |5 O ®

(°C) (MUH.)
Byprep Ckapa Ha 4 Makc. 20-30 CraBete ja
co peLueTka pelueTkarta Ha
roeefck 1 TaBa 3a 4YeTBPTOTO HUBO 1
a cobupar TaBaTa 3a
nneckas e cobvpare
vua, 6 MacHoTUM MacHOTUM Ha
napynk TPETOTO HNBO Of,
a, 0,6 kg neykara. Csprete

ro jagereTo Ha
cpenuHa og
BpeMeTo 3a
roTBeH:-E.
[MpeTxoagHo
3arpejte ja
pepHaTta 3
MUHYTH.

12. HETA W YHUCTEHE

/N NPEAYNPEAYBAHE!
Bupete Bo nornasjara 3a 3allTuTa U CUrypHoCT.

12.1 BenewwkKn OKONy YNCTEH-ETO

<

CpepncrtBa 3a
yucTerwe

MpegHWoT Aen Ha anapaTtoT YMcTeTe ro co Kpra of MUKpodubep HaTorneHa co
TOMMa BoAa M CPEACTBO 38 YUCTEHE.

KopucTeTe pacTBop 3a YncTere 3a Aa M UCHUCTUTE MeTanHUTe NOBPLUNHU.

YucTeTe rm gamkmTe co bnar 4eTeprexT.

YuncTeTe ja BHATpELLHOCTa Mo cekoja ynotpe6a. HacobupareTo MpCHOTUM Unn
APYr1 OCTaToOLUM Of XpaHa MOoXe Aa pesyntmpa co noxap.

[

CeKkojgHeBHa
ynoTtpe6a

Ha anapatoT unu Ha cTakneHuTe NoYn Ha BpaTtata Moxe Aa ce KOHAEeH3npa
Bnara. 3a Aa ja HamanuTe KoHAeH3auujaTta, nylTeTe ro anapaTtoT Aa paboTtn
okony 10 MMHYTW nNpef roTBerweTo. He vyBajTe ja XxpaHaTta BO anapaToT
nogonro oA 20 MMHYTW. VcylueTe ja BHAaTpeLIHOCTa Co Kpna of, Mukpodunbep no
cekoja ynotpeba.
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YucTeTe rv cute gogaToum no cekoja ynorpeba un octaseTe rv Aa ce ucyLuar.
e, KopucTeTe kpna og mukpodmbep HaToneHa co Tonna Boda U CPeAcTBo 3a
///V yncTewe. He unctete ro npubopoT BO MalUMHa 3a MUEH-E CaoBU.
He uncteTte rm gopgartouuTe WTO He ce nenar co ynotpeba Ha abpasnsHm
Aopatoun CPEe/CTBA 33 YNCTEHE UMW CO NPEAMETU CO OCTPU PaBoBY.

12.2 HauuH Ha unctewe: BTucHyBawe BO WynnuHarta

McumncTeTe ja usrpasrpaHaTa BHaTPELHOCT 3a 4a v OTCTpaHuTe octaTtouuTe of 6urop no
roTBEH-ETO CO Napea.

Yekop 1

Yekop 2

Yekop 3

Mctypete: 250 ml 6en oueT
BO M3rpaBupaHaTa
BHaTpeLuHocT. KopucTeTte 6%
BUHCKM oueT 6e3 aanTueu.

30 MuHyTHW.

OcTaBeTe BUHCKUOT oLeT Aa
ro pacTBOpW NPeocTaHaTMoT
6urop Ha cobHa Temnepatypa

McuncTeTe ja BHaTpeluHocTa
CO TOMnna BoAa v Meka kpna.

3a dyHkupmjaTa: SteamBake uncteTe ja pepHaTta Ha cekoun 5 - 10 UMKIyCcn Ha roTBEHE.

12.3 Kako pna otcTpaHeTe: [ip>kaum Ha peLueTKu

V3BageTe rv apxxaymTe 3a peLleTky 3a Aa ja ICYUCTUTE neykaTa.

Yekop 1

VcknyyeTe ja neukaTta u
noyekajTe goaeka He ce onagu.

Yekop 2

MoBeneyeTe ro NpeaHVOT aen
Of1 ApKaumnTe HacTpaHa of
CTPaHUYHUOT SuA.

|

Yekop 3

MoBneueTe ro 3agHuoOT Aen oA
ApXaynTe Ha pelueTkiTe
HacTpaHa of, CTPaHUYHUOT suz
1 nsBagerTe ja.

Yekop 4

CrtaBeTe rv nonuuuTte no
obpateH pepocnep.

Mrnute 3a notnupame Ha
TeneckonckuTe W1MHU Mopa Aa
OmpaTt Haco4yeHu KOH nNpegHaTa
cTpaHa.

At

1 —
T e——
=t

|

W
T

I

12.4 HauuH Ha KopucTekwe: Ynctewe co nuponusa

YucTeTe ja pepHaTa co YucTterwe co nuponuaa.
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A NPEOYNPEAOYBAHE!
[TocToun pu3auk o n3ropeHnu.

/\  BHUMAHME!
AKO “Ma Apyru anapati MOHTUPaHW BO MCTMOT Mrakap, HemojTe Aa rm KopucTuTe
NCTOBPEMEHO CO OBaa hyHKUuja. Toa Moxe Aa ja owTeTn nevkara.

Mpen Yncrtewe co nuponusa:

VcknyyeTe ja neukaTa n M3BageTe rv cute gogatouu. VMcuucteTe ro nogoT Ha pepHaTta

rnoyekajte ga ce onaau. 1 CTaKIOTO Ha BHATpeLUHaTa

BpaTa co Tonna Bo4a, Meka kpna
n bnar geTeprexT.

Yucreme co nuporninsa

Hekop 1 Bneserte BO MeHUTO: YucTteme rrrr/
Onuuja BpemeTtpaene
C1 - IlecHo uncTere 1h

C2 - HopmarnHo uncrere 1h 30 min

C3 - TemenHo uncterwe 2 h 30 min
Hekop 2 OK - NpUTUCHETE 3a Aa ja n3bepeTe nporpamara 3a YMCTere.
Hekop 3 OK - NPUTUCHETE ro 3a Aa 3anoyHe YNCTEHETO.
Yekop 4 [Mocne yncTenweTo, 3aBpTETE IO TPKANLETO 3a PYHKLMNTE Ha rpeeHe

Ha neykara Ha nonoxbtarta UCKIy4eHo.

@ 3a BpeMe Ha YUCTEHETO, CBETUINKATa BO NeYKaTa € UCKny4eHa.

Kora neukaTa e Ha nocrtaBeHaTta Temneparypa, Bpatara ce 3akrny4vysa. [logeka He ce OTKIyun

BpaTaTa, eKpaHoT NpuKaxyBa: 8.

Kora ke 3aBpLuM YncreweTo:

WcknyyeTe ja neykarta u WcuucteTe ja BHaTpellHocTa OTcTpaHeTe v ocTaTouuTe of
noyekajTe Aofeka He ce CO MekKa Kpna. [OHOTO Ha BHaTpeLuHoCTa.
onagu.
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12.5 NoTceTHUK 3a YMCTEH-€

PepHaTta Be noTceTyBa Kora Aja ja UCUUCTUTE CO YNCTEHE CO NMpPonu3a.

3a [Ja ro ucknyunte NoTCETHUKOT BHeceTe
MeHu n n3bepet HarogyBatrba, MNoTceTHMK 3a
yncTeHe.

ol Tpenka Ha ekpaHoT 5 cekyHau No cekoe
rOTBEHE.

12.6 Kako na usBagute n ga moHtupare: Bpara

Bpartata Ha pepHaTa uma Tpu cTakneHu nnoyun. MoxeTe fa ja oTcTpaHuTe BpaTtaTa Ha pepHaTta
1 BHATPELLHUTE CTaKMeHn Nioyv 3a Aa rv ucumnctute. Mpouuntajte ro LenocHoTo ynaTcTeo
,Bafere N MoHTMparLe BpaTta“ npea Aa rm U3BaguTe CTaKMeHUTE MoYu.

BHUMAHME!
He kopucTeTe ja neykata 6e3 cTakneHuTe nNnoyu.

Yekop 1 | OTBOpeTe ja BpaTaTa LEenocHO n
ApXeTe rm aseTe Lapku.

Yekop 2 | lNoagurHeTe rm n nosneyeTe rn
paukMTe Aoaeka He KIuKHaT.

Yekop 3 | 3artBopeTe ja BpaTaTa Ha pepHaTa 4o
npeata nosuuuja. lNotoa kpeHeTe n
noereveTe 3a Aa ja u3Bagute
BpaTaTta oA NexuuTeTo.

Yekop 4 | lMonoxeTe ja BpaTata Bp3 Meka kprna
Ha cTabunHa noBpLUMHa.
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Yekop 5

[HpxeTe ja obnorarta Ha BpaTaTa (B)
Ha ropHvoT pab Ha BpaTaTta Ha ABeTe
CTpaHu 1 TypHeTe HaBHaTpe 3a Ja ce
OTMyLITV 3anTUBKaTa.

Yekop 6

[NoBneyeTe ja obnorata Ha BpaTaTa
Hanpen v u3BageTe ja.

Yekop 7

[pxeTe rv cTakneHuTe nio4vun Ha
BpaTaTta 3a HUBHWOT ropeH pab u
BHVMMATENHO NoBrieveTe rm egHa no
efHa. 3anoyHeTe o ropHara nnoua.
OcurypeTe ce geka CTaknoTo
LIefIOCHO Ce M3NU3Hano oA ApxaduTe.

Yekop 8

McuucTeTe rv cTakneHuTe nnoyn co Boga u canyH. BHumaTenHo VI36pI/ILUeTe n
CcTakneHuTe nNnoyvn. He yncteTte rn cTakneHuTe NNoYn BO MallvHa 3a MUeHe cagoBu.

Yekop 9

Mo uncTerETO, MOHTMPAjTE T CTAKINEHATU NIIOYM 1 BpaTaTa Ha pepHaTta.

Ako BpartaTa e npaBuIHO MOHTUPaHa, ke ClyLlWIHEeTe KINKUK Kora rv 3aTsopaTte padkuTe.

[MorpuxeTe ce ga rv BpaTuTe CTakneHnTe
nnoun (A n B) Hasag no ToyeH pepocnes.
MpoBepeTe ro cumbonoT / neyaToT Ha
CTpaHaTa Ha cTakneHaTa nno4a, cekoja
CTakfeHa nroya uarnega pasnvyHo 3a ga
MOXeE NEeCHO Ja ce MOHTMpa U AeMOHTMPA.
Kora ke ce MOHTVpa npaBunHo nopaboT Ha
BpartaTa KIuKHyBa.

MorpuxeTe ce NpaBWnHO fa ja noctaBute
cpeaHaTa CTakreHa nro4a BO JIeXULTETO.

© =i
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12.7 Kako pa 3ameHuTe: CBeTno

A MPEOYNPEOYBAHE!
OnacHocT o CTpyeH yaap.
JlTambaTta moxe aa buae xeluka.

Cekoralll ipXeTe ja xaroreHaTa CBETUIIKA CO TKAeHWHa 3a a CpeynTe Ha CBeTUnkaTta aa
nsropaT 0CTaToumM 0f MacHoTuja.

Mpen na ja 3ameHuTe cBeTUNKarta:

1 yekop 2 yekop 3 yekop
BknyyeTe ja neykarta. OTkayeTe ja neykaTa of CraBeTe kpna Ha AHOTO Ha
MouekajTe nodeka neykata He €IEKTPUYHOTO HarojyBaH-e. BHaTpeLLUHOCTA.
ce onaaw.

3agHo cBeTno

Yekop 1 CBpTeTe o CTaKreHoTOo Kanaye 3a fga ro nasaaute.

Yekop 2 | NcuncTeTe ro ctakneHoTo kanaye.

Yekop 3 | 3ameHeTe ja cBeTunkarta co COOABETHA CBETUIIKa OTNOpHa Ha TonnuHa go 300°C.

Yekop 4 CTaBeTe ro CTakneHoTo kanaye.

13. PELUABAHE HA MNPOBJIEMU

/N NPEAYNPEOYBAHE!
Bupete Bo nornasjaTa 3a 3alUTUTa U CUrypHoCT.

13.1 WiTo pa ce HanpaBwM ako...

AKO Hekoj cryyaj He e BKIy4eH Bo oBaa Tabena, koHTaktupajte co OBnacTeH cepBuceH
ueHTap.

MeukaTa He ce BKINy4YyBa UK He ce 3arpeBa
Mpobnem MpoBepeTte ganu...

He moxeTe Aa ja BKNyuuTe Unu ga pakysate PepHaTa e HenpaBunHO noBp3aHa co AO0BOAOT
CO pepHara. 3a cTpyja.

PepHaTa He ce 3arpesa. VcknyyeHo e aBTOMaTCKOTO UCKIyYyBatse.
PepHaTa He ce 3arpesa. BpataTa Ha pepHaTa e 3aknyyeHa.
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MeukaTa He ce BKy4yBa UMK He ce 3arpesa

PepHaTa He ce 3arpesa.

He e nsbueH ocurypysay.

PepHarta He ce 3arpesa.

3aKrny4yyBaHeTo € UCKIYYEHO.

KoMmnoHeHTHn

MpoGnem

MpoBepeTe Aanu...

CBETI0TO € UCKMYYEHO.

MeyeTe co BNaxeH BO3AyX - € BKIyYeH.

CeTnoTo He paboTu.

CseTunkara e nperopeHa.

CeH3op 3a xpaHa He paboTu.

MpuknyyHuuaTta Ha CeH3op 3a XpaHa e
LIEMOCHO BKIy4YeHa BO LUTEKEPOT.

KonoBwm 3a rpeLuku

Ha ekpaHoOT ce npukaxysa...

MpoBepeTte panu...

Err C2 Crte ja nssagune CeHsop 3a xpaHa
NpUKINyYHMLAaTa oOf LUTEKEPOT.

Err C3 BpataTta Ha pepHaTta e 3aTBOpeHa unm
GpaBaTa Ha BpaTaTa e ucrnpasHa.

Err F102 Bpatarta Ha pepHaTa e 3aknyyeHa.

Err F102 BpaBata Ha BpaTaTa He e pacunaHa.

00:00 [MpekuHata e cTpyjaTa. [NocTaBeTe ro TOYHOTO

BpeMe.

AKO Ha eKpaHOT Ce NoKaXyBa KOf 3a rpeLuka LUTo He e BO oBaa Tabena, uckry4yeTe ro
OCUrypyBayoT BO KykaTa W BKITy4eTe ro NOBTOPHO 3a pecTapTupake Ha pepHaTa. AKo MOBTOPHO
ce nojaeu NpoGemoT, ctaneTe Bo KOHTakT co OBNacTeHOT CePBUCEH LieHTap.

Yucrtewe

Mpo6nem

MpoBepeTe Aanu...
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Yucrewe

Bopara ncTekyBa of usrpasupaHata
BHaTPELUHOCT.

Vima npemHory Boga Bo n3rpasupaHata
BHaTPELLHOCT.

13.2 CepBUCHM nogaToum

Ako He MoXeTe camuTe Aia ro pelumte npo6nemMoT, obpaTeTe ce kaj BawumoT gunep unm o

OBJIaCTEHNOT CEPBUCEH LIeHTap.

MoTpebHUTE NogaToLm 3a CEPBMCHUOT LigHTap ce Ha nnoykarta co crneuyudukaumu. Mnoykarta
CO crieunduKkauum e Ha npegHaTa pamka Ha BHaTpellHocTa Ha anapaTtoT. He oTcTpaHyBajTe ja
nnoykarta co crneuuduKaLmMm of BHaTpPeLLIHOCTa Ha anaparorT.

MpenopayyBame oBAe Aa rv 3anuweTe nogaTouuTe:

Mogen (MOD.)

Bpoj Ha npoussog (PNC)

Cepuckm 6poj (SN.)

14. TEXHUYKN NOOATOLU

14.1 TexHN4YKU nogaToumn

BonTaxa

220-240V

dpekBeHUmja

50 Hz

15. EHEPITETCKA E®OUKACHOCT

15.1 UHcdbopmaumm 3a nponsBoaoT U IUCT cO MHopmauum 3a

npousBogoT*
Mme Ha nobaByBayoT Electrolux
EOD6P77WX 949499836
VpaeHTndumkaumja Ha mogen EODG6P77WZ 949499837
KODDP77WX 949499835
Knaca Ha eHepreTcka edoukacHoCT 81.2
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Knaca Ha eHepreTcka edpukacHoCT A+

[MoTpollyBayka Ha eHepruja kaj HOpMasiHO NOSHEHE, 0.93 kWh/uuknyc
KOHBEHLIMOHAMNEH PeXMM

[MoTpollyBayka Ha eHepruja kaj HOpMasiHO NOSHEHE, 0.69 kWh/uuknyc
PEXUM Ha BEHTUNaTop

Bpoj Ha BanabHaTtuHn 1

M3Bop Ha TonnuHa EnektpuyHa eHepruja
JauunHa Ha rmac 721

Tun Ha neuka BrpageHa neuka

EOD6P77WX 32.8 kg

Maca EOD6P77WZ 32.8 kg

KODDP77WX 32.8 kg

* 3a EBponcka YHuja cornacHo Perynatusata Ha EY 65/2014 v 66/2014.

3a Penybnuka benopycwuja cornacHo STB 2478-2017, dogatok G; STB 2477-2017, OopaTtoum A n
B.

3a YkpavHa cornacHo 568/32020.

Knaca Ha eHepreTcka edukacHoOCT npumeHnuea 3a Pycuja.

EN 60350-1 - EnektpuyHu anapaTu 3a rotBere 3a JOMakuHCTBa - [len 1: Oncesu, neyku, nevku
Ha napea u ckapu - MeToau 3a Mepemne Ha nepcopmMmaHcuTe.

15.2 3awTena Ha eHepruja

AnapaTtoT nma yHKU1M KoM BU NOMaraart fa 3alteanTte eHepruja npu
CEKOjAHEBHOTO rOTBEH-E.

MpoBepeTe Aanu BpaTaTta Ha anapaTtoT e NpPaBWUiHO 3aTBOpeHa kora paboTtu anapatoT. He
OTBOpajTe ja BpaTaTa Ha anapaToT MHOrY YeCTO 3a BpeMe Ha rotBenweTo. OaapxKyBajTe ro Ynct
OVXTYHrOT Ha BpaTaTa v npoBepeTe aanu e 4obpo dukcmpaH Ha cBojata nosuuuja.

KopucTteTe meTanHu cagoBm 3a Aa ro 3ronemMmute WTeereTo Ha eHepruja.

Kora e MoXHO, He npeasarpeBajTe ro anapatoT npes rotBexe.

[MpaBeTe KoMKy LUTO € MOXHO MoManu naysu mMmefy roTBeHeTO Kora npaBuTe NnoBeke jagera
NCTOBPEMEHO.

FoTBeH-€ cCo BeHTUnarTop

Kora e MoXxHO, kKopucTeTe rm oyHKLMMTE 3a roTBEHE CO BEHTUNATOP 3a Aa 3awTeanTe
eHepruja.
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lMpeocTaHaTa TonnuHa

BeHTunatopoT 1 cBeTunkarta npogosixyeaaT co pabota. Kora ke ro ucknyunte anaparor,
eKpaHoT ja NokaxyBa npeocTaHaTaTta TonnuHa. MoxeTe Aa ja ynoTpebute TonnvHaTa 3a fa ja
oapXuTe xpaHaTta Tonna.

Kora TpaereTo Ha rotBeneTo e nogonro og 30 MUHYTW, HamaneTe ja TemnepaTtypara Ha
anapatoT 3a MuHumMyM 3 - 10 MUHYTK Npeq KpajoT o4 rotTBeneTo. [NpeocTtaHaraTta TonnvHa BO
anaparoT Ke NpoAosKu Aa roTeu.

KopucTeTe ja npeoctaHaTaTa TonnuHa 3a 3arpeBahe XpaHa.

OpapiKyBake Ha TONJMHA Kaj XxpaHaTta

OpbepeTe ja HajHUCKaTa NocTaska 3a TemnepaTtypa 3a [a ja MICKoOpUCTUTe npeoctaHarta
TONMWHA U fa ro oapxuTe jagereto Tonno. MNokasaTenoT 3a npeoctaHaTa TonnMHa unm
TemnepaTypa ce nojaByBa Ha eKpaHoT.

FoTBewe Co UCKy4eHa cBeTUIKa

VcknyyeTe ja cBeTunkaTa 3a Bpeme Ha rotBerweTo. BkryyeTe ja kora ke nmate notpeba.
MeyeTe co BnaxeH Bo3ayx

DyHKUMja 3a WTedeHe Ha enekTpuyHa eHepruja 3a BpemMe Ha roTBeHeTo.

Kora ja kopuctute oBaa yHKuUMja, namnarta aBTomartcku ce ucknydysa no 30 cek. MoxeTte fa
ja BKnyuuTe cBeTunkaTa noBTOPHO HO OBaa akuuja ke rv Hamanu OYeKyBaHuTe LWTeaera Ha
eHepruja.

16. CTPYKTYPA HA MEHU

16.1 MeHu

— - n3bepete 3a aa BHeceTe MeHu.

Q

MeHu cTpyKTypa

[oTBEHE CO MOMOLL % Yucrene rrrr/ Harogysara @
Yekop 1 Yekop 2 Yekop 3 Yekop 4 Yekop 5
1, N,
( \ AL ‘ AL
=& OK 01-015 OK
. . . [MpunarogeTe ja
M36epeTte MeHu, MoTtBpaeTe ja M3bepeTe ja MoTtBpaeTe ja BpeHocTa 1
HarogyBatba. nocraBkara. nocraBkara. nocraBkara. oK
npuTUCHETE .

354/712



CTPYKTYPA HA MEHU

HaropgyBawa
o1 Bpeme Bo aeHoT [Mpomerun 02 OcBeTneHocT Ha 1-5
ekpaHoT
03 TOHOBYM Ha KoM4YMHba 1 - CBupemne 04 JaunHa Ha 3By4HWoT | 1-4
2 - Knuk curHan
3 - 3ByKoT €
UCKny4eH
05 CeH3op 3a xpaHa 1 - Anapm un 06 Bpewme Ha BknyyeHo /
AKTUBHOCT Kpaj paboTtere McknyyeHo
2 - Anapm
o7 CeeTno BknyyeHo / 08 Bp3o 3arpeBatbe BknyyeHo /
McknyyeHo McknyyeHo
09 [MoTceTHuk 3a Bknyuero / 010 | Wi-Fi BknyueHo /
yncTere WcknyyeHo WcknyyeHo
011 | ABTomaTtcko BknyueHo / 012 | 3abopaseTe rn Ha/He
[aneynHcko pakyBawe | McknyyeHo HarogyBaraTta Ha
mpexara
013 | Oemo-pexum LLndpa 3a 014 | Bepauja Ha MpoBepka
aKTMBUpaHe codpTBEP
: 2468
015 | Pecetupaj ru cute Oa/He
HarogyBatba

17. TPUXA 3A OKOJIMHATA

A%
Peuuknupajte ru matepujanute co cumBonot &O. CtaseTe ja ambanaxkara BO COOABETHU
KOHTEjHepU 3a Aa ja peuuknvpaTte. NoMorHeTe BO 3alITUTaTa Ha XMBTHaTa cpeaunHa u

YOBEKOBOTO 3/paBje U PeLyKnMpajTe ro 0TNaaoT o4 enekTPUYHU U eNEKTPOHCKM anapaTu. He

hbpnajTe ri anapatute o3aH4eHn co cMMBOsoT X o 0TNagoT oA AOMaKWHCTBOTO. BpareTe ro
NPOU3BOAOT BO BALLMOT JIOKAmNeH KanauuTeT 3a peuuknuparse U KOHTaKkTMpajTe ja BawlaTa
OMLUTMHCKA KaHLenapuja.
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SPIS TRESCI

MYSLIMY O TOBIE

Dziekujemy za zakup urzadzenia Electrolux. Jest

ono owocem dziesiecioleci doswiadczen

i innowaciji. To pomystowe i stylowe urzgdzenie zostato zaprojektowane z myslg o Tobie.
Uzytkujac je, zawsze ma sie pewnosc uzyskania wspaniatych efektow.

Witamy w $wiecie marki Electrolux
Przejdz na naszg witryne internetowa:

www.electrolux.com/support
www.registerelectrolux.com
urzgdzenia:
www.electrolux.com/shop

Electrolux Kitchen.
# Available on the A\, GET IT ON
@& AppStore P

Google Play

Wskazowki dotyczace uzytkowania, broszury, pomoc w rozwigzywaniu problemoéw
oraz informacje dotyczace serwisu i napraw:
Zarejestruj produkt, aby korzysta¢ z lepszej obstugi serwisowej:

Kup akcesoria, materiaty eksploatacyjne i oryginalne czesci zamienne do swojego

Wiecej przepiséw, wskazdéwek i rozwigzan probleméw znajdziesz w aplikacji My

OBSLUGA KLIENTA | SERWIS

Nalezy zawsze uzywac oryginalnych czesci zamiennych.
Przed kontaktem z autoryzowanym centrum serwisowym nalezy przygotowaé ponizsze dane:

Model, numer produktu, numer seryjny.

Informacje mozna znalez¢ na tabliczce znamionowe;.
VAN Ostrzezenie/przestroga — informacje dotyczace bezpieczenstwa

® Ogolne informacje i wskazéwki
Informacje dotyczace srodowiska naturalnego

Producent zastrzega sobie mozliwo$¢ wprowadzenia zmian bez wczesniejszego

powiadomienia.

SPIS TRESCI

1. INFORMACJE DOTYCZACE

BEZPIECZENSTWA.......cooereeeeerereeeeeeaene
1.1 Bezpieczenstwo dzieci i oséb o
ograniczonych zdolnosciach ruchowych,
sensorycznych lub umystowych
1.2 Ogdine zasady bezpieczenstwa.. 359

2. WSKAZOWKI DOTYCZACE

BEZPIECZENSTWA.......ccooreeeeeereeeeeenene 360
2.1 Instalacja......ccoeeevvieiiiiiiece, 360
2.2 Podtgczenie elektryczne.............. 361
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2.3 Sposoéb uzywania
2.4 Konserwacja i czyszczenie
2.5 Czyszczenie pyrolityczne
2.6 Oswietlenie wewnetrzne
2.7 Serwis
2.8 Utylizacja

3. INSTALACJA.......crririeeeenas

3.1 Zabudowa
3.2 Mocowanie piekarnika do szafki.. 366




SPIS TRESCI

4. OPIS URZADZENIA........cccovrmrrrnrrrinneinns 367
4.1 Ogdlne informacje.............c..c....... 367
4.2 AKCESONIA......eeeeereeeiiieeieeeieeee 367
5. WLACZANIE | WYLACZANIE
URZADZENIA.........ocoeeerereeee e 368
5.1 Chowane pokretta sterujace........ 368
5.2 Panel sterowania...........ccccceenee. 368
6. PRZED PIERWSZYM UZYCIEM............. 369
6.1 Czyszczenie wstepne.................. 369
6.2 Wstepne nagrzewanie................. 370

=

6.3 Potgczenie bezprzewodowe ~ ...370
6.4 Licencje na oprogramowanie....... 371

7. CODZIENNA EKSPLOATACJA.............. 371
7.1 Jak ustawi¢: Funkcje pieczenia... 371
7.2 Funkcje pieczenia...........c.cccuueee.. 372
7.3 Uwagi dotyczace funkcji:
Termoobieg wilgotny..........ccceeveunnen. 373
7.4 Jak ustawi¢:
Gotowanie wspomagane................... 374
7.5 Gotowanie wspomagane............. 374

8. FUNKCJE ZEGARA.........coovvrrernereens

8.1 Funkcje zegara

8.2 Jak ustawic¢: Funkcje zegara........ 380
9. SPOSOB UZYCIA: AKCESORIA............ 382
9.1 Wktadanie akcesoriow................. 382
9.2 Termosonda.........ccoceveerieeniieennnnn. 383
10. DODATKOWE FUNKCJE............cccueun. 384
10.1 Blokada........ccccceveiieeiieeeieee 384
10.2 Automatyczne wytgczanie......... 385
10.3 Wentylator chtodzgcy................. 385

11. WSKAZOWKI | PORADY...........cccoeemmne. 385
11.1 Termoobieg wilgotny.................. 385
11.2 Termoobieg wilgotny —
zalecane akcesoria........cccovveeriueeennnn. 387

11.3 Tabele pieczenia na potrzeby
osrodkéw przeprowadzajgcych testy. 388

12. KONSERWACJA | CZYSZCZENIE....... 389

12.1 Uwagi dotyczgce czyszczenia... 390
12.2 Sposéb czyszczenia: Wneka

KOMOTY ... 390
12.3 Sposéb wyjmowania: Prowadnice
blach ... 390
12.4 Obstuga urzadzenia:

Czyszczenie pirolityczne.................... 391
12.5 Przypomnienie o czyszcz.......... 392
12.6 Sposoéb demontazu i montazu:
DIZWi..eeiiiiiiiiiiee e 392

12.7 Sposéb wymiany: Oswietlenie... 394
13. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW....... 395

13.1 Co zrobi¢, gdy....cccceevvveveeannee. 395
13.2 Dane Serwisowe.............ccccuue.... 396
14. DANE TECHNICZNE..........ccccccervrrrennnnen 397
14.1 Dane techniczne........................ 397

15. EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA.....397

15.1 Informacje o produkcie i karta
Produktu™........oveeiiiiee e
15.2 Oszczedzanie energii

16. STRUKTURA MENU.......cccccvvveeerrriicnnne
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INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

-

[{] Etectrolux

o~
o

ﬁ

‘ My Electrolux Kitchen app

A\, GETITON
}/’ Google Play

1. A INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Przed przystgpieniem do instalacji i rozpoczeciem eksploatacji
urzgdzenia nalezy uwaznie zapoznac sie z dotgczong
instrukcjg obstugi. Producent nie odpowiada za obrazenia
ciata ani szkody spowodowane nieprawidtowg instalacjg lub
eksploatacjg produktu. Nalezy zachowac instrukcje obstugi w
bezpiecznym i tatwo dostepnym miejscu w celu wykorzystania
W przysztoSci.

1.1 Bezpieczenstwo dzieci i o0s6b o ograniczonych
zdolnosciach ruchowych, sensorycznych lub
umystowych

- Urzadzenie mogg obstugiwac dzieci po ukonczeniu 6smego
roku zycia oraz osoby o ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, sensorycznych lub umystowych, a takze
nieposiadajgce odpowiedniej wiedzy lub doswiadczenia,
jesli bedg one nadzorowane lub zostang poinstruowane w
zakresie bezpiecznego korzystania z urzgdzenia i bedg
Swiadome zwigzanych z tym zagrozen. Dzieci w wieku
ponizej 8 lat i osoby 0 znacznym stopniu
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INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

niepetnosprawnos$ci nie powinny zblizac sie urzgdzenia, jesli
nie znajdujg sie pod statym nadzorem.

- Dzieci nalezy pilnowac, aby nie bawity sie urzgdzeniem i
urzgdzeniami mobilnymi z aplikacjg My Electrolux Kitchen .

- Przechowywac opakowanie w miejscu niedostepnym dla
dzieci lub zutylizowac je w odpowiedni sposéb.

. OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzgdzenia jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiej
temperatury. Dzieci i zwierzgta domowe nie powinny sie
zbliza¢ do pracujgcego lub stygngcego urzgdzenia.

- Jesli urzgdzenie wyposazono w blokade uruchomienia,
zaleca sie jej wtgczenie.

- Dzieci nie powinny zajmowac sie czyszczeniem ani
konserwacjg urzgdzenia bez odpowiedniego nadzoru.

1.2 Ogélne zasady bezpieczenstwa

- Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do stosowania w
kuchni.

- Urzadzenie to przeznaczone jest do uzytku domowego w
pomieszczeniach zamknietych.

- Urzadzenie to mozna uzywac w biurach, pokojach
hotelowych, pokojach w pensjonatach, domach dla gosci w
gospodarstwach rolnych i innych podobnych miejscach,
gdzie uzytkowanie nie przekracza sredniego poziomu
uzytkowania w gospodarstwie domowym.

- Instalacji urzgdzenia i wymiany jego przewodu zasilajgcego
moze dokonac¢ wytgcznie osoba o odpowiednich
kwalifikacjach.

- Nie uruchamia¢ urzadzenia przed zainstalowaniem go w
zabudowie.

- Przed przystgpieniem do jakichkolwiek czynnosci
konserwacyjnych nalezy odtgczy¢ urzadzenie od zasilania.

- Jesli przewdd zasilajgcy jest uszkodzony, musi go wymienié
producent, autoryzowane centrum serwisowe lub inna
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WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

wykwalifikowana osoba, aby zapobiec ryzyku porazenia
pradem.

. OSTRZEZENIE: Przed przystgpieniem do wymiany zarowki
nalezy upewnic sie, ze urzgdzenie jest wytgczone, aby
unikng¢ porazenia prgdem elektrycznym.

. OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzgdzenia jego
nieostoniete elementy nagrzewajq sie do wysokiej
temperatury. Nalezy uwazac, aby nie dotkng¢ grzatek ani
powierzchni komory urzgdzenia.

- Do wyjmowania lub wktadania akcesoridw i naczyn nalezy
zawsze uzywac rekawic kuchennych.

- Nalezy stosowac wytgcznie termosonde zalecang do
danego modelu urzadzenia.

- Aby wymontowac prowadnice blach, nalezy najpierw
pociggngc¢ ich przednig czesc¢, a nastepnie odciggngc tylng
od scianek bocznych. Zamontowac prowadnice blach w
odwrotnej kolejnosci.

- Do czyszczenia urzgdzenia nie wolno uzywac sprzetow
czyszczacych para.

- Do czyszczenia szyb w drzwiach nie uzywac sciernych
Srodkow czyszczgcych ani ostrych, metalowych myjek,
poniewaz mogg one porysowac¢ powierzchnie, co moze
skutkowac peknieciem szkta.

- Przed czyszczeniem plrolltycznym nalezy wyjac z komory
urzqdzenla wszystkie akcesoria i usung¢ osady/rozlane
ciecze.

2. WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

2.1 Instalacja

OSTRZEZENIE!
Urzadzenie moze zainstalowa¢ wytacznie wykwalifikowana osoba.

* Usung¢ wszystkie elementy opakowania.

» Nie instalowac¢ ani nie uzywac¢ uszkodzonego urzadzenia.

» Nalezy postepowac zgodnie z instrukcjg instalacji dotgczong do urzgdzenia.

+ Zachowa¢ ostroznos¢ podczas przenoszenia urzgdzenia, poniewaz jest ono ciezkie. Nalezy
zawsze stosowac rekawice ochronne i mie¢ na stopach petne obuwie.
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WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

+ Nigdy nie ciggna¢ urzadzenia za uchwyt.

» Zainstalowa¢ urzadzenie w odpowiednim i bezpiecznym miejscu, ktére spetnia wymagania

instalacyjne.

» Zachowac minimalne odstepy od innych urzadzen i mebli.

* Przed zamontowaniem urzadzenia nalezy sprawdzi¢, czy drzwi otwieraja sie bez oporu.
» Urzadzenie wyposazono w elektryczny uktad chtodzenia. Uktad zasilany jest napieciem

elektrycznym.

Minimalna wysokos$¢ szafki (minimalna wysoko$¢
szafki pod blatem)

590 (600) mm

Szeroko$¢ szafki

560 mm

Gtebokos¢ szafki 550 (550) mm
Wysoko$¢ przedniej czesci urzgdzenia 594 mm
Wysoko$¢ tylnej czesci urzgdzenia 576 mm
Szeroko$c¢ przedniej czesci urzadzenia 595 mm
Szeroko$¢ tylnej czesci urzgdzenia 559 mm
Gtebokos$¢ urzadzenia 569 mm
Gtebokos¢ czesci urzagdzenia do zabudowy 548 mm
Gtebokos$¢ z otworzonymi drzwiami 1022 mm
Minimalna wielko$¢ otworu wentylacyjnego. Otwor 560x20 mm
umieszczony na dole z tytu

Dtugosc¢ przewodu zasilajacego Przewdd jest 1500 mm
umiejscowiony w prawym tylnym rogu

Wkrety mocujgce 4x25 mm

2.2 Podtaczenie elektryczne

OSTRZEZENIE!

Zagrozenie pozarem i porazeniem pradem elektrycznym.

» Wszystkie potgczenia elektryczne powinien wykonaé wykwalifikowany elektryk.

» Urzadzenie musi by¢ uziemione.

» Upewnic sie, ze parametry na tabliczce znamionowej odpowiadajg parametrom

znamionowym zrodta zasilania.

* Nalezy uzywac¢ wylgcznie prawidtowo zamontowanego gniazda elektrycznego z

uziemieniem.
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WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

* Nie stosowac¢ rozgateznikow ani przedtuzaczy.

* Nalezy zwrdci¢ uwage, aby nie uszkodzi¢ wtyczki ani przewodu zasilajgcego. Wymiany
przewodu zasilajgcego mozna dokonac¢ wytgcznie w naszym autoryzowanym centrum
serwisowym.

* Przewody zasilajgce nie moga dotykac ani przebiega¢ w poblizu drzwi urzadzenia lub wneki
pod urzgdzeniem, zwtaszcza gdy urzgdzenie dziata i drzwi sg mocno rozgrzane.

» Zarowno dla elementow znajdujgcych sie pod napieciem, jak i zaizolowanych czesci,
zabezpieczenie przed porazeniem pradem nalezy zamocowac w taki sposéb, aby nie mozna
go byto odigczy¢ bez uzycia narzedzi.

+ Podiaczy¢ wtyczke do gniazda elektrycznego dopiero po zakonczeniu instalacji. Nalezy
zadbac o to, aby po zakonczeniu instalacji urzgdzenia wtyczka przewodu zasilajgcego byta
tatwo dostepna.

» Jesli gniazdo elektryczne jest obluzowane, nie wolno podtaczaé do niego wtyczki.

» Odtgczajac urzadzenie, nie nalezy ciggna¢ za przewdd zasilajacy. Nalezy zawsze ciggnaé
za wtyczke sieciowa.

» Konieczne jest zastosowanie odpowiednich wytacznikéw obwodu zasilania: wytgcznikéw
automatycznych, bezpiecznikow topikowych (typu wykrecanego — wyjmowanych z oprawki),
wytgcznikow réznicowopradowych oraz stycznikdw.

+ W instalacji elektrycznej nalezy zastosowac wytgcznik obwodu umozliwiajacy odtaczenie
urzgdzenia od zasilania na wszystkich biegunach. Wytacznik obwodu musi mie¢ rozwarcie
stykdw wynoszgce minimum 3 mm.

» Przed podtaczeniem wtyczki przewodu zasilajacego do gniazda elektrycznego nalezy
catkowicie zamkna¢ drzwi urzgdzenia.

» Urzadzenie wyposazono w przewdd zasilajgcy oraz wtyczke.

Rodzaje przewodoéw przeznaczonych do montazu lub wymiany w krajach europejskich:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, H05 V2V2-F (T90), H05 BB-F

Przekroj przewodu zalezy od tgcznej mocy podanej na tabliczce znamionowej. Mozna réwniez
zapoznac sie z tabela:

Moc catkowita (W) Przekréj przewodu (mm?)
maksymalnie 1380 3x0.75

maksymalnie 2300 3x1

maksymalnie 3680 3x1.5

Przewdd ochronny (zielony/zoétty) musi by¢ o 2 cm dtuzszy od przewoddw fazowych i
neutralnych (niebieskie i brgzowe przewody).

2.3 Sposo6b uzywania

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie odniesieniem obrazen, oparzeniem, porazeniem prgdem lub
wybuchem.

* Nie zmienia¢ parametrow technicznych urzadzenia.
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WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

+ Upewni¢ sie, ze otwory wentylacyjne sg drozne.

* Nie pozostawia¢ urzadzenia bez nadzoru podczas pracy.

*  Wylaczy¢ urzadzenie po kazdym uzyciu.

» Zachowac ostrozno$¢ podczas otwierania drzwi, gdy urzadzenie pracuje. Moze doj$¢ do
uwolnienia gorgcego powietrza.

* Nie wolno obstugiwa¢ urzgdzenia mokrymi rekami lub gdy ma ono kontakt z wodg.

» Nie naciska¢ na otworzone drzwi.

* Nie uzywac urzgdzenia jako powierzchni roboczej ani miejsca do przechowywania.

+ Ostroznie otworzy¢ drzwi urzadzenia. Stosowanie sktadnikéw zawierajgcych alkohol moze
powodowaé zmieszanie alkoholu i powietrza.

» Podczas otwierania drzwi urzgdzenia nie wolno dopuszczac do kontaktu iskier lub otwartego
ptomienia z urzadzeniem.

* Nie umieszczac¢ produktow tatwopalnych ani przedmiotéw nasgczonych tatwopalnymi
produktami w poblizu lub na urzgdzeniu.

» Nie nalezy udostepnia¢ innym osobom hasta do swojej sieci Wi-Fi.

A OSTRZEZENIE!
Zagrozenie uszkodzeniem urzadzenia.

* Aby zapobiec uszkodzeniu lub przebarwieniu sie emalii:

— Nie umieszczaé naczyn ani innych przedmiotow bezposrednio na dnie urzadzenia.

— Nie nalezy ktas¢ folii aluminiowej bezposrednio na dnie komory urzgdzenia.

— Nie wlewa¢ wody bezposrednio do gorgcego urzgdzenia.

— Nie nalezy pozostawiac wilgotnych naczynh ani potraw w urzadzeniu po zakonczeniu
pieczenia.

— Podczas wyjmowania lub wyjmowania akcesoridow nalezy zachowac ostroznosé.

* Odbarwienie emalii lub stali nierdzewnej nie ma wptywu na dziatanie urzgdzenia.

» Do pieczenia wilgotnych ciast uzy¢ gtebokiej blachy. Soki owocowe powodujg trwate plamy.

* Nalezy zawsze gotowac¢ z zamknietymi drzwiczkami urzgdzenia.

» Jesli urzadzenie zainstalowano za $ciankg meblowg (np. za drzwiami szafki), nie wolno
zamykac¢ drzwi podczas pracy urzadzenia. Potgczenie wysokiej temperatury i wilgoci
wewnatrz zamknietego mebla moze doprowadzi¢ do uszkodzenia urzgdzenia, mebla lub
podtogi. Nie zamykac¢ drzwi szafki do czasu catkowitego ostygniecia urzadzenia.

2.4 Konserwacja i czyszczenie

A OSTRZEZENIE!
Zagrozenie odniesieniem obrazen, pozarem lub uszkodzeniem urzadzenia.

» Przed przystapieniem do konserwacji nalezy wytgczy¢ urzadzenie i wyja¢ wtyczke przewodu
zasilajgcego z gniazda elektrycznego.

» Upewnic sie, ze urzadzenie ostygto. Wystepuje zagrozenie peknieciem szyb w drzwiach
urzgdzenia.

» Jesli szyba peknie, nalezy jg niezwtocznie wymienic. Nalezy skontaktowac sie z
autoryzowanym centrum serwisowym.

* Przy zdejmowaniu drzwi urzadzenia nalezy zachowaé ostroznosé. Drzwi sg ciezkie!

+ Aby zapobiec uszkodzeniu powierzchni urzadzenia, nalezy regularnie jg czyscié.

» Czysci¢ urzadzenie za pomocg wilgotnej szmatki. Stosowac wytgcznie obojetne detergenty.
Nie uzywa¢ produktéw sciernych, myjek do szorowania, rozpuszczalnikéw ani metalowych
przedmiotéw.
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» Stosujac aerozol do piekarnikéw, nalezy przestrzegaé wskazdéwek dotyczacych
bezpieczenstwa umieszczonych na jego opakowaniu.

2.5 Czyszczenie pyrolityczne

/\  OSTRZEZENIE!
W trybie pirolizy wystepuje zagrozenie odniesieniem obrazen ciata/pozarem/
wydzielaniem substancji chemicznych (oparéw).

* Przed wtgczeniem funkcji czyszczenia pirolitycznego lub przed pierwszym uzyciem
urzadzenia nalezy usung¢ z komory piekarnika:

— wieksze resztki zywnosci, rozlany olej lub ttuszcz.

— wszystkie dajgce sie wyjac¢ przedmioty (ruszty, prowadnice itp. dostarczone wraz
z urzadzeniem), w szczegolnosci garnki, patelnie, tace i inne przybory kuchenne
z powtokg zapobiegajaca przywieraniu.

» Nalezy doktadnie zapozna¢ sie z instrukcjg czyszczenia pirolitycznego.

» Gdy dziata funkcja czyszczenia pirolitycznego, dzieci nie powinny zbliza¢ sie do urzadzenia.
Urzgdzenie mocno sie nagrzewa, a z otworéw wentylacyjnych wydostaje sie gorace
powietrze.

« Czyszczenie pirolityczne jest procesem przebiegajgcym w wysokiej temperaturze, podczas
ktorego resztki zywnosci oraz materiaty, z ktérych wykonano urzadzenie, mogg uwalniac
opary. W zwigzku z tym:

— podczas czyszczenia pirolitycznego oraz po jego zakonczeniu nalezy doktadnie
przewietrzy¢ pomieszczenie.

— podczas pierwszego nagrzewania urzgdzenia do maksymalnej temperatury oraz po
zakonhczeniu nagrzewania nalezy zapewni¢ dobrg wentylacje pomieszczenia.

» W odréznieniu od ludzi niektére ptaki oraz gady sg bardzo wrazliwe na opary, ktére moga
uwalniac sie podczas czyszczenia pirolitycznego piekarnika.

— Podczas czyszczenia pirolitycznego oraz po jego zakonczeniu w poblizu urzadzenia nie
powinny przebywac zwierzeta domowe (szczegolnie ptaki); na poczatku wybrac
najwyzszg temperature, pamietajgc o koniecznosci zapewnienia dobrej wentylacji
pomieszczenia.

+ Ponadto niewielkie zwierzeta domowe mogg by¢ wrazliwe na miejscowe zmiany
temperatury, ktére wystepuja w poblizu piekarnikow z funkcjg czyszczenia pirolitycznego
podczas dziatania tej funkcji.

» Wysoka temperatura wystepujgca podczas czyszczenia pirolitycznego moze uszkodzic¢
powierzchnie garnkow, patelni, tac i innych przyboréw kuchennych z powtokg zapobiegajaca
przywieraniu; ponadto powtoki te moga by¢ zrédiem oparéw o niewielkim stopniu
toksycznosci.

» Opary uwalniane podczas czyszczenia pirolitycznego lub wypalania resztek potraw
klasyfikuje sie jako nieszkodliwe dla ludzi, w tym dla dzieci lub oséb z problemami
zdrowotnymi.

2.6 Oswietlenie wewnetrzne

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie porazeniem prgdem.

* Informacja dotyczgca o$wietlenia w urzadzeniu i elementéow oswietleniowych
sprzedawanych osobno jako czesci zamienne: Zastosowane elementy o$wietleniowe sg
przystosowane do pracy w wymagajacych warunkach fizycznych (temperatura, drgania,
wilgotnosc¢) w urzadzeniach domowych lub sg przeznaczone do sygnalizacji stanu dziatania
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urzadzenia. Nie sg one przeznaczone do innych zastosowan i nie nadajg sie do o$wietlania
pomieszczeh domowych.

» W ten produkt wbudowano zrédto Swiatta o klasie efektywnosci energetycznej G.

» Uzywac wytgcznie zaréwek tego samego typu.

2.7 Serwis

» Aby naprawi¢ urzadzenie, nalezy skontaktowac sie z autoryzowanym centrum serwisowym.
* Nalezy stosowac¢ wytacznie oryginalne czesci zamienne.

2.8 Utylizacja

/\  OSTRZEZENIE!
Zagrozenie odniesieniem obrazen lub uduszeniem.

» Aby uzyska¢ informacje dotyczace prawidtowej utylizacji produktu, nalezy skontaktowac sie
z lokalnymi wtadzami.

+ Odtgczy¢ urzadzenie od zrodta zasilania.

» Odcig¢ przewaod zasilajgey blisko urzadzenia i oddac do utylizaciji.

*  Wymontowaé zatrzask drzwi, aby uniemozliwi¢ zamkniecie sie dziecka lub zwierzecia
w urzgdzeniu.

3. INSTALACJA

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczgcy bezpieczenstwa.

3.1 Zabudowa
www.youtube. /electrolux
uYOUTUbe www;:utubz.zzzl::; °

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation
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OPIS URZADZENIA

4. OPIS URZADZENIA

4.1 Ogodlne informacje

'L b
g [

Panel sterowania

H Pokretio wyboru funkcji pieczenia
Wyswietlacz

B Pokretlo sterowania

H Grzatka

[ Gniazdo termosondy

Lampa

B Wentylator

El Wneka komory

] Prowadnice blach, wyjmowane
il Poziomy umieszczania potraw

4.2 Akcesoria

Ruszt

Do naczyn, form do ciast, pieczeni.

Blacha do pieczenia ciasta

Do ciast i ciasteczek.

Gteboka blacha

Do pieczenia ciasta i migsa lub do zbierania ttuszczu.
Termosonda

Do pomiaru stopnia upieczenia potrawy.
Prowadnice teleskopowe

Prowadnice teleskopowe utatwiajg wktadanie i wyjmowanie potek.
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5. WLACZANIE | WYLACZANIE URZADZENIA

5.1 Chowane pokretta sterujace

Aby uzyé urzadzenia, nalezy nacisng¢ pokretto. Pokretto wysunie sie.

5.2 Panel sterowania

Pola czujnikéw panelu sterowania Nacisngé¢ Sl [
kretto
O 'ss £ Vi OK
1,
0s- e I ON
Szybkie | wietle- N
) . Termoson- Potwierdz
Timer nagrze- nie -
: . da ustawienie
wanie piekar-
nika

Wybraé¢ funkcje pieczenia, aby wtaczy¢ piekarnik.

Obréci¢ pokretto wyboru funkcji pieczenia w potozenie wytaczenia, aby wytaczy¢ urzgdzenie.

. ,))

94

Gdy pokretto wyboru funkcji piekarnika znajdu-
je sie w potozeniu wytgczenia, wyswietlacz
przechodzi do trybu czuwania.

[vR)

c:3

L

&5

o

Podczas pieczenia na wyswietlaczu pojawi sie
ustawiona temperatura, aktualna godzina i inne
dostepne opcje.

=

imin:

Ty st @
Q 8] (/ £

S

@ HHLOEBEJQ»DEMO

wl &

Wyswietlacz z kluczowymi funkcjami.

Wskazniki na wyswietlaczu
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&

%

wl

© >»>

Blokada Gotowanie Czyszczenie Ustawienia Szybkie nagrzewanie
wspomagane
Wskazniki N
timera: D sTop C/ @

Wskaznik Wi-Fi — miga, gdy mozna podtaczy¢ pie-

karnik do Wi-Fi.

Wskaznik Operacje zdalne — mozna zdal-
nie sterowaé piekarnikiem.

-

Potaczenie Wi-Fi jest wigczone.

VD)

Operacje zdalne jest wi.

Pasek postepu — dla temperatury lub czasu. Pa-
sek jest w petni czerwony, gdy piekarnik osiggnie

ustawiong temperature.

Wskaznik pieczenia parowego

Termosonda Wskaznik

6. PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy bezpieczenstwa.

6.1 Czyszczenie wstepne

Przed pierwszym uzyciem nalezy wyczysci¢ pusty piekarnik i ustawi¢ czas:

g

e

=

N

00:00
Ustawi¢ czas. Nacisng¢ przycisk

oK.
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6.2 Wstepne nagrzewanie

Przed pierwszym uzyciem nalezy wstepnie nagrza¢ pusty piekarnik.

Krok 1 Wyjac z piekarnika wszystkie akcesoria i prowadnice blach.

Krok 2

Ustawi¢ maksymalng temperature dla funkgiji: E]
Pozostawi¢ wtaczony piekarnik na 1 godz.

Krok 3

Ustawi¢ maksymalng temperature dla funkgji: @
Pozostawi¢ wtaczony piekarnik na 15 min.

@ Podczas nagrzewania z piekarnika moze wydobywac sie nieprzyjemny zapach i dym. Nalezy
zapewni¢ odpowiednig wentylacje w pomieszczeniu.

6.3 Potaczenie bezprzewodowe *

Aby podtagczy¢ urzadzenie:

» sie¢ bezprzewodowa z potgczeniem internetowym,
* urzgdzenie mobilne potaczone z siecig bezprzewodowa.

Krok 1 Pobierz aplikacje mobilng My Electrolux Kitchen i postepuj zgodnie z instrukcjami do-
tyczgcymi kolejnych krokow.

Krok 2

Obroci¢ pokretto, aby wybrac: f

Czestotliwos¢

WLAN 2,4 GHz WLAN 5 GHz

2400-2483,5 MHz 5150-5350 MHz
5470-5725 MHz

Protokot IEEE 802.11b DSSS, IEEE 802.11 a/n OFDM
802.11g/n OFDM

Maks. moc EIRP <20 dBm (100 mW) EIRP <23 dBm (200 mW)

Modut Wi-Fi NIU5-50

Czestotliwosc¢ Bluetooth

2400-2483,5 MHz

Protokét

LE: DSSS

Maks. moc

EIRP < 4 dBm (2,5 mW)
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Kraje objete dyrektywa 2014/53/UE: Belgia, Butgaria, Czechy, Dania, Niemcy, Estonia, Irlandia,
Grecja, Hiszpania, Francja, Chorwacja, Wtochy, Cypr, totwa, Litwa, Luksemburg, Wegry,
Malta, Holandia, Irlandia Pétnocna, Austria, Polska, Portugalia, Rumunia, Stowenia, Stowacja,
Finlandia, Szwecja, Norwegia, Islandia, Liechtenstein, Szwajcaria, Turcja.

6.4 Licencje na oprogramowanie

Oprogramowanie tego produktu zawiera elementy oparte na oprogramowaniu open source. Elec-
trolux w petni uznaje wkfad otwartych spotecznosci i spotecznosci robotyki w rozwo;.

Aby uzyskac¢ dostep do kodu zrodtowego tych bezptatnych i otwartych elementéw oprogramowa-
nia, ktérego warunki licencji wymagajg publikacji oraz do wgladu w petne informacje dotyczace
praw autorskich i warunkoéw licencji, zapraszamy na witryne: http://electrolux.opensoftwarereposi-
tory.com (folder NIU5).

7. CODZIENNA EKSPLOATACJA

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy bezpieczenstwa.

7.1 Jak ustawic¢: Funkcje pieczenia

Rozpoczecie pieczenia

Krok 1 Krok 2

(' ('

B C

Ustawi¢ temperature
Nacisngc¢ przycisk

oK

Wybra¢ dowolng funkcje pieczenia.

Gotowanie na parze

Upewnic¢ sie, ze piekarnik ostygt.

Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4
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Gotowanie na parze

(' ('

Nagrzewac pusty

(n) o,

u C piekarnik przez 10
minut w celu wy-
tworzenia wilgoci.

UStae\;\g:':utrem- Umiesci¢ potrawe
Wybra¢ funk- I\Fl)acisneﬁ': w piekarniku.
Napetni¢ wneke komory wodg z kranu. cje pieczenia przycisk
parowego. OK

@ Maksymalna pojemnos¢ wneki komory wynosi 250 ml. Wneki komory nie nalezy napetnia¢
podczas trwania pieczenia lub gdy piekarnik jest goracy.

Po zakonczeniu pieczenia parowego:

Krok 1 Krok 2 Krok 3
Ob[og|c pokr.et’fo wybqru . Ostroznie otworzy¢ drzwi. Wy- Upewnic sig, ze piekarnik
funkciji pieczenia w potozenie . } . A
. . dostajgca sie para moze wywo- ostygt. Usunaé pozostatg
wytgczenia, aby wytaczy¢ ) : .
ta¢ poparzenia. wode z wneki komory.

urzadzenie.

7.2 Funkcje pieczenia

Standardowe funkcje pieczenia

Funkcja pieczenia Zastosowanie

Do jednoczesnego pieczenia na trzech poziomach i do suszenia zywnos-
@ ci. Ustawi¢ temperature o 20-40°C nizszg niz dla funkcji Gérna/dolna
. grzatka.
Termoobieg

—_— Do pieczenia ciasta na jednym poziomie oraz do suszenia zywnosci.

Gérnal/dolna grzat-
ka
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Funkcja pieczenia

Zastosowanie

Do zwigkszenia wilgotnosci podczas pieczenia. Do uzyskania odpowied-
niego koloru i chrupigcej skorki podczas pieczenia. Do zapewnienia so-
czystosci podczas odgrzewania. Do pasteryzowania owocoéw i warzyw.

Do wypieku pizzy. Do intensywnego przyrumieniania i pieczenia potraw z
chrupigcym spodem.

Grzatka dolna

Do pieczenia ciast o chrupigcym spodzie oraz do pasteryzowania zywnos$-
Ci.

A aad

*

Potrawy mrozone

Do przyrzadzania produktow gotowych (np. frytek, pieczonych ziemnia-
kow w éwiartkach, sajgonek itp.), tak aby nada¢ im chrupkosé.

N

6|

Funkcja zapewnia oszczednos$c¢ energii podczas pieczenia. Podczas uzy-
wania tej funkcji temperatura w komorze moze sie roézni¢ od temperatury
ustawionej. Wykorzystywane jest ciepto resztkowe. Moze nastapi¢ zmniej-

Termoobieg wil- ] : N " . i -
otny szenie mocy grzania. Wiecej informacji mozna znalez¢ w rozdziale ,Co-
9 dzienna eksploatacja”, Uwagi dotyczace funkcji: Termoobieg wilgotny.
vvv Do grillowania cienkich porcji potraw i opiekania chleba.
Grill
vov Do pieczenia duzych kawatkéw miesa lub drobiu z ko$émi na jednym po-
Y ziomie. Do przyrzgdzania zapiekanek i przyrumieniania.
Turbo grill
_@ Aby przej$¢ do menu: Gotowanie wspomagane, Czyszczenie, Ustawienia.
Menu

7.3 Uwagi dotyczace funkcji: Termoobieg wilgotny

Funkgiji tej uzyto w celu potwierdzenia zgodnosci z wymogami rozporzadzen UE 65/2014 i
UE 66/2014, dotyczacych klasy efektywnosci energetycznej i ekoprojektu. Testy zgodne z

normg EN 60350-1.

Drzwi piekarnika powinny byé zamkniete podczas pieczenia, tak aby dziatanie funkcji nie byto
zaktocane, a piekarnik dziatat z najwyzszg mozliwg wydajnoscig energetyczna.
Podczas korzystania z tej funkcji oswietlenie wytgcza sie automatycznie po 30 sekundach.

373/712




CODZIENNA EKSPLOATACJA

Wskazowki dotyczace pieczenia znajdujg sie w rozdziale ,Wskazéwki i porady”, Termoobieg
wilgotny. Ogdlne zalecenia dotyczace oszczedzania energii znajdujg sie w rozdziale
+Efektywnosc energetyczna”, Oszczednos¢ energii.

7.4 Jak ustawi¢: Gotowanie wspomagane

Kazda potrawa w tym podmenu ma przypisang zalecang funkcje piekarnika i temperature.
Czas i temperature mozna regulowaé¢ podczas pieczenia.

Do przygotowania niektérych potraw mozna
réwniez uzy¢ funkcji:

Stopien wypieczenia potrawy:

¢ Termosonda

* Lekko wypieczone
«  Srednio wypieczone
« Dobrze wypieczone

Gotowanie wspomagane — umozliwia szybkie przygotowanie potrawy z domysinymi usta-

wieniami:
Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4
YR @
E o P1 - P45 OK

Wybra¢ Gotowanie
wspomagane. Nacis-

nac OK.

Otworzy¢ menu.

Wiozy¢ naczynie do
piekarnika. Potwier-
dzi¢ ustawienie.

Wybrac¢ danie. Nacis-
naé przycisk OK.

7.5 Gotowanie wspomagane

Legenda

wy.

Termosonda dostepne. Ustawi¢ Termosonda w najgrubszej czesci potra-

Piekarnik wytacza sie po ustawieniu Termosonda temperatury.

El >

llos¢ wody na funkcje wytwarzania pary.

=]

Przed rozpoczeciem pieczenia nalezy wstepnie nagrzac piekarnik.

|E| Poziom umieszczania potraw.

Po zakonczeniu funkcji sprawdzi¢, czy potrawa jest gotowa.
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Potrawa Waga Poziom pétki/akcesoria Czas
trwania
Wotowina &
P1 Pieczen woto- ~ 40 min
wa, krwista
P2 Pieczen woto- 1-1,5Kkg;
wa, $rednio kawa’fki% /P E 2 blacha do pieczenia ciasta ~ 50 min
wy;)ieczona grubosci 4 - Podsmazyc¢ migso na patelni przez kilka
5cm minut. Wiozy¢ do piekarnika.
P3 Pieczen wolo-
wa, dobrze ~ 60 min
wypieczona
P4 Stek., $rednio 180-220 g /? E E 3: brytfanna na ruszcie ~15 min
wypieczony nla sztuke; Podsmazy¢ migso na patelni przez kilka
P astr){ 0 minut. Wtozy¢ do piekarnika.
grubosci 3
cm
P5 Pielczer’\ woto- 1,5-2kg /0? |E| 2; brytfanna na ruszcie ~ 120 min
wa du:zon: Podsmazyc¢ migso na patelni przez kilka
(zeberka, ok- minut. Dodac¢ ptyn. Wiozy¢ do piekarnika.
ragta, gruba
powierzchnia)
P6 Pieczen wolo-
wa, lekko wy- ~ 75 min
pieczona (wol-
ne gotowanie)
P7 Pieczen wolo-
wa. srednio 1-1,5kg; /? E| 2; blacha do pieczenia ciasta
wy,pieczona kawalki 0 Uzyé ulubionych przypraw lub po prostu ~ 85 min
(wolne gotowa- | grubosci 4 - soli i Swiezo zmielonego pieprzu. Pod-
nie) 5cm smazy¢ mieso na patelni przez kilka mi-
nut. Wiozy¢ do piekarnika.
P8 Pieczen woto-
wa, dobrze
wypieczona ~ 130 min
(wolne gotowa-
nie)
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Potrawa Waga Poziom pétki/akcesoria Czas
trwania
P9 Filet, lekko
wypieczony ~ 75 min
(wolne gotowa-
nie)
_ . /? E 2 blacha do pieczenia ciasta
P10 | Filet, srednio | 02~ 1S KG | T T bionveh ub "
o ;eczon kawatki o Zy¢ ulubionych przypraw lub po prostu
yp y grubosci 5 - soli i Swiezo zmlelonego.pleprzu.. Pod-. ~ 90 min
(wolne gotowa- 6 cm smazy¢ mieso na patelni przez kilka mi-
nie) nut. Wiozyé do piekarnika.
P11 Filet, gotowy
wolne gotowa- ~ min
(wolne got 120 mi
nie)
Cielecina @
P12 | Pieczen ciele- 0,8-1,5_ kg; /0? |E| 2; brytfanna na ruszcie ~ 80 min
Ea (np. fopat- kaV\t’)a"f' ° 4 Wykorzystaj ulubione przyprawy. Dodaé
a) g:: oscl ptyn. Pieczen przykryta.
Wieprzowina @ @
P13 Karczeklw;e'- 1,5-2kg /0? |E| 2; brytfanna na ruszcie ~ 120 min
prilc:wy ub fo- Obréci¢ mieso po uptywie potowy czasu
patka pieczenia.
P14 WieprzowinzT 1.5-2kg | A [H2blacha do pieczenia ciasta ~ 215 min
rwan? (powp . Wykorzystaj ulubione przyprawy. Obroci¢
ne gotowanie) migso po uptywie potowy czasu piecze-
nia, aby uzyskac rownomierne przyru-
mienienie.
P15 | Schab, swiezy 1k- 1’?k|'(g; /‘? E] 2; brytfanna na ruszcie ~ 55 min
grft\:\é) aécil g ) Wykorzystaj ulubione przyprawy.
6 cm
P16 | Zeberka 2-3 kg; uzyc E 3 gleboka blacha 90 min
gurbowylt(:h Doda¢ ptyn, aby zakry¢ dno naczynia.
ZEDerex o Obréci¢ migso po uptywie potowy czasu
grubosci 2-3 pieczenia.
cm
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Potrawa Waga Poziom pétki/akcesoria Czas
trwania
Jagniecina @
P17 | Udziec ia!?l"ie' 1.5-2 I.(g; M H 2; brytfanna na blasze do pie- ~ 130 min
cy z koscia kawatki o czenia
grugosm 7- Doda¢ ptyn. Obroci¢ mieso po uptywie
cm potowy czasu pieczenia.
Drob &
P18 | Caly kurczak | 1-1,5kg; 2 H 2: e 200 mi; naczynie zarood- ~ 60 min
swiezy porne na blasze do pieczenia
Wykorzystaj ulubione przyprawy. Obrocic
kurczaka po uptywie potowy czasu pie-
czenia, aby uzyskac rownomierne przy-
rumienienie.
P19 Polc’)kwki kur- 0,5-0,8kg /? E 3 blacha do pieczenia ~ 40 min
czaka Wykorzystaj ulubione przyprawy.
P20 | Piers kurcza- 180-200 g /? E |E| 2: naczynie zaroodporne na ~ 25 min
ka na sztuke ruszcie
Wykorzystaj ulubione przyprawy. Pod-
smazy¢ mieso na patelni przez kilka mi-
nut.
P21 Il(Jdk’a kurcza- - /7 3 blacha do pieczenia ~ 30 min
a, swieze Jesli najpierw zamarynowano udka z kur-
czaka, ustawi¢ nizszg temperature i sma-
zy¢ je diuzej.
P22 | Kaczka, cata 2-3kg /) |E| 2; brytfanna na ruszcie ~ 100 min
Wykorzystaj ulubione przyprawy. Umies-
ci¢ migso na brytfannie. Obroci¢ kaczke
po uptywie potowy czasu pieczenia.
P23 | Ges, cata 4-5kg /? E| 2. gleboka blacha ~ 110 min

Wykorzystaj ulubione przyprawy. Umies-
ci¢ migso na gtebokiej blasze do piecze-
nia. Obréci¢ ges po uptywie potowy cza-
su pieczenia.
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Potrawa Waga Poziom pétki/akcesoria Czas
trwania
Inne
P24 | Pieczen mies- 1 kg /? E| 2 ruszt ~ 60 min
na Wykorzystaj ulubione przyprawy.
Ryby (el
P25 Ca}{la ryba, 0.5-1 g(g na /‘? E| 2 blacha do pieczenia ciasta ~ 30 min
grillowana rybe Napeij rybe mastem i uzy¢ swoich ulu-
bionych przypraw i ziot.
P26 | Filet zryby B [E E 3; naczynie zaroodporne na rusz- 20 min
cie
Wykorzystaj ulubione przyprawy.
Stodkie wypieki / desery |mwd=—
P27 | Sernik . E 2; @ Tortownica o $rednicy 28 cm 90 min
naruszcie
P28 | Szarlotka - (= 2 lu4) 100-150 mi blacha do piecze- | 60 Min
nia
P29 Ivaarta jabtko- B E 2; forma do ciasta na ruszcie 40 min
P30 | Szarlotka . = 2; lasJ 100 - 150 ml; %) forma do 60 min
ciasta 22 cm na ruszcie
P31 | Brownies 2 kg E| 3 gteboka blacha 30 min
P32 salbzczki cze- ) = 2; 124 100 - 150 m; taca na muffinki 30 min
oladowe na ruszcie
P33 | Ciasto bo- B E 2; blacha do chleba na ruszcie 50 min
chenkowe

Warzywal/dodatki o ?ﬁg ?%
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Potrawa Waga Poziom pétki/akcesoria Czas
trwania
P34 P_ieczc_mls_ ke E] 2; blacha do pieczenia 50 min
ziemniaki Cate ziemniaki potozy¢ na blasze do pie-
czenia.
P35 | Cwiartki ke (=] 3. blacha do pieczenia wylozona 35 min
papierem do pieczenia
Wykorzystaj ulubione przyprawy. Pokroi¢
ziemniaki na kawatki.
P36 Gl_'illowane 1-15kg E 3; blacha do pieczenia wytozona 30 min
mieszane wa- papierem do pieczenia
rzywa Wykorzystaj ulubione przyprawy. Pokroié
warzywa na kawatki.
P37 I_(rokiety, mro- 0,5 kg E| 3 blacha do pieczenia 25 min
zone
P38 Pom_mes, 0,75 kg E 3; blacha do pieczenia 25 min
mrozone
Zapiekanki, chleb i pizza © & &
P39 | Migso/wa- 1-15kg E 2; naczynie zaroodporne na ruszcie 45 min
rzywna lasag-
na z talerzami
suchego ma-
karonu
P40 Z_apielfanka 1-15kg E 1; naczynie zaroodporne na ruszcie 50 min
zlemniaczana Obréci¢ naczynie po uptywie potowy cza-
(surowe ziem- su pieczenia.
niaki)
P41 P.izz: swieza, [3](=] 2 ) 100 ml blacha do piecze- ]
clenka - nia ciasta wylozony papierem do piecze- 15 min
nia
P42 Piz:,a swieza, 3 [%][=] 2; blacha do pieczenia wylozona 25 min
gruba papierem do pieczenia
P43 | Quiche - 45 min

E 2; forma do pieczenia na ruszcie
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ziarnisty / zyt-
ni / ciemny
petnoziarnisty
w formie chle-
ba

E E| 2; &J 150 ml; blacha do piecze-
nia wytozona papierem do pieczenia /
ruszt

Potrawa Waga Poziom pétki/akcesoria Czas
trwania
P44 gf’g;etra/B_ 0.8kg E E] 3; &J 150 ml; blacha do piecze- 30 min
1a h?tl? fa- nia wytozona papierem do pieczenia
ly chle Na biaty chleb potrzeba wiecej czasu.
P45 | Chleb petno- 1kg 45 min

8. FUNKCJE ZEGARA

8.1 Funkcje zegara

Funkcja zegara

Zastosowanie

Minutnik. Gdy uptynie czas pieczenia, emitowany jest sygnat dzwieko-

wy.

Czas pieczenia. Gdy timer zakonczy odliczanie czasu, rozlegnie sie

sygnat dzwigkowy i funkcja pieczenia wytaczy sie.

Opdznienie. Opdznienie rozpoczecia i/lub zakonczenia pieczenia

Stoper. Maksymalna wartos¢ 23 godz. i 59 min. Funkcja ta nie ma

wptywu na dziatanie piekarnika.

Aby wigczy¢ i wytaczy¢ Stoper, wybrac: Menu, Ustawienia.

8.2 Jak ustawic¢: Funkcje zegara

Jak ustawic: Aktualna godzina

Krok 1

Krok 2 Krok 3

9

Q) 1
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Jak ustawi¢: Aktualna godzina

Aby zmieni¢ aktualng godzine, nalezy

przejs¢ do menu i wybra¢ Ustawienia, Ak- Ustawianie zegara Nacisnaé: OK.
tualna godzina.
Jak ustawié¢: Minutnik
Krok 1 Krok 2 Krok 3
Na wyswietla-
e czu widoczne \ N
jest wskaza- ( \
nie:
00:00
D Ustawianie funkcji Minut-
Nacisngc: @ nik ! Nacisngc: OK.
® Timer natychmiast rozpocznie odliczanie czasu.
Jak ustawi¢: Czas pieczenia
Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4
( \ Na wyswietla- ( \
ON - czu widoczne ON -
< jest wskaza- <)
nie:
00:00
g’l\;yct;r:nélgl':nuksijae NaCiané kilka- STOP Ustawié czas Naci . OK
- (N i ; acisngé: .
wi¢ temperature. krotnie: O, pieczenia.

@ Timer natychmiast rozpocznie odliczanie czasu.
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Jak ustawié¢: Opoznienie

Krok 1 Krok 2 Na wy- Krok 3 Krok 4 Na wy- Krok 5 Krok 6
Swietla- Swietla-
\ e czu po- \ e czu wi- \ e
( jawi sie ( doczne ( \
wskaza- jest
nie ak- wskaza-
tualnej nie:
Wybra¢ | Nacisngé | godziny g e Ustawi¢ Nacis-
- Ustawic fanal - acls
funkcie | ikakrot- | @3 | czas roz- NagsKnac. @ | gee | nac
e | niee®. | START | poczecia. : STOP oo oK.

® Timer rozpocznie odliczanie ustawionego czasu rozpoczecia programu.

9. SPOSOB UZYCIA: AKCESORIA

9.1 Wkiadanie akcesoriow

Niewielki wystep na gérze ma na celu zapewnienie wiekszego bezpieczenstwa. Wgtebienia
zapobiegajg réwniez przewrdceniu. Wysoka krawedz wokot rusztu zapobiega zsuwaniu sie
naczyn z rusztu.

Ruszt:

Wsuna¢ ruszt miedzy prowadnice jednego
z poziomdw umieszczania potraw i upew-
ni¢ sie, ze nézki sg skierowane w dét.

Blacha do pieczenia ciasta / Gteboka
blacha:

Wsuna¢ blache miedzy prowadnice bla-
chy.
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Ruszt, Blacha do pieczenia ciasta / Gle-
boka blacha:

Wsuna¢ blache miedzy prowadnice bla-
chy, a ruszt miedzy prowadnice na wy-
Zszym poziomie.

9.2 Termosonda

Termosonda— mierzy temperature wewnatrz potrawy.

Dostepne sa dwa ustawienia temperatury:

C

Temperatura piekarnika.

”?

Temperatura wewnatrz produktu

Aby uzyskac¢ najlepsze efekty pieczenia:

Skfadniki powinny mie¢ tem-
perature pokojowa.

Nie uzywac¢ do potraw
ptynnych.

Podczas pieczenia musi pozosta¢
w potrawie.

Obstuga urzadzenia: Termosonda

Krok 1 Wiaczy¢ piekarnik.
Krok 2 Ustawic funkcje pieczenia i w razie potrzeby temperature piekarnika.
Krok 3 Umiesci¢: Termosonda.

Mieso, dréb i ryby

Zapiekanki

Wiozy¢ koncowke Termosonda w srodek
miesa lub ryby; jesli to mozliwe — w najgrub-
szg czes¢. Upewnic sig, ze co najmniej 3/4

Termosonda znajduje sie w potrawie.

Umiesci¢ koncowke Termosonda dokfadnie w
Srodkowej czesci casserole. Termosonda powin-
na by¢ stabilna podczas pieczenia. Mozna w tym

celu wykorzystac¢ sktadnik potrawy o statej kon-
systencji.Za pomocg krawedzi naczynia do pie-
czenia podpiera¢ silikonowy uchwyt Termosonda.
Koncéwka Termosonda nie powinna dotyka¢ dna
naczynia.
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oy

Krok 4 Podtgczy¢ Termosonda do gniazda znajdujgcego sie z przodu piekarnika.
Na wyswietlaczu pojawi sie wskazanie obecnej temperatury: Termosonda.

Krok 5 /'? — nacisngg¢, aby ustawic¢ temperature wewnatrz produktu dla termosondy.

Krok 6 OK nacisna¢, aby potwierdzic.
Gdy potrawa osiggnie ustawiong temperature, rozlegnie sie sygnat dzwiekowy. Mozna
wytgczyé piekarnik lub kontynuowac pieczenie, aby uzyskac¢ odpowiedni stopien wy-
pieczenia potrawy.

Krok 7 Wyciagna¢ wtyczke Termosonda z gniazda i wyjgc potrawe z piekarnika.

& OSTRZEZENIE!
Wystepuje zagrozenie poparzeniem, poniewaz Termosonda staje
sie gorgca. Nalezy zachowacé ostrozno$¢ podczas wyjmowania jej z
gniazda i z potrawy.

10. DODATKOWE FUNKCJE

10.1 Blokada

Funkcja ta zapobiega przypadkowej zmianie funkcji urzadzenia.

ny.

Wigcz funkcje, gdy urzadzenie dziata — kontynuowany jest ustawiony czas pieczenia, a panel ste-
rowania jest zablokowany.
Wigcz, gdy urzadzenie jest wylgczone — nie mozna go wigczy¢, panel sterowania jest zablokowa-
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Funkcja ta zapobiega przypadkowej zmianie funkcji urzadzenia.

A @OK - nacisng¢ i przytrzymac, @OK - nacisng¢ i przytrzymad,
aby witgczy¢ funkcje. aby jg wylaczyc.
Rozlegnie sie sygnat dzwigko-

@ oK wy.

@ 3x El - miga, gdy wigczona jest blokada.

10.2 Automatyczne wylgczanie

Ze wzgledu na bezpieczenstwo piekarnik wytacza sie po uptywie pewnego czasu, jesli dziata
funkcja pieczenia i nie zostang zmienione zadne ustawienia.

(°C) @ (godz.)

30-115 125

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
250 — maksimum 3

Funkcja samoczynnego wytgczenia nie dziata z funkcjami: Oswietlenie piekarnika,
Termosonda, Opdznienie.

10.3 Wentylator chtodzacy

Podczas pracy urzadzenia wentylator chtodzgcy wigcza sie automatycznie, aby utrzymac niskg
temperature powierzchni urzgdzenia. Po wytgczeniu urzadzenia wentylator chtodzgcy moze
nadal pracowa¢ do momentu ostygnigcia urzagdzenia.

11. WSKAZOWKI | PORADY
11.1 Termoobieg wilgotny

Aby uzyskac¢ najlepsze efekty, nalezy przestrzegac zalecen z ponizszej tabeli.
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ta lub gteboka blacha

L B |k O
\ uru
(°C) (min)

Stodkie butki, 16 blacha do pieczenia cias- | 180 2 20 - 30

szt. ta lub gteboka blacha

Butki, 9 szt. blacha do pieczenia cias- | 180 2 30-40
ta lub gteboka blacha

Pizza, mrozona, ruszt 220 2 10-15

0,35 kg

Rolada biszkop- blacha do pieczenia cias- | 170 2 25-35

towa ta lub gteboka blacha

Brownie blacha do pieczenia cias- | 175 3 25-30
ta lub gteboka blacha

Suflet, 6 szt. ceramiczne kokilki na 200 3 25-30
ruszcie

Biszkoptowy forma do tarty na ruszcie 180 2 15-25

spod tarty

Biszkopt krolowej | naczynie do pieczeniana | 170 2 40-50

Wiktorii ruszcie

Gotowana ryba, blacha do pieczenia cias- | 180 3 20-25

0,3 kg ta lub gteboka blacha

Cata ryba, 0,2 kg blacha do pieczenia cias- | 180 3 25-35
ta lub gteboka blacha

Filet z ryby, 0,3 blacha do pieczenia piz- 180 3 25-30

kg Zy na ruszcie

Migso z wody, blacha do pieczenia cias- | 200 3 35-45

0,25 kg ta lub gteboka blacha

Szaszlyk, 0,5 kg blacha do pieczenia cias- | 200 3 25-30
ta lub gteboka blacha

Ciastka, 16 szt. blacha do pieczenia cias- | 180 2 20-30
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¥ = = c O
\ uru
(°C) (min)
Makaroniki, 24 blacha do pieczenia cias- | 180 2 25-35
szt. ta lub gteboka blacha
Babeczki, 12 szt. blacha do pieczenia cias- | 170 2 30-40
ta lub gteboka blacha
Ciasto pikantne, blacha do pieczenia cias- | 180 2 25-30
20 szt. ta lub gteboka blacha
Kruche ciastecz- blacha do pieczenia cias- | 150 2 25-35
ka, 20 szt. ta lub gteboka blacha
Tartletki, 8 szt. blacha do pieczenia cias- | 170 2 20-30
ta lub gteboka blacha
Warzywa, z wo- blacha do pieczenia cias- | 180 3 35-45
dy, 0,4 kg ta lub gteboka blacha
Omlet wegeta- blacha do pieczenia piz- 200 3 25-30
rianski zy na ruszcie
Warzywa $ro- blacha do pieczenia cias- | 180 4 25-30
dziemnomorskie, ta lub gteboka blacha
0,7 kg

11.2 Termoobieg wilgotny — zalecane akcesoria

Nalezy uzywac¢ uzywac naczyn i pojemnikdw w ciemnym kolorze o matowej powierzchni.
Pochtaniajg one lepiej ciepto niz naczynia w jasnym kolorze o btyszczgcej powierzchni.

 ~

Blacha do pizzy

Forma do pieczenia

Forma do tarty

W ciemnym kolorze,

matowa

Srednica: 28 cm

towa
Srednica: 26 cm

W ciemnym kolorze, ma-

Ceramiczne
$rednica: 8
cm, wysokosc¢:
5cm

W ciemnym kolorze,
matowa
Srednica: 28 cm
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11.3 Tabele pieczenia na potrzeby osrodkéw przeprowadzajacych
testy

Informacja dla instytucji wykonujacych testy
Testy zgodne z norma IEC 60350-1.

¥ B = |E O D
\ CJ =
(°C) (min)
Ciastka, | Gérna/ Blachado | 3 170 20-30 -
20 sztuk | dolna pieczenia
na bla- grzatka ciasta
sze
Ciastka, | Termoo- Blachado | 3 150 - 20-35 -
20 sztuk | bieg pieczenia 160
na bla- ciasta
sze
Ciastka, | Termoo- Blachado | 2i4 150 - 20-35 -
20 sztuk | bieg pieczenia 160
na bla- ciasta
sze
Szarlot- Gorna/ Ruszt 2 180 70-90 -
ka, 2 fo- | dolna
remki grzatka
@20 cm
Szarlot- Termoo- Ruszt 2 160 70-90 -
ka, 2 fo- bieg
remki
@20 cm
Bisz- Gorna/ Ruszt 2 170 40-50 Nagrzewac
kopt, fo- | dolna wstepnie piekar-
remka grzatka nik przez 10 mi-
do cias- nut.
ta @26
cm
Bisz- Termoo- Ruszt 2 160 40 - 50 Nagrzewac
kopt, fo- bieg wstepnie piekar-
remka nik przez 10 mi-
do cias- nut.
ta @26
cm
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X B |= | |B|0 |0
~ B =
(°C) (min)
Bisz- Termoo- Ruszt 2i4 160 40 - 60 Nagrzewac
kopt, fo- bieg wstepnie piekar-
remka nik przez 10 mi-
do cias- nut.
ta @26
cm
Butka Termoo- Blachado | 3 140 - 20-40 -
maslana | bieg pieczenia 150
ciasta
Butka Termoo- Blachado | 2i4 140 - 25-45 -
maslana | bieg pieczenia 150
ciasta
Butka Gorna/ Blachado | 3 140 - 25-45 -
maslana | dolna pieczenia 150
grzatka ciasta
Tosty, Grill Ruszt 4 maks. 2-3 minu- | Nagrzewac
4-6 szt. ty pierw- wstepnie piekar-
sza stro- nik przez 3 minu-
na; 2-3 ty.
minuty
druga
strona
Burger Grill Ruszt i 4 maks. 20-30 Umiesci¢ ruszt na
wotowy, ociekacz czwartym pozio-
6 szt., mie, a ociekacz
0,6 kg na trzecim pozio-
mie piekarnika.
Obroci¢ produkt w
potowie czasu go-
towania.
Nagrzewac
wstepnie piekar-
nik przez 3 minu-
ty.

12. KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczgcy bezpieczenstwa.

389/712



KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

12.1 Uwagi dotyczace czyszczenia

< Przéd urzadzenia nalezy czyscié $ciereczka z mikrofibry zwilzong ciepta wodg z

tagodnym detergentem.
Uzy¢ roztworu czyszczacego, aby wyczysci¢é metalowe powierzchnie.

Srodki czy-

szczace Usungc¢ plamy za pomocg fagodnego detergentu.
Czysci¢ komore po kazdym uzyciu. Nagromadzenie sie ttuszczu lub innych za-
A brudzeh moze skutkowac¢ pozarem.
— Y|

Wewnatrz urzadzenia lub na szybach drzwi moze skrapla¢ sie para wodna. Aby
ograniczy¢ zjawisko skraplania sie pary wodnej, nalezy uruchamia¢ urzadzenie

Codzienne na 10 minut przed rozpoczeciem pieczenia. Nie pozostawiaj gotowych potraw w

uzytkowanie

urzadzeniu na dtuzej niz 20 minut. Po kazdym uzyciu osusz komore $ciereczkg
z mikrofibry.

3wy
c24

Akcesoria

Po kazdym uzyciu nalezy wyczyscié¢ wszystkie akcesoria i pozostawi¢ do wy-
schnigcia. Do czyszczenia nalezy uzyc¢ Sciereczki zwilzonej cieptg wodg z do-
datkiem tagodnego detergentu. Nie myj akcesoriéw w zmywarce.

Do czyszczenia akcesoridw z powtokg zapobiegajgca przywieraniunie nalezy
uzywac $ciernych srodkdw czyszczacych ani przedmiotéw o ostrych krawe-
dziach.

12.2 Sposéb czyszczenia: Wneka komory

Oczy$¢ wneke komory, aby usunaé osad z kamienia po gotowaniu na parze.

Krok 1

Krok 2

Krok 3

Wilac¢: 250 ml octu spirytuso-

wego do wneki komory. Uzy¢
octu maks. 6%, bez zadnych
dodatkow.

Pozostawi¢ ocet w temperatu-
rze pokojowej na 30 minut,
aby rozpuscit osad z kamie-
nia.

Wyczysci¢ komore cieptg wo-
dg z miekkg szmatka.

W przypadku funkcji: SteamBake czyscic piekarnik co 5-10 cykli pieczenia.

12.3 Sposéb wyjmowania: Prowadnice blach

Wyjaé prowadnice blach, aby wyczyscié piekarnik.
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Krok 1 Wytaczy¢ piekarnik i zaczekac,
az ostygnie.
Krok 2 Odciggnac¢ przednig czes¢ pro- (
wadnic blach od bocznej $cian- (
ki.
Krok 3 Odciggna¢ tylng czes¢ prowad- ] T
nic blach od bocznej Scianki 1/—3‘/2 He
i wyjac je w catosci. 0 _L ] =
(] 2
Krok 4

cach teleskopowych muszg byé

Zamontowaé prowadnice blach %Z -
w odwrotnej kolejnosci. =~
Kotki ustalajace na prowadni- ol ‘ {

T

skierowane do przodu.

12.4 Obstuga urzadzenia: Czyszczenie pirolityczne

Wyczyscic piekarnik za pomocg Czyszczenie pirolityczne.

A OSTRZEZENIE!
Wystepuje zagrozenie poparzeniem.

A UWAGA!
Jesli w tej samej szafce zainstalowano inne urzadzenia, nie nalezy uzywac ich
podczas dziatania tej funkcji. Mogtoby to spowodowac uszkodzenie piekarnika.

Przed Czyszczenie pirolityczne:

Wytaczyé piekarnik i za- Wyija¢ z piekarnika wszystkie
czekac, az ostygnie. akcesoria .

Umy¢ dno piekarnika i wewnetrz-

ng szybe drzwi miekka Scierecz-

ka zwilzong wodg z dodatkiem ta-
godnego detergentu.

Czyszczenie pirolityczne

Krok 1

Wejs¢ do menu: Czyszczenie rrrr/

Opcja Czas trwania
C1 - Lekkie czyszczenie 1h
C2 - Standardowe czyszczenie 1 h 30 min

391/712




KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

Czyszczenie pirolityczne

C3 - Doktadne czyszczenie 2 h 30 min
Krok 2 OK - nacisng¢, aby wybra¢ program czyszczenia.
Krok 3 OK - nacisna¢, aby rozpocza¢ czyszczenie.
Krok 4 Po zakonczeniu czyszczenia obroci¢ pokretto wyboru funkcji piecze-
nia w potozenie wytgczenia.

@ Podczas czyszczenia oswietlenie piekarnika jest wytgczone.

Gdy piekarnik osiagnie ustawiong temperature, drzwi zablokujg sie. Do czasu odblokowania drzwi

bedzie pokazywat: E

Po zakonczeniu czyszczenia:

Wylaczy¢ piekarnik i za- Wyczysci¢ komore miekkag Usuna¢ zanieczyszczenia z dna
czekac, az ostygnie. Sciereczka. komory.

12.5 Przypomnienie o czyszcz.

Piekarnik przypomina o koniecznosci czyszczenia pirolitycznego.

Aby wytaczy¢ przypomnienie, nalezy przejsé
do Menu i wybra¢ Ustawienia, Przypomnienie o
czyszcz..

rrrr/ — miga na wyswietlaczu przez 5 sekund po
kazdej sesji gotowania.

12.6 Sposoéb demontazu i montazu: Drzwi

Drzwi piekarnika maja trzy szyby. Drzwi i wewnetrzne szyby mozna wymontowac w celu ich
wyczyszczenia. Przed przystgpieniem do demontazu szyb nalezy zapoznac sie z instrukcjg
+Zdejmowanie i zaktadanie drzwi”.

UWAGA!
Nie uzywac piekarnika bez szyb.
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Krok 1

Catkowicie otworzy¢ drzwi i chwycic¢
oba zawiasy.

Krok 2

Podnies¢ i pociggnaé zatrzaski, az
styszalne bedzie kliknigcie.

Krok 3

Przymkna¢ drzwi piekarnika, ustawia-
jac je w pierwszej pozycji otworzenia.
Nastepnie unoszac i pociggajgc drzwi
do siebie, wyjac je z mocowania.

Krok 4

Potozy¢ drzwi na stabilnej powierzch-
ni.

Krok 5

Chwycic¢ listwe drzwi (B) za gérng kra-
wedz drzwi po obu stronach i nacis-
na¢ do srodka, aby zwolnic¢ zatrzaski.

Krok 6

Pociggnac¢ listwe drzwi do przodu,
aby ja zdjac.

Krok 7

Chwyci¢ szyby drzwi za gérne krawe-
dzie i ostroznie wyjmowac kolejno.
Rozpoczaé od szyby wierzchniej.
Upewnic¢ sie, ze szyba catkowicie wy-
sunie sie z prowadnic.
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Krok 8 Umy¢ szyby wodg z ptynem do mycia naczyn. Ostroznie osuszy¢ szyby. Nie nalezy
my¢ szyb w zmywarce.
Krok 9 Po wyczyszczeniu zamontowac szyby i drzwi piekarnika.

Jesli drzwi sg zainstalowane prawidtowo, podczas zamykania zatrzaskow stychac klikniecie.

Umiesci¢ szyby (A i B) z powrotem we wtasci-
wych miejscach w odpowiedniej kolejnosci.
Sprawdzi¢ symbol/nadruk na boku szyby.
Kazda z szyb wyglada inaczej, aby utatwi¢
procedure demontazu i montazu.
Zamontowac prawidtowo listwe drzwi (powin-
no byto styszalne kliknigcie).

Upewnic¢ sie, ze srodkowa szyba jest prawid-
towo zamontowana w gniazdach.

12.7 Sposéb wymiany: Oswietlenie

A

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie porazeniem pradem.
Zarébwka moze by¢ gorgca.

Aby unikng¢ zabrudzenia zaréwki halogenowej ttuszczem, nalezy chwytac ja przez szmatke.

Przed wymiang zaréwki oswietlenia:

Krok 1 Krok 2 Krok 3
Wytaczy¢ piekarnik. Odcze- Odtaczy¢ piekarnik od zasila- Umiesci¢ sciereczke na dnie
kac¢, az piekarnik ostygnie. nia. komory.
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Tylne oswietlenie

Krok 1 Obréci¢ szklany klosz, aby go zdjac.

Krok 2 Wyczysci¢ szklany klosz.

Krok 3 Wymieni¢ zaréwke na nowa, odporng na temperature 300°C.
Krok 4 Zatozy¢ szklany klosz.

13. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy bezpieczenstwa.

13.1 Co zrobi¢, gdy...

W przypadkach nieuwzglgdnionych w tabeli nalezy skontaktowac sig z autoryzowanym centrum

serwisowym.

Piekarnik nie wiacza sie lub nie nagrzewa si¢

Problem

Sprawdzi¢, czy...

Nie mozna uruchomic¢ piekarnika ani nim stero-
wac.

Piekarnik podtaczono prawidtowo do zrodia za-
silania.

Piekarnik nie nagrzewa sie.

Wyltaczono funkcje samoczynnego wytaczenia.

Piekarnik nie nagrzewa sie.

Drzwi piekarnika sg zamkniete.

Piekarnik nie nagrzewa sie.

Zadziatat bezpiecznik.

Piekarnik nie nagrzewa sie.

Blokada jest wytgczona.

Podzespoty

Problem

Sprawdzi¢, czy...

Nie dziata oswietlenie.

Termoobieg wilgotny — jest wi.

Oswietlenie nie dziata.

Zaréwka o$wietlenia jest przepalona.

Termosonda nie dziata.

Wtyczka Termosonda jest catkowicie wiozona
do gniazda.
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Kody btedéw

Na wyswietlaczu widoczne jest wskaza-
nie...

Sprawdzi¢, czy...

Err C2 Wyjeto wtyczke Termosonda z gniazda.

Err C3 Drzwi piekarnika sg zamknigte lub czy nie jest
uszkodzony zamek drzwi.

Err F102 Drzwi piekarnika sg zamkniete.

Err F102 Nie jest uszkodzona blokada drzwi.

00:00 Nastgpita przerwa w zasilaniu. Ustawianie ak-

tualnej godziny

Jesli wyswietlacz pokazuje kod btedu, ktérego nie uwzgledniono w tabeli, nalezy wytaczyc¢ i po-
nownie wiaczy¢ bezpiecznik domowy, aby ponownie uruchomi¢ piekarnik. Jesli kod btedu pojawi
sie ponownie, nalezy skontaktowac sie z autoryzowanym centrum serwisowym.

Czyszczenie

Problem

Sprawdzi¢, czy...

Woda wyptywa z wneki komory.

Do wneki komory wlano za duzo wody.

13.2 Dane serwisowe

Jezeli rozwigzanie problemu we wiasnym zakresie nie jest mozliwe, nalezy skontaktowac sie ze

sprzedawca lub z autoryzowanym punktem serwisowym.
Dane niezbedne dla serwisu znajdujg sie na tabliczce znamionowej. Tabliczka znamionowa

znajduje sie na przedniej ramie komory urzgdzenia. Nie usuwaj tabliczki znamionowej z komory

piekarnika.

Zalecamy zapisanie w tym miejscu danych:

Model (MOD.)

Numer produktu (PNC)

Numer seryjny (S.N.)
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14. DANE TECHNICZNE

14.1 Dane techniczne

Napiecie

220-240 V

Czestotliwosé 50 Hz

15. EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA

15.1 Informacje o produkcie i karta produktu*

Nazwa dostawcy Electrolux
EOD6P77WX 949499836
Dane identyfikacyjne modelu EOD6P77WZ 949499837
KODDP77WX 949499835
Wskaznik efektywnosci energetycznej 81.2
Klasa sprawnosci energetycznej A+

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu, tryb kon-
wencjonalny

0.93 kWh/cykl

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu, tryb wy-
muszonej wentylacji

0.69 kWh/cykl

Liczba komor

Zrédta ciepta

Elektrycznos¢

Pojemnosé

721

Rodzaj piekarnika

Piekarnik do zabudowy

Masa

EOD6P77WX 32.8 kg
EOD6P77WZ 32.8 kg
KODDP77WX 32.8 kg
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* Dla Unii Europejskiej zgodnie z rozporzadzeniami UE 65/2014 i 66/2014.
Dla Biatorusi zgodnie z normg STB 2478-2017, aneks G oraz STB 2477-2017, aneksy A i B.
Dla Ukrainy zgodnie z normg 568/32020.

Klasa efektywnosci energetycznej nie dotyczy Rosiji.

EN 60350-1 — Elektryczny sprzet do gotowania do uzytku domowego — czes¢ 1: Gamy, piekarniki,
piekarniki parowe i grille — Metody pomiaru wydajnosci.

15.2 Oszczedzanie energii

Urzadzenie wyposazono w funkcje umozliwiajgce oszczedzanie energii podczas
codziennego pieczenia.

Upewnij sie, ze drzwi urzadzenia sg zamkniete podczas jego pracy. Nie otwieraj zbyt czesto
drzwi podczas pieczenia. Dba¢, aby uszczelka drzwi byta czysta i prawidtowo umieszczona.
Korzystanie z metalowych naczyn pozwala oszczedzaé energie.

Gdy nie jest to konieczne, nie nalezy wstepnie nagrzewac urzgdzenia przed rozpoczeciem
pieczenia.

Przygotowujgc kilka potraw, nalezy w miare mozliwosci skracac przerwy miedzy ich
pieczeniem.

Pieczenie z termoobiegiem

Jesli to mozliwe, w celu oszczedzania energii nalezy korzystac z funkcji termoobiegu.
Ciepto resztkowe

Wentylator i o$wietlenie bedg nadal dziata¢. Po wytaczeniu urzadzenia na wyswietlaczu
pojawia sie informacja o cieple resztkowym. Ciepto resztkowe mozna wykorzysta¢ do
utrzymania temperatury potrawy.

Gdy pieczenie przekracza 30 min, nalezy zmniejszy¢ temperature urzagdzenia do minimum na
3-10 min przed zakonczeniem pieczenia. Dzigki cieptu resztkowemu wewnatrz urzadzenia
potrawy bedg sie nadal piec.

Uzywac ciepta resztkowego do podgrzewania innych potraw.

Podtrzymywanie temperatury potraw

Wybra¢ najnizsze mozliwe ustawienie temperatury, aby wykorzystac¢ ciepto resztkowe i
podtrzymacé temperature potrawy. Na wyswietlaczu pojawi sie wskaznik ciepta resztkowego lub
temperatura.

Pieczenie z wylaczonym oswietleniem

Wytaczy¢ oswietlenie podczas pieczenia. Oswietlenie nalezy wigczac tylko wtedy, gdy jest
potrzebne.

Termoobieg wilgotny

Funkcja zapewnia oszczednos¢ energii podczas pieczenia.

Podczas korzystania z tej funkcji o$wietlenie wytacza sie automatycznie po 30 sekundach.
Oswietlenie mozna ponownie wigczyc, ale wptynie to niekorzystnie na oszczedno$c¢ energii.

398/712



STRUKTURA MENU

16. STRUKTURA MENU

16.1 Menu

(' —

— — wybrag¢, aby przej$¢ do Menu.

Struktura Menu

Gotowanie wspomagane % Czyszczenie rrrr/ Ustawienia @
Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4 Krok 5
\, A\
( \ AL \ AL
<] ( Q (t Qw
=& oK 01-015 oK

Wybra¢ Menu,
Ustawienia.

Potwierdzi¢ us-
tawienie.

Wybraé ustawie-
nie.

Potwierdzi¢ us-
tawienie.

Ustawi¢ warto$¢
i nacisna¢ przy-

cisk OK.
Ustawienia
o1 Aktualna godzina Zmien 02 Jasnosc¢ wyswietla- 1-5
cza
03 Dzwieki przyciskow 1 — Sygnat 04 Gto$nosc¢ sygnatu 1-4
dzwigkowy
2 — Kliknig-
cie
3 - Dzwigk
wytgczony
05 Termosonda Dziatanie | 1-Alarmi 06 Stoper WH. / Wyt
zatrzymanie
2 —Alarm
o7 Oswietlenie piekarnika | Wkt / Wyt 08 Szybkie nagrzewa- WH. / Wyt
nie
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Ustawienia
09 Przypomnienie o WH. / Wyt 010 | Wi-Fi WH. / Wyt
czyszcz.
O11 | Automatyczna pracaw | Wi / Wyt 012 | Zapomnij sie¢ Tak / Nie
trybie sterowania zdal-
nego
013 | Tryb demonstracyjny Kod aktywa- 014 | Wersja oprogramo- Sprawdzanie
cji: 2468. wania
015 | Zresetuj wszystkie us- Tak / Nie
tawienia

17. OCHRONA SRODOWISKA

A
Materiaty oznaczone symbolem T nalezy poddaé utylizacji. Opakowanie urzgdzenia wiozy¢ do
odpowiedniego pojemnika w celu przeprowadzenia recyklingu. Nalezy zadba¢ o ponowne
przetwarzanie odpadow urzadzen elektrycznych i elektronicznych, aby chroni¢ srodowisko

naturalne oraz ludzkie zdrowie. Nie wolno wyrzuca¢ urzgdzen oznaczonych symbolem E
razem z odpadami domowymi. Nalezy zwréci¢ produkt do miejscowego punktu ponownego
przetwarzania lub skontaktowac sie z odpowiednimi wtadzami miejskimi.
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ESTAMOS A PENSAR EM Sl

Obrigado por ter adquirido um aparelho Electrolux. Escolheu um produto que traz com ele
décadas de experiéncia profissional e inovagao. Engenhoso e elegante, foi concebido a pensar
em si. Assim, quando o utilizar, tera a tranquilidade de saber que obtera sempre 6timos

resultados.
Bem-vindo(a) a Electrolux.
Visite o0 nosso site para:

assisténcia e reparagdes:
www.electrolux.com/support

Y

www.registerelectrolux.com

aparelho:
www.electrolux.com/shop
A Etectrolux

X

Electrolux Kitchen.

7 Available on the \,,
@& App Store B

@O

GETITON

Google Play

Registe o seu produto para beneficiar de um servigo melhor:

Adquira acessorios, consumiveis e pegas de substituicao originais para o seu

APOIO AO CLIENTE E ASSISTENCIA

Obter conselhos de utilizagéo, folhetos, resolugéo de problemas e informagées sobre

Para mais receitas, sugestdes e resolugao de problemas, transfira a aplicagao My

Usar sempre pecas sobressalentes de origem.

Sempre que contactar o nosso Centro de Assisténcia Técnica Autorizado, assegure que tem
disponiveis os dados seguintes: Modelo, PNC, Numero de série.
Esta informagao encontra-se na placa de identificagao.

AN Aviso/Cuidado - Informacgdes de seguranga
@ Informagoes gerais e sugestoes
Informagbes ambientais

Sujeito a alteragdes sem aviso prévio.

iNDICE

1. INFORMAGOES DE SEGURANGA........ 403
1.1 Segurancga de criangas e pessoas

VUINEFAVEIS.......coiiiiiiiieeceiec e
1.2 Seguranca geral

2. INSTRUGOES DE SEGURANGA............ 405
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2.2 Ligagao elétrica ..........ccceeeennn 406
2.3 Utilizaga0........cvevveeeiiieeeeaeee 407
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2.8 Eliminagao........cccceevvveeeeeiiieeeens
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INFORMACOES DE SEGURANGA

HT

l:l E] Electrolux
— Pl
My Electrolux Kitchen app

£ Available on the A\, GETITON
« App Store >/’ Google Play

o~
o

1. A INFORMAGOES DE SEGURANGA

Leia atentamente as instrucdes fornecidas antes de instalar e
utilizar o aparelho. O fabricante ndo é responsavel por
quaisquer ferimentos ou danos resultantes de instalacao ou
utilizacao incorretas. Guarde sempre as instru¢coes em local
seguro e acessivel para consultar no futuro.

1.1 Segurancga de criangas e pessoas vulneraveis

Este aparelho pode ser utilizado por criangas com 8 anos
de idade ou mais velhas e por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas ou falta de
experiéncia e conhecimento se forem supervisionadas ou
instruidas no que respeita a utilizagdo do aparelho de uma
forma segura e compreenderem os perigos envolvidos. E
necessario manter as criangas com menos de 8 anos de
idade e pessoas com incapacidades muito extensas e
complexas afastadas do aparelho, a menos que sejam
constantemente vigiadas.
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- As criangas devem ser vigiadas para garantir que nao
brincam com o aparelho e dispositivos méveis com My
Electrolux Kitchen .

- Mantenha todos os materiais de embalagem fora do
alcance das criancas e elimine-os de forma apropriada.

- AVISO: O forno e as partes acessiveis ficam quentes
durante a utilizagdo. Mantenha as criangas e os animais
domésticos afastados do aparelho quando estiver a ser
utilizado e durante o arrefecimento.

- Se o aparelho tiver um dispositivo de seguranga para
criancas, recomendamos que o ative.

- Alimpeza e a manutengao basica do aparelho ndo devem
ser efetuadas por criangas sem supervisao.

1.2 Segurancga geral

- Este aparelho destina-se apenas a ser utilizado para
cozinhar.

- Este aparelho foi concebido unicamente para utilizacéo
doméstica num ambiente interior.

- Este aparelho pode ser utilizado em escritérios, quartos de
hospedes de hotéis, quartos de héspedes de pousadas,
casas de hdspedes de turismo rural e outros alojamentos
semelhantes onde tal utilizacdo nao exceda os niveis de
utilizacdo doméstica (médios).

- Apenas uma pessoa qualificada pode instalar este aparelho
e substituir o cabo.

- Nao use o aparelho antes de instala-lo na estrutura
embutida.

- Desligue o aparelho da fonte de alimentagao antes de
realizar qualquer manutencao.

- Se o cabo de alimentacao elétrica estiver danificado, deve
ser substituido pelo fabricante, por um Centro de
Assisténcia Técnica Autorizado ou por uma pessoa
igualmente qualificada, para evitar perigos elétricos.
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AVISO: Certifique-se de que o aparelho esta desligado
antes de substituir a lampada, para evitar a possibilidade de
choque elétrico.

AVISO: O forno e as partes acessiveis ficam quentes
durante a utilizagao. Deve ter cuidado para evitar tocar nas
resisténcias ou na superficie da cavidade do aparelho.
Utilize sempre luvas de forno para retirar ou inserir
acessorios ou recipientes de ir ao forno.

Utilize apenas a sonda térmica (sensor de temperatura de
nucleo) recomendada para este aparelho.

Para remover os apoios para prateleiras, puxe primeiro a
parte da frente do apoio para prateleiras e depois a
extremidade traseira das paredes laterais. Instale os apoios
para prateleiras na sequéncia inversa.

Nao utilize um aparelho de limpeza a vapor para limpar o
aparelho.

Nao utilize agentes de limpeza abrasivos ou raspadores
metalicos afiados para limpar a porta de vidro, porque
podem riscar a superficie e quebrar o vidro.

Antes da limpeza pirolitica, retire todos os acessorios e
depdsitos/derrames excessivos da cavidade do aparelho.

2. INSTRUGOES DE SEGURANCA

2.1 Instalagao

AVISO!
A instalagao deste aparelho tem de ser efetuada por uma pessoa qualificada.

Retire a embalagem toda.

Nao instale nem utilize o aparelho se estiver danificado.

Siga as instrugdes de instalagao fornecidas com o aparelho.

Tenha sempre cuidado quando deslocar o aparelho porque ele é pesado. Utilize sempre
luvas de protecgao e calgado fechado.

Nao puxe o aparelho pela pega.

Instale o aparelho num local seguro e adequado que cumpra com 0s requisitos da
instalagao.

Respeite as distancias minimas relativamente a outros aparelhos e unidades.

Antes de montar o aparelho, verifique se a porta do aparelho abre sem limitagoes.

O aparelho esta equipado com um sistema de arrefecimento elétrico. E necessario utilizar a
alimentagéao elétrica.
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Altura minima do armario (altura minima do arma- 590 (600) mm
rio debaixo do balcao)

Largura do armario 560 mm
Profundidade do armario 550 (550) mm
Altura da parte da frente do aparelho 594 mm
Altura da parte de tras do aparelho 576 mm
Largura da parte da frente do aparelho 595 mm
Largura da parte de tras do aparelho 559 mm
Profundidade do aparelho 569 mm
Profundidade de encastre do aparelho 548 mm
Profundidade com a porta aberta 1022 mm
Dimensao minima da abertura de ventilagao. 560x20 mm
Abertura localizada na parte inferior traseira

Comprimento do cabo de alimentagéo elétrica. O 1500 mm
cabo sai pelo canto traseiro direito

Parafusos de montagem 4x25 mm

2.2 Ligagao elétrica

AVISO!
Risco de incéndio e choque elétrico.

» Todas as ligagdes eléctricas devem ser efectuadas por um electricista qualificado.

» O aparelho tem de ficar ligado a terra.

» Certifique-se de que os parametros indicados na placa de caracteristicas sdo compativeis
com as caracteristicas da alimentagao eléctrica.

» Utilize sempre uma tomada devidamente instalada e a prova de choques elétricos.

» Nao utilize adaptadores de tomadas duplas ou triplas, nem cabos de extensao.

+ Certifique-se de que ndo danifica a ficha e o cabo de alimentagao eléctrica. Se for
necessario substituir o cabo de alimentagao, esta operagao deve ser efectuada pelo nosso
Centro de Assisténcia Técnica.

» Nao permita que algum cabo eléctrico toque na porta do aparelho ou no nicho abaixo do
aparelho, especialmente quando a porta estiver quente.

» As protecgOes contra choques eléctricos das pegas isoladas e nao isoladas devem estar
fixas de modo a néo poderem ser retiradas sem ferramentas.
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» Ligue a ficha a tomada elétrica apenas no final da instalagdo. Certifique-se de que a ficha
fica acessivel apos a instalagao.

+ Se atomada eléctrica estiver solta, ndo ligue a ficha.

* Nao puxe o cabo de alimentagéo para desligar o aparelho. Puxe sempre a ficha.

« disjuntores de protecgao, fusiveis (os fusiveis de rosca devem ser retirados do suporte),
diferenciais e contactores.

* Ainstalagdo eléctrica deve possuir um dispositivo de isolamento que Ihe permita desligar o
aparelho da corrente eléctrica em todos os pélos. O dispositivo de isolamento deve ter uma
abertura de contacto com uma largura minima de 3 mm.

» Feche totalmente a porta do aparelho antes de ligar a ficha na tomada elétrica.

» Este aparelho é fornecido com ficha e cabo de alimentagao.

Tipos de cabos aplicaveis para instalagao ou substituicao para a Europa:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, H05 V2V2-F (T90), H05 BB-F

Para informagdes sobre a sec¢ao do cabo, consulte a poténcia total na placa de
caracteristicas. Também pode consultar a tabela:

Poténcia total (W) Secgao do cabo (mm?)
maximo 1380 3x0.75

maximo 2300 3x1

maximo 3680 3x1.5

O cabo de terra (cabo verde/amarelo) tem de ser 2 cm mais comprido do que os cabos de fase
e neutro (cabos azul e castanho).

2.3 Utilizacao

AVISO!
Risco de ferimentos, queimaduras, choque elétrico ou exploséo.

* Nao altere as especificagoes deste aparelho.

» Certifique-se de que as aberturas de ventilagdo nio ficam obstruidas.
* Nao deixe o aparelho sem vigilancia durante o funcionamento.

» Desative o aparelho apos cada utilizagao.

* Tenha cuidado quando abrir a porta do aparelho com o aparelho em funcionamento. Pode
sair ar quente.

* Nao utilize o aparelho com as maos molhadas ou quando ele estiver em contacto com
agua.

* Nao aplique pressao sobre a porta aberta.

» Nao utilize o aparelho como superficie de trabalho ou armazenamento.

» Abra a porta do aparelho com cuidado. A utilizagdo de ingredientes com alcool pode
provocar uma mistura de alcool e ar.

» Evite que faiscas ou chamas entrem em contacto com o aparelho quando abrir a porta.
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INSTRUGOES DE SEGURANGA

Nao coloque produtos inflamaveis, nem objetos molhados com produtos inflamaveis, no
interior, perto ou em cima do aparelho.
Nao partilhe a sua palavra-passe de Wi-Fi.

AVISO!
Risco de danos no aparelho.

Para evitar danos ou descoloragao no esmalte:
— nao coloque recipientes de ir ao forno ou outros objetos diretamente sobre o fundo do
aparelho.

— nao coloque folha de aluminio diretamente sobre o fundo da cavidade do aparelho.

— nao coloque agua diretamente no aparelho quente.

— nao mantenha pratos e alimentos humidos no aparelho apds acabar de cozinhar.

— tenha cuidado quando remover ou montar os acessorios.
A eventual descoloragdo do esmalte ou do ago inoxidavel ndao afeta o desempenho do
aparelho.

Utilize uma assadeira profunda para bolos humidos. Os sumos de fruta provocam manchas
que podem ser permanentes.

Cozinhe sempre com a porta do aparelho fechada.

Se o aparelho ficar instalado atras de uma porta de armario, nunca feche a porta com o
aparelho em funcionamento. Se a porta ficar fechada, podera ocorrer acumulagéo de calor
e humidade que podem danificar o aparelho, os moéveis ou o piso. Nao feche a porta do
armario enquanto o aparelho nao tiver arrefecido completamente apos utilizagéo.

2.4 Manutencéo e limpeza

AVISO!
Risco de ferimentos, incéndio e danos no aparelho.

Antes de qualquer agao de manutencao, desative o aparelho e desligue a ficha da tomada
elétrica.

Certifique-se de que o aparelho esta frio. Existe o risco de quebra dos painéis de vidro.

Substitua imediatamente os painéis de vidro se estiverem danificados. Contacte um Centro
de Assisténcia Técnica Autorizado.

Tenha cuidado quando remover a porta do aparelho. A porta é pesada!
Limpe o aparelho com regularidade para evitar que o material da superficie se deteriore.

Limpe o aparelho com um pano macio e humido. Utilize apenas detergentes neutros. Nao
utilize produtos abrasivos, esfregdes, solventes ou objetos metalicos.

Se utilizar um spray para forno, siga as instrugdes de seguranca da embalagem.

2.5 Limpeza por pirdlise

AVISO!
Risco de ferimentos / incéndio / emisséo de produtos quimicos (vapores) no Modo
Pirolitico.

Antes de executar a fungéao de autolimpeza Pirolitica e antes da primeira utilizagdo, remova
o seguinte da cavidade do forno:
— todos os excessos de residuos de alimentos, 6leos e derrames ou depdsitos de
gordura;
— todos os objetos amoviveis (incluindo as prateleiras e as calhas laterais fornecidas com
o produto) e todos os tachos anti-aderentes, panelas, tabuleiros, utensilios, etc.
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INSTRUCOES DE SEGURANGA

» Leia atentamente todas as instrug¢des relativas a limpeza pirolitica.

* Mantenha as criangas afastadas do aparelho quando a limpeza pirolitica estiver a funcionar.
O aparelho fica bastante quente e liberta ar quente pelas ranhuras de ventilagao frontais.

* Alimpeza pirolitica € uma operagao efetuada com temperatura elevada e pode libertar
fumos dos residuos alimentares e dos materiais do aparelho, pelo que recomendamos
vivamente o seguinte:

— providencie boa ventilagao durante e apds a limpeza pirolitica.

— providencie boa ventilagao durante e apds a primeira utilizagdo com a temperatura
maxima.

» Ao contrario das pessoas, algumas aves e alguns répteis podem ser extremamente
sensiveis aos eventuais fumos emitidos durante o processo de limpeza dos fornos
piroliticos.

— Leve todos os animais de estimagao (especialmente as aves) para uma area bem
ventilada, afastando-os do aparelho durante e apds a limpeza por pirdlise e a primeira
utilizagdo com a temperatura maxima.

* Os animais de estimagao pequenos também podem ser muito sensiveis as mudancgas de
temperatura localizadas nas proximidades dos fornos piroliticos durante o funcionamento do
programa de auto-limpeza pirolitica.

» As superficies anti-aderentes de tachos, panelas, assadeiras, utensilios e outros objetos
podem ser danificadas pela temperatura elevada da limpeza pirolitica dos fornos piroliticos,
assim como podem ser fonte de fumos nocivos em baixo grau.

* Os fumos libertados pelos fornos piroliticos/residuos de alimentos néo séo nocivos para
pessoas, incluindo criangas e pessoas enfermas.

2.6 lluminagao interna

AVISO!
Risco de choque elétrico.

» Relativamente a(s) lampada(s) no interior deste produto e as lampadas sobressalentes
vendidas separadamente: Estas lampadas destinam-se a suportar condigoes fisicas
extremas em eletrodomésticos, tais como temperatura, vibragéo, humidade, ou destinam-se
a sinalizar informagao relativamente ao estado operacional do aparelho. Nao se destinam a
ser utilizadas em outras aplicagdes e ndo se adequam a iluminagéo de espagos
domésticos.

+ Este produto contém uma fonte de luz da classe de eficiéncia energética G.

» Utilize apenas lampadas com as mesmas especificagdes.

2.7 Assisténcia técnica

» Para reparar o aparelho, contacte o Centro de Assisténcia Técnica Autorizado.
« Utilize apenas pegas sobressalentes originais.

2.8 Eliminagao

& AVISO!
Risco de ferimentos ou asfixia.

» Contacte a sua autoridade municipal para saber como descartar o aparelho corretamente.
» Desligue o aparelho da alimentacao eléctrica.
» Corte o cabo de alimentagao eléctrica do aparelho e elimine-o.

* Remova o trinco da porta para evitar que criangas ou animais de estimagao fiquem presos
no aparelho.
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INSTALAGAO

3. INSTALAGAO

AVISO!
Consulte os capitulos relativos a segurancga.

3.1 Encastre
A tube. /electrol
@D YouTuhe omyomnecomewcsio

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

(*mm)

(*mm)
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DESCRIGAO DO PRODUTO

3.2 Fixagao do forno no armario

4. DESCRIGCAO DO PRODUTO

4.1 Visao geral

'L b
g [

B-

Painel de commandos

H Botao para os tipos de aquecimento
Visor

B Botao de controlo

B Elemento de aquecimento

[ Tomada para a sonda térmica
Lampada

B Ventilador

EJ Baixo relevo da cavidade

] Apoio para prateleira, amovivel
tEl Nivel das prateleiras
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COMO LIGAR E DESLIGAR O APARELHO

4.2 Acessorios

Prateleira em grelha

Para tachos, formas de bolos, assados.

Tabuleiro para assar

Para bolos e biscoitos.

Tabuleiro para grelhar/assar

Para cozer e assar ou como tabuleiro para recolher gordura.

Sonda térmica

Para medir o grau de cozedura dos alimentos.

Calhas telescopicas

Com as calhas telescopicas, pode colocar e remover as grelhas mais facilmente.

5. COMO LIGAR E DESLIGAR O APARELHO

5.1 Botoes retrateis

Para utilizar o aparelho, prima o botao. O botao fica saliente.

5.2 Painel de commandos

Prima o bo-

Campos do sensor do painel de controlo tio Rodar o botao

O 'S & ”? OK

e \
Aqueci- (
Tempo- Sonda tér- | Confirmar a
mento Luz

rizador . mica definicao
rapido

Selecione um tipo de aquecimento para ligar o forno.

Rode o botéo para as fungdes de aquecimento para a posigao de desligado para desligar o forno.

- Quando o botao dos tipos de aquecimento esti-
'dz‘l—: ver na icéo de desligad i -
- posicéo de desligado, o visor passa pa
- ra o modo de espera.

. ,))

Quando cozinhar, o visor apresenta a tempera-
tura definida, a hora do dia e outras opgoes
disponiveis.

[vD)
o
L
4
=
o
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ANTES DA PRIMEIRA UTILIZACAO

Visor com fungdes chave.

E]@: E hj“ !o EB'—o»nmo

QDo se /&

sToP

Indicadores do visor

& ¥ ol < >»
Bloquear Cozedura assis- Limpeza Definigoes Aquecimento rapido
tida
Indicado-
res do N
temporiza- D % C/ @
dor:

Indicador de Funcionamento remoto — o

Wi-fi indicador - pisca quando o forno pode ser li-
forno pode ser controlado remotamente.

gado a rede Wi-Fi.

~
-

vD)

A ligagao Wi-fi esta ativada. A Funcionamento remoto esta ativada.

Barra de progresso - para temperatura ou tempo.
A barra fica totalmente vermelha quando o forno
atinge a temperatura definida.

Indicador de cozedura a vapor

Sonda térmica indicador Vi

6. ANTES DA PRIMEIRA UTILIZACAO

AVISO!
Consulte os capitulos relativos a seguranca.
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ANTES DA PRIMEIRA UTILIZACAO

6.1 Limpeza inicial

Antes da primeira utilizagao, limpe o forno vazio e defina o tempo:

= W, =Y (
“2f 00:00

Acertar as horas. Premir OK.

6.2 Pré-aquecimento inicial

Pré-aquecga o forno vazio antes da primeira utilizagao.

Passo 1 | Remova todos os acessorios e apoios para prateleiras amoviveis do forno.

Passo 2 Regule a temperatura maxima para a fungéo. E

Deixe o forno funcionar durante 1 hora.

Passo 3 | Regule a temperatura maxima para a fungao. [@).

Deixe o forno funcionar durante 15 min.

@ O forno pode emitir algum odor e fumo durante o pré-aquecimento. Certifique-se de que o es-
paco é ventilado.

6.3 Ligacdo sem fios =

Para ligar o aparelho, necessita de:
* Rede sem fios com a ligagdo a internet.

» Dispositivo movel ligado a sua rede sem fios.

Passo 1 | Faga o download da aplicagdo mével My Electrolux Kitchen e siga as instrugbes para
0sS proximos passos.

Passo 2 Rode o botao para selecionar: f
Frequéncia 2,4 GHz WLAN 5 GHz WLAN
2400 - 2483,5 MHz 5150 - 5350 MHz
5470 - 5725 MHz
Protocolo IEEE 802.11b DSSS/ IEEE 802.11 a/n OFDM
802.11g/n OFDM
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UTILIZACAO DIARIA

Poténcia maxima EIRP <20 dBm (100 mW) EIRP < 23 dBm (200 mW)
Modulo Wi-Fi NIU5-50

Frequéncia Bluetooth 2400 - 2483,5 MHz

Protocolo LE: DSSS

Poténcia maxima EIRP <4 dBm (2,5 mW)

Paises abrangidos pelo disposto da Diretiva 2014/53/UE: Bélgica, Bulgaria, Republica Checa,
Dinamarca, Alemanha, Estonia, Irlanda, Grécia, Espanha, Franga, Croacia, Italia, Chipre,
Leténia, Lituania, Luxemburgo, Hungria, Malta, Paises Baixos, Irlanda do Norte, Austria,
Polonia, Portugal, Roménia, Eslovénia, Eslovaquia, Finlandia, Suécia, Noruega, Islandia,
Liechtenstein, Suiga, Turquia.

6.4 Licencgas de software

O software deste produto contém componentes baseados em software de fonte aberta e livre.
Electrolux confirma totalmente os contributos das comunidades de software aberto e robdtica ao
projecto de desenvolvimento.

Para aceder ao codigo fonte destes componentes do software de cédigo aberto e gratuitos, cujas
condig¢des de licenga exigem que sejam publicadas e para visualizar toda a sua informacéo de
direitos de autor e termos de licenga aplicaveis, por favor visite: http://electrolux.opensoftwarere-
pository.com (pasta NIU5).

7. UTILIZACAO DIARIA

AVISO!
Consulte os capitulos relativos a seguranca.

7.1 Como definir: Tipos de aquecimento

Comegar a cozinhar

Passo 1 Passo 2

(' ('

B C

415/712



UTILIZAGAO DIARIA

Comegar a cozinhar

Defina a temperatura.
) ) Premir
Selecione uma fungéo de aquecimento. oK
Cozinhar a vapor
Certifique-se de que o forno esta frio.
Passo 1 Passo 2 Passo 3 Passo 4
( (
Pré-aquega o forno
) °C vazio durante 10
minutos para criar
humidade.
) Defina a tem- Coloque alimentos
) _ _ Seleclone a peratura. no forno.
Encha a area de baixo relevo da cavi- fungado de Premir
dade com agua da torneira. aquecimento a oK
vapor.

@ A capacidade maxima da area de baixo relevo da cavidade € 250 ml. Nao encha a area de
baixo relevo da cavidade durante a cozedura, nem com o forno quente.

Quando cozinhar a vapor terminar:

Passo 1

Passo 2 Passo 3

Rode o botado para as fun-
¢Oes de aquecimento para a
posicao off (desligado) para

desligar o forno.

Abra cuidadosamente a porta. A
humidade libertada pode causar

Certifique-se de que o forno
esta frio. Retire a agua res-
tante da area de baixo rele-

ueimaduras. .
a vo da cavidade.

7.2 Fungoes de aquecimento
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UTILIZACAO DIARIA

Tipos de aquecimento normal

Tipo de aqueci-
mento

Aplicacao

)

Ventilado + Resis-
téncia Circ

Para cozer em até trés posicdes de prateleira ao mesmo tempo e para
secar alimentos. Defina a temperatura 20 - 40 °C abaixo da que utiliza
com Calor superior/inferior.

Calor superior/

Para cozer e assar alimentos numa posigao de prateleira.

inferior
((\) Para adicionar humidade durante a cozedura. Para obter a cor certa e a
\I/ crosta estaladiga durante a cozedura. Para mais suculéncia durante o re-
aquecimento. Para conservar fruta ou legumes.
SteamBake q 9

Para cozer pizza. Para um tostado intenso e uma base crocante.

Aquecimento infe-

Para cozer bolos com bases estaladicas e conservar alimentos.

rior
vvv Para deixar os alimentos de conveniéncia (por exemplo, batatas fritas,
i batatas em cunha ou crepes) estaladigos.
Congelados
I Esta funcéo foi concebida para poupar energia durante o cozinhado.
‘Y Quando utilizar esta fungéo, a temperatura na cavidade pode diferir a
I temperatura definida. E utilizado o calor residual. A poténcia do aqueci-
Venti